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FRANGAIS

Chere Cliente, Cher Client,

Vous venez d’acquérir un produit BRANDT et nous vous remercions de la confiance que
VOuS hous accordez.

Nous avons congu et fabriqué ce produit en pensant a vous, a votre mode de vie, a vos
besoins, pour qu'il réponde au mieux a vos attentes. Nous y avons mis notre savoir-faire,
notre esprit d'innovation et toute la passion qui nous anime depuis plus de 60 ans.

Dans un souci permanent de toujours mieux satisfaire vos exigences, notre service
consommateurs est a votre disposition et a votre écoute pour répondre a toutes vos
questions ou suggestions.

Connectez-vous aussi sur notre site www.brandt.com ou vous trouverez nos dernieres
innovations, ainsi que des informations utiles et complémentaires.

BRANDT est heureux de vous accompagner au quotidien et vous souhaite de profiter
pleinement de votre achat.

m Important : Avant de mettre votre appareil en marche, veuillez lire
attentivement ce guide d’installation et d’utilisation afin de vous familiariser plus
rapidement avec son fonctionnement
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INSTRUCTIONS DE SECURITE

INSTRUCTIONS DE SECURITE IMPORTANTES LIRE AVEC
ATTENTION ET GARDER POUR DE FUTURES UTILISATIONS.

La notice de votre appareil est disponible en téléchargement sur le site

internet de la marque.

Important :

Avant de mettre votre appareil
en marche, veuillez lire atten-
tivement ce guide d’installation
afin de vous familiariser plus
rapidement avec son fonction-
nement. Conservez cette notice
d’utilisation avec votre appareil.
Si I'appareil devait étre vendu
ou cédé a une autre personne,
assurez-vous que la notice d’uti-
lisation I'accompagne.

Merci de prendre connaissance
de ces conseils avant d'installer
et d'utiliser votre appareil. Ils
ont été rédigés pour votre sé-
curité et celle d'autrui.

— Cet appareil est destiné a
étre utilisé dans des applica-
tions domestiques et analogues
telles que: les coins cuisines
réservés au personnel des
magasins, bureaux et autres
environnements profession-
nels; les fermes; [I'utilisation
par les clients des hotels, mo-
tels et autres environnements
a caractére résidentiel ; les en-
vironnements de type chambre
d’hotes.

— Cet appareil peut étre utilisé

par des enfants agés de 8 ans
et plus, et par des personnes
aux capacités physiques, sen-
sorielles ou mentales réduites,
ou dénuées d'expérience et de
connaissance, si elles ont pu
bénéficier d'une surveillance ou
d'instructions préalables concer-
nant 'utilisation de I'appareil de
facon sdre et en ont compris
les risques encourus. Les en-
fants ne doivent pas jouer avec
I'appareil. Les opérations de
nettoyage et de maintenance
ne doivent pas étre faites par
des enfants laissés sans surveil-
lance.

— Il convient de surveiller les
enfants pour s’assurer qu'ils ne
jouent pas avec l'appareil.

MISE EN GARDE :

L'appareil et ses parties
accessibles deviennent chaudes
au cours de l'utilisation. Faire
attention a ne pas toucher les
éléments chauffants situés a
I'interieur du four. Les enfants
de moins de 8 ans doivent étre
tenus a I'écart a moins qu'ils
ne soient surveillés en perma-
nence.
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INSTRUCTIONS DE SECURITE

Il est dangereux pour quiconque
autre qu’une personne compe-
tente d'effectuer des opérations
de maintenance ou de répara-
tion entrainant le retrait d'un
couvercle qui protege de I'expo-
sition a I'énergie micro-ondes.
Les liquides et autres aliments
ne doivent pas étre chauffés
dans des récipients fermés her-
métiquement car ils risquent
d’exploser.

Si I'appareil fonctionne en mode
combiné, il est recommandé
que les enfants n’utilisent le
four que sous la surveillance
d’adultes en raison des tempé-
ratures générées.

— N'utilisez que des ustensiles
appropriés a l'usage dans les
fours micro-ondes.

— Pendant le chauffage de
denrées alimentaires dans des
contenants en plastique ou en
papier, gardez un ceil sur le four
en raison de la possibilité d'in-
flammation.

— Si de la fumée apparait, ar-
rétez ou débranchez le four et
gardez la porte fermée pour
étouffer les flammes éven-
tuelles.

— Le chauffage des boissons
par micro-ondes peut provo-

quer un jaillissement brusque et
différé de liquide en ébullition,
pour cette raison des précau-
tions doivent elles étre prises
lors de la manipulation du ré-
cipient.

— Le contenu des biberons et
des pots d'aliments pour bébé
doit étre remué ou agité et la
température doit en étre véri-
fiée avant consommation, de
facon a éviter les brilures.

— Les récipients métalliques
pour aliments et boissons ne
sont pas admis lors de la cuis-
son par micro-ondes.

— Il n'est pas recommandé de
chauffer les ceufs dans leur co-
quille et les ceufs durs entiers
dans un four micro-ondes car
ils risquent d’exploser, méme
apres la fin de cuisson.

— Cet appareil est congu pour
faire des cuissons porte fermée.
— Le four a micro-ondes est
prévu pour chauffer des denrées
alimentaires et des boissons.
Le séchage de denrées ali-
mentaires ou de linge et le
chauffage de coussins chauf-
fants, pantoufles, éponges,
linge humide et autres articles
similaires peuvent entrainer des
risques de blessures, d’inflama-
tion ou de feu.
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INSTRUCTIONS DE SECURITE

MISE EN GARDE:

Si la porte ou le joint de
porte sont endommageés, le four
ne doit pas étre mis en fonction-
nement avant d’avoir été réparé
par une personne compétente.

— Il est recommandé de net-
toyer le four régulierement et
d’enlever tout dépot alimen-
taire.

— Si I'appareil n‘est pas main-
tenu dans un bon état de
propreté, sa surface pourrait se
dégrader et affecter de facon
inexorable la durée de vie de
I'appareil et conduire a une si-
tuation dangereuse.

— Ne pas utiliser d'appareil de
nettoyage a la vapeur.

— Ne pas utiliser de produits
d’entretien abrasifs ou de grat-
toirs métalliques durs pour
nettoyer la porte en verre du
four, ce qui pourrait érafler la
surface et entrainer I'éclate-
ment du verre.

La fiche de prise de cou-
rant doit étre accessible
apres installation.
Il doit étre possible de décon-
necter |'appareil du réseau
d’alimentation, soit a laide
d’une fiche de prise de courant,

soit en incorporant un interrup-
teur dans les canalisations fixes
conformément aux regles d'ins-
tallation. Le fil de protection
(vert-jaune) doit étre relié a la
borne de terre de la fiche de
prise de courant ou a la borne
de terre de l'installation.

Si le cable d'alimentation est en-
dommagé, il doit étre remplacé
par le fabricant, son service
aprés vente ou une personne
de qualification similaire afin
d’éviter un danger.

Centrez le four dans le meuble
de facon a garantir une dis-
tance minimum de 10mm avec
le meuble voisin. La matiere
du meuble d’encastrement doit
résister a la chaleur (ou étre re-
vétu d’une telle matiere). Pour
plus de stabilité, fixez le four
dans le meuble par 2 vis au tra-
vers des trous prévus a cet effet
sur les montants latéraux.

Cet appareil doit étre installé a
une hauteur supérieure a 850
mm du sol.

L'appareil ne doit pas étre
installé derriere une porte dé-
corative, afin d’éviter une
surchauffe.
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1 g Présentation du four

1.1 PRESENTATION DU FOUR
0 Bandeau de commande

@ Porte
Q Poignée

Ce four dispose de 3 positions de gradins pour
les accessoires: gradins de 1 a 3.

1.2 AFFICHAGE
ECRAN DE DROITE

Durée de cuisson
Fin de cuisson

8 Verrouillage clavier
& Minuterie

9 Indicateur de poids

ECRAN DE GAUCHE

L __iec

N wes

°C Indicateur de température
W Indicateur de puissance

[ Indicateur de Guide Culinaire
<& Arrét plateau tournant

1.3 ToucHEs

®

0] B

A4

® Marche (appui bref) et Arrét (appui long)
® Réglage Durée

() Réglage température/Réglage Puissance

N\ Touche +, navigation menu
“ Touche -, navigation menu
B3 Fonctions de cuisson

OK Validation
1.4 ACCESSOIRES (selon modéle)

e La grille (1.4.1)

Elle permet de toaster, dorer ou griller. La grille ne
doit en aucun cas étre utilisée avec d'autres réci-
pients métalliques en fonction micro-ondes, gril +
micro-ondes ou chaleur tournante + micro-ondes.
Toutefois, vous pouvez réchauffer un aliment dans
une barquette en aluminium en l'isolant de la grille
a l'aide d'une assiette.

 Plat émaillé multi usages, leéchefrite 45 mm

(1.4.2)

Elle peut étre utilisée a demi remplie d’eau pour des
cuissons au bain marie en fonction chaleur
tournante. Elle peut servir de plat de cuisson.

Remarque :
Prenez soin de bien centrer la léchefrite dans
les grilles latérales afin de ne pas modifier la
circulation d‘air.

e La grille + Plat émaillé multi usages, léche-
frite 45 mm (1.4.3)

Pour rotir et pour récupérer les jus de cuisson,
placez la grille sur la lechefrite.

e Les gradins (1.4.4)
2 gradins a accrocher vous permettent d'utiliser la
grille sur 3 niveaux.

e Le plateau tournant (1.4.5)

Le plateau tournant permet une cuisson homogéene
de l'aliment sans manipulation.

Il tourne indifféremment dans les 2 sens. S'il ne
tourne pas, vérifiez que tous les éléments sont
bien positionnés.

Il peut étre utilisé comme plat de cuisson. Pour
le retirer, prenez-le en utilisant les zones d'acces
prévues dans la cavité.

L'entraineur permet au plateau verre de tourner.
Si vous enlevez I'entraineur, évitez de faire pénétrer
de I'eau dans le trou de I'axe moteur.

N’oubliez pas de remettre I'entraineur, le support a
roulettes et le plateau tournant en verre.



Ne cherchez pas a faire tourner manuellement
le plateau en verre, vous risqueriez de détériorer
le systéme d’entrainement. En cas de mauvaise
rotation assurez-vous de I|'absence de corps
étrangers sous le plateau.

Le plateau en position arrét permet I'utilisation de
grands plats sur toute la surface du four. Dans ce

1 5 PRINCIPE DE FONCTIONNEMENT

Les micro-ondes utilisées pour la cuisson sont des
ondes électromagnétiques. Elles existent couram-
ment dans notre environnement comme les ondes
radioélectriques, la lumiére, ou bien les rayonne-
ments infrarouges.
Leur fréquence se situe dans la bande des 2450 MHz.
Leur comportement :

* Elles sont réfléchies par les métaux.

o Elles traversent tous les autres matériaux.

¢ Elles sont absorbées par les molécules d’eau,
de graisse et de sucre.
Lorsqu’un aliment est exposé aux micro-ondes il
s’ensuit une agitation rapide des molécules, ce qui
provoque un échauffement.
La profondeur de pénétration des ondes dans I'ali-
ment est d’environ 2,5 cm, si I'aliment est plus épais,
la cuisson a cceur se fera par conduction comme en
cuisson traditionnelle.
Il est bon de savoir que les micro-ondes provoquent
a l'intérieur de I'aliment un simple phénomene ther-
mique et qu’elles ne sont pas nocives pour la santé.

2 Installation

2.1 DEBALLAGE

A la réception de l'appareil, déballez-le ou faites
le déballer immédiatement. Vérifiez son aspect
général. Faites les éventuelles réserves par écrit sur
le bon de livraison dont vous gardez un exemplaire.
Enlevez tous les éléments de protection. Vérifiez et
respectez les caractéristiques de I'appareil figurant
sur la plague signalétique (2.1.1)

2.2 CHOIX DE L'EMPLACEMENT ET
ENCASTREMENT

Cet appareil doit étre installé en colonne comme
indiqué sur le schéma d'installation (2.2.1 a 2.2.3).

FRANGAIS

N'utilisez pas immédiatement votre appareil
(attendez environ 1 a 2 heures) aprés l'avoir
transféré d’'un endroit froid vers un endroit
chaud, car la condensation peut provoquer un
dysfonctionnement.

Centrer le four dans le meuble de fagon a garantir
une distance minimum de 10 mm avec le meuble
voisin. La matiére du meuble d’encastrement doit
résister a la chaleur (ou étre revétue dune telle
matiere).

Pour plus de stabilité, fixer le four dans le meuble
par 2 vis au travers des trous prévus a cet effet.

2.3 RACCORDEMENT ELECTRIQUE

Attention:

L'installation est réservée
installateurs et techniciens qualifiés.
La sécurité électrique doit étre assurée par un
encastrement correct. Le raccordement électrique
est a réaliser avant la mise en place de I'appareil
dans le meuble.

Vérifiez que:
- la puissance de linstallation est suffisante (16
Ampéres).

aux

Attention :

Le fil de protection (vert-jaune) est
relié a la borne & de I'appareil et doit &tre
relié a la terre de l'installation.
Si le four présente une quelconque anomalie,
débranchez l'appareil ou enlevez le fusible
correspondant a la ligne de branchement du
four.
Notre responsabilité ne saurait étre engagée
en cas d’accident ou d'incident consécutif a
une mise a la terre inexistante, défectueuse
ou incorrecte.
Si l'installation électrique de votre habitation
nécessite une modification pour le
branchement de votre appareil, faites appel a
un électricien qualifié.
Lors des opérations d’entretien, l'appareil
doit étre débranché du réseau électrique, les
fusibles doivent étre coupés ou retirés.
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3 Mise a I'heure

3.1 MISE A L'HEURE

A la mise sous tension l'afficheur clignote a
12:00.

Réglez I'heure avec les touches NV ou/\.
Validez avec OK.

3.2 MODIFICATION DE L'HEURE

Le four doit obligatoirement étre a I'arrét.

Appuyez 2 fois sur la touche ® I'heure du jour

clignote, le réglage est alors

possible.

Ajustez le réglage de I'heure avec les touches
ou .

Validez avec OK.

3.3 MINUTERIE

Cette fonction ne peut étre utilisée que four
a l'arrét.

Appuyez sur la touche O,
clignote. Réglez la minuterie
avec les touches V' et /\ . Appuyez sur OK
pour valider, le compte a rebours se lance.

Une fois la durée écoulée, un signal sonore retentit.
Pour le stopper, appuyez sur n‘importe quelle
touche.

La minuterie

NOTA : Vous avez la possibilité de modifier ou
d’annuler la programmation de la minuterie a
n‘importe quel moment. Pour annuler, retournez
au menu de la minuterie et régler sur 00:00.

3.4 VERROUILLAGE CLAVIER

Lorsque le four est a l'arrét appuyez
simultanément sur les touches NV et /\
jusqu‘a l'affichage du symbole & a I'écran. Pour
le déverrouiller, effectuez la méme opération.

3.5 ARRET DU PLATEAU TOURNANT

Si vous estimez que la grandeur de votre plat va
I'empécher de tourner correctement, programmez
votre fonction de cuisson puis sélectionnez I'option
«Arrét du plateau tournant» :

Appuyez simultanément sur les touches @ O
pour arréter la rotation du plateau. Un bip confirme
I'arrét.

Pour le remettre en fonctionnement, appuyez sur
les touches @ et O simultanément.

@ Conseil:

Il est nécessaire de tourner le récipient
et de remuer son contenu a mi-programme
lorsque l'option Arrét plateau tournant est
activée.

NOTA: L'arrét du plateau tournant ne
peut pas étre utilisé avec les fonctions
de décongelation.

4 (2 T

MODES DE CUISSON

Mise en garde
En fonction Micro-ondes seule ne pas
utiliser le plat émaillé.

1000W

Réchauffage rapide de boissons, d'eau et de plats
contenant une grande quantité de liquide.

Cuisson daliments contenant beaucoup d'eau
(soupes, sauces, tomates, etc.).

%] 900w / 100W

800W / 700W:

Cuisson de légumes frais ou surgelés.

600W:

Faire fondre du chocolat.

500W:

Cuisson de poissons et de crustacés. Réchauffage
sur 2 niveaux.

Cuisson de légumes secs a feu doux. Réchauffage ou
cuisson d‘aliments fragiles a base d'ceuf.

400W / 300W:

Cuisson a feu doux de produits laitiers, de confitures.

| #¢ | DECONGELATION

200W:

Décongélation manuelle. Ramollir du beurre, de la
glace.

100W:

Décongélation de patisseries contenant de la creme.




Remarque : En fonction combinée avec
micro onde vous pouvez utiliser le plat
lechefrite emaillé avec la grille.

CHALEUR TOURNANTE + MICRO-ONDES
Cette fonction combinée associe la cuisson en
micro-ondes avec la cuisson en chaleur tournante,
vous permettant de gagner un temps considérable.
Les niveaux de puissance micro-ondes suivants sont
disponibles : 100W-200W-300W.
La température de cuisson peut étre ajustée de 50°C
a 200°C.

GRIL FORT + MICRO-ONDES

Cette fonction combinée donne la possibilité
d'utiliser simultanément le gril + le micro-ondes, ce
qui permet une cuisson rapide. Vous pouvez associer
indifféremment l'un des niveaux de gril (1 a 4)
avec l'un des niveaux de puissance du micro-ondes
disponibles (de 100W a 700W).

hoaad
EZAN

GRIL MOYEN + MICRO-ONDES

Cette fonction combinée donne la possibilité
d'utiliser simultanément le gril + le micro-ondes, ce
qui permet une cuisson rapide. Vous pouvez associer
indifféremment l'un des niveaux de gril (1 a 4)
avec l'un des niveaux de puissance du micro-ondes
disponibles (de 100W a 700W).

NN
A

MEMO 1/2/3 (Fonction mémoires)

La fonction «mémoires» vous permet
d'enregistrer 3 programmes de cuisson (ou de
décongélation) courants que vous pourrez utiliser par
la suite grace a une sélection rapide.

"1” GRIL PULSE

La fonction gril pulsé vous permet d’obtenir
un rendu croustillant sur vos rétis et volailles et
de cuire a coeur vos gigots, cotes de boeuf sans
préchauffage. La cuisson s'effectue, alternativement,
par I'élément supérieur et par I'hélice de brassage
d‘air.

La température de cuisson peut étre ajustée de 50°C
a 200°C.

GRIL

La fonction gril vous permet de cuire et
dorer des aliments tels que gratins et viandes. Elle
peut étre utilisée avant ou aprés la cuisson, selon
la recette.

FRANGAIS

1l existe 4 niveaux de gril : de 1 a 4 allant du gril

faible a trés fort.
@ CHALEUR TOURNANTE

La fonction chaleur tournante vous permet
de cuire et dorer des aliments comme dans un
four traditionnel. La cuisson s'effectue par I'élément
chauffant situé au fond du four et par I'hélice de
brassage d‘air.
La température de cuisson peut étre ajustée de 50°C

a 200°C.
U’ﬁ GUIDE CULINAIRE
La fonction «Guide saveur» sélectionne pour
vous les paramétres de cuisson appropriés en
fonction de I'aliment a préparer et de son poids.

DECONGELATION AUTOMATIQUE
Fonction automatique de décongélation
par le poids
Décongeler des aliments surgelés grace a votre four
a micro-ondes vous permet de gagner un temps
considérable.

O%

4.1 UTILISATION DE LA FONCTION MI-
CRO-ONDES

Sélectionnez la fonction 1000W avec la touche %
Une durée s'affiche par défaut (1.30 minutes) et la
puissance maximale (1000 W) est préprogrammée.
Pour modifier cette durée, appuyez sur la touche
puis réglez-la avec les touches " et /\.

Validez en appuyant sur la touche OK, votre four
démarre.

La fonction 900W/100W vous permet de choisir le
niveau de puissance.

Pour modifier le niveau de puissance, appuyez sur la
touche @, puis réglez la puissance avec les touches
N/ et /\.

Vous pouvez aussi régler la durée en appuyant sur
la touche O, puis sur les touches \V et /\..
Validez en appuyant sur la touche OK, votre four
démarre.
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4.2 UTILISATION DES FONCTIONS
MICRO-ONDES COMBINEES

Sélectionnez la fonction avec la touche %.
Une durée s'affiche par défaut (30 minutes) sur
I'écran de droite.

La puissance (300 W) et la température (200°C)
préprogrammées s'affichent en alternance sur
I'écran de gauche.

Pour modifier la durée, appuyez sur la touche ®
puis réglez-la avec les touches et /\.

Validez en appuyant sur la touche OK, votre four
démarre.

Pour modifier le niveau de puissance des micro-

ondes ou la température, appuyez sur la touche
puis ajustez les paramétres avec les touches \/

et .

Validez en appuyant sur la touche OK, votre four
démarre.

4.3 UTILISATION DES FONCTIONS DE
CUISSONS TRADITIONNELLES :

=] ] @]

Appuyez sur la touche El et sélectionnez une
fonction de cuisson traditionnelle.

Votre four vous préconise une température modi-
fiable avec les touches ' et /\ . Appuyez sur
OK la cuisson démarre immédiatement.

L'indicateur de température clignote tant que la
température de consigne n’est pas atteinte.

Pour régler la température, awez sur .
Ajuster la température avec et /\ . Validez
en appuyant sur OK.

Le four chauffe, la fonction de cuisson clignote.
Une série de bips sonores retentit lorsque le four
atteint la température choisie.

Appuyez sur la touche ©®, I'affichage de la durée
de cuisson clignote pour indiquer que le réglage
est possible.

Appuyez sur NV et /\ pour régler la durée de
cuisson.

Validez avec OK.

Votre four est équipé de la fonction «<SMART
ASSIST» qui lors d’'une programmation de
durée, vous préconisera une durée de cuisson
modifiable selon le mode de cuisson choisi.

Voir le tableau ci-dessous:

PRECONISATION
FONCTION DE CUISSON DE TEMPS
GRIL PULSE
GRIL MOYEN
CHALEUR TOURNANTE

4.4 cuissoN DEPART DIFFERE

Procédez comme une durée programmée.
Aprés le réglage de la durée de
cuisson, appuyez sur la touche @,
I'heure de fin de cuison clignote.

Réglez alors I'heure de fin de cuisson avec les
touches V' et /\ . Validez en appuyant sur
OK. L'affichage de la fin de cuisson ne clignote
plus.

45 FONCTION MEMO ACTIVE.

Votre four est équipé de la fonction “MEMO
ACTIVE", elle fonctionne ainsi:

- Si lors des trois dernieres cuissons la fonction
de cuisson utilisée est identique, elle sera mé-
morisée et vous sera proposée automatiquement
lors de la prochaine cuisson.

- Pour chacune des fonctions de cuisson, si vous
modifiez 3 fois la température préconisée avec la
méme consigne, celle-ci sera enregistrée comme
nouvelle température préconisée.

IO! Cette fonction est désactivée par
défaut. Pour l'activer, allez dans le
menu réglages (voir paragraphe réglages).
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51 FONCTION «GUIDE CULINAIRE»

La fonction «Guide Culinaire [@» sélectionne
pour vous les paramétres de cuisson appropriés
en fonction de l'aliment a préparer et de son
poids. Sélectionnez la fonction «Guide culinaire».
Vous devez choisir un aliment préprogrammé
parmi la liste suivante:

PO1:
P02:
P03:
P04:
PO5:
P06:
P07:
P08:
P09:
P10:
P11:
P12:
P13:
P14:
P15:

Plat surgelé préparé

Plat frais préparé (Fonction combinée)
Pizza surgelée (Fonction combinée)
Pizza surgelée (Cuisson traditionnelle)
Pizza fraiche

Quiche

Tarte salée

Volaille

Boeuf

Porc

Plat frais préparé (Micro-ondes)
Poisson

Légumes frais fibreux

Légumes frais

Légumes congelés

Sélectionnez la fonction avec E.
Choisissez votre aliment avec V' et /\ puis
validez en appuyant sur OK.

Selon I'aliment choisi, un poids (ou une durée de
cuisson) vous est proposé et clignote a I’écran.
Modifiez le paramétre souhaité avec les touches
N/ et ”\ puis validez en appuyant sur OK.

NOTA : Durée non modifiable pour P06 et P07.
En appuyant sur ® vous accédez au réglage de
fin de cuisson (cuisson différée).

Réglez-la si besoin avec les touches V' et /\
puis validez en appuyant a nouveau sur OK.

5.2 FONCTIONS DE DECONGELATION
AUTOMATIQUES

Les fonctions de décongélation automatiques
sélectionnent pour vous les paramétres de cuisson
appropriés en fonction de I'aliment a préparer et de
son poids. Sélectionnez un aliment préprogrammé
parmi la liste suivante:

P01 : Décongélation de viande, volaille et plats
préparés*

P02 : Décongélation de poisson*

P03 : Décongélation de pain*

* Ces positions ne permettent pas de départ différé.

FRANGAIS

Sélectionnez la fonction décongélation automatique
.

Sélectionnez un programme et renseignez le poids de
I'aliment avec V' et /\ (par palier de 50 g) puis
validez en appuyant sur OK. Le four démarre.

A la moitié de la durée du temps de cuisson, le
four vous indique de retourner vos aliments par un
Bip et en affichant “TURN".

6 Utilisation mémo

61 MEMO 1/2/3 (Fonction mémoires)

La fonction mémoires vous permet d’enregistrer
3 programmes de cuisson (ou de décongélation)
courants que vous pourrez utiliser par la suite grace
a une sélection rapide.

Programmation d’'un he mémoirt
Programmez tout d’abord une cuisson de votre
choix avec la touche ] (ex: chaleur tournante).
Ajustez la température et la puissance (ex: 220°C)
puis la durée de cuisson (ex: 25 minutes).
Enregistrez votre programme de cuisson par un
appui long sur la touche OK jusqua ce que
«MEMO -1-» apparaisse dans |'afficheur.
Choisissez un des programmes libres a mémoriser:
1 — 2 ou 3 avec les touches V et /\ pour
passer de l'un a l'autre. La durée clignote. Pour
valider, appuyez sur OK, un bip vous confirme
I'enregistrement sinon pour sortir de la
programmation, effectuez un appui long sur D .

Utilisation d’un programme mémorisé
Sélectionner la fonction @ avec la touche 5.
«MEMO ---» apparait dans I'afficheur.

Choisissez la mémoire souhaitée 1 — 2 ou 3 avec
NV et /\ pour passer de l'une & l'autre.
Appuyez sur la touche OK, le programme mémorisé
démarre aussitot.

Remarque :

Suivez la méme procédure pour remplacer la
programmation précédente.

Vous pouvez mémoriser toutes les fonctions a
I'exception des programmes automatiques.
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NETTOYAGE DE LA SURFACE EXTERIEURE

Utilisez un chiffon doux, imbibé de produit a vitre.
N'utilisez pas de créme a récurer, ni d'éponge grattoir.

A Mise en garde
Ne pas utiliser de produits d’entretien a
récurer, d’éponge abrasive ou de grattoirs

métalliques pour nettoyer la porte en verre
du four, ce qui pourrait érafler la surface et
entrainer I'éclatement du verre.

NETTOYAGE DE LA CAVITE

1l est recommandé de nettoyer le four régulierement
et d’enlever tout dépot alimentaire a l'intérieur et a
I'extérieur de I'appareil. Utilisez une éponge humide
et savonneuse. Si la porte ou le joint de porte
est endommagé, le four ne doit pas étre utilisé
avant d‘avoir été remis en état par une personne
compétente. En cas d’odeur ou de four encrassé,
faites bouillir de I'eau additionnée de jus de citron ou
de vinaigre dans une tasse pendant 2 min et nettoyez
les parois avec un peu de liquide vaisselle.

CHANGEMENT DE LA LAMPE

Pour tout intervention sur la lampe, contactez le SAV
ou un profesionnel qualifié dépositaire de la marque.

8 (& T

8.1 Menu

Vous pouvez intervenir sur différents para-

metres de votre four, pour cela :

Appuyez sur la touche O jusqu’a l'affichage

de “MENU” afin de rentrer dans le mode

de régIa(ge puis appuyez de nouveau sur la

touche afin de sélectionner les différents

réglages.

Activez ou désactivez avec les touches V et
les différents parameétres, voir tableau

ci-aprés. Pour sortir du mode «MENU»

appuyez sur la touche ® jusqu’a I'affichage

de I'heure.

Activer/désactiver les
bips des touches

Activer/désactiver le
réglage démonstration

Activer/désactiver le
mode mémo

Fonction Maintien au

chaud :

Position ON, fonction
EI—' DF activée.

Position OFF, fonction

désactivée.

FONCTION MAINTIEN AU CHAUD

Si la porte n'est pas ouverte aprés le processus
de cuisson, au bout de 2 minutes le four passe en
fonction maintien au chaud pendant 15 minutes,
«HH>» s'affiche a I'écran.

9 Anomalies et solutions

Vous pouvez résoudre vous-méme certaines
petites anomalies:

Le four ne chauffe pas. Vérifiez si le four est
bien branché ou si le fusible de votre installation
n‘est pas hors service. Vérifiez si le four n’est
pas en mode démonstration (voir paragraphe
réglages).

La lampe du four ne fonctionne pas.
Remplacez I'ampoule ou le fusible. Vérifiez si le
four est bien branché.

Le ventilateur de refroidissement continue
de tourner a l'arrét du four. C’est normal,
la ventilation peut fonctionner jusqu’a 1 heure
maximum aprés la cuisson pour faire baisser la
température intérieure et extérieure du four.
Au-dela d’'une heure, contactez le Service Apres-
Vente.
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RESPECT DE L'ENVIRONNEMENT

Les matériaux d’emballage de cet appareil sont
recyclables. Participez a leur recyclage et contribuez
ainsi a la protection de I'environnement en les
déposant dans les conteneurs municipaux prévus a
cet effet.

Votre appareil contient également de
nombreux matériaux recyclables. Il est
donc marqué de ce logo afin de vous
indiquer que les appareils usagés ne
doivent pas étre mélangés avec d'autres
déchets.

Le recyclage des appareils qu‘organise votre fabricant
sera ainsi réalisé dans les meilleures conditions,
conformément a la directive européenne sur les
déchets d’équipements électriques et
électroniques. Adressez-vous a votre mairie ou a
votre revendeur pour connaitre les points de
collecte des appareils usagés les plus proches de
votre domicile. Nous vous remercions pour votre
collaboration a la protection de I'environnement.

1 1 ' Service Aprés-Vente
RELATIONS CONSOMMATEURS

Pour en savoir plus sur nos produits, vous pouvez
consulter notre site :
www.brandt.com

VOUS pouvez nous contacter :

> Via notre site, www,brandt.com
rubrique «SERVICES».

> Par e-mail a I'adresse suivante :
relations.consommateurs@groupebrandt.com

>nous écrire a I'adresse postale suivante :
Service Consommateurs BRANDT

5 avenue des Béthunes

CS69526 SAINT OUEN L'AUMONE

95060 CERGY PONTOISE CEDEX

> Par téléphone du lundi au vendredi de 8h30 a
18h00 au :

0 892 02 88 01

Service 0,50 €/ min
+ prix appel

FRANGAIS

INTERVENTIONS

Les éventuelles interventions sur votre appareil
doivent étre effectuées par un professionnel
qualifié dépositaire de la marque. Lors de votre
appel, afin de faciliter la prise en charge de
votre demande, munissez-vous des références
complétes de votre appareil (référence

commerciale, référence service, numéro de
série). Ces renseignements figurent sur la
plaque signalétique.

a ;
e fee T !
,,,,,,, @a ™ B
: :
,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,
- |
,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,

B : Référence commerciale
C : Référence service
H : Numéro de série

Pour obtenir un rendez-vous avec un technicien,

vous pouvez nous contacter du lundi au samedi
de 8h00 & 20h00 au :

09 69 39 25 25

Service gratuit
+ prix appel

PIECES D'ORIGINE
Lors d’une intervention d’entretien, demandez
I'utilisation exclusive de piéces détachées

certifiées d’origine.
PIECE
s

Si vous imprimez ce document, pensez a le trier.

&=/

DOCUMENTS
PAPIER
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ESSAIS D’APTITUDE A LA FONCTION

Essais d’aptitude a la fonction selon les normes CEI/EN/NF EN 60705 ;

La commission Electrotechnique Internationale, SC.59K, a établi une norme relative a des
essais de performance comparatifs effectués sur différents fours a micro-ondes.

Nous recommandons ce qui suit pour cet appareil :

. Temps Sélecteur L .
Essai Charge P . Récipients / Conseils
approx. |de puissance
1000 g | 16 - 18 min Pyrex 227
R Sur le plateau tournant
Créme aux oeufs
500 W
(12.3.1)
7509 [13-15min Pyrex 220
9 Sur le plateau tournant
Gateau de Savoie . Pyrex 827
(12.3.2) 475g | 6-7min 70w Sur le plateau tournant
. . Pyrex 838
FEID Gl9 WE M 900 g 14 min 700 W Couvrir avec un film plastique.
(12.3.3)
Sur le plateau tournant
Décongélation
de la viande 500g |11-12min 200 W Sur le plateau tournant
(13.3)
RLis el Sur une assiette plate
des framboises | 250 g 6 - 7 min 200 W P
Sur le plateau tournant
(B.2.1)
Gratin de .
pommes de terre | 1100 g | 23 - 25 min Gril moyen Pyrex 827
+ 700 W Sur le plateau tournant
(12.3.4)
Posez sur 'ensemble
. grille + plat émaillé 45mm Insé-
24 - 26 min el 7o i rer au niveau 1
+ 500 W . .
a partir du bas
Poulet 1200 Tourner & mi-temps
(12.3.6) 9 P
Chaleur tournante| Dans un plat en terre émaillé
35 -40 min 200°C Posez sur la grille insérée au
+ 200 W niveau 1 a partir du bas
Gateau ' Chaleur tczurnante Pyrex 828
700 g 20 min 220°C : .
(12.3.5) +200 W Posez sur la grille niveau 1




NAVOD K POUZITi CS |

Kombinovana mikrovinna




CESKY

Vazena zakaznice, vazeny zakazniku,

zakoupil/a jste vyrobek znacky BRANDT a my Vam timto chceme podékovat za
projevenou divéru.

KdyZ jsme tento vyrobek koncipovali a vyrabéli, mysleli jsme pfi tom na Vas, na Vas
zplisob Zivota, VasSe potfeby, aby co nejlépe vyhovoval Vasim oCekavanim. VioZili jsme
do néj veskeré nase know-how, inovativni ndpady a vasen, ktera nas pohani uz 60 let.
ProtoZe se chceme neustale zlepSovat a uspokojovat Vase pozadavky, je Vam k dispozici
nas spotiebitelsky servis, kde Vam odpovi na vsechny otazky ¢i navrhy.

MdZete se také pfipojit na nase internetové stranky www.brandt.com, kde naleznete
vSechny novinky a také uzitecné a doplfujici informace.

Spolecnost BRANDT je Stastng, ze s Vami bude kazdy den, a preje Vam, abyste ze
zakoupeného zboZi mél/a co nejvétsi uzitek.

Dillezité upozornéni: PfFed uvedenim pristroje do provozu si pozorné prectéte
tento navod k instalaci a pouziti, abyste se rychleji seznamili s jeho funkcemi.
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BEZPECNOSTNI POKYNY

POZORNE SI PRECTETE DULEZITE BEZPECNOSTNI POKYNY A
UCHOVEJTE JE PRO BUDOUCI POUZITI.

Tento navod je k dispozici ke stazeni na internetovych strankach

znacky.

Dulezité upozornéni:

Nez pristroj spustite, pozorné si
prectéte tento montazni navod,
abyste se rychleji seznamili
s jeho funkcemi. Tento
navod k pouziti uschovejte

u pristroje. Pokud pfistroj
prodate nebo pfedate
jiné osobé, zajistéte, aby

s pfistrojem obdrzZela i navod k
pouziti.

S témito pokyny se prosim
seznamte pfed instalaci
a pouzitim pfistroje. Jsou
sepsany pro VaSi bezpecCnost
a bezpecnost dalSich osob.

— Toto zafizeni je ureno pro
pouziti v domacich a podobnych
prostfedich, jako jsou:
Kuchynské kouty uréené pro
pracovniky obchodd, kancelafi
a dalSich profesionalnich
zafizeni.Farmy. Pouzivani u
klientd v hotelich, motelich a
dal$ich ubytovacich zafizenich;
zarizeni typu hostinskych
pokojd.

— Déti do 8 let véku a osoby
s omezenymi fyzickymi,

smyslovymi nebo mentalnimi
schopnostmi nebo osoby s
nedostateCnou zku$enosti Ci
znalostmi mohou toto zarizeni
pouzivat pouze tehdy, pokud
jsou pod dohledem nebo
obdrzi predchozi informace o
pouzivani zarizeni a pochopi
pripadna rizika. Déti si nesméji
hrat se zarizenim. Postup
Cisténi a Gdrzby nesmi provadét
déti bez dozoru.

— Davejte pozor, aby si se
spotrebiCem nehraly déti.

UPOZORNENI: Pfistroj

a jeho dostupné Ccasti

jsou pfi pouzivani teplé.
Davejte pozor, abyste se
nedotkli topnych téles uvnitf
trouby. Déti do 8 let véku museji
byt udrzovany v bezpelné
vzdalenosti, nebo museji byt
pod stalym dohledem.

Pro kohokoliv jiného nez
kompetentni osobu je
nebezpectné provadét udrzbové
nebo servisni prace vyzadujici
sejmuti krytu, ktery chrani pred
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BEZPECNOSTNI POKYNY

vystavenim energii mikrovin.
Tekutiny nebo jiné potraviny
nesmi byt ohfivany v hermeticky
uzavrenych nadobéch, protoze
by mohly explodovat.
Funguje-li  trouba v
kombinovaném rezimu,
doporuCujeme, aby ji déti z
dlvodu vysoké teploty pouzivaly
pouze pod dohledem dospélych.

PouZivejte vyhradné
nadobi vhodné pro pouziti v
mikrovinnych troubach.

Pfi ohfivani pokrmd
v plastovych nebo papirovych
nadobach na troubu dohliZejte,
aby nedoslo ke vzniceni.

— Objevi-li se kouf, vypnéte
nebo odpojte troubu a nechte
dvitka zaviend, aby se udusily
pfipadné plameny.

— Ohfivani napojl v rezimu
mikrovinného ohfevu mulze
zplUsobit nahlé i pozdéjsi
vykypéni vrouciho napoje,
je tedy treba s nadobou
manipulovat velmi opatrné.
Obsah sacich Ilahvi a
nadobek s détskymi vyZivami
promichejte nebo protrepejte
a pred konzumaci zkontrolujte

teplotu tak, aby nedoslo
k popaleni.
— PFi mikrovinném ohfevu

potravin nebo néapojl
nepouzivejte kovové nadoby.
— Nedoporuc€ujeme vafit v
mikrovinné troubé vejce ve
skorapce a ohfivat cela vejce
natvrdo, protoZe hrozi riziko
exploze, atoipo uvareni.

— Tento prlstrOJ je zkonstruovan
pro vareni se zavrenym| dvermi.
— Mikrovinna trouba je urCena
k ohfivani potravin a napojt.
Suseni potravin nebo pradla a
nahfivani vyhfivanych pol$tard,
backor, mycich houbicek,
mokrého pradla a jinych
podobnych pfedmétd muze

zpUsobit poranéni, vzniceni
nebo pozar.
UPOZORNENI: Jsou-li

poskozena dvirka nebo
tésnéni, trouba nesmi byt
uvedena do provozu, dokud ji
neopravi odbornik.
— DoporucCuje se pravidelné
troubu Cistit a odstranit veskeré
zbytky potravin.
— Pokud pristroj neudrzujete
v Cistoté, mohl by se jeho
povrch poskodit a ovlivnit jeho
Zivotnost, coz mlze zpUsobit
nebezpecnou situaci.
— Nepouzivejte zarfizeni pro
parni Cisténi.
— Na cisténi sklenénych dvirek
trouby nepouzivejte abrazivni
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Cistici prostredky nebo tvrdé
kovové Skrabky, protoze byste
mohli poskrabat jejich povrch a
sklo by mohlo prasknout.

Elektricka zasuvka musi

byt po instalaci pristupna.
Musi byt umoznéno odpojeni
spotfebiCe od napdjeci sité
bud’ prostrednictvim zastrcky
v elektrické zasuvce, anebo
zaClenénim vypinacCe do
pevnych vedeni v souladu s
pravidly instalace.Ochranny
drat (zeleno-zluty) musi byt
spojen s uzemnovaci svorkou
zastrcky v elektrické zasuvce
nebo s uzemnovaci svorkou
zarizeni.
Je-li kabel poskozeny, musi
jej z bezpecnostnich dlvodd
vymeénit vyrobce, jeho servisni

oddéleni nebo opravnéna
osoba, aby se predeslo
nebezpeci.

Umistéte troubu do nabytku
tak, aby byla zajisténa
minimalni vzdalenost 10 mm
od sousedniho kusu nabytku.
Material nabytku, do kterého
vestavite troubu, musi byt
odolny vi¢i teplu (nebo musi
byt povrstveny takovym
materialem). Pro vétsi stabilitu

upevnéte troubu 2 Srouby, které
zasunete do otvord uréenych k
tomu ucelu.

Tento pfistroj musi byt
instalovan ve vySce vétsi nez
850 mm nad podlahou.

Zafizeni se nesmi instalovat
za ozdobna dvirka, aby
nedochazelo k prehrivani.
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1 g Popis trouby

1.1 popis TROUBY
0 Ovladaci panel

@ vbvitka
Q Madlo

Tato trouba nabizi 3 polohy vodicich list pro
pfislusenstvi (Groven 1 azZ 3).

1.2 PoPIS DISPLEIE
PRAVA CAST DISPLEJE

 Doba peceni
@ Konec peceni

g Zamknuti tlacitek
& Minutka

g Ukazatel hmotnosti

LEVA CAST DISPLEJE

°C Ukazatel teploty
W Ukazatel vykonu
o Zobrazeni kuchafského privodce

Zastaveni otocného talite.

1.3 TLaciTKA

0]

(D Zapnuti/Vypnuti
(® Nastaveni doby tepelné upravy

(& Nastaveni teploty/Nastaveni vykonu

A Tacitko +, navigacni menu
\v Tlagitko -, navigaéni menu
B Funkce vareni

OK Potvrzeni

1.4 pRiSLUSENSTVI (podie modelu)

« Roét (1.4.1)

Je vhodny pro toastovani, peceni nebo grilovani.
Rost nesmi byt v zadném pripadé pouzit spolu
s dalsimi kovovymi nadobami v rezimu mikrovinna
trouba, pfi kombinaci grilu a mikrovinné trouby
nebo pfi kombinaci peceni s ventilatorem
a mikrovinné trouby.

Nicméné miZete ohfivat potraviny v hlinikové
vanicce, pokud ji oddélite od rostu talifem.

» Viceucelovy plech, plech pro zachytavani
st'avy a tuku 45 mm(1.4.2)

MdZete ji také napustit do poloviny vodou pro peceni
ve vodni lazni v rezimu peceni s ventilatorem. Lze ji
pouZit i jako nadobu pro ohfev potravin.

Poznamka:

Nadobu na zachytavani st'avy peclivé
umistéte do stfedu bocnich rosti, aby
nedoslo ke zméné cirkulace vzduchu.

e Rost + Viceucelovy plech, plech pro
zachytavani st'avy a tuku 45 mm (1.4.3)

Pro peceni se zachytavanim stavy umistéte rost na
nadobu na zachytavani stavy.

e Vodici listy (1.4.4)
2 vodici listy s hacky umoznuji pouzivat rost ve
3 Urovnich.

e Otocny talif (1.4.5)

Otocny talif zajistuje rovhomérné vareni a ohfivani
potravin bez vasi manipulace.

Ota¢i se v obou smérech. Pokud se neotadi,
zkontrolujte, zda jsou vSechny nosné prvky
spravné umistény.

Otocny talit Ize pouzit jako varnou nadobu. Vyjméte
ho uchopenim za pfislusné jamky.

Unase¢ umoziuje otaceni sklenéného talite.
Vyjmete-li unasec, dbejte na to, aby do otvoru osy
motoru nepronikla voda.

Nezapomente vratit zpét na misto undse¢, drzak
s kolecky a otocny sklenény talif.

Nepokousejte se rucné otacet sklenénym talifem,



mizZe dojit k poskozeni pohonu unasece. Pokud se
otoCny talif otaci Spatnym smérem, zkontrolujte,
zda se v prostoru pod nim nenachazeji néjaké cizi
predméty.

Talit v poloze vypnuto umoziiuje pouziti velkych
nadob na celé plose trouby. V tom pfipadé je nutné
nadobu obrétit ¢i jeji obsah promichat v poloviné
programu.

1.5 pRINCIP FUNGOVANI

Tato mikrovinnd trouba pouzivd pro ohfev
elektromagnetické viny. V nasem okoli bézné existuji
jako radioelektrické viny, svétlo i infraCervené
paprsky.
Frekvence vin trouby se nachazi v pasmu 2450 MHz.
Jejich vlastnosti:

e Jsou odrazeny kovy.

e Prochdzeji vSemi ostatnimi materidly.

e Jsou pohlcovany molekulami vody, tuku a
cukru.
Jakmile je mikrovinam vystavena néjaka potravina,
dochazi k rychlému pohybu molekul, coZ vyvolava
ohfivani.
Hloubka prlniku vin v potraviné je priblizné 2,5
cm, je-li potravina silnéjsi, vareni uprostred probiha
vedenim jako pfi tradi¢nim vareni.
Je dobré védét, ze mikroviny zp@sobuji v potraviné
jednoduchy tepelny jev a Ze nejsou zdravi Skodlivé.

2 Instalace

2.1 vyBaLEni

Pfi prevzeti pfistroj ihned vybalte nebo nechte
vybalit. Zkontrolujte jeho celkovy vzhled. Pripadné
vyhrady uvedte pisemné na dodaci list a ponechte
si jeho kopii. Odstrante vsechny ochranné prvky.
Zkontrolujte a dodrzujte parametry pfistroje, které
jsou uvedeny na vyrobnim Stitku (2.1.1).

CESKY

2.2 vYBER UMISTENT A VESTAVBA

Tento pristroj je nutno nainstalovat do patrového
nabytku, jak je uvedeno na instalacnim schématu
(2.2.1 a2 2.2.3).

Zarizeni nepouzivejte bezprostfedné po prepravé
ze studeného do teplého prostredi (vyckejte 1 az 2
hodiny), nebot’ kondenzace mdze zpdsobit zavadu.
Umistéte troubu do stfedu ndbytku tak, aby
byla zajisténa minimalni vzdalenost 10 mm od
sousedniho kusu nabytku. Materidl nabytku, do
kterého vestavite troubu, musi byt odolny v{ci teplu
(nebo musi byt povrstveny takovym materidlem).
Pro vétsi stabilitu upevnéte troubu 2 Srouby, které
zasunete do otvor( urcenych k tomu ucelu.

2.3 ELEKTRICKE PRIPOJENI

Upozornéni:

Instalaci smi provadét vyhradné
elektroinstalatér nebo kvalifikovany technik.
Bezpecnost elektroinstalace musi byt
zarucena spravnym zabudovanim. PFipojeni
k elektrické siti je nutné provést pied
umisténim spotiebice na misto.

Ovéfte, zda:
- je vykon instalace dostatecny (16 ampéri).

Upozornéni:

Ochranny vodi¢ (zeleno-zluty) je
propojen se svorkou & zafizeni a musi byt
pripojen k uzemnéni instalace.

Pokud trouba vykazuje néjakou poruchu,
odpojte zafizeni nebo vyjméte prislusnou
pojistku z napajeciho vedeni trouby.
Neneseme odpovédnost za nehody zptisobené
chybéjicim, vadnym nebo nespravnym
uzemnénim.

Pokud elektroinstalace vaseho bytu vyzaduje
upravu pro pfFipojeni zafizeni, kontaktujte
kvalifikovaného elektrikare.

Béhem Udrzby musi byt pristroj odpojen od
elektrické sité, pojistky museji byt odpojené
nebo vyjmuté.
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3 Nastaveni Casu

3.1 NASTAVENE ¢Asu

Po zapojeni trouby do elektrické sité blika na
displeji 12:00.

Nastavte &as stiskem tlatitka V' nebo /\.
Potvrd'te tlacitkem OK.

3.2 zMENA Easu

Trouba musi byt vypnuta.

Dvakrat stisknéte tlacitko ©, ¢asovy udaj blika
a lze pristoupit k sefizeni hodin.

Nastavte Cas stiskem tlacitka \V nebo /\.
Potvrd'te tlacitkem OK.

3.3 MINUTKA

Tuto funkci Ize pouzit pouze v pripadé, ze je
trouba vypnuta.

Stisknéte tlagitko ©. Symbol minutky blika.
Cas na minutce nastavte pomoci tlacitek V' a /\..
Potvrd'te stiskem tlacitka OK, spusti se
odpocitavani.

Jakmile Cas vyprsi, zazni zvukovy signal. Chcete-li
odpocitavani zastavit, stisknéte libovolné tlacitko.

POZNAMKA: Naprogramovani minutky Ize kdykoli
zménit nebo zrusit. Chcete-li zrusit nastaveni
minutky, vratte se do nabidky minutky a nastavte
¢as na 0:00.

3.4 uzAMEENT KLAVESNICE

Vypnéte troubu, stisknéte sou¢asné tlacitka Vv
a 7\ dokud se nezobrazi na obrazovce symbol
8. Pro odemdeni klavesnice provedte stejnou
operaci.

3.5 zASTAVENT OTOENEHO TALIRE.

Pokud se domnivéte, ze by se z dlvodu velikosti
umisténé nadoby otocny talif spravné neotacel,
nastavte program vareni a poté zvolte volbu
»Zastaveni oto¢ného talife":

Stisknéte soutasné tlatitka @ a © pro zastaveni
otaceni talife. Zazni zvukovy signdl potvrzujici
zastaveni.

Pro opétovné spusténi stisknéte soucasné tlacitka

®a0.

IO! _
Doporuceni:

Pii aktivované funkci zastaveni otocného
talife je nutné v poloviné programu nadobu
otocit nebo jeji obsah promichat.

E POZNAMKA: Funkci zastaveni otoéného
talife nelze pouzit u funkce rozmrazovani.

AR e

REZIMY PECENI

m Pozor

Pokud pouzivate pouze mikrovinnou troubu,
nepouzivejte smaltovanou misku.

1000W

Rychly ohfev napojd, vody a pokrmd s vysokym
obsahem tekutin.

Ohtev potravin s vysokym obsahem vody (polévky,
omacky, rajcata atd.).

1%%looo W / 100 W

800 W az 700 W:

Vareni Cerstvé nebo zmrazené zeleniny.

600 W

Rozpusténi ¢okolady.

500 W

Vareni ryb a koryst. Ohfev ve 2 Urovnich.

Vareni susené zeleniny s mirnym ohfevem. Ohfev
nebo vareni kiehkych vajecnych potravin.

400 W / 300 W:

Vafeni mlécnych produktd a dzem@ s mirnym
ohievem.

200 W:

Manualni rozmrazovani. Zméknuti masla, zmrzliny.
100 W:

Rozmrazovani peciva obsahujiciho krém.

ROZMRAZOVANI



Poznamka: V kombinované funkci s
mikrovinnou troubou mizZete pouzit
smaltovanou panev s mrizkou.

PAY
® | HORKOVZDUSNY + MIKROVLNNY
OHREV

Tato funkce kombinujici mikrovinnou troubu a peceni
s ventildtorem vam vyznamné usetfi ¢as.

K dispozici jsou tyto mikrovinné vykony: 100 W-
200 W-300 W.

Teplotu tepelné Upravy Ize nastavit v rozsahu 50 °C
az 200 °C.

EZAN s ,
GRIL VYSSI TEPLOTY + MIKROVLNNY

OHREV

Tato kombinovana funkce umoznuje grilovani
a mikrovinny ohfev zaroven, ¢imz se tepelna Uprava
urychli. MGzete libovolné kombinovat jakykoli stupen
grilu (1 az 4) s jakymkoli dostupnym vykonem
mikrovinného ohfevu (100 W az 700 W).

AN
EZAS

GRIL STREDNI TEPLOTY +
MIKROVLNNY OHREV

Tato kombinovana funkce umoznuje grilovani
a mikrovinny ohfev zaroven, ¢imz se tepelna Uprava
urychli. MGzete libovolné kombinovat jakykoli stupen
grilu (1 az 4) s jakymkoli dostupnym vykonem
mikrovinného ohfevu (100 W az 700 W).

@ MEMO 1/2/3 (Funkce paméti)

Funkce paméti umoziuje do paméti ulozit 3
Casto pouzivané programy tepelné Upravy (nebo
rozmrazovani), které lze pozdé€ji pouzit rychlou
volbou.

* | GRIL S VENTILATOREM

Funkce grilu s ventildtorem umoZzriuje dosahnout
kfupavé klrky u pecené, drlbeZe a také dobrého
propeCeni kyt a hovézich Zeber bez predehrevu.
Peceni probiha stfidavé pomoci horniho topného
télesa a ventildtoru pro proudéni vzduchu.

Teplotu tepelné Upravy Ize nastavit v rozsahu 50 °C
az 200 °C.

AN

GRIL

Funkce grilu vam umozni tepelné upravit a dozlatova
opéci potraviny napf. zapékana jidla nebo masa.
V zavislosti na receptu ho Ize pouZit pfed nebo po
tepelné Upravé.

CESKY

K dispozici jsou 4 stupné grilovani: 1 aZ 4 od
slabého stupné grilovani az k velmi silnému.

@ HORKOVZDUSNY OHREV

Funkce horkovzdusného ohfevu vam umozni tepelné
upravit a dozlatova opéci potraviny jako v klasické
troubé. PeCeni probiha pomoci topného télesa
umisténého na dné trouby a ventildtoru pro zajisténi
proudéni vzduchu.

Teplotu tepelné Upravy Ize nastavit v rozsahu 50 °C
az 200 °C.

ar) KUCHARSKY PROVODCE

Rezim ,Kuchafsky prlvodce" za vas vybere vhodné
parametry peceni odpovidajici pfipravovanému
pokrmu a jeho hmotnosti.

e
[I” A UTOMATICKE ROZMRAZOVANI
Funkce automatického rozmrazovani podle
hmotnosti
Rozmrazovani zmrazenych potravin v mikrovinné
troubé vam vyznamné usetfi Cas.

4.1 pouzivANi FUNKCE MIKROVLNNEHO
OHREVU

Zvolte funkci 1000 W tlacitkem %

Zobrazi se implicitné nastavena délka programu (1:30
minut) a prednastaveny maximalni vykon (1000 W).
Pro upraveni délky programu stisknéte tlacitko C)
a délku nastavte tladitky \V a /\..

Potvrd'te stisknutim tlacitka OK a trouba se zapne.

Funkce 900 W/100 W vdm umozni nastavit vykon.
Pro nastaveni vykonu stisknéte tlacitko ® a vykon
nastavte tlatitky N a /\..

Délku tepelné Upravy Ize také nastavit stisknutim

tlacitka © a déle taditky \a /\.

Potvrd'te stisknutim tlacitka OK a trouba se zapne.
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4.2 pouzivANi FUNKCE KOMBINOVANA
MIKROVLNNA TROUBA

Zvolte funkci tatitkem 5.

V pravé Casti displeje se zobrazi implicitné nastavena
doba (30 minut).

Prednastaveny vykon (300 W) a prednastavena
teplota (200 °C) se zobrazi v levé Casti displeje.

Pro upraveni délky programu stisknéte tlagitko (©
a délku nastavte tlatitky N/ a /\.

Potvrd'te stisknutim tlacitka OK a trouba se zapne.

Pro Upravu mikrovinného vykonu a teploty stisknéte
tladitko &) a nastavte parametry tlaitky \/" a /\\.

Potvrdte stisknutim tlaCitka OK a trouba se zapne.

4.3 pouzivANi FUNKCE KONVENCN
PECENT :

D)@

Stisknéte tlatitko B a zvolte funkci konvenéni
peceni.

Trouba vam zobrazi doporucenou teplotu, kterou Ize
upravit stisknutim tlatitek " a /\ . Stiskem
tlacitka OK se peceni spusti okamZité.

Ukazatel teploty blika, dokud neni dosazeno
nastavené teploty.

Pro nastaveni teploty stisknéte ®.

Teplotu upravte stisknutim tladitek N a /\.
Potvrd'te stisknutim tlacitka OK.

Trouba hfeje a nastavena funkce peceni blika.
Jakmile trouba dosahne zvolené teploty, zazni
série zvukovych signal@.

Stisknéte tlagitko O, hodnota doby peleni blika.
Nyni je mozné pristoupit k nastaveni doby.
Stisknéte tlacitka \a /\ nastavte dobu
peceni.

Potvrdte tlaCitkem OK.

Trouba je vybavena funkci ,SMART ASSIST",
ktera vam pfi nastavovani délky programu
navrhuje dobu peceni dle zvoleného rezimu
tepelné Upravy. Tuto dobu Ize upravit.

Viz tabulka nize:

FUNKCE PECENI DOPORUCENE CASY
VAN
, 15 min
GRIL S VENTILATOREM
oo d v .
STREDNI GRIL 10 min
v v 30 min
HORKOVZDUSNY OHREV

4.4 peCENT S ODLOZENYM STARTEM
Postupujte jako u programovani doby.
Po nastaveni doby peteni tisknéte tlagitko ©,
dokud se nerozblikd ukazatel konce peceni .
Poté nastavte ¢as konce peceni tladitky
a /\. Potvrdte stisknutim tladitka OK.
Zobrazeni konce peceni jiz neblika.

45 FUNKCE MEMO ACTIVE

Vase trouba je vybavena funkci ,MEMO
ACTIVE", ktera funguje takto:

- Pokud u poslednich tfi peCeni byla pouzita
stejna funkce peceni, je ulozena do paméti

a automaticky je vam nabidnuta i pfi pristim
peceni.

- Kazda z funkci peceni, u které jste 3x stejnym
zplsobem zménili doporucenou teplotu, si tuto
teplotu uloZi jako novou doporucenou teplotu.

IQ‘ Tato funkce je implicitné neaktivni. Lze
ji aktivovat v nabidce nastaveni (viz
kapitola Nastaveni).



5 @ Kuchafrsky privodce

51 FUNKCE ,,KUCHAIVQSK? PROVODCE"
Rezim ,Kuchafsky privodce @@ za vas vybere
vhodné parametry peceni odpovidajici
pfipravovanému pokrmu a jeho hmotnosti. Zvolte
funkci ,Kucharsky préivodce". Mate moznost volby
dle nasledujiciho seznamu pokrmi:

PO1: Zmrazeny hotovy pokrm

P02: Cerstvy hotovy pokrm (kombinovana funkce)
P03: ZmraZena pizza (kombinovana funkce)

P04: Zmrazena pizza (konvenc¢ni peceni)

PO5: Cerstvé pizza

P06: Quiche (fr. slany kolac)

P0O7: Slany kolac¢

P08: Dribez

P09: Hovézi maso

P10: Veprové maso

P11: Cerstvy hotovy pokrm (mikroviny)

P12: Ryby

P13: Cerstvé vlaknita zelenina

P14: Cerstvé zelenina

P15: Mrazena zelenina

Zvolte funkci V' tlacitkem 7\ .

Zvolte potravinu tlacitky v a /\ a potvrdte
stisknutim tlacitka OK.

Podle zvolené potraviny je vdm navrzena hmotnost
(nebo délka tepelné Upravy), kterd blika na displeji.
Pozadovany parametr nastavte tlacitky V' a /\
potvrdte stisknutim tlacitka OK.

POZNAMKA: Délku programu nelze upravit u &.
P06 a PO7.

Stisknutim tlagitka © se piepnete do nastaveni &asu
konce peceni (funkce peceni s odlozenym startem).
Je-li tfeba, upravte ¢as konce peleni tlacitky vV
a/\ a potvrdte opétovnym stiskem tlacitka OK.

AUTOMATICKE FUNKCE ROZMRAZOVAN]
Automatické funkce rozmrazovani za vas
vyberou vhodné parametry ohfevu odpovidajici
pfipravovanému pokrmu a jeho hmotnosti. Zvolte
prednastavenou potravinu v nasledujicim seznamu
pokrmd:

PO1: Rozmrazeni masa, drlibeze a hotovych
pokrm@*

P02: Rozmrazeni ryb*

P03: Rozmrazeni peCiva*

* U téchto polozZek nelze nastavit odloZeny start.
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Zvolte funkci automatické rozmrazovani [T .

Zvolte program a zadejte hmotnost potraviny
tlac¢itky V' a /\ (skrokem 50 g) a potvrdte

stisknutim tlacitka OK Trouba se zapne.

V poloviné doby peceni vas trouba zvukovym
signalem upozorni, Ze je tfeba potraviny otoCit
a zobrazi se napis , TURN".

6 Pouzivani funkce paméti

6.1 MEMO 1/2/3 (Funkce paméti)

Funkce paméti umoznuje do paméti ulozit 3
Casto pouzivané programy tepelné Upravy (nebo
rozmrazovani), které lze pozdéji pouzit rychlou
volbou.

Nastaveni programu tladitka paméti
Nejprve nastavte program tepelné UGpravy dle

vlastni volby tlacitkem ] (naptf. horkovzdudny
ohiev).

Nastavte teplotu a vykon (napf. 220 °C) a poté
dobu tepelné Upravy (napf. 25 minut).

Nastaveny program tepelné Upravy ulozte do
paméti dlouhym stiskem tlacitka OK, dokud
nezacne

na displeji blikat MEMO-1. Zvolte jeden libovolny
program, ktery chcete ulozit: Pomodi tlacitek vV
a /\ vyberte pozadovanou pamét' 1 — 2 nebo 3.
Potvrdte stisknutim tlacitka OK, zvukovy signal
potvrdi uloZeni.

PouZivéani programu uloZeného do paméti.

Zvolte @ funkci B tlatitkem.

Na displeji se zobrazi MEMO.

Pomoci tlacitek v a /\ vyberte pozadovanou
pamét’ 1 — 2 nebo 3.

Stisknéte tlacitko OK, zobrazi se program uloZeny
do paméti. Znovu stisknéte tlacitko OK, trouba se
zapne a spusti se program.

Poznamka:
Chcete-li predchozi
postup opakujte.

Do paméti Ize ulozit veskeré funkce vyjma
automatickych programd.

naprogramovani zménit,
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CISTENI VNEISIHO POVRCHU
Pouzijte mékky hadfik napustény prostredkem na

myti oken. Nepouzivejte krémové Cistici prostredky
ani draténku.

Upozornéni
Pro cisténi sklenénych dvifek trouby
nepouzivejte brusné Ccistici prostiedky,

abrazivni houbicky nebo kovové sSkrabky.
Mohlo by dojit k poskrabani povrchu
a k prasknuti skla.

CISTENI VNITRNI CASTI

Doporucujeme pravidelné Cistit troubu a odstranit
veskeré usazeniny potravin uvnitf a vné trouby.
PouZijte vihkou houbu se saponatem. Pokud dojde
k poskozeni dvifek nebo jejich tésnéni, nelze troubu
pouzivat a pred opétovnym pouzivanim je tfeba ji
nechat opravit kompetentni osobou. Pokud je trouba
znediSténa a zapacha, svarte uvniti vodu s citronovou
Stavou v hrnku po dobu alespon 2 minut a stény
vyCistéte s trochou tekutého pripravku na myti nadobi.

VYMENA ZAROVKY

V pripadé jakéhokoliv Ukonu provadéného se
Zarovkou se obrat'te na servisni oddéleni nebo na
kvalifikovaného odbornika s vyhradnim zastoupenim
znacky.

8 Nastaveni

8.1 mMenu

Jednotlivé parametry trouby se nastavuji

takto:

Stisknéte tlatitko © a vylkejte, neZ se zobrazi

+MENU". Prfistupte do rezimu nastaveni

a stisknéte znovu tladitko ® a provedte

pozadované nastaveni.

Parametry uvedené v nasledujici tabulce

aktivujte nebo deaktivujte pomoci tlacitek
a /\. Pro odchod z refimu ,MENU"

tisknéte tlaéitko ©, dokud se nezobrazi ¢as.

Aktivace/deaktivace
zvukového signalu tlacitek

Aktivace/deaktivace
nastaveni rezimu ,DEMO"

Aktivace/deaktivace
rezimu ,memo"

Funkce UdrZovani
teploty pokrmu:
Poloha ZAP - funkce
aktivovana.

Poloha VYP — funkce
deaktivovana.

FUNKCE UDRZOVANI TEPLOTY POKRMU

Nedojde-li po ukonceni procesu vareni k otevieni
dvifek, trouba po 2 minutach prejde do reZimu
udrZovani teploty pokrmu na dobu 15 minut a na
displeji se zobrazi ,HH".

9 PORUCHY A JEJICH ODSTRANEN

Nékteré mensi poruchy mizete odstranit sami:
Trouba se nezahfiva. Zkontrolujte, zda je
trouba fadné pfipojena a zda je jeji pojistka
funkcni. Zkontrolujte, zda neni na troubé
nastaven rezim ,DEMO" (viz kapitola Nastaveni).
Zarovka trouby je nefunkéni. Vymérite
zarovku nebo pojistku. Zkontrolujte, zda je
trouba fadné pripojena.

Chladici ventilator se toci i po vypnuti
trouby. To je normalni, ventilace méze fungovat
az 1 hodinu po peceni za Ucelem snizeni vnitfni
i vnéjsi teploty trouby. Pokud se po hodiné
ventilace nevypne, kontaktujte servisni oddéleni.



1 O Zivotni prostiedi

OCHRANA ZIVOTNiHO PROSTREDI

Obalové materidly tohoto zafizeni jsou recyklovatelné.
Podilejte se na jejich recyklaci a prispéjte tak k ochrané
Zivotniho prostredi. Likvidujte je v pfislusnych
kontejnerech urlenych k tomuto Gcelu.
Vas spotfebi¢ obsahuje i mnoho
recyklovatelnych materidld. Je proto
oznacen timto logem, které vas informuje,
Ze se vyfazené spotfebiCe nemaji misit
s jinym typem odpad@.
B Recyklace spotfebidl, kterou zajistuje
vyrobce, se tak provadi za nejlepsich
podminek podle evropské smérnice 2002/96/ES o
odpadu elektrickych a elektronickych zafizeni.
Obratte se na obecni Ufad nebo na svého prodejce
a zeptejte se na umisténi sbérnych dvorl pro pouZité
spotrebice co nejblize vasemu bydlisti.
Dékujeme vam za spolupraci pfi ochrané Zivotniho
prostredi.

CESKY

1110 =

ZASAHY

Pfipadné zasahy na vasem ptistroji musi provadét
kvalifikovany odbornik s vyhradnim zastoupenim
znacky. Pokud ndm budete telefonovat, méjte pfi
ruce veskeré potfebné Udaje tykajici se vaseho
zafizeni (obchodni oznaceni, servisni oznaceni,
vyrobni Cislo), urychlite tak vyfizeni své zadosti.
Tyto informace naleznete na typovém stitku.

,,,,,,, n__. ..
SERVICE : TYPE B
,,,,,,, @ ..
: :
,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,, e
H
Nr. [H] ] ‘o

B: Obchodni oznaceni
C: Servisni Udaje
H: Vyrobni Cislo

ORIGINALNI DiLY
Pfi provadéni adrzby vyZadujte pouZiti pouze
originalnich nahradnich dil s osvédéenim
piivodu.
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e TESTY FUNKCNI zPUSOBILOSTI

Testy funkcni zplsobilosti podle norem IEC/EN/NF EN 60705;

Mezinarodni elektrotechnickd komise SC.59K zpracovala normu o komparativnich
zkouskachvykonu provedenych u riiznych mikrovinnych trub.
Pro tento pristroj doporucujeme:

+200 W

Zkouska Hmotnost | Pfiblizny ¢as | Stupeii vykonu Nadoby/Doporuceni
: Varné sklo 227
o gy |- A Na otoéném talifi
Vajecny krém
500 W
(123.1) o
7509 | 13-15min U LD AL
Na otocném taliri
Savojsky kolac o Varné sklo 827
(12.3.2) 759 6=7 min 700 W Na otocném talifi
Kus masa Varné sklo 838
(123.3) 900g 14 min 700 W Zakryjte plastovou foli.
" Na otocném talifi
R“'“”’é‘;"g;" masa | so0g | 11-12 min 200 W Na otoném talf
Rozmrazovani malin . Na mélkém talifi
(B.2.1) e car/lul ALY Na otocném taliti
Gratinované brambory e Stfedni gril Varné sklo 827
(123.4) 1100g | 23-25min +700W Na otocném talf
Umistete na rost
podlozeny nadobou na odkapavani tuku
Lo Silny gril 45mm
&AL +500 W Viozte do drovné 1
Kure odspodu
(12.3.6) 1 Otocte v poloviné doby
Peceni s ventilatorem V glazované keramické mise
35-40 min 200 °C Umistéte na rost vioZeny
+200W v Urovni 1 odspodu
Peceni s ventilatorem ,
Dort . o Varné sklo 828
(12.3.5) 7009 20 min 220°C Umistéte na rost v trovni 1
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VIGTIGE SIKKERHEDS- OG FORSIGTIGHEDSREGLER

VIGTIGE SIKKERHEDSREGLER, SOM SKAL LASES NGJE OG GEMMES

TIL FREMTIDIG BRUG.

Denne brugervejledning kan downloades fra maerkets intemetsted.

m Nar du modtager apparatet,
skal du straks pakke det ud eller
straks fa det pakket ud. Kontrollér
den generelle fremtoning. Fa even-
tuelle forbehold noteret pa fragtse-
dlen, og behold en kopi af den.

Dette apparatet skal installeres i en
hgjde pa mindst 850 mm fra gulvet.
— Apparatet ma ikke installeres
bag en lage, da dette kan give ove-
rophedning.

— Saet ovnen ind i et mabel, sale-
des at der er en minimal afstand
pa 10mm til mgblet ved siden af.
Det mgbel, som ovnen bygges
ind i, skal veere lavet af et var-
mebestandigt materiale (eller veere
beklaedt med et varmebestandigt
materiale). For starre stabilitet skal
ovnen fastgares med 2 skruer gen-
nem de huller, der er forudset til
det.

m Det skal vaere muligt at koble
apparatet fra strgmforsyningsnet-
tet, enten ved hjaelp af en stikfor-
bindelse eller ved at indbygge en
afbryder i de permanente rgrlednin-
ger i overensstemmelse med ins-
tallationsreglerne.

— Efter installation skal stikkon-
takten veere tilgaengelig.

— Hovis el-kablet beskadiges, skal
det udskiftes af fabrikanten eller
dennes kundeservice eller en
lignende kvalificeret person for at

undga enhver fare.

ADVARSEL:

Det er farligt for enhver anden end
en kompetent person at foretage
vedligeholdelsesindgreb eller repa-
rationer, hvor det er ngdvendigt
at fierne deekslet, som beskytter
mod udseettelse for mikrobglge-
energien.

— Dette apparat er beregnet il
madlavning med lukket ovnlage.
— Dette apparat er udelukkende
beregnet til anvendelser i private
hjem og lignende steder sasom:
Kgkkenhjgrner forbeholdt perso-
nalet i butikker, pa kontorer og i
andre professionelle omgivelser.
Pa garde. Anvendelse af kunder
pa hoteller, moteller og andre be-
boelsesmeaessige omgivelser; omgi-
velser af typen bed & breakfast.

— Dette apparat kan bruges af
bgrn pa 8 ar og derover og af per-
soner med nedsatte fysiske, sen-
sorielle eller mentale evner eller
som er blottet for erfaring eller
kendskab, hvis de er under opsyn
eller har faet forudgaende instruk-
tioner om en sikker anvendelse af
apparatet og har forstaet de risici,
de udseetter sig for.

— Born ma ikke lege med appara-
tet. Renggring og vedligeholdelse
ma ikke udferes af barn, hvis de
ikke er under opsyn.

— Barn bgr overvages for at sikre,
at de ikke leger med apparatet.
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m PAS PA :

Selve ovnen og de tilgeengelige
dele bliver meget varme under
brug. Pas pa ikke at rgre ved
varmeelementerne inde i ovnen.
Bgrn pa under 8 ar skal holdes pa
afstand, med mindre de er under
konstant opsyn.

m PAS PA:

Hvis apparatet anvendes som
kombineret funktion, anbefales det,
at bgrn kun benytter ovnen under
opsyn af en voksen pa grund af de
hgje temperaturer.

— Brug kun kgkkenredskaber, som
er egnet til brug i mikrobglgeovne.
Metalbeholdere til mad- og drikke-
varer ma ikke bruges i mikroovn.
— Mikrobglgeovnen er beregnet til
at varme fgdevarer og drikke op.
Tarring af fadevarer eller tgj og
opvarmning af varmepuder, hjem-
mesko, klude, fugtigt taj og andre
lignende artikler kan medfgre risiko
for kvaestelser, anteendelse eller il-
debrand.

PAS PA:
Veesker eller andre fgdevarer ma
ikke opvarmes i hermetisk lukkede
beholdere, da der er risiko for eks-
plosion.
— Man skal holde gje med mad-
varer, som opvarmes i beholdere
i plastic eller papir, da der er en
mulighed for anteendelse.
— Hvis der ses rag, stoppes ovnen,
eller ledningen tages ud, og lagen
holdes lukket for at slukke eventu-
elle flammer.
— Opvarmning af drikkevarer i mi-

krobglgeovn kan forarsage en plud-
selig opbrusning eller opkogning,
og man skal ogsa veere forsigtig
ved handtering af beholderen.

— Indholdet i sutteflasker eller glas
med babymad skal rystes eller om-
rogres, og temperaturen skal kon-
trolleres for indtagelse for at undga
forbraendinger.

— Det anbefales ikke at opvarme
aeg (i e2ggeskal) og hardkogte g i
mikrobglgeovn, da der er risiko for
eksplosion, selv efter de er taget ud
af ovnen.

— Det anbefales at tgrre mikrobgl-
geovnen af regelmaessigt og fierne
alle madrester.

— Hvis apparatet ikke holdes rent,
kan overfladerne blive forringet,
og dette kan pavirke dens levetid.
Det kan ogsa blive farligt at bruge
apparatet.

m PAS PA:

Hvis dgren eller dgrens pakning er
beskadiget, ma mikrobglgeovnen
ikke bruges fgr den er blevet repa-
reret af en kompetent person.

— Der ma aldrig anvendes slibe-
midler, slibesvampe eller metal-
svampe til rengering af ovnlager af
glas, da dette kan ridse overfladen
og maske fgre til, at ruden spreen-
ger.

— Der ma ikke anvendes dam-
prenseapparat.

— Bgrn ma aldrig brug ovnen uden
opsyn, medmindre de har faet en
grundig vejledning, sa de forstar,
hvordan de bruger ovnen pa en
sikker made, og sa de forstar faren
ved en forkert brug heraf.
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1 g Praesentation af ovnen

1.1 PRASENTATION AF OVNEN
0 Betjeningspanel

@ Lage

Q H&ndgreb

Denne ovn har 3 ribbepositioner til tilbehgrsdele:
ribbe 1 til 3.

1.2 VISNING PA DISPLAY
SKAERM TIL HOIRE

® Tilberedningstid

G Sluttidspunkt

8 Speerring af tastatur
& Minutur

9 Indikator for vaegt

SKARM TIL VENSTRE

°C Temperaturindikator
W  Styrkeindikator
O Indikator for Tilberedningsguide

< Stop af drejeplade

1.3 TAsTER

® B
®

A4

O, Taend (kort tryk) og Sluk (langt tryk)
® Indstilling af varighed
@TemperaturindstilIing/StyrkeindstiIIing

A\ Tast +, navigationsmenu
V' Tast -, navigationsmenu
E'Tilberedningsfunktioner
OK Godkendelse

1 4 TILBEH®R (ifglge modellen)

« Rist (1.4.1)

Anvendes til at toaste, brune eller grille. Risten ma
under ingen omstaendigheder bruges sammen med
andre beholdere i metal i mikrobglgefunktion, grill-
+ mikrobglgefunktion eller varmluft- + mikrobgl-
gefunktion.

Det er dog muligt at varme en fgdevare op i en
aluminiumsbakke ved at isolere den fra risten med
en tallerken.

¢ Universalplade, bradepande 45 mm (1.4.2)
Den kan anvendes halvt fuld af vand til tilberedning
i vandbad i funktionen varmluft. Den kan ogsd bru-
ges som stegefad.

Bemaerk:

Sorg for at saette bradepanden midt pd
ribberne i siden for ikke at sendre luftcirku-
lationen.

® Rist + Universalplade, bradepande 45 mm
(1.4.3)

Seet risten p& bradepanden 45mm for at opsamle
stegesaft eller fedt.

e Ribber (1.4.4)
2 ribber, der skal saettes i, giver mulighed for at
bruge risten i 3 niveauer.

e Drejeplade (1.4.5)

Den drejende plade giver en ensartet tilberedning
af madvarer, uden at du rgrer ved den.

Den kan dreje i begge retninger. Hvis pladen ikke
drejer, kontrolleres det, at alle elementerne er
placeret korrekt.

Den kan ogsd bruges som bageplade. Tag pladen
ud ved at tage fat ved de zoner, der er forudset
til det.

Det er drevet, der far glaspladen til at dreje rundt.
Hvis drevet tages ud, sgrg for at der ikke kommer
vand ned i motoraksens hul.

Husk at saette drevet, understgtningen med hjul og
den drejelige glasplade ind igen.

Forsgg ikke at dreje drevet til den drejende



glasplade manuelt, da du risikerer at beskadige
drivsystemet. I tilfeelde af darlig rotation, skal du
kontrollere, at der ikke er fremmedlegemer under
pladen.

N&r pladen er i stopposition, kan den anvendes til
store retter, der bruger hele ovnens overflade. I sd

1.5 pRIFTSPRINCIP

Mikroovne, der anvendes til tilberedning,
ggr brug af elektromagnetiske bglger. De
findes normalt i vores omgivelser i form af
radioelektricitet, lys, eller infrargde strdler.
Deres frekvens befinder sig i band pd 2450
MHz.
Deres egenskaber:

e De reflekteres af metaller.

e De gdr gennem alle andre materialer.

e De absorberes af molekyler af vand,
fedt og sukker.
N3r en madvare udsatter for mikrobglger,
foregdr der en hurtig bevaegelse af mole-
kylerne, hvilket fremkalder en opvarmning.
Bglgerne traenger cirka 2,5 cm ind i maden,
hvis maden er tykkere end disse 2,5 cm fore-
gér opvarmningen ind til midten af maden
via varmeledning, som ved traditionel tilbe-
redning.
Det er godt at vide, at mikroovne fremkalder
et simpelt opvarmningsfeenomen i maden,
og at de ikke er skadelige for helbredet.

2 Installation

2.1 ubPAKNING

N&r du modtager apparatet, skal du straks pakke
det ud, eller straks fd det pakket ud. Kontrollér
den generelle fremtoning. F& eventuelle forbehold
noteret pd fragtsedlen, og behold en kopi af den.
Tag alle de beskyttende elementer af. Kontrollér
og overhold apparatets egenskaber anfert pd
typeskiltet (2.1.1)

2.2 VALG MELLEM PLACERING OG
INDBYGNING

Dette apparat skal installeres i kolonne, som
angivet pd installationsskemaet (2.2.1 til 2.2.3).

DANOIS

Tag ikke apparatet i brug med det samme (vent i
ca. 1 til 2 timer) efter at have flyttet det fra et koldt
til et varmt sted, da kondensationen kan bevirke, at
apparatet ikke fungerer korrekt.

Saet ovnen ind i et mgbel, sdledes at der er en
minimal afstand pd 10 mm til mgblet ved siden
af. Det mgbel, som ovnen bygges ind i, skal vaere
lavet af et varmebestandigt materiale (eller veere
beklaedt med et varmebestandigt materiale).

For stgrre stabilitet skal ovnen fastggres med 2
skruer gennem de huller, der er forudset til det.

2.3 ELEKTRISK TILSLUTNING

Vigtigt:

Installationen skal udfgres af
kvalificerede installatgrer og teknikere.
Den elektriske sikring skal kontrolleres ved
indbygning i et mgbel. Den elektriske tilslutning
skal udfgres, inden apparatet seettes ind i mgblet.
Kontrollér, at:
- installationens forsyningseffekt er tilstraekkelig
(16 ampere).

Vigtigt:

Beskyttelsesledningen (grgn-gul)
forbindes til jordklemmen & p& apparatet
og skal tilsluttes jord.

Hvis der konstateres en beskadigelse, skal
ovnen afbrydes, eller ovnens sikring for
stromtilslutning skal fjernes.

Vi kan ikke drages til ansvar for ulykker eller
uheld pa grund af en manglende, beskadiget
eller ukorrekt jordforbindelse.

Hvis den elektriske installation i hjemmet
skal zendres eller tilpasses for at tilslutte
apparatet, skal dette udfgres af en kvalificeret
elektriker.

Under vedligeholdelse skal apparatet
frakobles elnettet, og sikringerne skal
udigses eller tages ud.
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3 Indstilling af klokken

3.1 INDSTILLING AF KLOKKEN

N&r ovnen teendes, blinker displavet pd 12:00
Klokkesleet indstilles med tasten \ eller
Godkend med OK.

3.2 AENDRING AF KLOKKEN

Ovnen skal veere slukket.

Tryk 2 gange pd tasten (® dagens klokkeslaet
blinker, og det er muligt at indstille dette.

Justér urets indstilling med tasten \V eller /\ .
Godkend med OK.

3.3 MINUTUR

Denne funktion kan kun anvendes, ndr ovnen
er slukket.

Tryk p& tasten ©O. Minuturet blinker. Indstil
minuturet med tasten \V og /\ . Tryk p& OK for

at godkende, og nedtzellingen begynder.
Nar tiden er forlgbet, udsendes et lydsignal. Tryk pad
en hvilken som helst tast for at stoppe lydsignalet.

BEMAERKNING: Du kan ndr som helst zndre eller
annullere indstillingen af minuturet. For at annullere
og vende tilbage til menuen for minutur og indstille
til 00:00.

3.4 SPARRING AF TASTATUR

Mens ovnen er slukket, trykkes der samtidigt
p& tasterne V' og /\ , indtil symbolet &
vises pd skaermen. Den samme handling
udfgres for at fjerne spaerringen.

3.5 STOP AF DREJEPLADE

Hvis du mener, at hgjden pd din ret vil
forhindre pladen i at dreje korrekt, skal
du programmere tilberedningsfunktionen
og derefter veaelge funktionen “Stop af
drejeplade”:

Tryk samtidigt p& tasten ® og O for at
stoppe pladens rotation. Stoppet bekreeftes
med et bip.

For at fa pladen til at dreje igen trykkes pd
samtidigt tasten ® og © .

O Godt réd:

Det er ngdvendigt at dreje
beholderen og rgre i indholdet halvvejs
i programmet, ndr funktionen Stop af
drejeplade er aktiveret.

E BEMAERKNING: Stop af drejeplade
kan ikke anvendes sammen med
optgningsfunktionerne.

R riberaning)

TILBEREDNINGSFUNKTIONER

Advarsel
Nar du kun bruger mikrobglgeovnen, md
du ikke bruge emaljefadet.

1000 W

Hurtig opvarmning af drikke, vand og retter,
der indeholder meget vaeske.

Tilberedning af madvarer der indeholder
meget vand (supper, saucer, tomater osv.).

%) 900 w/ 100 W

800 W/ 700 W:

Tilberedning af friske og frosne grgntsager.
600 W:

Smelte chokolade.

500 W:

Tilberedning af fisk og skaldyr. Opvarmning
i 2 niveauer.

Tilberedning af tgrre grgntsager ved lavt
blus. Opvarmning eller tilberedning af sarte
madvarer pd basis af ag.

400W/ 300W:

Tilberedning ved lavt blus af maelkeprodukter,
syltetgj.

200W:

Manuel optgning. Blgdggre smgr, is.

100W:

Optgning af kager der indeholder flgde.

OPTONING



Bemark: I kombineret funktion med
mikrobglgeovn kan du bruge emaljepanden
med gitteret.

J'Jé@| VARMLUFT + MIKROOVN
kombinerede funktion forener
tilberedning i mikroovn med tilberedning i
varmluftsovn, og giver dig mulighed for at
spare meget tid.

Folgende styrkeniveauer er tilgeengelige for
mikroovnen: 100W-200W-300W.
Tilberedningstemperaturen kan justeres fra
50°C til 200°C.

STARK GRILL + MIKROOVN
kombinerede funktion giver mulighed
for at bruge grill + mikroovn p& samme tid,
hvilket giver en hurtig tilberedning. Du kan
kombinere et hvilket som helst niveau af
grillstyrke (1 til 4) med et af de disponible
styrkeniveauer for mikroovnen (fra 100 W
til 700 W).

VAN
EZAS

ann

m MIDDEL GRILL + MIKROOVN
efnd kombinerede funktion giver mulighed
for at bruge grill + mikroovn p& samme tid,
hvilket giver en hurtig tilberedning. Du kan
kombinere et hvilket som helst niveau af
grillstyrke (1 til 4) med et af de disponible
styrkeniveauer for mikroovnen (fra 100 W
til 700 W).

MEMO 1/2/3

(Hukommelsesfunktion)

Med hukommelsesfunktionen kan du
gemme 3 ofte brugte tilberedningsprogrammer
(eller optgningsprogrammer), som du hurtigt
og nemt kan velge.

"1"’ VARMLUFTS GRILL

Med funktionen varmlufts grill opndr
du et sprgdt resultat for stege og
fijerkree, og lammekgller, oksekoteletter
bliver gennemstegt uden forvarmning.
Tilberedningen sker delvis med varmelegemet
foroven og propellen, der blaeser den varme
luft rundt.

Tilberedningstemperaturen kan justeres fra
50°C til 200°C.

Ao d

GRILL

Funktionen Grill anvendes til at
tilberede og brune madvarer som
gratiner og kgd. Den kan bruges fgr og efter
kogning/stegning, ifglge opskriften.

Der findes 4 grillniveauer: fra 1 til 4 der gér
fra svag grill til meget straek grill.
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@ VARMLUFT

Funktionen Varmluft anvendes til

at tilberede og brune madvarer pd
samme mé&de som i en traditionel ovn.
Tilberedningen sker ved hjeelp af et
varmelegeme, der sidder bag i ovnen, og en
propel, der bleeser luften rundt.
Tilberedningstemperaturen kan justeres fra

50°C til 200°C.
q'ﬁ Kulinarisk VEJLEDNING

Funktionen “Smagsguide” veelger de
passende tilberedningsparametre for dig i
forhold til den fgdevare, der skal tilberedes,
og dens veegt.

2
EI&‘ AUTOMATISK OPTONING
Funktionen Automatisk optgning efter vaegt
Du sparer meget tid ved at optg frosne
madvarer i mikroovnen.

4.1 BRUG AF FUNKTIONEN MIKROOVN

Vealg funktionen 1000W med tasten

En varighed vises som standard (1,30
minutter), og den maksimale effekt (1000
W) bliver sprogrammeret.

For at a&ndre denne varighed skal du trykke
pd tasten @derefter indstilles med tasterne \/
og /\.

Godkend ved at trykke pd tasten OK, og
ovnen gar i gang.

Funktionen 900W/100W ggr det muligt at
vaelge effektniveauet.

For at @ndre denne effekt skal du trykke pd
tasten @, derefter indstilles med tasterne " og

/\..

Du kan ogsa indstille varigheden ved at
trykke pd tasten @, og derefter pd tasterne
\/ og /\.

Godkend ved at trykke pd tasten OK, og
ovnen gar i gang.
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4.2 BRUG AF FUNKTIONERNE
KOMBINERET MIKROOVN

Veaelg funktionen med tasten EI.

En varighed vises som standard (30
minutter) pd skarmen til hgjre.

Den forudprogrammerede styrke (300 W)
og temperatur (200°C) vises skiftevis pd
skaermen til venstre.

For at andre varigheden skal du trykke pd
tasten (Oderefter indstilles med tasterne \/
og /\.

Godkend ved at trykke pd tasten OK, og
ovnen gar i gang.

For at andre mikroovnens effekt eller
temperaturen skal du trykke p& tasten @,
derefter justeres parametrene med tasterne

og /\..

Godkend ved at trykke pd tasten OK, og

4.3 BRUG AF FUNKTIONERNE FOR
TRADITIONEL TILBEREDNING:

=] ] @]

Tryk p& tasten E| og veelge en traditionel
tilberedningsfunktion.

Ovnen foreslédr en temperatur, der kan an-
dres med tasterne V' og /\ . Tryk p&
OK, og tilberedningen starter straks.
Temperaturindikatoren blinker, s& leenge
den gnskede temperatur ikke er opndet.

For at indstille temperaturen trykkes p& @®.
Juster temperaturen med \V og /\ . Godkend
ved at trykke pd OK.

Ovnen varmer, funktionen for tilberedning

blinker. Ovnen udsender en raekke bip, nar
ovnen har ndet den valgte temperatur.

Tryk p& tasten O, visningen af
tilberedningstiden blinker for at angive, at
indstillingen er mulig.

Tryk pé& og /\ for at indstille
tilberedningstiden.
Godkend med OK.

Ovnen er udstyret med funktionen "SMART
ASSIST”, som ved en programmering af
varighed vil foresld en tilberedningstid,
der kan endres, i forhold til den valgte
tilberedningsméde.

Se tabellen herunder:

ANBEFALINGER
TILBEREDNINGSFUNKTION AF VARIGHED
AN
15 min.
VARMLUFTS GRILL
‘ZI 10 min.
MIDDEL GRILL
30 min.
VARMLUFT

4.4 TILBEREDNING MED UDSKUDT START
Fglg samme fremgangsmdde som for
programmeret varighed. Efter indstilling
af tilberedningstiden trykkes pd tasten @,
klokkeslaet for afslutning af tilberedning
blinker.

Indstil tidspunktet for tilberedningens
afslutning ved at trykke p& tasterne \/ og
/\ . Godkend ved at trykke p§ OK.
Visningen af slutning pa tilberedning blinker
ikke mere.

4.5 FUNKTIONEN AKTIV MEMO.

Ovnen er udstyret med funktionen “AKTIV
MEMOQ”, den fungerer som fglger:

- Hvis tilberedningsfunktionen under de sid-
ste tre tilberedninger har veeret den samme,
bliver den gemt, og den bliver automatisk
foresldet ved naeste tilberedning.

- Hvis du for hver tilberedningsfunktion aen-
drer den anbefalede temperatur 3 gange til
det samme, bliver denne andrede tempe-
ratur registreret som den nye anbefalede
temperatur.

@] Denne funktion er som standard

deaktiveret. G& til menuen for
indstillinger (se afsnittet om
indstillinger) for at aktivere denne
funktion.
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5.1 FUNKTIONEN “TILBEREDNINGSGUIDE”
Funktionen “TILBEREDNINGSGUIDE (32} veelger de
passende tilberedningsparametre for dig i forhold til
den fgdevare, der skal tilberedes, og dens veegt.
Veelg funktionen Tilberedningsguide. Du skal vaelge
en forudprogrammeret madvare fra fglgende liste:
PO1: Frossen feerdigret

P02:
PO3:

Frisk feerdigret (kombineret funktion)
Frossen pizza (kombineret funktion)
P04: Frossen pizza (traditionel tilberedning)
PO5: Frisk pizza

P06: Quiche

PO07: Teerte (salt)

PO08: Fjerkree

P09: Oksekgd

P10: Svinekad

P11: Frisk faerdigret (mikroovn)

P12: Fisk

P13: Fiberholdige friske grgntsager

P14: Friske grgntsager

P15: Frosne grgntsager

Veelg funktionen med .

Vaelg dit program med “ og /\ , godkend
derefter ved at trykke pd OK.

Alt efter den valgte fgdevare, anbefales en veegt
(eller tilberedningstid), som blinker pd skaermen.
/Endr den gnskede parameter med tasterne vV
0g ”\ , og godkend derefter ved tryk pd OK.

BEMAERKNING: Varigheden kan ikke andres for
P06 og P07.

Via tryk pd ® kommer du til finindstilling af
tilberedning (tilberedning med udskudt start).
Juster tilberedningstiden, hvis der er behov for det
med tasterne V' og 7\, og godkend derefter
ved tryk pd OK.

FUNKTIONER FOR AUTOMATISK OPT@ONING
Funktionerne for automatisk optgning veelger de
passende tilberedningsindstillinger for dig i forhold
til den madvare, der skal tilberedes, og dens vaegt.
Veelg en forudprogrammeret madvare fra fglgende
liste:

PO1: Optgning af kad, fjerkrae og feerdigretter*
P02: Optgning af fisk*

P03: Optgning af brgd*

* Med disse funktioner kan der ikke anvendes
udskudt start.
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Veelg funktionen automatisk optgning .
Veelg et program, og oplys madvarens vaegt med
N og 7\ (i intervaller pd 50 g), godkend derefter

ved at trykke pd OK. Ovnen starter.

N&r halvdelen af tilberedningstiden er gdet, angi-
ver ovnen, at du skal vende maden ved at udsende
et bip og "TURN" vises.

6 (@ ETTEED

6.1 MEMO 1/2/3 (Hukommelsesfunktion)
Med hukommelsesfunktionen kan du gemme
3 ofte brugte tilberedningsprogrammer
(eller optgningsprogrammer), som du
hurtigt og nemt kan veelge.

Programmering af en hukommelsestast
Programmer farst den valgte
tilberedningsmdde med tasten B (f.eks.:
varmluft).

Reguler temperaturen og styrken (f.eks.:
220°C), derefter tilberedningstiden (f.eks.:
25 minutter).

Gem tilberedningsprogrammet via et langt
tryk pd tasten OK, indtil “"MEMO -1-" vises
pé displayet.

Valg et af de frie programmer der skal
gemmes: 1 — 2 eller 3 med tasterne V og
/\ for at g& fra det ene til det andet.
Tilberedningstiden blinker. For at godkende
trykkes pd OK, et bip bekrafter
registreringen, ga ud af
programmeringsfunktionen via et langt tryk

péd O©.

Brug af et program fra hukommelsen

Veelg funktionen @& med tasten .

“MEMO ---" blinker pd displayet.

Veelg det gnskede gemte program 1 — 2
eller 3 med V og/\ for at g& fra det ene
til det andet.

Tryk p& tasten OK, det gemte program
starter straks.

Bemeerk:

Fglg den samme fremgangsmdde for at
erstatte den foregdende programmering.
Du kan gemme alle funktioner undtagen de
automatiske programmer.
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RENGO@RING AF OVNEN UDVENDIGT

Brug en blgd klud, fugtet med produkt til ruder.
Brug aldrig skurecreme eller skuresvampe.

A Advarsel
Der mad aldrig anvendes slibemidler,
slibesvampe eller svampe af metal til

renggring af ovnldger af glas, da dette kan
ridse overfladen og maske fore til, at glasset
spranger.

RENGO@RING AF GLASRUDEN INDVENDIGT

Det anbefales at renggre ovnen jeevnligt og at fjerne
alle madrester indvendigt og udvendigt. Brug en
klud fugtet med saebevand. Hvis ldgen eller dens
pakning er beskadiget, m& mikroovnen ikke bruges,
fagr den er blevet repareret af en kompetent person.
Hvis ovnen lugter eller er snavset, stil en kop med
vand tilsat citronsaft eller eddike ind i ovnen, lad
vandet koge i 2 min., og renggr vaeggene med vand
tilsat lidt opvaskemiddel.

UDSKIFTNING AF PARE

Kontakt eftersalgsservicen eller en autoriseret
kvalificeret person for ethvert indgreb pd lampen.

8 (& T

8.1 MENu

Du kan lave flere forskellige indstillinger af
ovnen. For at ggre dette:

Tryk p& tasten © , indtil “MENU"” vises for at
komme ind i tilstand for indstilling, og tryk
igen p& tasten O for at vaelge de forskellige
indstillinger.

Aktiver eller deaktiver med tasterne V' og

de forskellige parametre, se tabellen i
det fglgende. For at gd ud af tilstanden
“MENU" trykkes p8 tasten O, indtil klokken
vises.

Aktivering/deaktive-
ring af tasternes bip

Aktivering/deaktive-
ring af demo-indstil-
ling

5d ofF

Aktivering/
deaktivering af
tilstanden memo

Funktion for Holde varm:

Positionen ON, funktion
er aktiveret.

Positionen OFF, funktion
er deaktiveret.

FUNKTION FOR HOLDE VARM

Hvis 13gen ikke dbnes efter tilberedningsprocessen,
gdr oven efter 2 minutter i funktionen Holde varm i
15 minutter, “"HH" vises pd skaermen.

9 Fejl og lgsninger

Nogle problemer kan du selv Igse:

Ovnen varmer ikke op. Kontrollér, om
ovnen far tilfgrt strgm, eller om der er
sprunget en sikring i din eltavle. Kontroller,
om ovnen er indstillet til tilstanden
demonstration (se afsnittet om indstillinger).
Lampen i ovnen fungerer ikke. Udskift
paeren eller sikringen. Kontrollér, om ovnen
er tilsluttet elnettet.

Kgleventilatoren fortssetter med at
kore efter slukning af ovnen. Det er helt
normalt, at ventilationen kan kgre helt op til
maksimalt 1 time efter tilberedning i ovnen.
Det sker for at seenke temperaturen inde i
ovnen. Hvis det fortsaetter ud over en time
kontaktes kundeservice.
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PAS PA MILIGET

Emballagematerialerne til dette apparat kan
genbruges. Du kan sgrge for, at det bliver genbrugt
og dermed veere med til at beskytte miljget ved at
bortskaffe dem pd genbrugspladsen.

Apparatet indeholder ligeledes flere genanvendelige
materialer. Dette angives med den
illustrerede tegning for at vise, at brugte
apparater ikke md blandes sammen med
almindeligt husholdningsaffald.
Genvindingen af apparater, som

_producenten organiserer, sker under de

mest optimale betingelser i overensstemmelse med

Europa-Parlamentets og Radets direktiv 2002/96/EF

om affald af elektrisk og elektronisk udstyr.

Kontakt kommunen eller forhandleren for at fa at

vide, hvor brugte apparater kan afleveres i naerheden

af din bopael.

Vi takker for dit samarbejde med hensyn til at

beskytte miljget.

11 1)

FORBRUGERSERVICE

For at f& mere at vide om vores produkter kan du g
ind pd vores website:
www.brandt.com

Du kan kontakte os:
> Via vores website, www.brandt.com
Rubrikken “SERVICE".

> Via e-mail til folgende adresse:
relations.consommateurs@groupebrandt.com

> skrive til os pd fglgende adresse:
Service Consommateurs BRANDT
5 avenue des Béthunes

CS69526 SAINT OUEN LAUMONE
95060 CERGY PONTOISE CEDEX

DANOIS

INDGREB

Eventuelle indgreb pd apparatet skal foretages af en
kvalificeret tekniker, som er autoriseret af maerket.
N&r du ringer til os, skal du, for at vi bedre kan
hjzelpe dig, have alle oplysningerne om dit apparat
klar (varenummer, servicereference, serienummer).
Disse oplysninger stdr pd typeskiltet.

,,,,,,, a8 _
SERVICE : TYPE |
,,,,,,, e _m.a
: |
,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,, T TR
H
C m | ' m

B: Forhandlingsreference
C: Servicereference

H: Serienummer

ORIGINALE DELE
Ved vedligeholdelsesreparationer, skal du bede om
at der udelukkende anvendes godkendte originale

reservedele.
PIECE
Q a
O,
Ys o 55
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PRASTATIONSPRGVNING

Praestationsprgvning ifalge normerne CEI/EN/NF EN 60705;

Den Internationale Elektrotekniske Kommission, SC.59K, har etableret en norm angaende
sammenlignende preestationsprgvning udfert pa forskellige mikroovne.

Vi anbefaler fglgende for dette apparat:

. Belast-| Tid Vealger for o
Pravning . 9 Beholdere/Gode rad
ning ca. styrke
. Pyrex 227
Kagecreme med 1280 | e e m Pa drejepladen
&g 500 W
(12.3.1) ) . Pyrex 220
g |1 8 G Pa drejepladen
Savoie-kage . Pyrex 827
(12.3.2) 4759 | 6-7min. 700w Pa drejepladen
Pyrex 838
Farsbrod 900g | 14 min. 700 W Daekket med en plastfilm.
(12.3.3) .
Pa drejepladen
Optgning
af ked 500g [11-12min. 200 W Pa drejepladen
(13.3)
Optening af hind- .
beer 2509 | 6-7 min. 200 W Papeé” dfr':i t"l"gg;';e”
(B.2.1) jep
Kartoffel- . .
: . Middel grill Pyrex 827
gratin 1100 g |23 - 25 min. . .
(12.3.4) +700 W Pa drejepladen
Lagt pa hele
Steerk grill rist + bradepande 45mm
24 - 26 min. + 500 W Indsaet pa niveau 1
Kylling nedefra _
(12.3.6) 1200 g Vendes efter halvdelen af tiden
Varmluft | et emaljeret lerfad
35 - 40 min. 200 °C Lagt pa rist indsat pa niveau 1
+200 W nedefra
Varmluft
(1K23265) 7009 20 min. 220°C Sat pépr)i/sr?exnsiﬁ/eau 1
e +200 W ’




GEBRAUCHSANLEITUNG DE |

Kombi-Mikrowelle mit |
Heissluft
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Liebe Kundin, lieber Kunde,

Sie haben soeben ein BRANDT Produkt erworben, und wir danken Ihnen fir Ihr
Vertrauen.

Wir haben bei der Planung und Herstellung dieses Produktes an Sie gedacht, an Ihren
Lebensstil, an Ihre Bediirfnisse, damit es ihren Erwartungen bestmdglich entspricht.
In diesem Produkt steckt unser Know-how, unser Innovationsgeist und die ganze
Leidenschaft, die uns seit mehr als 60 Jahren antreibt.

Wir sind stets darum bemiht, Ihre Anforderungen immer besser zu erfillen. Unser
Verbraucherservice steht Ihnen daher selbstversténdlich immer zur Verfiigung und geht
auf alle Ihre Fragen und Anregungen ein.

Besuchen Sie auch unsere Website www.brandt.com. Sie finden dort eine Ubersicht
Uber unsere neuesten Innovationen, sowie weitere niitzliche Hinweise.

BRANDT ist geehrt, Sie im Alltag zu begleiten, und wiinscht Ihnen viel Freude mit Threm
neuen Produkt.

Wichtig: Bitte lesen Sie die vorliegenden Hinweise zu Installation und
Gebrauch vor der ersten Inbetriebnahme aufmerksam durch, damit Sie Ihr
Gerat schnell beherrschen.
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SICHERHEITSHINWEISE

WICHTIGE SICHERHEITSANWEISUNGEN. BITTE SORGFALTIG
LESEN UND FUR ZUKUNFTIGE VERWENDUNGEN AUFBEWAHREN.

Sie kdnnen diese Gebrauchsanweisung auf der Internetseite der Marke

herunterladen.

Wichtig :

Bitte lesen Sie die vorliegende
Installationsanleitung vor
der ersten Inbetriebnahme
aufmerksam durch, damit Sie
Ihr Gerat schnell beherrschen.
Diese Gebrauchsanleitung
mit dem Gerat aufbewahren.
Sollte das Gerat verkauft oder
verauBert werden, sichergehen,
dass die Betriebsanleitung
beigelegt wird.

Vor der Installation und
Benutzung des Gerats sollten
diese Hinweise zur Kenntnis
genommen werden. Sie sind
fur die Sicherheit des Benutzers
und anderer Personen verfasst
worden.

Dieses Gerat ist fur
Haushaltsanwendungen
und ahnliche Anwendungen
bestimmt wie beispielsweise :
Teekiichen flr Mitarbeiter von
Ladengeschaften, Biros und
anderen Arbeitsumfeldern.
Landwirtschaftliche Betriebe.
Verwendung durch Gaste von
Hotels, Motels und anderen
Unterkunftszwecken dienenden
Einrichtungen; Nutzung
der Kategorie Gastezimmer
zuzuordnenden Einrichtungen.

Dieses Gerat kann von
Kindern ab 8 Jahren und von
Personen mit kd&rperlichen
und geistigen Behinderungen
und Behinderungen der
Sinnesorgane bzw. Personen
ohne  Erfahrungen und
Kenntnisse bedient werden,
wenn sie vorher beaufsichtigt
wurden oder Anweisungen zur
sicheren Bedienung des Gerats
erhalten haben und die etwaigen
Gefahren verstanden haben.
Kinder durfen nicht mit dem
Gerat spielen. Beim Reinigen
und Pflegen dirfen Kinder nicht
unbeaufsichtigt bleiben.

— Kinder missen beaufsichtigt
werden, damit sie nicht mit dem
Gerat spielen.

WARNHINWEIS:

Das Gerat und dessen
zugangliche Teile werden beim
Betrieb heil3. Achten Sie darauf,
dass Sie die Heizelemente
im Inneren des Herdes nicht
berihren. Kinder unter 8 Jahren
sind fernzuhalten, es sei denn,
sie stehen unter standiger
Aufsicht. Wartungs- und
Reparaturarbeiten, welche die
Entfernung einer Mikrowellen-
energie Schutzabdeckung
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SICHERHEITSHINWEISE

erfordern, dlrfen nur von
entsprechend qualifizierten
Personen  vorgenommen
werden.  Flussigkeiten und
andere Nahrungsmittel
dirfen nicht in hermetisch
geschlossenen Behaltern erhitzt
werden, da sie explodieren
kdénnten.

Wenn das Gerat im Kombi-
Modus benutzt wird, ist es
aufgrund der erzeugten
Temperaturen empfohlen, dass
Kinder den Backofen nur unter
Aufsicht eines Erwachsenen
benutzen.

— Verwenden Sie nur flr
Mikrowellenherde geeignetes
Geschirr und Zubehor.

— Wahrend des Erhitzens von
Nahrungsmitteln in Behaltern
aus Kunststoff oder Papier
behalten Sie bitte stets ein Auge
auf das Gerat, da die Gefahr
einer Flammenbildung besteht.
Bei Rauchbildung das
Gerat ausschalten oder den
Netzstecker ziehen und die
Tar geschlossen halten,
um eventuelle Flammen zu
ersticken.

— Das Erhitzen von Getranken
im Mikrowellenherd kann ein
plétzliches oder verzogertes
Spritzen der siedenden
Flissigkeit verursachen, daher
sind bei der Handhabung des

Behalters die erforderlichen
Vorkehrungen zu treffen.

— Der Inhalt von Flaschchen
und Babynahrungsglasern muss
umgerihrt oder geschittelt
werden, und die Temperatur ist
vor dem Konsum zu priifen, um
Verbrennungen zu vermeiden.
— Behalter aus Metall flr
Nahrungsmittel und Getranke
dirfen flir das Garen im
Mikrowellengerat nicht
verwendet werden.

— Es ist nicht empfohlen, Eier
in ihrer Schale oder ganze harte
Eier in einem Mikrowellenherd
aufzuwarmen, da sie explodieren
kdnnen, auch nach Garende.
— Dieses Gerat ist flr das
Garen bei geschlossener Tir
bestimmt.

— Die Mikrowelle ist flr das
Erhitzen von Lebensmitteln und
Getranken vorgesehen.

Die Trocknung von
Lebensmitteln oder von
Wasche und das Erwdarmen
von Heizkissen, Pantoffeln,
Schwammen, feuchter Wasche
und ahnlichen Gegenstanden
kdbnnen zu Verletzungs-,
Entziindungs- und Brandgefahr
fUhren.

WARNHINWEIS:

Wenn die Tar oder die
Dichtung der Tlr beschadigt
ist, darf das Gerat nicht
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SICHERHEITSHINWEISE

benutzt werden, bevor eine
entsprechend qualifizierte
Person die erforderliche
Reparatur durchgefihrt hat.

— Es wird empfohlen, das Gerat
regelmaBig zu reinigen und
Nahrungsmittelriickstande zu
entfernen.

— Wenn das Gerat nicht sauber
gehalten wird kdénnen der
Zustand der Oberflache und
zwangslaufig die Lebensdauer
des Gerats beeintrachtigt und
eine gefahrliche Situation
hervorgerufen werden.

— Keinen Dampfreiniger
verwenden.
— Flr das Reinigen der

Glastlir des Backofens durfen
keine Scheuermittel oder
Metallschaber verwendet
werden, da durch ihre
Verwendung Kratzer auf der
Oberflache oder Spriinge
im Glas verursacht werden
kdonnten.

Der Netzstecker muss nach

der Installation zuganglich
sein.
Es muss mdglich sein, das Gerat
vom Stromnetz abzuschalten,
entweder durch Ziehen des
Netzsteckers, oder durch
Einbauen eines Schalters in
die fest installierten Leitungen
gemaB den Installations-

anweisungen.

Das Schutzkabel (griin-gelb) ist
an den Erdungsanschluss des
Gerates angeschlossen und
muss geerdet werden.

Ein beschadigtes Netzkabel
muss vom Hersteller, dessen
Kundendienst oder einer
fachgerecht qualifizierten Person
ausgetauscht werden, um
jeglicher Gefahr vorzubeugen.

Das Gerat mittig in das
Mobel einbauen, so dass ein
Mindestabstand von 10 mm
zum benachbarten Mobel
gewahrleistet wird. Das
Material des Einbaumdbels
muss hitzebestandig sein
(oder es muss mit einem
hitzebestandigen Material
beschichtet sein). Um die
Stabilitat zu erhdhen, Das
Gerat mit 2 Schrauben durch
die dazu vorgesehenen Locher
an den Schutzleisten im Mdobel
befestigen.

Dieses Gerat muss in einer
Hoéhe von mehr als 850 mm
vom Boden aufgestellt werden.
Das Gerat darf nicht hinter einer
Blende installiert werden, sonst
kann es zu einer Uberhitzung
kommen.
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1 g Beschreibung des Ofens

1.1 UBERSICHT UBER DEN OFEN
Q Bedienleiste

Dieser Ofen verfligt Uber 3 Einschubleisten-
positionen fiir das Zubehor: Einschubleisten
1 bis 3.

1.2 ANzEIGE
RECHTES DISPLAY

@ Garzeit

(4 Ende des Garvorgangs
g Verriegelung der Tasten
& Zeitschaltuhr

g Gewichtsanzeige

LINKES DISPLAY

°C Temperaturanzeige
W Leistungsanzeige
m Anzeige ,Kulinarischer Leitfaden®

= Anhalten des Drehtellers

1.3 TASTEN

®

0]

@Ein (kurzes Driicken) / Aus (langes Drlicken)
(D Einstellung der Dauer
&) Einstellung der Temperatur/Leistung

A Taste +, Navigation Menu
\v Taste -, Navigation Menu
B3 Garfunktionen

OK Bestatigung

1.4 ZUBEHOGR (e nach Modell)

e Rost (1.4.1)

Zum Toasten, Braunen oder Grillen. Bei Verwendung der
Funktionen Mikrowelle, Grill + Mikrowelle oder Umluft +
Mikrowelle darf der Rost nicht zusammen mit anderen
metallischen GefaBen verwendet werden

Zum Erhitzen von Lebensmitteln in Aluschalen, die
Aluschale auf einen Teller auf das Gitter stellen, damit
sie nicht mit dem Gitter in Beriihrung kommt.

¢ Mehrzweckblech, Auffangschale 45 mm (1.4.2)
Sie kann mit der Funktion Umlaufhitze halbvoll mit Wasser
geflillt flir Kochvorgange im Wasserbad verwendet werden.
Sie kann ebenso als Garteller verwendet werden.

Hinweis:
Achten Sie darauf, dass die Fettpfanne richtig
in den Seiteneinschiiben positioniert ist, um die
Luftzirkulation nicht zu verandern.

e Rost + Mehrzweckblech, Auffangschale
45mm(1.4.3)

Schieben Sie die Fettpfanne zum Braten und zum
Auffangen von Bratensaft unter den Rost.

o Einschubleisten (1.4.4)
Mit Hilfe von 2 Halterungen zum Einhaken kann das Rost
auf 3 Ebenen verwendet werden.

o Drehteller (1.4.5)

Der Drehteller ermdglicht ein gleichmaBiges Garen des
Nahrungsmittels ohne Eingriffe von auBen

Er kann sich in 2 Richtungen drehen. Wenn er sich nicht
dreht, priifen, ob alle Elemente richtig eingesetzt sind.
Er kann als Kochplatte verwendet werden. Zum
Herausziehen an den Griffzonen des Gartellers ansetzen,
die in der Aussparung vorgesehen sind.

Der Mitnehmer ermdglicht die Drehung des Glastellers.
Wenn Sie den Mitnehmer entfernen, vermeiden, dass
Wasser in die Offnung der Motorachse eindringt.
Vergessen Sie nicht den Wiedereinbau des Mitnehmers,
des Rollentragers und des Glasdrehtellers.

Nicht versuchen, den Glasdrehteller manuell
anzuschieben. Dadurch kann das Antriebssystem



beschadigt werden. Falls sich der Drehteller schlecht
dreht, priifen Sie, dass keine Fremdkorper unter dem
Teller vorhanden sind.

Mit dem Drehteller in Stopp-Position kdnnen Sie
groBe Schisseln auf der gesamten Oberflache des
Mikrowellenherds verwenden. In diesem Fall muss der
Behdlter gedreht werden oder sein Inhalt auf halber
Programmstufe verriihrt werden.

1 5 FUNKTIONSPRINZIP
Fiir den Garvorgang werden elektromagnetische Wellen
eingesetzt. Sie sind in unserer Umwelt genauso vorhanden
wie Radiowellen, Licht oder Infrarotstrahlen.
Thre Frequenz liegt im Frequenzbereich 2450 MHz.
Thr Verhalten:

« Sie werden von Metall zuriickgeworfen.

¢ Sie durchdringen alle anderen Materialien.

« Sie werden von Wassermolekiilen, Fett und Zucker
absorbiert.
Wenn ein Lebensmittel den Mikrowellen ausgesetzt ist,
wird durch die schnelle Bewegung der Molekiile Warme
erzeugt.
Die Wellen dringen etwa 2,5 cm in das Lebensmittel
ein. Wenn das Lebensmittel dicker ist, so erfolgt das
Durchbraten, wie beim traditionellen Kochen, durch
Warmeleitung.
Im Inneren des Lebensmittels wird durch die Mikrowellen
lediglich ein thermischer Vorgang in Gang gesetzt. Die
Mikrowellen sind also nicht gesundheitsschadlich.

2 Installation

2.1 AusPACKEN

Das Gerat bei Lieferung sofort auspacken oder auspacken
lassen. Sein allgemeines Aussehen priifen. Vermerken
Sie eventuelle Vorbehalte schriftlich auf dem Lieferschein
und behalten Sie ein Exemplar davon. Entfernen Sie
alle Schutzelemente. Kontrollieren Sie die Merkmale des
Gerats entsprechend dem Kennschild (2.1.1) und halten
Sie sie ein.

DEUTSCH

2.2 WAHL DES AUFSTELLUNGSORTS UND
EINBAU

Dieses Gerat muss laut Angabe auf der Einbauanleitung
in einen Hochschrank eingebaut werden (2.2.1 bis 2.2.3).
Das Gerat nach Transport von einem kalten an einen
warmen Ort nicht unmittelbar in Betrieb nehmen (etwa 1
bis 2 Stunden warten), denn Kondensation kann zu einer
Betriebsstérung fiihren.

Das Gerat mittig in das Mdbel einbauen, damit ein
Mindestabstand von 10 mm zum benachbarten Mgbel
eingehalten wird. Der Werkstoff des Einbaumdbels
muss hitzebestandig sein (oder es muss mit einem
hitzebestandigen Material beschichtet sein).

Fiir eine bessere Stabilitat das Gerdt mit 2 Schrauben
durch die vorgesehenen Lécher befestigen.

2.3 ELEKTRISCHER ANSCHLUSS

Achtung:

Die Installation darf nur von qualifizierten
Installateuren und Technikern vorgenommen
werden.

Die elektrische Sicherheit ist durch den korrekten Einbau
sicherzustellen. Der Stromanschluss wird hergestellt,
bevor das Gerat in das Mdbel eingeschoben wird.
Priifen, ob:

- die Leistung der Installation ausreicht (16 Ampere).

Achtung:

Das Schutzkabel (griin-gelb) ist an den
Erdungsanschluss & des Gerites angeschlossen
und muss geerdet werden.

Wenn der Ofen irgendeine Storung aufweist, das
Gerat vom Netz trennen oder die Sicherung fiir die
Anschlussleitung des Gerats herausnehmen.

Wir ilbernehmen keine Haftung fiir Unfdlle oder
Vorkommnisse aufgrund nicht vorhandener oder
nicht ordnungsgemaBer Erdung.

Wenn die Stromanlage der Wohnung fiir den
Anschluss des Gerdts gedndert werden muss,
wenden Sie sich bitte an einen qualifizierten
Elektriker.

Bei Wartungsarbeiten muss das Gerat vom Stromnetz
getrennt werden und die Sicherungen miissen
abgeschaltet oder herausgenommen werden.
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3 Einstellung der Uhrzeit

3.1 EINSTELLUNG DER UHRZEIT

Beim Einschalten des Stroms blinkt die Anzeige auf
12:00.

Stellen Sie die Zeit mit den Tasten  oder 7\ ein.
Mit OK bestatigen.

3.2 ANDERUNG DER UHRZEIT

Der Herd muss ausgeschaltet sein.

Driicken Sie zweimal die Taste ©, die aktuelle Uhrzeit
blinkt, die Einstellung ist daher mdglich.

Stellen Sie die Zeit mit den Tasten \V" oder /\ ein.
Mit OK bestatigen.

3.3 ZEITSCHALTUHR

Diese Funktion kann nur benutzt werden, wenn
der Ofen ausgeschaltet ist.

Driicken Sie auf die Taste ®. Die Zeitschaltuhr
blinkt. Stellen Sie die Zeitschaltuhr mit den Tasten \V
und /\ ein. Driicken Sie die Taste OK um zu
bestatigen, die Rickwartszahlung beginnt.

Wenn die eingestellte Zeit abgelaufen ist, ertont
ein Signalton. Um ihn zu stoppen, driicken Sie eine
beliebige Taste.

HINWEIS: Sie konnen die Programmierung der
Zeitschaltuhr jederzeit andern oder annullieren. Zum
Annullieren gehen Sie zuriick zum Menii Zeitschaltuhr
und nehmen die Einstellung 00:00 vor.

3.4 VERRIEGELUNG DER TASTEN

Bei ausgeschaltetem Ofen driicken Sie gleichzeitig die
Tasten \ und /\ bis zur Anzeige des Symbols &
auf dem Bildschirm. Zum Entriegeln des Ofens den
gleichen Vorgang ausfiihren.

3.5 DREHTELLER ANHALTEN

Wenn das GargefaB zu groB ist und sich nicht korrekt
drehen kann, programmieren Sie Ihre Garfunktion und
wahlen Sie dann die Option ,Drehteller anhalten™ aus:
Driicken Sie die Tasten & und gleichzeitig, um die
Drehung des Drehtellers anzuhalten. Das Anhalten wird
durch einen Signalton bestdtigt.

Um die Drehung wieder zu starten, driicken Sie die
Tasten @ und © gleichzeitig.

@ Empfehlung:

Der Behdlter muss gedreht werden oder
sein Inhalt auf halber Programmstufe verriihrt
werden, wenn die Option ,Drehteller anhalten™
aktiviert ist.

HINWEIS: Die Option , Drehteller anhalten"
kann nicht mit den Abtaufunktionen
verwendet werden.

4 (T

GARMETHODEN

Vorsicht
Wenn Sie nur die Mikrowelle verwenden,
verwenden Sie nicht die Emailleschale.

1000W

Schnelles Aufwarmen von Getranken, Wasser und Speisen,
die viel Fluissigkeit enthalten.

Garen von Nahrungsmitteln, die viel Wasser enthalten
(Suppen, SoBen, Tomaten usw.).

100%) 900w / 100W

800W / 700W:

Garen von frischem oder tiefgekiihitem Gemiise.

600W:

Schmelzen von Schokolade.

500W:

Garen von Fisch und Krustentieren. Aufwdrmen auf
2 Ebenen.

Garen von TrockengemUse bei geringer Hitze. Aufwarmen
oder Garen von empfindlichen, eierhaltigen Speisen.
400W / 300W:

Garen von Milchprodukten, Konfitiiren bei geringer Hitze.
200W:

Abtauung von Hand. Weich machen von Butter, Eis.
100W:

Abtauung von cremehaltigen Gebackstuicken.

ABTAUEN



Hinweis: In Kombinationsfunktion mit
Mikrowelle konnen Sie die Emaillepfanne mit
Rost verwenden.

PAY
@ HEISSLUFT + MIKROWELLE

Diese Kombifunktion verbindet das Mikrowellengaren mit
dem HeiBluftgaren. Dadurch kdnnen Sie viel Zeit gewinnen.
Folgende  Mikrowellenleistungen sind verfiigbar:
100W-200W-300W.

Die Gartemperatur kann zwischen 50°C und 200°C
eingestellt werden.

hoaad
EZAS

GRILL stark + MIKROWELLE

Diese Kombifunktion ermdglicht die zeitgleiche Nutzung von
Grill und Mikrowelle, wodurch ein schnelles Garen erzielt
wird. Sie kénnen eine der Grillstufen (1 bis 4) beliebig mit
einer der verfiigharen Mikrowellen-Leistungsstufen (100W
bis 700W) verbinden.

Ao d
EZ/A

GRILL mittel + MIKROWELLE

Diese Kombifunktion erméglicht die zeitgleiche Nutzung von
Grill und Mikrowelle, wodurch ein schnelles Garen erzielt
wird. Sie kdnnen eine der Grillstufen (1 bis 4) beliebig mit
einer der verfiigbaren Mikrowellen-Leistungsstufen (100W
bis 700W) verbinden.

@ MEMO 1/2/3 (Speicherfunktion)

Mit der Speicherfunktion konnen Sie 3 haufige
Garprogramme (oder Abtauprogramme) speichern und
anschlieBend anhand einer Schnellauswahl verwenden.

AN

- GEPULSTE GRILLFUNKTION

Mit der gepulsten Grillfunktion konnen Sie Braten
und Gefligel knusprig braten sowie Lammkeulen und
Rinderkoteletts durchgaren. Das Garen erfolgt abwechselnd
durch Oberhitze und Umluft-Umwalzung.

Die Gartemperatur kann zwischen 50°C und 200°C
eingestellt werden.

Ao d

GRILL

Mit der Grillfunktion kénnen Sie Lebensmittel wie Aufldufe
und Fleisch garen und braunen. Je nach Rezept kann sie
vor oder nach dem Garvorgang eingesetzt werden.

Es gibt 4 Grillstufen: 1 bis 4, von schwacher bis sehr
starker Grillleistung.

DEUTSCH

@ HEISSLUFT

Mit der Funktion HeiBluft kann wie in einem herkdmmlichen
Herd gegart und gebraunt werden. Das Garen erfolgt durch
das Heizelement in der Riickwand des Ofens und durch die
Schraube fiir die Luftumwalzung.

Die Gartemperatur kann zwischen 50°C und 200°C
eingestellt werden.

[I-ﬂ Kulinarischer LEITFADEN

Die Funktion ,Kulinarischer Leitfaden™ wahit die geeigneten
Parameter je nach zuzubereitendem Gericht und Gewicht
aus.

2%
[Iﬁ AUTOMATISCHES AUFTAUEN
Automatische Auftaufunktion nach Gewicht
Uber die Auftaufunktion der Mikrowelle kann beim Abtauen
von Lebensmitteln viel Zeit gespart werden.

4.1 VERWENDUNG DER
MIKROWELLENFUNKTION

Wahlen Sie die Funktion 1000W mit der Taste % aus.

Eine Dauer wird standardmaBig angezeigt (1.30 Minuten)
und die maximale Leistung (1000 W) ist vorprogrammiert.
Um diese Dauer zu andern, driicken Sie die Taste @ und
stellen Sie sie dann mit den Tasten \/ und /\ ein.
Bestdtigen Sie durch Driicken der Taste OK, der Ofen
startet.

Mit der Funktion 900W/100W kénnen Sie die Leistungsstufe
auswahlen.

Um die Leistungsstufe zu andern, driicken Sie die Taste
und stellen Sie dann die Leistung mit den Tasten \/ und
/\ ein.

Sie kénnen auch die Dauer einstellen, indem Sie zundchst
die Taste ©, dann die Tasten V" und //\ driicken.
Bestatigen Sie durch Driicken der Taste OK, der Ofen
startet.
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4.2 VERWENDUNG DER MIKROWELLEN-
KOMBIFUNKTIONEN

Wahlen Sie die Funktion mit der Taste & aus.

Eine Dauer wird standardm@Big (30 Minuten) auf dem
rechten Display angezeigt.

Die vorprogrammierte Leistung (300 W) und Temperatur
(200°C) werden auf dem linken Display angezeigt.

Um die Dauer zu andern, driicken Sie die Taste C") und
stellen Sie sie dann mit den Tasten \/ und /\ ein.
Bestdtigen Sie durch Driicken der Taste OK, der Ofen
startet.

Um die Leistungsstufe der Mikrowelle oder die Temperatur

zu andern, driicken Sie die Taste \¢¥ und stellen Sie dann
die Parameter mit den Tasten v/ und /\ ein.
Bestdtigen Sie durch Driicken der Taste OK, der Ofen
startet.

43 VERWENDUNG DER TRADITIONELLEN
GARFUNKTIONEN

Driicken Sie die Taste B und wahlen Sie eine traditionelle
Garfunktion aus.

Der Ofen schldgt Ihnen eine Temperatur vor, die Sie mit
den Tasten \/ und /”\ &ndern kénnen. Driicken Sie
auf OK der Garvorgang startet sofort.

Die Temperaturanzeige blinkt, solange die Solltemperatur
nicht erreicht wurde.

Um die Temperatur einzustellen, driicken Sie die

Taste \¥.

Stellen Sie die Temperatur mit v und /\ ein.
Durch Driicken auf OK bestatigen.

Der Ofen heizt auf und die Temperatur-Anzeige blinkt.
Bei Erreichen der gewahlten Ofentemperatur ertont
eine Reihe von Lautsignalen.

Driicken Sie die Taste ©, die Anzeige der Gardauer
blinkt, um anzuzeigen, dass die Einstellung
vorgenommen werden kann.

Driicken Sie auf N und /\, um die Garzeit
einzustellen.

Mit OK bestatigen.

Ihr Ofen ist mit der Funktion ,SMART ASSIST"
ausgestattet, die Ihnen bei einer Programmierung der
Dauer eine veranderbare Garzeit empfiehlt, gemaB der
gewadhlten Garmethode.

Siehe folgende Tabelle:

GAR FUNKTION ZEITEMPFEHLUNG

GEPULSTE 15 Min.
GRILLFUNKTION

EIGRILL MITTEL 10 Min.

30 Min.
HEISSLUFT

4.4 ZeITLICH VERZOGERT BEGINNENDER
GARVORGANG

Wie bei programmierter Dauer vorgehen. Nach dem
Einstellen der Gardauer driicken Sie die Taste O, das
Garzeitende blinkt.

Stellen Sie dann das Garzeitende mit den Tasten /'
und /\ ein. Durch Driicken auf OK bestatigen. Die
Anzeige flir die Garzeitbeendigung blinkt nicht mehr.

45 FUNKTION MEMO AKTIV.

Ihr Ofen ist mit der Funktion “MEMO ACTIV”
ausgeriistet, sie funktioniert folgendermaBen:

- Wurde bei den drei letzten Garvorgdngen die
gleiche Garfunktion verwendet, dann wird diese
gespeichert und sie wird Ihnen automatisch beim
nachsten Garvorgang vorgeschlagen.

- Bei allen Garfunktionen gilt: Wenn Sie die fiir die
gleiche Zubereitungsart empfohlene Solltemperatur
3-mal andern, wird diese als neue empfohlene
Temperatur gespeichert.

Diese Funktion ist standardmaBig

‘deaktiviert. Um sie zu aktivieren, gehen Sie
in das Menii Einstellungen (siehe Abschnitt
Einstellungen).
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51 FUNKTION ,KULINARISCHER LEITFADEN"
Die Funktion ,Kulinarischer Leitfaden (@ wahlt fiir
Sie die geeigneten Parameter je nach zuzubereitendem
Gericht und Gewicht aus. Wahlen Sie die Funktion
JKulinarischer Leitfaden™ aus. Sie miissen ein
vorprogrammiertes Nahrungsmittel aus folgender Liste
auswahlen:

PO1: Tiefgekiihltes Fertiggericht

P02: Frisches Fertiggericht (Kombifunktion)
P03: Tiefkiihlpizza (Kombifunktion)
P04: Tiefkiihlpizza (traditionelles Garen)
PO5: Frische Pizza

P06: Quiche

P07: Salzige Tarte

P08: Gefliigel

P09: Rind

P10: Schwein

P11: Frisches Fertiggericht (Mikrowelle)
P12: Fisch

P13: Fasriges Frischgemiise

P14: Frischgemiise

P15: Tiefkiihlgemise

Wihlen Sie die Funktion mit B aus.

Wahlen Sie Thr Nahrungsmittel mit \ und /\ aus und
bestatigen Sie dann durch Driicken auf OK.

Je nach ausgewdhltem Nahrungsmittel wird Ihnen ein
Gewicht (oder eine Gardauer) vorgeschlagen, das auf dem
Display blinkt.

Andern Sie den gewiinschten Parameter mit den Tasten \V
und /\ und bestétigen Sie dann durch Driicken auf OK.
HINWEIS: Die Dauer kann fiir P06 und P07 nicht geandert
werden.

Durch Driicken der Taste (© gelangen Sie zur Einstellung
des Endes des Garvorgangs (verzogertes Garen).

Stellen Sie es bei Bedarf mit den Tasten \/ und /\ ein
und bestatigen Sie anschlieBend durch erneutes Driicken
auf OK.

AUTOMATISCHE AUFTAUFUNKTIONEN

Die automatischen Auftaufunktionen wahlen fiir Sie die
geeigneten Parameter je nach zuzubereitendem Gericht
und Gewicht aus. Wahlen Sie ein vorprogrammiertes
Nahrungsmittel aus folgender Liste aus:

PO1: Auftauen von Fleisch, Gefligel und Fertiggerichten*
P02: Auftauen von Fisch*

P03: Auftauen von Brot*

* Auf diesen Positionen ist keine Startzeitvorwahl méglich.

DEUTSCH

Wahlen Sie die automatische Auftaufunktion aus.
Wahlen Sie ein Programm aus und geben Sie das Gewicht
des Nahrungsmittels mit den Tasten \" und /\ (in 50 g
Schritten) ein, bestatigen Sie dann durch Driicken der Taste
OK. Der Ofen geht in Betrieb.

Nach der halben Garzeit weist der Ofen durch einen
Signalton und durch die Anzeige ,TURN" darauf hin, dass
die Nahrungsmittel gewendet werden miissen.

6

6.1 MEMO 1/2/3 (Speicherfunktion)

Mit der Speicherfunktion kdénnen Sie 3 haufige
Garprogramme (oder Abtauprogramme) speichern und
anschlieBend anhand einer Schnellauswahl verwenden.

@ Verwendung der Speicherung

Programmierung einer Speichertaste

Programmieren Sie zundchst einen Garvorgang Ihrer
Wahl mit der Taste & (z. B. HeiBluft).

Stellen Sie die Temperatur und Leistung (z. B. 220°C),
dann die Gardauer (z. B. 25 Minuten) ein.

Speichern Sie Ihr Garprogramm durch langes Driicken
der Taste OK, bis:

MEMO -1- auf dem Display blinkt. Wahlen Sie eines der
zu speichernden freien Programme: 1 — 2 oder 3 mit den
Tasten \V und /N, um zwischen diesen Optionen zu
navigieren. Bestdtigen Sie mit der Taste OK, ein
Signalton bestatigt Ihnen die Speicherung.

Verwendung ein icherten Programm

Wahlen Sie die Funktion @ mit der Taste 5.

MEMO erscheint auf dem Display.

Wahlen Sie den gewiinschten Speicher 1 — 2 oder 3
mit \V und /\, um zwischen diesen Optionen zu
navigieren.

Driicken Sie die Taste OK, das gespeicherte Programm
wird angezeigt. Drlicken Sie erneut die Taste OK, der
Ofen geht an und das Programm startet.

Hinweis:

Gehen Sie in derselben Weise vor, um die vorherige
Programmierung zu ersetzen.

Sie kdnnen alle Funktionen speichern, mit Ausnahme der
automatischen Programme.
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7 (T

REINIGUNG DER AUSSENFLACHE

Benutzen Sie ein weiches, mit Glasreiniger getranktes Tuch.
Weder Scheuermittel noch Scheuerschwamm verwenden.

Warnhinweis

Fiir das Reinigen der Glastiir des Ofens
diirfen keine Scheuermittel, Scheuerschwamme
oder Metallschaber verwendet werden, wodurch

Kratzer auf der Oberflache oder Spriinge im Glas
verursacht werden konnten.

REINIGUNG DES GARRAUMS

Es wird empfohlen, das Mikrowellengerdt regelmaBig
zu reinigen und innen wie auBen alle Lebensmittelreste
zu entfernen. Zur Reinigung einen feuchten Schwamm
mit Seifenlauge verwenden. Bei beschédigter Tir oder
Tirdichtung darf das Gerdt erst nach Instandsetzung durch
einen Fachmann wieder in Betrieb genommen werden.
Sollte das Gerdt riechen oder verschmutzt sein, 2 Minuten
lang eine Tasse Wasser mit Zitronensaft oder Essig kochen
lassen und die Wande mit etwas Spulmittel reinigen.

AUSWECHSELN DER LAMPE

Fiir jeden Eingriff an der Lampe wenden Sie sich an den
Kundendienst oder an ein qualifiziertes Fachpersonal des
Handlers.

8 Einstellungen

8.1 meni
Sie kdnnen verschiedene Einstellungen Ihres Ofens
verandern, dafiir: )
Driicken Sie die Taste ® bis zur Anzeige ,MENU",
um zum Einstellmodus zuriickzukehren. Dann
driicken Sie erneut die Taste ®, um die
verschiedenen Einstellungen auszuwahlen.
Aktivieren oder deaktivieren Sie mit den Tasten
und die verschiedenen Einstellungen,
siehe folgende Tabelle. Um den Modus ,MENU" zu
verlassen, driicken Sie die Taste ® bis die Uhrzeit
angezeigt wird.

Aktivieren/Deaktivieren
Sie die Signaltone der
Tasten

Aktivieren/Deaktivieren
Sie die Demo-Einstellung

I
| ChoF

Aktivieren/Deaktivieren
Sie den Memo-Modus

Funktion Warmhalten:
Position ON, Funktion
aktiviert.

Position OFF, Funktion
deaktiviert.

Shak

FUNKTION WARMHALTEN

Wenn die Tiir nach dem Garvorgang nicht gedffnet wird,
aktiviert der Ofen nach 2 Minuten die Funktion Warmhalten
fiir 15 Minuten, auf dem Display erscheint ,HH".

Funktionsstdrungen und Lésungen

Einige kleinere Funktionsstérungen kdnnen Sie selbst
beheben:

Der Ofen heizt nicht. Kontrollieren Sie, ob der Ofen
tatsdchlich an das Stromnetz angeschlossen ist und
ob die Sicherung Ihrer Elektroinstallation intakt ist.
Kontrollieren Sie, ob der Ofen nicht im Demo-Modus
ist (siehe Abschnitt Einstellungen).

Die Lampe des Ofens funktioniert nicht. Tauschen
Sie die Lampe bzw. die Sicherung aus. Kontrollieren
Sie, ob der Ofen tatsdchlich an die Stromversorgung
angeschlossen ist.

Das Kiihigebldase lauft nach Abschalten des
Ofens weiter. Das ist normal, die Ventilation kann
bis maximal 1 Stunde nach dem Garen weiterlaufen,
um die Innen- und die AuBentemperatur des Ofens
abzusenken. Wenn das Kiihigeblase langer als eine
Stunde weiter lauft, wenden Sie sich bitte an den
Kundendienst.
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UMWELTSCHUTZ

Das Verpackungsmaterial des Gerates ist recyclingfahig.
Fiihren Sie es der Wiederverwertung zu und leisten
Sie einen Beitrag zum Umweltschutz, indem Sie es in
den dazu vorgesehenen Containern Ihrer Gemeinde
entsorgen.

In das Gerat wurden viele recyclingfahige

Materialien eingebaut. Dieses Logo bedeutet,

dass Altgerate nicht zusammen mit anderen

Abfallen entsorgt werden dirfen.

Die  vom Hersteller  organisierte
Wiederverwertung erfolgt unter optimalen
Bedingungen und halt die europaische Richtlinie 2002/96/
EG fir Abfdlle aus elektrischen und elektronischen
Gerdten ein.

Fragen Sie in der Gemeindeverwaltung oder bei Ihrem
Handler nach den ndchstgelegenen Sammelpunkten fiir
Altgerate.

Wir danken fiir Ihren Beitrag zum Umweltschutz.

DEUTSCH

Kundendienst

REPARATURARBEITEN

Eventuelle Reparaturarbeiten an dem Gerdt missen
von qualifiziertem Fachpersonal des Handlers
vorgenommen werden. Um bei Ihrem Anruf die
Entgegennahme Ihres Anliegens zu erleichtern,
halten Sie bitte die vollstandigen Gerateangaben
bereit (Handels-Referenznummer, Service-

Referenznummer, Seriennummer). Diese Angaben
finden Sie auf einem an Ihrem Gerat angebrachten
Schild.

| B '
o @ e g :
,,,,,,, oS SR
1 :
,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,
. | ''m
!

B: Handelsreferenznummer
C: Service-Referenznummer
H: Seriennummer

ORIGINAL-ERSATZTEILE
Verlangen Sie bei Reparaturarbeiten, dass
ausschlieBlich zertifizierte Original-Ersatzteile

verwendet werden.
PIECE
o a
s -
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e EIGNUNGSVERSUCHE DER FUNKTION

Eignungsversuche nach den Normen IEC/EN/NF EN 60705

Die internationale Elektrotechnikkommission, SC.59K, hat eine Norm zum Leistungsvergleich
unterschiedlicher Mikrowellenherde festgelegt.
Fur dieses Gerat wird Folgendes empfohlen:

. ngefahr Leistungs- .. . .
Versuch Gewicht Unge .a € eistungs Gefale / Hinweise
Zeit wahlschalter
. Pyrex 227
Eiercreme 10 | 8=t il Auf dem Drehteller
(12.3.1) 500 W
e . Pyrex 220
7509 | 13- 15 Min. Auf dem Drehteller
- . Pyrex 827
Biskuittorte (12.3.2)| 475g 6 - 7 Min. 700 W Auf dem Drehteller
Pyrex 838
Fa'?ﬁge\; |3-|)ase 900g | 14 Min. 700 W Mit Plastikfolie abdecken.
e Auf dem Drehteller
Abtauen von
Fleisch 500g | 11-12Min. 200 W Auf dem Drehteller
(13.3)
Himbeeren .
auftauen 250 g 6-7 Min. 200 W Auf einem flachem Teller
Auf dem Drehteller
(B.2.1)
Kartoffelgratin . Grill mittel Pyrex 827
(12.3.4) 11009 | 23-25 Min. +700 W Auf dem Drehteller
Auf die Einheit bestehend aus
Rost + Mehrzweckblech, Auffangschale
. Grill stark 45 mm
2= 28 - +500 W Auf der ersten Einschubebene von unten
Hahnchen 1900 elnschlebgn
(12.3.6) g Nach halber Garzeit umdrehen
. In emailliertem Tongefal
. HeﬂLluft Auf das eingeschobene Gitter
35 - 40 Min. 200°C i
stellen (erste Einschubebene von
+200 W
unten)
. HeiBluft Pyrex 828
g‘;b;’%‘; 700g | 20 Min. 220°C Auf den Rost in der
e +200 W 1. Einschubleiste
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EAAHNIKA

AyannToi neAdTeg,

>ag suxapioToUPE nou ayopaoate éva npoiov BRANDT kai yia TV €UnicTooUvn 0ag
oTnVv £TaIpEia pac.

AUTO TO NPOIOV OXEDIACTNKE KAl KATAOKEUAOTNKE HE YVWUova €04c, Tov Tpdno {wng oac,
TIG AVAYKEC 0aG, WOTE VA avTanokpiveTal 600 To duvaTov KaAUTEPA OTIC NPOCDOKIEC G,
Eunepixel TRV Texvoyvwaoia kail To NveUpa KAIvOTOWIac TNG TAIPEiac, aAa Kai To nadog
Mou Jag odnyei edw Kal NepiIocoTePa ano 60 xpovia.

MepipvoUPE NAVTOTE, WOTE va IKAavoroloUhe OAo Kal KaAUTEpA TIC anaitnoeig oac. H
unnpeoia €Eunnpetnong nehatav eival otn dIABeCT) 0ag NPOKEINEVOU va anavinosl o
OAEG TIG EPWTNCEIC 0AC Kal va KaTaypawel TiG NPOTACEIG 0ac,

Enmoke@Beite eniong Tov OIKTUaKO Mag Tono www.brandt.com, npokeidéEvou va
EVNUEPWOEITE YIa TIC TEAEUTAIEG KAIVOTOWIEC MAG KAl VA AVTANOETE XPNOIUEC EMINAEOV

NANPOPOPIEC,
Eival peyaAn pag xapa nou n BRANDT 6a sival pépog Tng KabnuepivoTnTAag oag Kal
EUXOMACTE va agionoInoETe OTO £MAKPO TNV ayopd oac.

ZnHavTiko: MNMpiv OE0ETE T CUCKEUN O€ AITOUpyid, NnapakaAeioTe va S1aBACETE
NPOCEKTIKA AUTEG TIG 03N YIEG EYKATAOTACNG KaI XPIONG, WOTE va EE0IKEINOEITE
YPNyopoTepa He TN AsITOUpyia TnG.



EAAHNIKA

OAHI'IEZ AZDAAEIAZ

ZHMANTIKEZ OAHI'IEZ AZ®DAAEIAZ. AIABAZTE TEZ ME
MPOZOXH KAI ®YAAZTE TEZ IN'lA MEAAONTIKEZ XPHZEIZ.
AUTEC o1 0dnyiec xprong diaTiBevTal Npoc PETAPOPTWON OTNV
I0TOOEAIDA TNG KATAOKEUAOTPIAG ETAIPEIAC.

ZNHAvTIKO:

Mpiv BE0ETE TN OUCKEUN OE AeIToupyia,
napakaAeioTe va dIaBACETE NPOCEKTIKA
QUTECG TIG 00NYiEC EYKATAOTAONG, WOTE
va €EOIKEINOEITE YPNyopoOTEPA HE TN
AeiToupyia TnG. DUAAGETE QUTEC TIC
odnyiec xpnonc padi Pe TN CUOKEUR
oac. Eav n ouokeun XpelaoTei va
nwAnBei N va napaxwpnbei o€ al\o
aropo, BeBaiwBdeite 0TI Oa ouvodeleTal
ano TIc 0dnyiec Xpnonc.

AlaBAOTE NPOCEKTIKA AUTEC TIC
OUMBOUAEC MpIv anod Tnv eykaTaoTaon
Kal TN XPNon TNC OUOKEUNC.
MapéxovTal yia TNV aoPaieia oag Kal
TNV AOQAAEIa TWV GAAWV.

— H ouokeun ClUTI’] I'IpOOpICETClI yia
xpnon oe on<|aqu KAl NAapOMOIEC
EQAPPOYEC OnwC : Koulivec mou
npoopifovTal anokAEIOTIKA yid TO
NPOCWIKO KATAOTNHATWY, YPAPEIWV
Kal M@V ENAyYEAUATIKWV XOPWV.
AypokTipaTta. Xpnon and neAaTeg
Eevodoxeiwv, HOTEN kal aMAwv
OIKIOTIKOV OOMWV Kal dOMWV TUMOU
EVOIKIZOMEVOV OWHATIWV.

— H ouokeun autn udnopei va
xpnoigonomn®si and naidid 8 eTwv
Kal Ave, KAl and AToHa PE PEIWHEVES
OWHATIKEG, aloBNTAPIES 1} DIAVONTIKES

IKC]V(')TI']TEC, r'] xwpiq EUNEIIa Kal yvwaon,
eav eanpouvml n €éAapav 05I‘]YIEC yia
v aocpa)\r] XPNon TNG OUOKEUNG Kal
KaTavonoav Tov Kivduvo nou Unopei
va unapyel. Ta naidia Osv npenel va
naifouv We Tn ouokeun. O1 eVEPYEIEC
kaBapiopaTo¢ kalr ouvtipnong Oev
npénel va npayparonoloUvTal ano
naidia nou dev enitnpouvTal.

— OpovTileTe va eniBAeneTe Ta Naidid
MPOKEIYEVOU va unv naiouv e Tn
OUOKEUN.

MPOEIAONOIHZH:

H ouokeun kal Ta npooBacipa

HEPN TNC OeppaivovTal kata Tn
diapkeia TNG xpnonc. MpootEte va
unv ayyilete Ta BeppavTika OTOI)(EIG
nou BpiokovTal aTo sowTspu(o TOU
(poupvou Ta naidid kKaTw Twv 8
ETWV MPEMEI va napqusvouv HakpIa
€KTOC Kal av BpiokovTal und diapkn
enipAeyn.
Eival enikivduvo yia onolovdnnore,
€€aIpOUPEVOU TOU EEEIDIKEUPEVOU
NpoowmnikoUu, va npoPaivel o€
EVEPYEIEC OUVTHPNONG i} EMIBIOPBWONG
nou anairoUv TNV agaipeon Tou
KGAUPUATOC, TO OMoio MPOCTATEUEI
ano Tnv €kBean OTNV EVEPYEID TWV
MIKPOKUHHATOV.



EAAHNIKA

OAHI'IEZ AZDAAEIAZ

Ta uypa kai GAa TPOPIKA DeV NPENE
va (eoTaivovTal PYéoa o OKEUN nou
gival KAEIoPEVA aEPOOTEYWE KABWG
unapyel kivduvog Ekpnenc.

Eav n ouokeury BpiokeTalr o€
ouvduaaoTikn Aerroupyia, Ta naidia 6a
NPENEI va XPNOIKONoIoUvV ToV (poupvo
HOvO unod Tnv eniBAewn evnAikwv
AMyw TOV upnAwv BEpUOKPACI®V Mou
napayovrai.

— BeBaiwveoTe OTI Ta okeun Eival
kataAAnAa yia xpnon o€ @oupvo
HIKPOKUHATWV.

— Karta ™ dIdpKeIa TNG Gépuavonq
TWV TPOQIHWV O€ NMAAOTIKA N xapﬂva
okeun, E)\EYXETE ouxva To @oupvo,
kaBwc undapyel mlavoTnTa avapAEEnC.
— Edv epgavioTei kanvoc, oTapaThoTe
N AanoouvdeoTe TO @OUPVO Kal
d1aTNPNOTE TNV NOPTA KAEIOTN
MNPOKEIUEVOU va OPNOEI N EVOEXOUEVN
(QAOya.

— To (foTapa aQeynuaTwv He
MIKpOKUMATA WMOPEI va NPOKAAEDE!
aipvidia kal anpoBAenTn avapiuaon
TOUu uypoU nou PBpalel, OUuVENKC
npenel va AapBavovTal ol anapaitnTeg
NPOPUAAGEEIC KATA TO XEIPIOPO TOU
OKEUOUC.,

— To NEPIEXOMEVO TWV HMIKMEPO Kal
TWV TPOPIPWV YIa Hwpd o€ Balakia
npenel va avadeuTei Kal n Osppokpaacia
TOU NEPIEXOHUEVOU NPENEI Va eAeYYOEI
npIvV TNV KaTavaAwaor), NPOKEIJEVOU va
anoeuyBouv eykalpara.

— Ta JeTaMIKG OKEUN yia TPOPIUa

kal notd dev eival katdAnAa yia
HAVEIPEUA WE HIKPOKUKATA.

— 2a¢ ouvioToUpE va pnv (eoTaiveTe
o€ QoUPVO MIKPOKUUATWV TA auyd
HE TO TOOPAI TOUC r'] Ta BpaoTa auyd
O)\OK)\I’]pCI KGB(D(; unapxel |<|v6uvo<; va
EKpCIYOUV aKOMa Kal PETA TO TEAOC
TOU YNoiuaToc.

— AUTH n ouoKeun €xel oxedIa0TE yia
WNOIHO e KAEIOTA NopTa.

— O @olUpvoC HIKPOKUMATWV
npoopileTal yia To (EoTapa TPOPIKwWV
Kal NOTWV.

'0Tav  OTEYVWOVETE TPOQIUA 1
poUxa kal (eoTaiveTe Bepualvopeva
pa&ihapia, navtopAec, opouyyapia,
uypa pouxa kal aAa napopoia
avTikeipeva, evOEXeTal va unapéel
KivOuvoC TpaupaTiogoU, avapAeEnc n
nupkayiac.

MPOEIAONOIHZH:

Eav n nopTa n o OUvéeouoq

™G noptac gpbapei, o Poupvog
Oev Mpenel va xpnoiydonoineei npiv
v emdiopbwon Tnc BAABNC anod
€EEIOIKEUPEVO TEXVIKO.

— 2a¢ ouvioToUpe va kaBapileTe
TO @OUPVO TAKTIKA KAl VA A(AIPEITE
onoiadnnoTe UNOAEIPKATA TPOPV.

— Edv dev 6|0Tnp£iTz-: TN OUOKEUN 0aC
kabapn, n £I'II(|)CIV£IC1 ™G EV5£XETGI
va (peapsl YEYOVOC Mou Oxl HOvVo
Ba ennpeaocel Tn Oidpkeia (WA TNC
OUOKeUNG al\a kal Ba kaTaoTAoel T



EAAHNIKA

OAHrI'IEZ AZ®DAAEIAZ

Xpnon Tng enikivouvn.

— Mnv XpNnOIYOMOIEITE OUOKEUN
kabapiopoU e aTpo.

— Mn XpnOIPOMOIEITE ANOEEDTIKA
npoiovta ouvtApnong n okAnpd
HETAAAIKG oQouyyapia yia va
KGSGplCETs TNV yudAivn nopta
TOU QoUpVvoU Kaewq eVOEXETAI Va
XapakwOei n enipaveia kai va onaoel
TO YUGAI.

®povTIOoTE va EXETE NpooBaocn

0TO QIG TPOPOdOTIac PETA TNV

€ykaTaoTaon.
Mpenel va ival duvartr n anocUvoeon
TNC OUCKEUNC and To dikTuO
NAEKTPIKAG TPOPOd0aiac, EiTe YEOW
peupatoAnnTn (@IC) E&iTE PEOW
OIaKONTN EVOWUATWHEVOU OTN
oTabepn kKaAwdiwon cUUPWVA e TOUG
KavOVeEG eykaTaoTaons. To kaAwdlo
npooTaciac (NPAcIvo—KIiTPIVO) Npénel
va ouvOeDEi e TOV aKPODEKTN YEIWONG
TOU psupaTo)\r']nTn (IC) | pe TOV
aKPOOEKTN YEIWONG TNG EYK(]TCIO‘I’CIOI‘]C
Edv 1o kaAwdio Tpopodoaiag €xel
@Oapei npenel va avTikataoTadei
and TOvV KATAOKEUAOTR, TNV
unnpeoia €&unnpéTnong neAaTwv
TOU KATAOKEUAOTH, N €va ATOHO e
napopola eEEIBIKEUOT NPOKEIYEVOU vVa
diao@aNioTel NANPWC N acpaleia.

TonoBeTnOTE TOV POUPVO PEDA OTO
EMNAO £TOI WOTE N EAAXIOTN ANOaTaoN

ToUu and To dINAavo €mnAo va eivai
10 x1AiooTa. To UAIKO and TO 0noio
anoTeA&iTal To EMINAO EVTOIXIOKOU
npenel va eival avOekTIkO 0TN
BeppotnTa (A va eival enevOedUPEVO
HE TETOIO UAIKO). TMa peyaAuTepn
0TaBepOTNTA, OTEPEWOTE TOV POUPVO
HEoa OTO €mNA0 TOmoBETWVTAC 2
Bideg OTIC oneG nou npoopidovTal yia
TO OKOMO auToO.

AuTN n CUOKEUN Npénel va eykabioTaral
0c anooTtaon PeyaAutepn and 850
XINloaTd ano To £0agoc.

H ouokeun dev npénel va eykataoTadei
niow and dIAKOoUNTIKN NOPTA, MPOG
anouyn unepBepuavanc.



EAAHNIKA

1 g Mapouaiacn Tou poupvou

1.1 naPoY:IASH TOY ®OYPNOY
Q Mivakag XeIpIoHoU

@ Mopta
Q Aapn

AUTOG 0 PoUpVOG dIaBETel 3 BETEIC ayKIOTPWONG
yla Ta eEaptriparta: B€osig aykioTpwong 1 £ng 3.

1.2 EnaEIzEIz
AEZIA OOONH

QO
@I

AIGpKEIa JaYEIPEPATOG
TepuaTIOPOC HaYEIPEPATOG
KAeidwpa NARKTpwv
XpovodIakonTng

"EvdeiEn Bapoug

lg

[ N NGEE)

APIZTEPH OOONH

°C 'EvdeiEn Beppokpaaiag

W  'Evdei€n 1oxUo¢

o ‘Evdeign Odnyou paveipikng

Algkonr| Kivnong nepIoTPEQOPEVOU dioKOU

1.3 nAHkTPA

®

0]

(D Evapén/AlakoTiA Aeitoupyiag
(© PuBuion diapkelag
& Pubuion Beppokpaciag/Pubuion 10x0og

A TINAKTPO +, TTEPINYNON PEVOU
\ MAAKTPO -, TTEPINYNON pEVOU
B Aerroupyieg payeipéparog

OK EmiReBaiwaon

1.4 E=APTHMATA (avihoya pe To povTéro)

e Ixapa (1.4.1)

EnITpEnel To Gpuyaviopa, To podiopa 1 To YNROIKO.
H oxdpa dev npénel oe kapia nepinTwon va
xpnoidonoiegital padi pe AMa petalhikd doxeia otn
AEITOUPYIa HIKPOKUPATWY, YKPIA + HIKPOKUMATA )
BepHOG aépag + PIKpoOKUKATA.

QoT000, UnopeiTe va (e0TAvVETE €va GaynTo Ot
okel0G aAOUMIVIOU amnopovwvovTdag To and Tn
oxapa pe Tn Bonbela evog midTou.

e Tawi noAAanAwv XpRoemwv, Tawi cUAAOYNG
{wpev 45 mm (1.4.2)

MnopeiTe va To YeWIZETE HE VEPO WEXPI TN HEON Yia
Jayeipepa o€ pnev papi, oTn Aeiroupyia Bgppol
aépa. Mnopei va xpnaoiponoineei wg Tayi JayeipeuaTog.

@ ﬂapa'rl:]pnan: . .

‘DPOVTIOTE Va TOMOOETHOETE TO TaAWI
ouAAoynG {wH®V OTIG NAAIVEG OXAPEG £TOI
®OTE va pnv aAAa&el n kukAogpopia Tou agpa.

e Zxapa + Tawi noAAanA®v XpNoswv, Tayi
ouAdoyiG {wpav 45 mm (1.4.3)

Ma To WNAOIYO Kai Tn GUAOYR TwV Uypwv nou
NpoKUMNTOUV anod TO Hayeipepa, TonoBeTHOTE T
oxdpa endvw oTo Tawi culoyng {wuwv 45mm.

e AykioTpa (1.4.4)
2 AyKIoTPa Mou OTEPEWVOVTAl 0ag EMNITPEMNOUV va
XPNOIKONOIEITE TN oxapa o€ 3 enineda.

o MepioTpepOpevog diokog (1.4.5)

O nepIOTPEPOMEVOG  JIiOKOG  EMITPENEl  TO
OMOIOHOPPO HAYEIPENa TWV TPOPIMWY, XWPIC va
xpelaleTal va KAveTe Karl.

MepIoTPEPETAI EEIGOU KAl NPOG TIG 2 KATEUOUVOEIG,
Eav dev nepioTpepetal, BeBaiwbeite OTI OAa Ta
oToIXEia £Xouv ToMoBeTNOEl owoTd.

O diokog propei va xpnoigonoinBei kar wg Tayi
Hayeipépatoc. Ma va Tov aQalpessTe, KpaTnoTe
TOvV anod Ta onueia npdoBacng nou npoBAénovTal
yia Tov okond autd oTov BAAApo Tou poUpvou.

H diaTa&n odrynong eniTpenel TNV NePICTPOPI TOU
YUGAIvou diokou.

Edv apaipéoeTe T didTagn odrynong, npoonabnoTe
va Pnv €10éABel vepd OTNV oM TOU HOTEP TOU
agova.

Mnv &exaoeTe va TONOBETNOETE NAAI 0T B£01 TOUG
T diatagn odrynong, Tn Baon pe Ta poddakia Kai
TOV YUAAIVO MEPIOTPEPOEVO dioKO.



Mnv ENIXEIPHOETE VA NEPICTPEYETE HE TO XEPI TOV
YUGAIvo dioko, kaBw¢ pnopei va npokAnBei BAGRN
oT0 oUOTNHA PETAdOONG KivNoNG. Z€ NEPINTWON NoU
N NepIoTPOPn Oev eKTEAEITAl OWOTA, BeBaIWBEITE
oTI Oev undpyouv &va owpaATd KATW and Tov
dioko.

O diokog oe Bgon dlakonng Kivnong eniTpénel
N XpAoN HEYAAWV TAWI®V 0€ OAN TNV nipaveia
TOU @oUpVOU. € aUTH TNV NEPINTWON, NPENEl va
NEPIOTPEYETE TO OKEUOG N VA AVAKATEWETE TO
NEPIEXOHEVO TOU OTN KEDN TOU NPOYPANHATOG.

1 5 APXH AEITOYPIIAZ

Ta lepOKl’JpaTa nou xpnoidonoiolvTal yla To
payeipepa eivalr nAekTpopayvnTika kUpara.
Ynapxouv navrou oTO nsplﬁa)\)\ov YUpw Hag,
OnwG Kal Ta padionAekTPIKA KUPATA, TO QWG N N
unépuBpn akTivoBoAia.
H ouxvoTnTa Toug BpiokeTal otn {wvn Twv 2.450
MHz.
H oupnepipopa Toug:

o AvakAovTal anod Ta PETAAAA.

o Alanepvouv KABe AANo UAIKO.

o Anoppo®mvTal anod Ta HopIa Tou VEPOU, TOU
Ainoug kar Tng Zaxapng.
‘OTav €va TPOGIPO €KTIBETAI OTA MIKPOKUHATA,
NPOKaAgiTal ypriyopn avadeuon Twv Hopiwv Kal, PE
auTo Tov TPOMo, dnpIoupyeiTal BEpuavan.
To BdBog oTo onoio Ta KUpaTta dianepvouv Ta
Tpo®IPa gival nepinou 2,5 ek. Eav To @aynTtd €xel
MEYaAUTEPO NAXOG, TO HAYEIPEPA WG TO KEVTPO TOU
npaypaTonoleital PEow enaywyng Tng BeppoTnTag,
Onw¢ oupBaivel kal aTo KAAoIKO Jayeipepa.
Eival onuavTiko va yvwpiloupe 0TI Ta HIKPOKUHATA
npokaAoUV OTO EC0WTEPIKO TOU (paynTou €va anio
BeppIkO (aivopevo kal OTi dev eival emPBAaBn) yia
Tnv uyeia.

2 EykaraoTaon

2.1 A®AIPEZH ZYZKEYAZIAZ

Kata Tnv napaAaBr] TNG OUCKEUNG, a®aIpECTE
TN OUOKEUAoia 1} QPOVTIOTE VA AnOCUCKEUAOTEI
apéows. EAeyETe TN yevikn TnG KaATAOTAON.
INUEIMOTE TUXOV MNapaTnpnoei oto OeATio
napaAaBrc, Tou ornoiou Ba diaTnpnosTe éva
avTtiypago. AQaipéote OMd T MPOCTATEUTIKA
UNKG. EAéYETE Kkal TNPNOTE Ta XAPAKTNPIOTIKA
TNG OUCKEUNG Mou epgavifovral atnv nivakida
onpavong (2.1.1).

EAAHNIKA

2.2 ENIAOTH TOY THMEIOY TOMO@ETHEHE
KAI ENTOIXIZMOZ

H ouokeun auTr npenel va sykataoTadsi og oThAn
ONw¢ UMNodeIKVUETAl OTO OXEDI0 E€YKATAGTAONG
(2.2.1 éwg 2.2.3).

MnV XPNOILOMOIEITE Tr OUCKEUN AUECWG (NEPINEVETE
1 éwg 2 wpeg) peTd Tnv TOMOBETNON TNG aANO
KpUO og {g0TO XWPO, €NEIdN N CUUNUKVWON TwV
UdpaTUWV Pnopei va odnynosl os ducAsiToupyia.
TonoBeTroTE TOV POUPVO HECA OTO EMIMAO £TCI
WOTE N €NAXIoTn anooTacr Tou anod To dinAavo
enminAo va eival 10 xINooTd. To uhikd anod To onoio
anoTeAeiTal To ENINAO EVTOIXIOHOU Mpénel va €ivai
avBeKTIKO 0Tn BgppoTnTa (1) va gival enevoeduEVO
HE TETOIO UAIKO).

Ma peyallTepn 0TABEPOTNTA, OTEPEMOTE TOV
@oUpvo PETa oTo €mnAo TOMOBETWVTAG 2 Bideg
OTIG OMEG MOU MPOOPICovVTal yia TOV OKOMO auTo.

2.3 HAEKTPIKH YNAEZH

Mpoooxn:

H eykaraoTaon npEnel va npayHaTonolgirTal
anokAgIoTIKG anod eEEISIKEUPEVOUG TEXVIKOUG.
H ao@dAeia Tou nAekTpIkoU KUKAWHATOG MPEMEl va
dIa0QaAleTal Je OWOTO EVTOIKIOMO. H nAekTpIKn
oUvOEoN npenel va mnpayuparonoinBesi npiv anod tnv
TONOBETNON TNG GUOKEUNC GTO EMINAO.

ENéyETe OTI:
- N 100G TNG EykATaoTaong eival enapkng (16 apnep).

Mpoooxn:

To kaA@dio npooTaciag (nNpacivo-KiTpIvo)
OUVDEETAI JIE TOV OKPODEKTN & TNG OUGKEURC
Kal MPENEl va OUVOEETAI PE TN YEiWon TG
€YKATAOTAONG.

Eav o @oUpvog napoucialel kanoia avwpalia,
anocuv3£0TE Tr CUCKEUN 1) apaipéoTe TRV aoPaAsia
nou avTICTOIXEl OTN Ypauur cUVIECNHG TOU PoUpVou.
Asv avalappdavoups kapia €uBlvn O nepinTwon
AaTUXNHATOG ) NEPICTATIKOU AOY® avUnapkTng,
eAaTTOHATIKAG 1} akatdAAnAnG yeinong.

EGv n nAekTpIkn €yKaraoTaon TnG OIKiag oag
XpelGdeTal PETATPONN MNPOKEINEVOU va Yivel n
OUVOEON TNG CUOKEUNG 0ag, avaBEoTe Thv pyacia
o€ £10IKEUHEVO NAEKTPOAGYO.

Kata TIG Epyacisg GUVTIPNONG N OUCKEUN MpEnel
va anoouvdéetal and To NAEKTPIKO SikTuo KaI
ol aoQAAEIEG MPENEl va anopovevovTal 1 va
apaipouvTar.
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3 PuBuion TnNc wpac

3.1 pyemIzH THE QPAZ

‘OTav O€TeTe TN OUOKEUN Ot Aeimoupyia, aTnv 08dvn
avaBooprivel n évdeign 12:00.

PuBioTE TNV Gpa pe Ta mhiktpa V. /\.
EniBeBainoTe pe To OK.

3.2 TPOMONOIHEH THE QPAZ

O QoUpVOG NPEMEl UNOXPEWTIKA va BPIOKETAI EKTOC
Aerroupyiag.

Nathote 2 opéc To nAiktpo O, n wpa Tng nuépac
avapooPrvel, unodeikvUovTag OTI Wnopei  va
npayparonoinBei n puduion.

PuBpioTe TNV wpa e Ta nAfktpa VvV 1 N\ .
EniBeBaiwaTe pe To OK.

3.3 XPONOAIAKONTHE

AuTi n AsiToupyia pnopei va xpnoiponoinOei povo
oTav o poUpvog BPioKeTAl EKTOG AEITOUPYIAG.
MathoTe To MNAAKTPO O xpovodiakonTng
avaBooPnvel. PuBuioTe Tov XpovodiakonTtn He Ta
nikTpa V kai /. MatroTe OK yia emiePaiwon kal
6a Eekiviioel n avTioTpo®n KETPNON.

MOAIG TEAEIWTEI O XPOVOG, aKOUYETAl £va NYNTIKO ONua.
la va aTapaTnosl, NaThoTe onolodnnoTe NARKTPO.

ZHMEIQZH: Mnopeite va aMGEETE 1) va aKUPWOETE
onoiadnnoTe OTIYH TOV MPOYPAMMATIONO TOU
XpovodiakonT. Ma akUpwaor, ENICTPEYTE GTO Hevol Tou
XPovodiakonTn Kail puBpioTe otnv £vdeiEn 00:00.

3.4 KAEIAQMA NAHKTPON

‘OTav 0 PoUpvoC PPIOKETal EKTOG AsiToupyiag, naTioTe
Tautoxpova Ta nAiktoa MV kai £WG OTOU
eupavioTei To oupBoAo B oty 086vn. KavTe To idio yia
va EekAeIBWOETE Ta MARKTPA.

35 AIAKOIMH THZ KINHZHZ TOY
NEPIZTPE®OMENOY AIZKOY

Edv d1anioToeTe 0TI To TAWi Oev NEPIOTPEPETAI OWOTA
MOyw Tou peyalou peyEBOUG Tou, NPOYPANMATIOTE TN
Aermoupyia payeipéuaTog kal, oTn ouvéxeld, EMINEETE Tn
Aermoupyia «Aiakonr) TnG Kivnong Tou NEPIOTPEPOEVOU
diokou»:

MarrioTe Tautdxpova Ta nhiktpa @ kai ® yia va
oTapaThosl N nepioTpo®ry Tou diokou. ‘Evag
XapaktpIoTIKOG oG emBefaivel T diakonn TG
Kivnong.

la va Tebei &ava oe kivnon, NaTnoTe TauTOXpPOvVa Ta
nvikrpa @ kai

) ZupBouAn:

Mpénel va nNePICTPEYETE TO OKEUOG Kal va
QVAKATEWETE TO NEPIEXOPEVO TOU OTN HPEON TOU
nNPOypapHATOG, OTav €vepyonolsiTal n €mAoyn
Aiakoni) KiviOnG NEPICTPEPOPEVOU SioKOU.

ZHMEIQZH: H Aeitoupyia Jiakonng Tng
KivnonG Tou nePIOTPEPOHPEVOU Jiokou dev

Hnopei va xpnoigonoin@si TIG AsiTOUpYiEg
Eenayoparog.
4 QL Mayeipepa
TPONMOI MATEIPEMATOZ
Mpoooxn : Mnv XpnoIHOMNOIEITE TO EHayIE
maro.
1.000 W

TayU ZéoTapa notwv, vepoU Kal paynTav nou NePIEXOUV
HEyaAn noodTnTa UYPWV.
Mayeipepa GaynT@v Mnou NEPIEXOUV MOAU vepO (TOUNEC,
OGATOEG, VTOHATEG K.AM.).

10w} 900 W / 100 W

800 W / 700 W:
Mayeipepa PPECKWV I} KATEWYUYHEVWV AaXavIKQWV.
600 W:

NW@OIO JOKOAATAG.

500 W:

Mayeipea Wapiov Kal ooTPaKOdEpHwY. ZEOTAHa OF
2 enineda.

Mayeipepa anognpapévwv Aaxavikv os XapnAn ewTid.
ZéoTtaua 1 payeipepa e0BpaucTwv TPOPINWY e Bdon
TO auyo.

400 W / 300 W:

Mayeipepa o€ XapUnAr GwTIA YAAGKTOKOWIKWV MPOIOVTWY,
HapHeEAGdwV.

200 W:

Mn autopato Eendywpa.
naywrou.

100 W:

ZendywHa YAUKQV Mou MEPIEXOUV KPEWA.

ZENArQMA

MaAakwpa BouTUpou,



Znpeioon: & OouvdUAoHO HE TOV (PoUpVo
HIKPOKUHATWV HMOPEITE VU XPNOIHONOINCETE
TO EPayIE OKEUOG YNOiaTOG UE OXApd.

OEPMOZ AEPAZ + MIKPOKYMATA
AuTn n ouvduaaTikr AsiToupyia ouvdualel To Jayeipepa
ME MIKPOKUMATA HE TO Mayeipepa pe Bepud agpa, To
0roio 0ag ENITPENE Va EE0IKOVOUNTETE APKETO XPOVO.
Eival diaBéoiua Ta akolouba enineda 10XUOG Twv
MIKpOKUWATWY: 100 W-200 W-300 W.
H Beppokpacia payeipépatog unopei va pubuioTel ano
50°C éw¢ 200°C.

A

EZAS

AYNATO IKPIA + MIKPOKYMATA

AuTn n ouvduaaTikn AsiToupyia odag divel T duvaTtoTnTa
va XPNOILOMOIEITE TAUTOXpOVA TO VYKPIN KAl Ta
MIKPOKUMATA, KATI MOU EMITPENE! TO YPryopo Hayeipeua.
MnopeiTe va KAVETE  onolovdnnoTe  ouvduacpo,
enAéyovTag £va ano Ta enineda Tou ykpIA (1 €wg 4) kal
€va ano Ta diabeoipa enineda IoXU0G TWV HIKPOKUKATWY
(and 100 W €wg 700 W).

Ao d
EZAS

METPIO IKPIA + MIKPOKYMATA

AuTn n ouvduaaTikn AsiToupyia odag divel Tn duvaTtoTnTa
Va XPNOILOMOIEITE TAUTOXPOVA TO YKPIA Kal Ta
MIKPOKUMATA, KATI MOU EMITPENE! TO YPryopo Hayeipeua.
MnopeiTe va KAVETE  onolovdnnoTe  ouvouacpo,
€MAéyovTag €va ano Ta enineda Tou ykpIA (1 €wg 4) kai
€va ano Ta diabeoipa enineda IoXU0G TwWV HIKPOKUMATWY
(ano6 100 W €wg 700 W).

@ MEMO 1/2/3 (AsiToupyia pvijEng)

H Aemoupyia pvApng odg diver T duvatotnTa va
kaTaxwpileTe 3 npoypauuata  payeipégatog (R
EenayopaTtog), Ta ornoid HropeiTe OTn Ouvéxeld va
XPNOILIOMOIEITE [IE Ypryopn €MmAoyn.

VAN

- F'KPIA ME AEPA

H Aermoupyia ykpIA pe aépa 0ag emimpénel va divete
Tpayavr) UQr 0Ta YNnTa Kal oTa NoUAEPIKA Kal va WVETE
KaAG, Xwpi¢ npoBépuavon, MPmouTia Kai HnpIJOAEG
Bodivol. To payeipeya npaypatornoleital, €VaAAGE,
ME TO MAVe BepUavTIKO OTOIXEID Kal TOV QVEWIOTNPA
avakukAogpopiag Tou agpa.

H Bepuokpaocia payeipépatog unopei va pubuioTel anod
50°C €wg 200°C.

Ao d

FKPIA

H Aemoupyia ykpIA odac divel Tn duvatotnta va
HayeIpEUETE KAl va POJOYNVETE (aynTd, Onwg Ta
OYKPATEV Kal Ta Kpeata. Mmopei va Xpnoiyonoindei npiv

EAAHNIKA

1 META TO Wayeipepa, avaloya We T ouvTayn.
Ynapyouv 4 enineda yia 1o ykpik: 1 éwg 4, ano
XauNAS £wg noAU duvatod yKpIA.

@ OEPMOZ AEPAZ

H Aerroupyia Beppol agpa oag emITpenel va PayelpeUeTe
Kal va podoWnveTe (Gayntd Onw¢ akpiBwg ot &vav
ouvnoIopévo oUpvo. To payeipepa  exTeleiTal and
To BeppavTikd oToixeio nou Bpioketal oTo BABoG Tou
@oUpvou Kal and Tov aVepIoTrpd avakukAOpopIag Tou
agpa.

H Beppokpacia payeipéuaTog Unopei va pubuioTel ano
50°C €wg 200°C.

EIB OAHIOz MATEIPIKHZ

H Aermoupyia «Odnyog vooTIHIAg» €MAEYE yia £04G TIG
KAaTAMNAEG NAPAPETPOUG HAYEIPEUATOG avaloya HE To
€i00C kal To BAPOG TOU TPOPILOU MoU ETOINATETE.

2
a& AYTOMATO ZENArQMA
Autopatn Asiroupyia Eenay®parog pe Baon To
Bapog
To &Endywpa TwV KATEWUYHEVWV TPOGIHWY HE TN
BonBsia Tou POUPVOU WIKPOKUKATWY, OaG EMTPENE! va
€E0IKOVOUNOETE APKETO XPOVO.

4.1 XPHZH THZ AEITOYPITAZ MIKPOKYMATON

EmiAéETe T Aermoupyia 1.000 W pe To MARKTPO =,
Epgavitetal ano npoenihoyn n didpkeia (1,30 AenTa) ka
n péyion 1oxUG (1.000 W) éxel NpoypappaTIoTe €K Twv
MPOTEPWV.

Mia va aAGEeTe T Sidpkeia, nathoTe To nhikrpo O kai
OTN OUVEXEIQ pUBMICTE TN e Ta NANKTPa kat /\.
EniBeBainoTe natwvrag To nAikTpo OK kal o poUpvog
6a apyioel va Aerroupyei.

H Aermoupyia 900 W/100 W odg enimpénel Tn pUBHIoN

Tou ninédou 1oxU0G.

I'a va aMaEeTe To eninedo 1oxU0G, NATHOTE TO NANKTPO
, puBpioTe TV 10XV e Ta nikTpa N\ kai

MniopeiTe, €niong, va publioeTe Tn SIApKEIQ NATWVTAC

T/OQ)\I']KTDO , kai oTn ouvéxeia Ta mAfiktpa N kai

EniBeBainoTe natwvrag To nAikTpo OK kal o poUpvog
0a apyioe! va AeImoupyei.



EAAHNIKA

4.2 XPHEZH TON SYNAYAZTIKON
AEITOYPTIQNMIKPOKYMATON

EmiAéETe TN Aeiroupyia HE TO NAfKTPO B
EpgaviCetar and nposmidoyny pia didpkeia (30 AenTd)
ot Oeia 0Bovn.

H 1oxUg (300 W) kai n Beppokpacia (200°C) nou €xouv
NPOYPAUHATIOTEN €K TWV NPOTEPWV EQQavilovTal atnv
apioTepry 08ovn.

Ma va aMageTe T didpkeia, nariore o miktpo O kai
0Tn ouvéxela puBpioTe TN We Ta nAikTpa \/ Kai

EniBeBainaTe natwvTag To nAikTpo OK kal 0 Gpoupvog
Ba apyioel va AeImoupyei.

la va aAGEeTe To eninedo 10XU0G TWV WIKPOKUKATWY 1
TN Bepuokpaaia, natioTe To NARKTPO &, puBpioTe TIg
NApAapETPOUG He Ta NANKTPa Kkai .
EniBeBainaTe natwvTag To nAikTpo OK kal 0 Gpoupvog
Ba apyioel va AeImoupyei.

4.3 XPHIH TQN AEITOYPIIQN KAAZIKOY
MATEIPEMATOZ

MaTAoTE TO NARKTPO B «a €MAEETE pia Aerroupyia
KAQOIKOU PayeIpEATOG,

O @oUpvoG oLVIOTA Wia Beppokpacia, Ty onoia
pnopeiTe va aMageTe pe Ta niktpa NV kai Z\\.
MatroTe OK, To payeipepa EeKIva apEowe.

H évdeign Beppokpaciag avaBooprivel éwg OTou
enreuxBei n embupnTr) Beppokpaaia.

I'TA va puBpioeTe T Beppokpacia, NaThoTe ®.
PuBpioTe TN Beppokpacia e Ta nhikTpa \/ kai /\
EniBeBaiwoTe natawvrag OK.

O @oupvoc Bepuaiveral kai n &vdeiEn Asiroupyiag
payeipgpatog avaBoaprvel. Mia ogipa XapakTnpIoTIKWV
NXWV akoUyETal 6Tav 0 GpoUpvog (PTACE! oTN Beppokpacia
rnou eMIAEEaTE.

Mathote 1o nAiktpo ®, n €vdeifn didpkeiag
payeipépaToc avaBoaprvel, unodeikviovTag Tl Pnope
va npayyaronoindei n pUBIoN.

Natiote NV kai /\ yia va pubpioeTe T idpKeia

HayeIpéuaTog.
EniBeBainoTe pe To OK.

O @oUpvoc oac sival sEonNiopévoc pe T Asiroupyia
«SMART ASSIST>, | onoia, kKaTd TOV NPOYPAXKATIOHO
TNC IGPKEIAG, NPOTEIVEl KIa DIAPKEID PAYEIPEPATOC MOU
UMopei va Tpornonoindsi avaloya pe ToV EMIAEYHEVO
TPOMO HayeIpEUATOC,

BA. napakatw nivaka:

ZYNIZTQMENOZ
AEITOYPIIA MATEIPEMATOZ XPONOZ
AN 3
15 AenTa
FKPIA ME AEPA
@ 10 AenTta
METPIO FKPIA
30 AenTa
OEPMOZ AEPAZ

44 MATEIPEMA ME KAGYZTEPHMENH ENAP=H
MPOXWPEITE ONWG OTNV MEPINTWON NPOYPAUHATIOUEVNG
dIapKkeIac. MeTa T puBuIon TnE SIAPKEIAC ayEIPENATOC,
narioTe To mikTpo O, kal n &vBeiEn Gpac TeppaTIopoy
TOU JayEIPENATOC avaBooprVel.

STN OUVEXela, puBioTE TNV WPaA TEpUaTIOPoU TOu
pavelpéparoc pe Ta nhdktpa N kai /. EniBepaivoTe
natovrac OK. H évOeiEn TepUaTIopoU TOU LayEIpEUATOC
oTauaTa va avapooBrvel.

4.5 AEITOYPIIA MEMO ACTIVE.

O @oUpvoc oag eival eEoNNIOUEVOG PE TN ASiToupyia
«MEMO ACTIVE», n onoia Aeiroupyei wg &g

- EGv TIC TEAEUTAIES TPEIG POPEC MOU HayelpéwaTe
Xpnoidonoinoare TV idia AsIToupyia LaysipeUaToc,
n Aermoupyia auTr) anoBnkeUsTal aTn PvAKN Kai
MPOTEIVETAl QUTOATA KATA TO ENOHEVO Wayeipepa.
- MNa kGBe Asiroupyia HayeipéuaToc, €av aMagere 3
(POPEC TN CUVIOTWHEVN BEplOKPaaia Kar eMIAEEETE
KaBe (opa TNV idia eniBuunTr BepUoKpaaia, aut
KataxwpileTal we véa ouvIoTOUEVN Beppokpaacia.

@1 AeIToupyia auTi €ival anevepyonoinpévn

ano npogmAoyn. Ia va Tnv EVEPYONnoINOETE,
HeTaBeite oTo pevou puBpicswv (BA. EvoTtnTa
«PuBpioeIg»).
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51 AEITOYPI'IA «OAHIOZ MATEIPIKHZ»

H Aerroupyia «OBnyog payeipiknc [T2)» eniNéyel yia eoag
TIG KATAMNAEG NAPAPETPOUG HayelpéaTtog, avaloya
HE TO €id0G Kal To BAPOG TOU TPOPILIOU MOU ETOINALETE.
ErmiIAéETe T Asiroupyia «Odnyog payeipikng». Mpénel va
€MEEETE €va €id0G TPOPILOU MoU EXEl NPOYPAKATIOTEI
€K TV NPOTEPWV and Tnv NapakdTw AioTa:

PO1: 'ETOIUO KATEWUYWEVO PaynTod

P02: ‘EToIo PPETKO (paynTo (ZUvdUAaTIK AeImoupyia)
P03: Katewuypévn nitoa (ZuvduaaTikr Aemoupyia)
P04 Katewuyuévn nitoa (KAaoikd payeipepa)

P05: ®péokia nitoa

P06: Kig

P0O7: A\Jupn TapTa

PO8: Moulepika

P09: BodIvo kpéag

P10: Xoipivo

P11: EToido ppeako paynTto (MikpokUpaTa)

P12: Wapi

P13: ®péoka Ivodn Aaxavika

P14: ®péoka Aayavika

P15: Katewuypéva Aayavika

EniAéETe T Aermoupyia pe 1o B,

EmiAéETe TO €id0¢ Tpoipou pe Ta NV kal /\ kal ot
ouvexela eniBeaiwaTe NaTovTac 1o OK.

Avaloya e To eneypévo TPOPILO, 0AG NPOTEIVETE €va
Bdpog (1 pia OIGpKeIa HayEIPENATOC) KAl avaBooprvel
oTtnv 08ovn.

AMGETE TN pUBMICN O auTr Nou BEAETE pe Ta MANKTPA
/\ kai \V Kkal oTn ouvéxela eMBeRaIMOTE NATOVTAG TO
OK.

ZHMEIQZH: H diapkeia dev pnopei va aAAagel yia Ta
P06 kai PO7.

nNarevrac O npoaneNdleTe T pUBLION Yia TO TEAOC TOU
JayeipEpaTog (Jayeipepa e kabuaTtepnon).

Eav xpeidletal, puBpioTe pe Ta nAfkTpa \V kai /\ Kai,
oTn ouvéxela, enBeaiwaTe natwvrag naAl OK.

AYTOMATEZ AEITOYPIIEZ ZEMAMQMATOZ

O auTopaTeg AsiToupyieg EenaywpaTog EMIAEYOUV Yia
€00G TIG KATAAMNAES NApAPETPOUC HayEIpEUATOC avaloya
HE TO €id0C Kal To BAPOG TOU TPOPILIOU MOU ETOINALETE.
EmIAEETe €va €i00C TPOPILIOU MOU EXEl MPOYPAUUATIOTE €K
TWV NPOTEPWV AN6 TNV NAPakaTw AioTa:

PO1: Zendywpa KpEATOG, MOUAEPIKWV Kal ETOINWV
paynTov¥

P02: Zenaywua wapioU*

P03: Zenaywpa Wywpiou*

* 2g aurég TIS Béaelg, Oev eival duvarn n kabuaTepnuévn
Evapén.

EAAHNIKA

EmiAeETe TV autdpat Aemoupyia Eenayoparog (8.
EniAéETe éva npdypappa kal unodei€te To Bapog Tou
Tpoipou pe Ta nAfkTpa V kai /\ (oe diaBabuicelg
Twv 50 g) Kal, 0N OUVEXeIQ, ENBealwOTE naTavTag OK.
O @oupvog TiBeTal og AeiToupyia.

STO €GO TOU XPOVOU HAYEIPEUATOG, O POUPVOG
unodeikvUel OTI NPENEI Va YUPIOETE Ta TPOPIKA, E Evav
XApakTNPIOTIKO NXO Kal TNV €vOeIEn «TURN.

LB oion mevivn:

61 MEMO 1/2/3 (AsiToupyia HViHNG)

H Aermoupyia pvnApng odg divel Tn duvardtnta va
Kataxwpilete 3 npoypduuata  payeipepatog (N
EenaymuaTtog), Ta oroia WMOPEiTE OTn OUVEXEID Va
XPNOILOMOIEITE e Ypriyopn €mAoyr.

IMPoypappaTIoNOC EVOC MANKTPOU UVAKING
MpoyPaUKATIOTE €K TWV MPOTEPWV TO MAYEIPENA TNG
emoyrg oag pe To nAAkTpo B (n.x. Beppdg agpac).
PuBpioTe TN Beppiokpacia kal Tnv 1oxU (n.x. 220°C) kal,
0T OUVEXEId, Tn SIAPKEIQ HayeIpENaTog (.. 25 AenTad).
KaTaxwpioTe T0 NpOypappa UaysipENaTog NAT@VTAG
naparerapéva 1o NAKTpo OK £wg 6Tou:

H évdei§n «MEMO -1-» apyilel va avaBooBrvel otnv
0806vn. EnIAéETe éva and Ta npoypappaTa nou prnopouv
Va anoBbnkeuTouv oTn pvAun: 1 — 2 i 3 e Ta NAAKTpa
\/ kai /\ yia va perapeite and 1o éva oto AMo.
EniBeBainaTe We To nAkTpo OK, €vag XapakTnpIoTIKOG
1XOG ENIBERAIVEI TV KATaXwpIoN.

Xpnon NPoypAuLaTos Nou €xEl AnoBNKeUTE s
EmiAéEre T Aemoupyia @ pe To nAdkTpo B,

H évdeign «MEMO» apyiel va avaBooprivel otny 08ovn.
EmIAéETe TN pvAun 1 - 2 A 3 pe Ta nAnkTpa /\ kal \V
yla va YeTaeite ano Tn Wia atny aAAn.

MatoTe To nARkTpo OK, eugaviletal To npoypapua
nou €xel anoBnkeutei otn pvipn. MamoTte naN To
nAnkTpo OK, o (oUpvog TiBeTal o€ AsiToupyia kai To
npOYPapHa Eekivael.

MapaTiipnon:

AxohouBrioTe Tnv idia diadikacia yia va avTIkaTaoTHoETe
TOV MponyoUKEVO NPOYPAUHATIONO.

MnopeiTe va anobnkeUoETe OTN WVAMUN OAEC TIG
AeIToupyieg, eKTOG and Ta auTtopaTta npoypdupara.
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7 7 TS

KAGAPIZMOZ THZ EZQTEPIKHZ EMIPANEIAZ

XpnoIONOoINGTE €va PAAAKO Navi, HOUOKEUEVO HE UYPO
kabapiopoU yia Ta Tapia. Mnv XPNoIKOMOIEITE KPEWES
kabapiopoU r} okAnpa opouyyapia.

Mposidonoinon

Mnv XpnoIHONOIEITE KABAPIOTIKA NpoiovTa
GUVTIPNONG, GPOoUYYapl yia TRIYIHo 1) okAnpa
HeTaAAIkG o@ouyydpia yia va kadapileTe Tn

YUGAIVI nOpTA Tou poUpvou, KaBmG eVAEXETaI
va XapakwOei n EM@aveia kai va ondacel To yuahi.

KAGAPIZMOZ TOY GAAAMOY

2a¢ ouvIOTOUHE va KaBapileTe Tov GoUPVO TAKTIKA
KAl va apaipEITE 0noladnNoTE UMOAEINNATA TPOPWY
anod To €0WTEPIKO Kal TO EEWTEPIKO TNG OUCKEUNC.
XpnoIPonoIeiTe Uypd o@ouyydpl kai oanouvi. Eav n
nopTa r o oUVOECHOC TNG KATaoTpagouy, o poUpvog
Oev Npénel va XpNnOIKOMOIEITAl WG OTOU EMIOKEUATTEI
anod kataMnAa KaTapTIOPEVO TEXVIKO. Z€ MeEPINTWON
00V 1} €Gv 0 PoUpvog dev eival kaBapog, PpdaTe oe
€va doyeio vepd OMou ExeTe MPOGBETEl XUHO AgpovioU
&0 yia 2 AenTa kai kabapioTe Ta TolxwKaTa pad e Aiyo
UypO anoppunavTikd MATwv.

AAAATH THZ AYXNIAZ

lMNa onoiadnnoTe epyacia oe oxéon ME TN Auyvia,
EMNIKOIVWVNAOTE JE TNV UNNPETia eEunnpéTNong NEAATOV
N EeIBIKEUPEVO NPOCWNIKO £EOUCIOdOTNHEVO and TNV
€Talpeia.

8 (& T

8.1 menoy

Mnopeite va alalete dIAQOPEC NAPAPETPOUC TOU
poUpvou oac. lMa va To KAveTe auTo:

MNatnoTe To nAkTpo O £wg OTou eupavioTe n évdeiEn
«MENU> yia va npooneAdosTe Tn AsiToupyia pubpicswy
kal, oTn Ouvéxela, mamote nah To nAfkTpo ©
MPOKEIUEVOU Va EMAEEETE TIC SIAPOPES PUBHITEIC,
EvepyonoinoTe 1 anevepyonoinoTe TIC OIAQOPES
napapérpouc e Ta nAAkTpa \ kai /\ BA. napakatw
nivaka: Ta anevepyonoinan Tng Aerroupyiag «MENOY>»,
natioTe To nAfKTpo O £w¢ 6Tou EUPavioTE N wpa.

Evepyonoinaon/
anevepyonoinon  Twv
XAPAKTNPIOTIKWV AXWV TV
NARKTPWV

Evepyonoinaon/
anevepyonoinon puBuIong
€nideIgng

Evepyonoinon/
anevepyonoinan
AeIToupyiag pvAHng

AeiToupyia AlaTrhpnon
BepuoTNTAG:

©¢on ON, evepyonoinuévn
AerToupyia.

©¢on OFF,
anevepyonoinuévn
AeiToupyia.

NAEITOYPIIA AIATHPHZH ©EPMOTHTAZ

Eav n ndpta dev avoiEel apol oAokAnpwOsi To payeipepa,
META anod 2 Aenta o @oUpvog TiBeTal og Aeimoupyia
diatnpnong BeppoTnTacg yia 15 Aentd. Tnv 0006vn
epqavileTar n evoeign «HH».

9 MpoBAnuaTa kar AUoEIC

MnopeiTe va
HIkpornpopAfuaTa:
0 @oUpvog dev LeoTaiveral. EAEyETE £av 0 poUpvoC
€ival 00oTa OUVOEDEPEVOC 1 €AV N aoQAAEld TNG
€YKATAOTAONG 0aG AEITOUpYel kavovikd. BeBainbeiTe Ot
0 (oUpvog dev BpiokeTal o€ AsiToupyia enideigng (BA.
€VOTNTA «PUBUICEIC).

H Auxvia Tou @oUpvou OJev AE€ITOUPYEI.
AvTikaTaoTAaTE TN Auyvia 1) Tnv ao@aleia. EAéyEre ol
0 (POUPVOC Eival CWOTA CUVOEDEEVOG.

AUoeTe poOvol 0ag opiopéva

O avepioThpag wuing eEakolouBei va
NEPICTPEPETAI apol o poUpvog nawyel va
AeiToupyei. Eival puoioloyikd, 0 agpiouog unopei va
Aermoupyei €0C kal 1 @wpa PETA To payeipepa, WOTe va
HelwBei n eowTePIKr Kal eEWTEPIKN Beppokpacia Tou
@oUpvou. MeTa Tn pia wpa, €MIKOIVWVAOTE HE TNV
Ynnpeoia eEunnpETnNong NeAaT@v.
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MPOZTAZIA TOY NEPIBAAAONTOZ

Ta ulhkG oOuokeuaoiag aUTAG TNG OUCKEUNG eival
AVAKUKA@OIJa.  MMOpEITE va  GUMMPETACKETE  OTN
01adikaoia  avakUkAwonG, anoppinTovtag Td UNkA
ouokeuaoiag aToug €10IkoUG kadoug nou BETel aTn
d1GBe0n} 0ag o dNKOG, Kal va GUUBANETE KaT’ auTodv Tov
TPOMO OTNV MPOCTacia Tou NePIBAANOVTOC,

H ouokeuny oag nepiéxel €miong noAAG

aVaKUKAWOIJa  UNIkG.  ®€pel  ouvenwg

autd TO AOYOTUMO MPOKEIUEVOU va 0ag
unodeikvugl  OTI Ol XPNOILOMOINUEVEG

OUOKEUEC dev npénel va anoppintovral padi
I = o\\a anoppippara.

O KATAOKEUAOTAG TWV GUOKEUWY OPYAVGVEI,
und TIC KAAUTEPEG GUVONKEG, TNV avakUKAWGT TOUg,
oUpewva e TV eupwndikr 0dnyia 2002/96/EK oxeTika
pE Ta anoBAnTa €00V NAEKTPIKOU Kal NAEKTPOVIKOU
€EonNiopou.

AnotaBeite oTov 0RO 0Ag N OTOV EUMOPIKO 0aG
avTINPOoWMO MPOKEIUEVOU VA EVNUEPWOEITE OXETIKA ME
Ta NANCIECTEPA ONEIa NEPICUAOYNAG XPNOIHOMOINKEVAV
OUOKEUGV.

204G EUXAPIOTOUE Yid T OUMBOAN 0ag aTny NpooTacia
TOU MEPIBAMOVTOC,

EAAHNIKA

Yrmpecia EGurmpemonc MeAatdv

MAPEMBAZEIZ

O1 evOEXOUEVEC NAPEUPACEIC TN OUOKEUN 0ag Ba npénel
va npaygaronoloUvtal and eEEISIKEUYUEVO MPOTWMNIKO
€E0UCI000TNHEVO aNd TNV Talpeid. ‘OTav TNAEPWVEITE,
£XETE NPOXEIPOUG OAOUG TOUC KWIKOUC avapopac TngG
OUOKEUNG 0ag (€MMopIkO KWJIKO, KWwdIKO TEPPIC, OEIPIAKO
apiBUo), NPOKEINEVOU va OIEUKONUVETE Tn DiEKNEPAiwan
TOU aITaToC oac, AUTEG 0 TANPOPOPIES avaypapovTal
oTNnV Mivakida onpavong.
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B: ENNOPIKOG KWIKOG
I Kwdikog oépPig
H: Zeipiakdg apiBuog

INHZIA ANTAAAAKTIKA
Kata Tn didpkela Twv NApePBACEWY OUVTHPNONG,
anaiThoTe TNV AMOKAEIOTIKN  XPNHon YVACIOV

EYKEKPIPEVWV AVTUANAKTIKGOV. _—
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e AOKIMEZ EMNIAOZHZ

Aokipég enidoong oUPgwva e Ta npoTuna CEI/EN/NF EN 60705.
H AieBviic HAekTpoTEXVIKN En|Tponr'|, SC.59K, KaBiEpwoe £va NpoOTUNo oxerle E TIC OUYKPITIKEG
JOKIMEG anddoong nou I'IpClY|JCITOI'IOIOUVTGI o€ 6|aq>opoug (poupvoug MIKPOKUHATWV.

AkoAoUBOUV OPICHEVEG GUCTACEIG YIA TN OUYKEKPILEVI GUOKEUN):

Xpovog AiakonT
Aokipn ®oprTio Kara entAovAC 1 “Eo ZkeUoG / ZUPPBOUAEG
npoczyyion YNG 10XU0G
) . MupéE 227
: OB | sl e Enavw oTov nepIoTPEPOLEVO BioKO
Kpepa 500 W
(12.3.1) ' MupEE 220
E Endvw oTov NEPIOTPEPOLIEVO DIOKO
I'Auko Zapoiag ) . MupeE 827
(12.3.2) 4759 6 -7 herma 700 W Enavw oTov nepioTpepOpeVo Bioko
Al Mupeg 838
PO)(\?ZKQE%I' 05 900 g 14 AenTa 700 W KaAUyTe pe nAaoTIkn PepBpavn.
e Enavw oTov nepIoTPEPOLEVO BioKO
:EHGY(?{J; 3K)p£0T0q 500 g |11-12 henra 200 W Enav oTOV NEPIOTPEPOPEVO BioKO
Zendywya UEOUPWV [ 5 g 6- 7 hermd 200 W _ Enavw oe eninedo midto
(B.2.1) Endvw oTov nepIoTPEPOEVO BIOKO
MaTdaTeg oykpaTév ) . METPIO YKPIA Mupeg, 827
(12.3.4) 1100g (23 - 25 hena + 700 W Enavw oTov nepioTpeopevo dioko
TonoBeTroTe 0TO GUVOAO OXApa +
q Tayi guNoyng {wPov 45mm
24 - 26 Aenta AUXGSTSOYVK\? L TonoBeTaTe OTO £MiNedo 1
. ano KaTw
K°Ig”3°g)‘° 1200 g MePIOTPEWETE TN PEGN TOU XPOVOU
(12.3.6) Oepube atoa € EUAYIE KEPAPIKO Tawi
35 - 40 AerTd pgogocp 6 TonoBeTNoTE enavw aTn 0Xapa nou
+200W EXEl Tonoea‘rneidi'g) eninedo 1 ano
FAUKG Oeppodc agpag Mup<E 828
(12.3.5) 700 g 20 AenTa 220°C TonoBeTaTe endvw oTn 0Xapd, 0To
= + 200 W eninedo 1
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Combined microwave
oven
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Dear Customer,

Thank you for purchasing and placing your trust in a BRANDT product.

We have designed and made this product with you, your lifestyle and your requirements
in mind so that it meets your expectations. This product benefits from our know-how, our
innovative spirit and the passion that has been guiding us for over 60 years.

In a continuous effort to better satisfy your needs, our customer service department is
available to listen and answer all your questions and receive any suggestions you may
have.

We also invite you to visit our website www.brandt.com where you will find the very
latest innovations, along with some additional, useful information.

BRANDT is pleased to be on hand to offer daily support and to help you make the most
of your purchase.

Important: Before using your appliance, read this user guide carefully to
familiarise yourself more quickly with its operation.
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SAFETY INSTRUCTIONS

IMPORTANT SAFETY INSTRUCTIONS - READ CAREFULLY AND

RETAIN FOR FUTURE USE.

This user guide is available for download on the brand’s website.

Important:

Before switching your appliance
on, please read this installation
guide carefully to familiarise
yourself quickly with its
operation. Keep this manual
with the appliance. If you sell
or give the appliance to anyone
else, make sure that you also
give them this manual.

Please read this advice carefully
before installing and using
your appliance. It is intended
to protect your safety and the
safety of others.

— This appliance is designed to
be used for domestic and similar
applications such as: Kitchen
areas for the staff of shops,
offices and other professional
premises.Farms. Use by clients
of hotels, motels and other
residential type establishments;
guest house type environments.
— This appliance may be used
by children aged 8 years and
older, and by persons with
impaired physical sensorial or

mental capacities, or without
experience or knowledge, if
they are supervised or have
received prior instructions
on how to use the appliance
safely and have understood the
risks involved. Children must
not be allowed to play with
the appliance. Cleaning and
maintenance operations must
not be carried out by children
without supervision.

— Children must be supervised
to prevent them from playing
with the appliance.

WARNING: The appliance
and its accessible parts
become hot during use.
Be careful not to touch

the heating elements inside the
oven. Children under 8 years
old must not be allowed near it
unless they are supervised at all
times.

It is dangerous for anyone

other than a qualified person to

perform maintenance or repairs
that requires the removal of
the cover providing protection
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SAFETY INSTRUCTIONS

against exposure to microwave
power.

Liquids and other foods must not
be heated in sealed containers,
as they may explode.

If the appliance is being used
in combination mode, it is
recommended that children
only use the oven under
adult supervision due to the
temperatures generated.

— Only use utensils suitable for
usage in microwave ovens.

— While heating food items
in plastic or paper containers,
monitor the micro-wave’s
contents, since there is a risk of
spontaneous combustion.

— If smoke appears, stop or
unplug the oven and leave the
door closed to smother any
flames that may appear.

— Heating beverages in the
microwave oven can cause
the sudden and/or delayed
splattering of boiling liquid,
so care must be taken when
handling their containers.

— The contents of baby bottles
and baby food jars must be
stirred or rearranged and the
temperature must be checked
before consumption, so as to
prevent burning.

— Metal food and beverage
containers must not be used
when microwave cooking.

— It is not recommended to
heat eggs in their shells or
whole hardboiled eggs in a
microwave oven, as they may
explode, even after cooking has
ended.

— This appliance is designed to
cook with the door closed.

— The microwave oven is
intended for heating food and
drinks.

The drying of food products or
linen and the heating of heating
pads, slippers, sponges, damp
clothes and the like can cause
injury,inflammation or fire.

WARNING: If the door or door

seal is damaged, the oven

should not be used until it
has been repaired by an
authorised person.

— It is recommended that you
clean your oven regularly and
to remove any food build-up.
— If the appliance is not cleaned
reqularly, its surface could
become damaged, permanently
affecting the appliance’s
lifespan and possibly causing a
safety hazard.
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SAFETY INSTRUCTIONS

— Do not use a steam cleaner.
— Do not use abrasive cleaning
products or hard metal scrapers
for cleaning the oven’s glass
door, as they could scratch the
surface and cause the glass to
shatter.

The electrical plug must remain

accessible after installation.

It must be possible to disconnect
the appliance from the
power supply, either using
a plug or by fitting a switch

on the fixed wiring system in
accordance with installation
rules. The safety wire (green-
yellow) is connected to the
appliance’s ground terminal
and must be connected to the
installation’s ground lead.

If the power cable is damaged,

it should be replaced by the

manufacturer, its after-sales

service department or by a

similarly qualified person in

order to avoid danger.

Center the oven in the unit
SO0 as to ensure a minimum
distance of 10 mm between the
appliance and the surrounding
unit. The material of the unit
supporting the appliance must
be heat-resistant (or covered

with a heat-resistant material).
For greater stability, attach the
oven to the unit with 2 screws
through the holes provided on
the side panels.

This appliance must be installed
more than 850 mm up off the
ground.

In order to avoid overheating,
the appliance must not be
installed behind a decorative
door.
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1 g Description of the oven

1.1 DESCRIPTION OF THE OVEN
0 Control panel

This oven has 3 positions for the accessories:
shelf supports 1 to 3.

1.2 pispLAY
RIGHT-HAND SCREEN

@® Cooking time
@ End of cooking
& Keypad lock

& Minute Minder
g Weight indicator

LEFT-HAND SCREEN

°C Temperature indicator
W  Power indicator
g Cooking guide indicator

Stopping the turntable.

1.3 BuTTONS

0]

@ O0n (short push) / Off (long push)
O® set cooking time

@ set temperature/Power

At button, menu navigation
\v - button, menu navigation
5 Cooking functions

OK Validation

1 4 ACCESSORIES (based on model)

¢ The grill rack (1.4.1)

Allows you to toast, brown or grill. The grill rack
must never be used with other metal containers in
microwave, grill + microwave or fan + microwave
mode.

However, you can heat food in an aluminium tray
by isolating it from the rack using a plate.

o Multi-purpose tray, drip tray, 45 mm (1.4.2)
It can be used half filled with water for boiling food
with fan heat. It can serve as a cooking dish.

Note:

Make sure to centre the drip pan in
the side racks so that the airflow does not
change.

e The grill rack + Multi-purpose tray, drip
tray, 45 mm (1.4.3)

To roast and save the cooking juices, place the
grill rack on the drip tray, 45 mm.

o The shelf runners (1.4.4)
2 shelf supports allow you to use the rack at 3
heights.

o The turntable plate (1.4.5)

The turntable plate allows even cooking of the
food without having to handle it.

It rotates in both directions. If it does not rotate,
verify that all components are properly positioned.
It can be used as a cooking dish. To remove it,
take hold of it by using the access areas in the
cavity.

The turntable allows the glass plate to turn.

If you remove the turntable, avoid getting water in
the motor shaft hole.

Do not forget to put the turntable, the roller frame
and the glass turntable plate back in.

Do not attempt to manually turn the glass plate
as this may damage the drive system. If it does
not turn properly, check that there is nothing



underneath the plate stopping it from turning.

If the plate is set to the stop position, large dishes
can be placed on the entire surface of the oven.
In this case you will need to manually turn the
container or mix its contents mid-program.

1 5 OPERATING PRINCIPLES

Microwaves used for cooking are electromagnetic
waves. They are commonly found in our
environment in the form of radio waves, light, or
infrared radiation.
Their frequency is in the 2450 MHz band.
This is how they work:

e They are reflected by metals.

e They pass through any other material.

e They are absorbed by water, fat and sugar
molecules.
When food is exposed to microwaves, this results in
a rapid agitation of its molecules, which makes the
food heat up.
The depth of penetration of the waves into the food
is about 2.5 cm. If the food is thicker, cooking at
its centre occurs by conduction just like traditional
cooking.
In essence, microwaves are simply causing a
thermal change inside the food and are therefore

2 Installation

2.1 unPACKING

When you receive the appliance, unpack it or
have it unpacked immediately. Check its general
appearance. Make a note of any reservations
on the delivery slip and keep a copy. Remove
all protective packing. Check and follow the
appliance’s specifications which are listed on the
data plate (2.1.1)
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2.2 CHOICE OF LOCATION AND FITTING
This appliance must be installed in a cabinet
column as shown in the installation diagram (2.2.1
to 2.2.3).

Do not use your appliance immediately (wait for
about 1 to 2 hours) after transferring it from a cold
place to a warm place, as condensation may cause
a malfunction.

Centre the oven in the cabinet so as to ensure
a minimum distance of 10 mm between the
appliance and the surrounding unit. The material
of the cabinet supporting the appliance must be
heat resistant (or covered with a heat-resistant
material).

For greater stability, attach the oven to the unit
with 2 screws through the holes provided in the
side panels.

2.3 ELECTRICAL CONNECTION

Warning:

Installation should only be performed by
qualified installers and technicians.

The appliance must be recess-fitted correctly to
ensure electrical safety. The electrical connections
should be made before the appliance is installed in
its housing.

Ensure that:

- the circuit has sufficient power (16 Amps).

Warning:

The safety wire (green-yellow) is
connected to the appliance’s terminal and
must be connected to the installation’s
earth.

If the oven malfunctions in any way, unplug
it or remove the fuse for the circuit where the
oven is installed.

We cannot accept liability for any accident
or incident resulting from non-existent,
defective or incorrect grounding.

If the electrical installation of your home
requires a modification to connect the
appliance, call a qualified electrician.

During maintenance, the appliance must be
disconnected from the mains, the fuses must
be switched off or removed.
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Y [O) setivg e doc

3.1 SETTING THE cLoCK

When switching on the display flashes at 12:00.
Set the clock with\ or 7\,

Confirm by pressing OK.

3.2 CHANGING THE CLOCK

The oven must be off.

Press twice on ©. The time of day flashes and
you can now set it.

Adjust the clock setting with \/ or /\ .
Confirm by pressing OK.

3.3 TIMER
This function can only be used when the oven
is off.

Press ®©. The minute minder flashes. Adjust with
\/and /\. Press OK to confirm. The timer will
then start.

Once the time has lapsed, there is a sound signal.
To stop it, press any key.

NOTE: You can modify or cancel the minute minder
at any time. To cancel, return to the timer's menu
and set to 00:00.

If you do not confirm, it will be saved automatically
after a few seconds.

3.4 KEYPAD LOCKING

When the oven is off, press \/ and /\ at the
same time until the & symbol appears on the
screen. Do the same to unlock.

35 STOPPING THE TURNTABLE PLATE

If you think the size of your dish is too large to turn
properly, select a cooking function and then select
the turntable stop option.

Press buttons @ and © at the same time to
stop the plate from turning. A beep will confirm
that it is stopped.

To make it turn again, press buttons @ and ©
simultaneously.

@,

You must rotate the container and stir its
content mid-program when the turntable
stop option is activated.

E N.B.: The stop turntable function cannot
be used with the defrosting modes.

4 (X T

COOKING MODES

Caution
When using the microwave only, do not
use the enamel dish.

iooow

For quickly reheating drinks, water and dishes
containing a large amount of liquid.

For cooking food containing lots of water (soups,
sauces, tomatoes, etc.).

10W) 900w / 100W

800W / 700W:

For cooking fresh or frozen vegetables.

600W:

To melt chocolate.

500W:

For cooking fish and shellfish. 2 level reheating.
For cooking dried vegetables over low heat. Reheating
or cooking of delicate egg-based foods.

400W / 300W:

For cooking dairy products or jams at low heat.
200W:

Manual defrost. To soften butter or ice cream.
100W:

For defrosting pastries containing cream.

DEFROST



Note: In combined function with microwave
you can use the enamel pan with the grid.

MICROWAVE & FAN

This combined function combines microwave and fan
cooking, saving you considerable time.

The following microwave power levels are available:
100W-200W-300W.

The cooking temperature can be adjusted from 50°C
to 200°C.

hoaad
EZAN

FULL POWER GRILL

This combined function lets you use the grill + the
microwave at the same time, allowing you to cook
more quickly. You can combine any of the grill levels
(1 to 4) with any of the microwave power levels
available (from 100W to 700W).

A
2% MEDIUM POWER GRILL

This combined function lets you use the grill + the
microwave at the same time, allowing you to cook
more quickly. You can combine any of the grill levels
(1 to 4) with any of the microwave power levels
available (from 100W to 700W).

@ MEMO 1/2/3 (Memory function)

The memory function allows you to save 3 common
cooking (or defrosting) programs, which you can
then use thanks to quick selection.

VAN

- PULSED GRILL

The pulsed grill function allows you to get crispy
roasts and poultry and cook your legs of lamb, ribs
of beef without preheating. The cooking is done,
alternately, by the upper element and by the air
stirring propeller.

The cooking temperature can be adjusted from 50°C
to 200°C.

AN

GRILL

The grill function allows you to cook and brown food
such as gratins and meat. It can be used before or
after cooking, depending on the recipe.

There are 4 grill levels: from 1 to 4, going from
light grilling to strong grilling.
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@ FAN OVEN

The fan function allows you to cook and brown food
like in a traditional oven. Cooking is done by the
heating element located at the bottom of the oven
and by the air stirring propeller.

The cooking temperature can be adjusted from 50°C
to 200°C.

EI-ﬁ Cooking GUIDE
The “Flavour guide” function selects the appropriate
cooking parameters according to the food to be
prepared and its weight.

e
05 AUTOMATIC DEFROST
Automatic defrosting function by weight
You will save a lot of time when you use your
microwave oven to defrost frozen food.

4.1 USING THE MICROWAVE FUNCTION:

Select the 1000W function with the button %

A time is displayed by default (1.30 minutes) and the
maximum power (1000 W) is preprogrammed.

To maodify this time, press ® then adjust with the
buttons " and /\..

Confirm by pressing OK and your oven will start.

The 900W/100W function allows you to choose the
power level.

To modify the power level, press @, then adjust the
power with /\ and \V/.

You can also adjust the time by pressing @, then

the buttons /\ and V.

Confirm by pressing OK and your oven will start.
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4.2 USING THE COMBINED MICROWAVE
FUNCTION

Select the function with the button 5.

A time is displayed by default (30 minutes) on the
right-hand screen.

The pre-programmed power (500 W) and
temperature (200°C) are displayed on the left-hand
screen.

To maodify this time, press ® and adjust with the
buttons \ and /\.
Confirm by pressing OK and your oven will start.

To modify the microwave power level or the
temperature, press and then adjust the settings

with /\ and V.

Confirm by pressing OK and your oven will start.

4.3 USING THE CLASSIC COOKING
FUNCTIONS

=@

Press 1 and select a dlassic cooking function.
Your oven will recommend a temperature which can
be modified with \/ and //\\. Press OK. Cooking
starts immediately.

The temperature indicator flashes until the
temperature has been reached.

To set the temperature, press @
Adjust the temperature with \/ and /\.
Confirm by pressing OK.

The oven starts to heat; the cooking function
flashes. A series of beeps sounds when the oven
has reached the selected temperature.

Press ©. The cooking time display flashes to
indicate that it can be set.

Press \V and /\ to adjust the cooking time.
Confirm by pressing OK.

Your oven has the “SMART ASSIST” function
which, when programming a cooking time, will
suggest a cooking time which can be modified
depending on the selected cooking mode.

See the table below:

COOKING TIME
COOKING FUNCTIONS RECOMMENDATION
15 min.
PULSED GRILL
@ 10 min.
MEDIUM GRILL
30 min.
FAN OVEN

4.4 pELAYED START

Proceed as for programmed cooking. After
setting the cooking time, press @; the cooking
end time flashes.

Adjust the cooking end time with /" and /\ .
Confirm by pressing OK. The cooking end time
display stops flashing.

45 MEMO ACTIVE FUNCTION.

Your oven has the "MEMO ACTIVE” function.
This is how it works:

- If the same function has been used during
the last three cooking sessions, it will be
memorised and automatically suggested at the
next cooking session.

- For each cooking function, if you modify three
times the recommended temperature with the
same information, it will be memorised as the
new recommended temperature.

@ This function is disabled by default. To
‘activate this, go to the setting menus
(see paragraph on settings).
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5. 1 “COOKING GUIDE” FUNCTION

The “COOKING GUIDE”[E function selects the
appropriate cooking parameters according to the
food to be prepared and its weight. Select the
“Cooking Guide” function. You must choose a
pre-programmed food from the following list:

P0O1: Ready-to-cook frozen food
P02: Ready-to-cook chilled food (combined

function)

P03: Frozen pizza (combined function)
P04: Frozen pizza (traditional cooking)
PO5: Fresh pizza

P06: Quiche

P07: Savoury tart

P08: Poultry

P09: Beef

P10: Pork

P11: Ready-to-cook chilled food (microwave)
P12: Fish

P13: Fresh fibrous vegetables

P14:
P15:

Fresh vegetables
Frozen vegetables

Select the function with B

Choose your food with V' and /\ then confirm
with OK.

Depending on the food selected, a weight (or a
cooking time) is suggested and flashes on the
screen.

Modify the required setting with V' and 7\,
then confirm with OK.

NOTE: Duration cannot be modified for P06 and
P07.

By pressing @, you access the cooking end time
setting (delayed start).

Modify it if required with vV and /\, then
confirm with OK.

AUTOMATIC DEFROST FUNCTIONS

The automatic defrost functions select the appropriate
cooking parameters according to the food to be
prepared and its weight. Select a pre-programmed
food from the list below:

DEFR1: Defrosting meat, poultry and ready-to-cook
dishes*

DEFR2: Defrosting fish*

DEFR3: Defrosting bread*

* The delayed start cannot be used with these
positions.
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Select the automatic defrost function ().

Select a program and enter the weight of the food
with /\ and \V (in steps of 50 g) and then confirm
with OK. The oven starts.

By pressing , you access the cooking end time setting

(see chapter on delayed start).

Half-way through the cooking time, the oven
informs you to turn over your food with a beep
and by displaying the word “"TURN".

Use of the Memory function

61 MEMO 1/2/3 (Memory function)

The memory function allows you to save 3 common
cooking (or defrosting) programs, which you can
then use thanks to quick selection.

Programming a memory key

First nrngramme a cooking mode of your choice
with (e.g. fan).

Adjust the temperature and the power (e.g.: 220°C)
and then the cooking time (e.g.: 25 minutes).
Save your cooking program by holding down the
OK button until:

MEMO -1- flashes in the display. Select one of the
available memory programs: 1 — 2 or 3 with \V
and /\ to go from one to the next. Confirm with
the OK button, a beep will confirm that it has been
saved.

in mem rogram
Select the function ® with E’.
MEMO will appear in the display.
Choose the required memory 1 — 2 or 3 with Vv
and /\ to go from one to the next.
Press the OK button and the programmed memory
will be displayed. Press the OK button again, the
oven will turn on and the program will start.

Please note:

Follow the same steps to replace the previous
programming.

You can save all functions except automatic
programs.
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7 (7

CLEANING THE OUTER SURFACES

Use a window washing product applied to a soft cloth.
Do not use abrasive creams or scouring sponges.

Caution
Do not use scouring products, abrasive
sponges or metal scrapers to clean the glass

oven door as this could scratch the surface
and cause the glass to shatter.

CLEANING THE CAVITY

It is recommended that you regularly clean your oven
and remove any food debris on the inside and outside
of the appliance. Use a wet and soapy sponge. If the
door or door seal is damaged, the oven should not be
used until it has been repaired by a qualified person.
If the oven smells bad or is dirty, boil a cup of water
with lemon juice for 2 minutes and clean the walls
with a small amount of washing up liquid.

REPLACING THE LIGHT BULB

Contact the After Sales Department for any work on
the light bulb, or a qualified professional accredited to
work on the brand.

8 (7 T

8.1 mMenu

You can adjust different settings on your
oven. To do so:

Press © until you get to the “"MENU” display
then press © again to select the different
settings.

Activate or de-activate the different
parameters with and /\; see table
below. To exit “"MENU” mode, press © until
you get to the clock display.

Activate/de-activate the
beeping sound of the
buttons

Activate/de-activate
demonstration setting

I
| ChoF

Activate/de-activate
memo mode

Keep warm function:

Position ON, function
activated.

Position OFF, function
de-activated.

Shak

KEEP WARM FUNCTION

If the door is not opened after the cooking process,
after 2 minutes the oven switches to the keep warm
mode for 15 minutes, “HH" is displayed in the screen.

9 Anomalies and solutions

You may resolve certain little problems yourself:
The oven is not heating. Check that the oven
is correctly connected and that your installation’s
fuse is not out of service. Check that the oven is
not set to demo mode (see settings menu).
The oven light is not working. Replace the
bulb or the fuse. Check that the oven is correctly
connected.

The cooling fan continues to operate after
the oven stops. This is normal; the fan may
continue running until a maximum of 1 hour
after cooking to lower the temperature inside
and outside the oven. If the fan runs for over an
hour, contact the After Sales Department.
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CARING FOR THE ENVIRONMENT

This appliance’s packaging can be recycled. Recycle
and help protect the environment by disposing of
packaging in local waste containers designed for this
purpose.
Your appliance also contains a lot of
recyclable material. This logo indicates
that used appliances must not be mixed
with other waste.
Appliance recycling organised by your
B anufacturer is  carried out under
optimum conditions, in accordance with
European Directive 2002/96/EC on the disposal of
waste electrical and electronic equipment.
Contact your local authority or retailer for information
on used appliance collection points close to your
home.
We thank you for your help in protecting the
environment.
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After-Sales Service

INTERVENTIONS

Any repairs to your appliance must be made
by a qualified professional accredited to work
on the brand. When calling, please provide the
full references of your appliance (commercial
reference, service reference, serial number), so
that we can handle your call more efficiently.
This information can be found on the data plate.

- ‘
,,,,,,, ,.,,,,,,,‘,,,,,,,,ﬂ,,,,,,,,,,i
SERVICE : I TYPE
,,,,,,, @ ™ B

; :
,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,
[ | m

B: Commercial reference
C: Service reference
H: Serial number

GENUINE PARTS
During servicing, ask for only original spare parts to

be used. o

o
on &,
STRUCY
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e FUNCTION PERFORMANCE TESTS

Function performance tests according to IEC/EN/NF EN 60705;
The International Electrotechnical Commission, SC.59K, has established a standard for

comparative performance tests carried out on various microwave ovens.
We recommend the following for this appliance:

+200 W

Approx | Power level . .
Test Load PP Containers / Tips
time selector
. Pyrex 227
10 | 1= e A On the turntable plate
Egg cream
500 W
(12.3.1)
7509 |13-15min SRR 22
9 On the turntable plate
Savoy cake 6-7 Pyrex 827
(12.3.2) 4159 | inutes 700w On the turntable plate
Pyrex 838
'\?f;g'%"’)‘f 900g | 14 min. 700 W Cover with cling film.
o On the turntable plate
Defrosting meat .
(13.3) 500g | 11-12min 200 W On the turntable plate
Defrosting
raspberries 250 g &7 200 W On 2R
minutes On the turntable plate
(B.2.1)
Potato gratin ) . Medium grill Pyrex 827
(12.3.4) 1100g |23 -25 min +700 W On the turntable plate
Place on the grill rack + drip
. High grill tray, 45 mm. Insert at level 1
cLao DL +500 W from the bottom
Chicken Turn at half-time
1200 g
(12.3.6) . In an enamelled earthenware
Fan-assisted dish
S =20 e +220(§)0C\:N Place on the grill rack inserted at
level 1 from the bottom
Fan-assisted
Cake . S Pyrex 828
(12.3.5) 7009 20 min. 220°C Place on the grill rack at level 1
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TURVALLISUUSOHIEET

TARKEITA TURVALLISUUSOHJEITA LUE HUOLELLISESTI JA

TALLENNA TURVALLISEKSI.

Laitteesi ohjeet ovat ladattavissa tuotemerkin verkkosivustolta.

E Tarkea:

Ennen taman laitteen kayttdonot-
toa, lue tdma asennusopas huolelli-
sesti perehtydksesi nopeammin sen
kayttoon. Pida kayttdjan huomau-
tus laitteen mukana. Jos laite pitdisi
myyda tai siirtaa toiselle henkildlle,
varmista, ettd sen mukana tulee
kayttdopas.

Lue ndma vinkit ennen laitteen
asentamista ja kayttdéa. Ne on
kirjoitettu sinun ja muiden turvalli-
suuden vuoksi.

- Tama laite on tarkoitettu kaytet-
tavaksi kotitalouksissa ja vastaavis-
sa sovelluksissa, kuten: kauppojen,
toimistojen ja muiden tydympa-
ristdjen henkildkunnalle varatut
keittidtilat; maatilat; asiakkaiden,
hotellien, motellien ja muiden
asuinymparistdjen kayttd; bed and
breakfast -tyyppisissa ymparistois-
sa.

- Tata laitetta voivat kayttaa 8-vuo-
tiaat ja sita vanhemmat lapset seka
henkildt, joilla on heikentynyt fyysi-
nen, aistillinen tai henkinen suori-
tuskyky tai joilla ei ole kokemusta
tai tietoa, jos heilld on ollut valvon-
nan tai valvonnan etu. turvallisesti
ja ymmartaa siihen liittyvat riskit.
Lapset eivat saa leikkia laitteella.
Lapset, joita ei ole valvottu, eivat
saa suorittaa puhdistus- ja huolto-
toimenpiteita.

- Lapsia on valvottava, jotta he
eivat leiki laitteella.

VAROITUS:
Laite ja sen kaytettavissa olevat
osat kuumenevat kayton aikana.
Varo koskemasta uunin sisalla
oleviin lammityselementteihin.
Alle 8-vuotiaat lapset on pidettava
poissa, ellei heita ole jatkuvassa
valvonnassa.
Kenelle tahansa muulle kuin pate-
valle henkildlle on vaarallista suo-
rittaa mitdan huolto- tai korjaustoi-
mia, joihin kuuluu mikroaaltouunille
altistumista suojaavan kannen
poistaminen.
Nesteitd ja muita elintarvikkeita ei
tule Idmmittaa tiiviisti suljetuissa
astioissa, koska ne voivat rajahtaa.
Jos laitetta kaytetdaan yhdistelma-
moodissa, on suositeltavaa, etta
lapset kayttavat uunia vain aikuis-
ten valvonnassa syntyvien lampdti-
lojen vuoksi.

- Kayta vain mikroaaltouunissa
kaytettavia astioita.

- Kun kuumennat ruokaa muovi- tai
paperiastioissa, pida uunia silmalla
sytytysmahdollisuuden vuoksi.

- Jos savua ilmestyy, pysayta uuni
tai irrota se pistorasiasta ja pida
luukku suljettuna liekkien tukahdut-
tamiseksi.

- Juomien lammittdminen mikroaal-
touunilla voi aiheuttaa &killisen ja
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viivastyneen kiehuvan nesteen vir-
tauksen, joten astiaa kasiteltdessa
on oltava varovainen.

- Pullojen ja vauvanruoan purkkien
sisaltda on sekoitettava tai ravistet-
tava ja lampdtila on tarkistettava
ennen kulutusta palovammojen
valttamiseksi.

- Ruoan ja juomien metalliastiat ei-
vat ole sallittuja mikroaaltouunissa.
- Munia ei ole suositeltavaa lammit-
taa kuoressa ja kokonaisia kovaksi
keitettyja munia mikroaaltouunissa,
koska ne voivat rajahtaa edes kyp-
sentamisen jalkeen.

- Tama laite on tarkoitettu ruoan-
laittoon oven ollessa kiinni.

- Mikroaaltouuni on tarkoitettu
ruoan ja juomien lammittamiseen.
Ruokien tai pyykkien kuivaus ja
lammitystyynyjen, tohvelien, sie-
nien, kostean liinojen ja muiden
vastaavien esineiden lammittami-
nen voi aiheuttaa loukkaantumis-,

sﬁmis- tai tulipalovaaran.
VAROITUS:

Jos luukku tai oven tiiviste on
vaurioitunut, uunia ei saa kayttaa
ennen kuin pateva henkild on kor-
jannut sen.

- On suositeltavaa puhdistaa
uuni saanndllisesti ja poistaa kaikki
ruoan kertymat.

- Jos laitetta ei pideta hyvassa puh-
taustilassa, sen pinta voi heikentya
ja vaikuttaa vaistamatta laitteen
kayttdikaan ja johtaa vaaralliseen
tilanteeseen.

- Ald kayta hoyrypuhdistinta.

- Ald kayta hankaavia puhdistus-
aineita tai kovametallikaapureita
uunin lasin luukun puhdistamiseen,
sillda ne voivat naarmuttaa pintaa ja
saada lasin rikkoutumaan.

Pistorasian on oltava kaytettavissa
asennuksen jalkeen.

Laitteen on oltava mahdollista
irrottaa virtaldhteesta joko pisto-
rasian avulla tai kytkemalla kytkin
Kiinteisiin putkiin asennussadntdjen
mukaisesti. Suojajohto (vihred-kel-
tainen) on kytkettava pistorasian
maadoitusliittimeen tai asennuksen
maadoitusliittimeen.

Jos virtajohto on vaurioitunut, se
on vaihdettava valmistajan, sen
huoltopalvelun tai patevan henkildn
toimesta.

Samanlainen leimaus vaarojen
valttdmiseksi.

Keskita uuni kaappiin, jotta taa-
taan vahintaan 10 mm: n etdisyys
naapurikaappiin. Sisaanrakennetun
yksikdn materiaalin on vastustet-
tava lampda (tai se on peitettava
tallaisella materiaalilla). Vakauden
lisdédmiseksi kiinnita uuni kaappiin
2 ruuvilla tata tarkoitusta varten
olevien sivupalkkien reikien Iapi.

Tama laite on asennettava yli 850
mm: n korkeudelle lattiasta.

Laitetta ei saa asentaa koristeelli-
sen oven taakse ylikuumenemisen
valttamiseksi.
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1 g Uunin yleiskuvaus

1.1 UUNIN YLEISKUVAUS
0 Ohjauspaneeli

@ Luukku
Q Kadensija

Tassa uunissa on 3 peltitasoasentoa lisavarus-
teille: peltitasot 1 - 3.

1.2 NAYTTO
OIKEANPUOLEINEN NAYTTO

Kypsennyksen kestoaika
Kypsennys paattynyt

8 Kayttopaneelin lukitus
& Ajastin

9 Painon ilmaisin

VASEMMANPUOLEINEN NAYTTO

°C Lampdtilan ilmaisin
W Tehon ilmaisin

O Valmistusoppaan ilmaisin
& Pydrivan lautasen pysaytys

1.3 PAINIKKEET

®

® B

A4

® Kaynnistys (lyhyt painallus) ja Pysaytys (pitka
painallus)

® Kypsennysajan saadin

@Lémpétilan saadin/Tehon saadin

N\ Painike +, siirtyminen valikossa
V Painike -, siirtyminen valikossa
B Kypsennystoiminnot

OK Vahvistus

1.4 L1SAVARUSTEET (malista riippuen)

o Ritila (1.4.1)

Paahtamiseen, ruskistamiseen tai grillaamiseen.
Ritilaa ei saa missaan tapauksessa kayttaa muiden
metallisten astioiden kanssa seuraavissa toimin-
noissa: mikroaaltouuni, grilli + mikroaaltouuni tai
kiertoilma+ mikroaaltouuni.

Voit kuitenkin lammittaa ruokaa alumiinirasiassa
erottamalla sen ritildsta lautasen avulla.

¢ Monikayttdinen tarjotin, tippakaukalo, 45
mm (1.4.2)

Sitd voidaan kayttaa kiertoilmatoiminnon aikana
puoliksi vedella taytettyna vesihaudekypsennyk-
sessa. Sita voi kayttaa kypsennysastiana.

@.Huomautus:

Aseta pelti keskitetysti sivuritildille, jotta
ilman kierto ei hairiinny.

o Ritilda + Monikayttéinen tarjotin, tippakau-
kalo, 45 mm (1.4.3)

Paistaaksesi ja saastaaksesi ruoanvalmistusmehut,
aseta grilliritila tippa-alustalle 45 mm.

e Tasot (1.4.4)
2 tasoa, joiden avulla ritilaa voi kayttaa 3 eri kor-
keudella.

e Pyoriva lautanen (1.4.5)

Pyoriva lautanen kypsentaa ruoka-aineet tasaisesti
ilman erityista kasittelya.

Se pyorii kahteen suuntaan. Jos se ei pyori, tarkista
etta kaikki osat ovat oikein paikoillaan.
Sitd voi kayttda kypsennysastiana.
uunissa olevia paasyalueita kayttamalla.
Moottoriosa pyoérittaa lasilautasta.

Jos poistat moottoriosan, valtd veden padsya
moottorin akselin aukkoon.

Muista asettaa moottoriosa, rullilla varustettu tuki
ja lasilautanen takaisin paikoilleen.

Ald yritd pyorittda lasilautasta kasin, sill3
moottorijarjestelma saattaa vioittua. Jos lautanen
ei pyori kunnolla, tarkista, ettei lautasen alle ole

Poista se



jaanyt mitaan.

Kun lautanen on pysdytetyssa asennossa, koko
uunin pinnalla voi kayttaa suuria astioita. Tassa ta-
pauksessa astiaa on pydritettava tai sen sisaltda on
sekoitettava ohjelman keskivaiheessa.

1.5 TOIMINTAPERIAATE

Kypsennyksessa kdytetyt mikroaallot ovat
sahkdmagneettisia aaltoja. Niité on ympa-
ristdssamme aivan kuten radioaaltoja, valoa
tai infrapunasateilya.
Niiden taajuus on 2450 MHz.
Niiden kayttaytyminen:

e Metallit heijastavat niita.

e Ne lapaisevat kaikkia muita materiaa-
leja.

e Vesi-, rasva- ja sokerimolekyylit ab-
sorboivat niita.
Kun ruoka-aine laitetaan mikroaaltouuniin,
molekyylit varahtelevat nopeasti, mika ai-
heuttaa kuumenemista.
Aallot tunkeutuvat ruoka-aineeseen noin 2,5
cm syvyyteen. Jos ruoka-aine on paksumpi,
ruoka-aineen ydin kypsentyy konduktiolla,
kuten perinteisessd kypsennyksessa.
On hyva tietdd, ettd mikroaallot aiheuttavat
ruoka-aineen sisalla yksinkertaisen termisen
ilmion, eivatka ne ole haitallisia terveydelle.

AVE s

2.1 PAKKAUKSEN PURKAMINEN
Vastaanottaessasi laitteen, pura pakkaus tai
huolehdi pakkauksen purkamisesta valittémasti.
Tarkista laite paallisin puolin. Tee mahdolliset
huomautukset kirjallisesti |dhetystositteeseen ja
sdilyta itselldsi kopio. Poista kaikki suojaavat osat.
Tarkista ja noudata kaikkia laitteen tyyppikilvessa
ilmoitettuja ominaisuuksia (2.1.1).

2.2 SIJOITUSPAIKAN JA
KALUSTEASENNUKSEN VALINTA

Tama laite on asennettava kaappiin asennuskaavion
kuvaamalla tavalla (2.2.1 - 2.2.3).

SUOMI

Ald kéytd laitetta heti (odota noin 1-2 tuntia)
siirrettydsi sen kylmastd paikasta lampimaan
paikkaan, sillda lauhtuminen saattaa aiheuttaa
kayttohairion.

Keskitd uuni kalusteisiin siten, ettd sen ja vieressa
olevan kalusteen valiin jaa vahintdan 10 mm:n vali.
Upotettaessa uuni kalusteisiin ndiden materiaalin
tulee kestdda kuumuutta (tai ne on paallystettava
tallaisessa materiaalilla).

Asennuksen tukevuuden parantamiseksi uuni
voidaan kiinnittaa kalusteisiin 2 ruuvilla niille
tarkoitettujen reikien kautta.

2.3 SAHKOKYTKENTA

Varoitus:

Asennuksen voi tehdad vain valtuutetut
asentajat ja teknikot.
Sahkoturvallisuus on varmistettava oikeanlaisella
kalusteasennuksella. Sahkdliitdntd on kytkettdva
ennen laitteen asentamista kalusteisiin.
Tarkista, etta:
- kytkennan teho on riittava (16 ampeeria).

Varoitus:

Suojamaajohdin (vihrea-keltainen) on
kytketty laitteen & liittimeen, ja se tulee
kytkea asennettaessa maahan.

Jos uunissa ilmenee jotakin tavallisuudesta
poikkeavaa, irrota laite sdhkdverkosta tai
katkaise virta laitteen sulakkeesta.
Vastuumme ei kata vahinkotapauksia,
jotka johtuvat siitd, ettd maajohdinta ei
ole kytketty maahan tai vialliseen taikka
vadraan maaliitantaan.

Jos asennuspaikan sahkéjdrjestelma vaatii
muutoksia laitteen kytkemiseksi, ota yhteys
valtuutettuun siahkdasentajaan.

Laite on irrotettava virtaldhteesta ennen
huoltotoita ja virta on katkaistava sulakkeista
tai sulakkeet on irrotettava.
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3.1 KELLON ASETUKSET

Kun uunin virta kytketaan paalle, naytdssa vilkkuu
12:00.

Aseta kellonaika painikkeilla A4 ja /\.

Vahvista asetus painamalla OK.

Kellon asetukset

3.2 KELLONAJAN MUUTTAMINEN

Uunin tulee ehdottomasti olla kytketty pois
kaytosta.

Paina 2 kertaa painiketta (® kellonaika alkaa vilkkua,
nyt sen muuttaminen on mahdollista.

Aseta kellonaika painikkeilla V' ja /\ .
Vahvista asetus painamalla OK.

3.3 AlasTIN

Tama toiminto on kdytettdvissda vain uunin
ollessa pois toiminnasta.

Paina painiketta ©. Ajastin alkaa vilkkua. S3ada
ajastin painikkeilla V' ja /\ . Vahvista asetus
painamalla OK. Jaljelld oleva aika alkaa kulua.

Kun aika on kulunut loppuun, uuni antaa aanimerkin.
Voit sammuttaa aanimerkin painamalla mité tahansa
painiketta.

HUOMAUTUS: Ajastintoimintoa voi muuttaa tai
sen voi peruuttaa milloin tahansa. Peruuta ajastin
siirtymalla ajastinvalikkoon ja vaihtamalla asetukseksi
00:00.

3.4 KAYTTOPANEELIN LUKITUS

Uunin ollessa kytkettyna pois toiminnasta
paina samanaikaisesti painikkeita \V ja /\
, kunnes symboli & ilmestyy nayttdon.
Lukituksen avaaminen tapahtuu samalla

3.5 PYORIVAN LAUTASEN PYSAYTYS
Joskayttamasiastia estdd lautasta pydrimasta
kunnolla, ohjelmoi kypsennystoiminto ja
valitse sitten vaihtoehto «Pyodrivdn lautasen
pysaytys»:

Pysdytd lautasen pydriminen painamalla
samanaikaisesti painikkeita @ ja
Aanimerkki vahvistaa pysaytyksen.

Ota pydriminen takaisin kayttéon painamalla
painikkeita ® ja © samanaikaisesti.

@vmkki:

Kun Pydrivan lautasen pysdytys-
vaihtoehto on kdaytossa, astiaa
on pyoritettdva ja sen sisdltoa on
sekoitettava ohjelman keskivaiheessa.

HUOMAUTUS : Pyodrivan lautasen
pysaytysta ei voi kayttaa
sulatustoimintojen aikana.

4 (R T

KYPSENNYSTOIMINNOT

HUOMAUTUS : Kun kdytat vain mikroaal-
touunia, dla kdayta emaliastiaa.

1000 w

Juomien, veden ja runsaasti nestetta
sisaltavien ruokien nopea uudelleenlammitys.
Runsaasti vettd sisaltavien ruoka-aineiden
(keitot, kastikkeet, tomaatit jne.) kypsennys.

%) 900 W / 100 W

800 W / 700 W:
Tuoreiden tai
kypsennys.

600 W:

Suklaan sulattaminen.

500 W:

Kalan tai ayriaisten
Uudelleenlammitys 2 tasolla.
Kuivien kasvisten kypsennys miedolla
lammolla. Hauraiden kananmunapohjaisten
ruoka-aineiden uudelleenlammitys tai
kypsennys.

400 W / 300 W:
Maitotuotteiden tai
miedolla 1ammaolla.
200 W:

Manuaalinen sulatus.
pehmentaminen.

100 W:

Kermaa sisaltavien jalkiruokien sulatus.

SULATUS

pakastettujen kasvisten

kypsennys.

hillojen kypsennys

Voin tai jaatelon



Huomautus : Yhdistetyssa toiminnossa
mikroaaltouunin kanssa voit kayttaa
emalipannua ritilalla.

KIERTOILMA + MIKROAALTOUUNI

Tassa toiminnossa yhdistyvat
kypsennys mikroaalloilla ja kiertoilmalla. Se
auttaa saastamaan huomattavasti aikaa.
Seuraavat mikroaaltojen tehotasot ovat
kdytettdvissa: 100 W-200 W-300 W.
Kypsennyslampdétilaa voi saataa 50 °C:n ja
200 °C:n valilla.

hoaad
EZAN

VOIMAKAS GRILLI + IKROAALTOUUNI
Talla yhdistelmatoiminnolla voi kayttaa
samaan aikaan grillida ja mikroaaltoja
nopeaan kypsennykseen. Voit yhdistaa eri
grillitasoja (1-4) eri mikroaaltotasoihin
(100-700 W).

AN
22\ |MEDIUMGRILLI + MIKROAALTOUUNI

Talla yhdistelmatoiminnolla voi kayttaa
samaan aikaan grillid ja mikroaaltoja
nopeaan kypsennykseen. Voit yhdistaa eri
grillitasoja (1-4) eri mikroaaltotasoihin
(100-700 W).

@ MUISTI 1/2/3 (Muistitoiminto)

«Muistitoiminto» mahdollistaa 3
kypsennysohjelman (tai sulatusohjelman)
tallentamisen, jotta voit valita ne nopeammin.

AN

A | GRILLI KIERTO

Grilli kierto -toiminto valmistaa rapeammat
paistit ja siipikarjaruoat ja kypsentaa
lampaanpaistit ja naudankyljykset sisalta
ilman esilammitysta. Kypsennys tapahtuu
kayttamalld vuorotellen ylempda osaa ja
ilmankiertosiipea.

Kypsennyslampdétilaa voi saataa 50 °C:n ja
200 °C:n valilla.

AN

GRILLI

Grillitoiminnolla voit kypsentaa ja ruskistaa
esimerkiksi lihaa ja gratiineja. Toimintoa voi
kayttdaa kypsennysta ennen tai sen jalkeen
reseptista riippuen.

Kaytossa on 4 grillitasoa: 1-4 tasot heikosta
grillistd erittdin voimakkaaseen grillitasoon.

SUOMI

@ KIERTOILMA

Kiertoilmatoiminnolla voit kypsentaa ja
ruskistaa ruoka-aineita kuten perinteisessa
uunissa. Kypsennys tapahtuu uunin peralla
olevalla lammitysosalla ja kiertoilmasiivella.
Kypsennyslampotilaa voi saataa 50 °C:n ja
200 °C:n valilla.

Eﬁ VALMISTUSOPAS
«Valmistusopas»-toiminto valitsee sopivat
kypsennysasetukset valmistettavan ruoka-
ainetyypin ja sen painon mukaan.

2K
EI&‘ AUTOMAATTINEN SULATUS
Automaattinen sulatustoiminto painon mu-
kaan
Pakastettujen  ruoka-aineiden sulatus
mikroaaltouunissa sdastaa huomattavasti
aikaasi.

4.1 MIKROAALTOUUNITOIMINNON
KAYTTO

Valitse 1000 W -toiminto painikkeella %
Naytolla nakyy oletusaika (1,30 minuuttia),
ja maksimiteho (1000 W) on esiohjelmoitu.
Muokkaa aikaa painamalla painiketta @ja
saatamalla sita painikkeilla V' ja /\.

Hyvaksy valinta painamalla OK-painiketta.
Uuni kdynnistyy.

900 W/100 W
tehotason.
Muokkaa tehotasoa painamalla painiketta ®
, ja saatamalla tehon painikkeilla NV ja /\.
Voit saataa ajan myods painamalla
painiketta (D, ja sitten painikkeita V' ja /\

-toiminnossa voit valita

Hyvaksy valinta painamalla OK-painiketta.
Uuni kdynnistyy.



SUOMI

4.2 YHDISTETTYIEN o
MIKROAALTOUUNITOIMINTOJEN KAYTTO

Valitse toiminto painikkeella E‘.
Oletusaika (30 minuuttia)
oikeanpuoleisessa naytossa.
Esiohjelmoitu teho (300 W) ja
lampotila (200 °C) nakyvat vuorotellen
vasemmanpuoleisessa naytossa.

Muokkaa aikaa painamalla painiketta @ja
sagtamalla sita painikkeila N ja /\..

Hyvadksy valinta painamalla OK-painiketta.
Uuni kdynnistyy.

nakyy

Muokkaa mikroaaltouunin tehotasoa tai
lampotilaa painamalla painiketta ja
saatamalld asetuksia painikkeilla NV ja /\.
Hyvaksy valinta painamalla OK-painiketta.
Uuni kaynnistyy.

4.3 PERINTEISTEN o
KYPSENNYSTOIMINTOJEN KAYTTO:

=[] @]

Paina painiketta El ja valitse yksi perinteinen
kypsennystoiminto.

Uuni suosittelee lampétilaa, jota voi muut-
taa painikkeilla \V ja /\ . Paina OK.
Kypsennys alkaa valittomasti.

Lampétilan ilmaisin vilkkuu, kunnes ase-
tettu lampdétila saavutetaan.

Saads lampétilaa painamalla ().

Saada lampotila painikkeilla V' ja /\ .
Vahvista valinta painamalla OK.

Uuni lampenee ja kypsennystoiminto
vilkkuu. Kuulet aanimerkkisarjan, kun uuni
saavuttaa halutun lampdtilan.

Paina painiketta ®, kypsennysajan nayttd

vilkkuu ilmaisten, ettda voit muuttaa
asetuksia
Paina \V  ja /\ kypsennysajan

saatamiseksi.

Vahvista asetus painamalla OK.

Uuni on varustettu «SMART ASSIST»
-toiminnolla, joka suosittelee muokattavissa
olevaa kestoaikaa valitun kypsennystilan
mukaan.

Katso alla oleva taulukko:

SUOSITELTU
KYPSENNYSTOIMINTO Ko,
AN
15 min
GRILLI KIERTO
MEDIUMGRILLI
| ) | 30 min
KIERTOILMA

4.4 0HIELMOITU KYPSENNYSAIKA

Toimi kuten wuunitoiminnon kestoajan
asettamisessa. Asetettuasi uunitoiminnon
kestoajan paina painiketta ®. Uunitoiminnon
padttymisaika vilkkuu.

Saada kypsennyksen paattymisaika
painikkeilla V' ja /\ . Vahvista valinta
painamalla OK. Toiminnon paattymisajan
naytto ei vilku enaa.

4.4 AKTIIVIMUISTI-TOIMINTO.

Uuni on varustettu "AKTIIVIMUISTI"-
toiminnolla, joka toimii seuraavalla tavalla:

- Jos viimeisten kolmen kypsennyksen kyp-
sennystoiminto on ollut sama, se tallentuu
muistiin, ja uuni ehdottaa sitd automaatti-
sesti seuraavaan kypsennykseen.

- Jos vaihdat jonkin kypsennystoiminnon
suositeltua lampotilaa kolme kertaa samaan
asetusarvoon, se tallennetaan kyseiselle
keittotoiminnolle uudeksi suositelluksi lam-
potilaksi.

@Témﬁ toiminto on oletuksena pois

kaytosta. Ota se kayttoon
asetusvalikossa (katso asetukset-
kappale).



5 @ Valmistusopas

5.1 «VALMISTUSOPAS»-TOIMINTO
«Valmistusopas»-toiminto [@@valitsee sopivat
kypsennysasetukset valmistettavan ruoka-ainetyypin
ja sen painon mukaan. Valitse «Valmistusopas»-
toiminto. Valitse esiohjelmoitu ruoka-aine
seuraavasta luettelosta:

PO01: Pakastettu valmisruoka

P02: Tuore valmisruoka (yhdistetty toiminto)
P03: Pakastepitsa (yhdistetty toiminto)
P04: Pakastepitsa (perinteinen kypsennys)
PO5: Tuore pitsa

P06: Quiche

P07: Suolaiset piirakat

PO08: Siipikarja

P09: Naudanliha

P10: Porsaanliha

P11: Tuore valmisruoka (mikroaaltouuni)
P12: Kala

P13: Tuoreet kuitumaiset vihannekset
P14: Tuoreet vihannekset

P15: Pakastevihannekset

Valitse toiminto painikkeella =.
Valitse ruoka-aine painikkeella vV
vahvista valinta painamalla OK.
Valitsemasi ruoka-aineen mukaan sinulle ehdotetaan
painoa (tai kypsennysaikaa), joka vilkkuu naytolla.
Muokkaa haluamaasi asetusta painikkeilla V ja
/N ja vahvista valinta painamalla OK.

ja /\ ja

HUOMAUTUS: Kestoa ei voi muuttaa ohjelmissa
P06 ja P07.

Painamalla © paaset uunitoiminnon paattymisajan
asetukseen (ohjelmoitu kypsennys).

Muuta sité tarvittaessa painikkeilla V' ja /\ ja
vahvista valinta painamalla uudelleen OK.

AUTOMAATTISET SULATUSTOIMINNOT
Automaattiset sulatustoiminnot valitsevat sopivat
kypsennysasetukset valmistettavan ruoka-ainetyypin
ja sen painon mukaan. Valitse esiohjelmoitu ruoka-
aine seuraavasta luettelosta:

PO1: Lihan, siipikarjan ja valmisruokien sulatus*
P02: Kalan sulatus*

P03: Leivan sulatus*

* Na&illéd asetuksilla ei voi kéyttdd ohjelmoitua
kypsennysta.
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Valitse automaattinen sulatustoiminto .
Valitse ohjelma ja syota ruoka-aineen paino
painikkeilla VvV ja /\ (50 gramman valein).
Vahvista valinta painamalla OK. Uuni kaynnistyy.
Kypsennysajan puolivalissa uuni pyytaa sinua
kaantdmaan ruoka-aineet aanimerkilla ja nayton
viestillda “TURN".

Muistin kayttd

6.1 MUISTI 1/2/3 (Muistitoiminto)

Muistitoiminto mahdollistaa 3
kypsennysohjelman (tai sulatusohjelman)
tallentamisen, jotta voit valita ne
nopeammin.

Muistipainikkeen ohjelmointi

Ohjelmoiensin valitsemasi kypsennystoiminto
painikkeella B (esim. kiertoilma).

Saada sitten lampdtila ja teho (esim. 220
°C) ja sitten kypsennysaika (esim. 25
minuuttia).

Tallenna kypsennysohjelma painamalla
pitkaan OK-painiketta, kunnes «<MEMO -1-»
nakyy ndytossa.

Valitse yksi muistiin tallennettava vapaa
ohjelma: 1 — 2 tai 3 painikkeilla V ja ”\
vaihtaaksesi eri  ohjelmien  valilla.
Kypsennysaika vilkkuu. Vahvista painamalla
OK. Aanimerkki vahvistaa tallennuksen.
Poistu ohjelmoinnista painamalla
pitkdan painiketta (.

Tallennetun ohjelman kayttd

Valitse toiminto @ painikkeella B .
«MEMO ---» ilmestyy nayttoon.

Valitse haluamasi muisti 1 - 2 tai 3
painikkeilla ja /\  vaihtaaksesi eri
ohjelmien valilla.

Paina OK. Tallennettu ohjelma kaynnistyy
heti.

Huomautus:

Noudata samaa menetelmdd vaihtaaksesi
edellisen ohjelmoinnin.

Voit tallentaa kaikki toiminnot
ottamatta automaattisia ohjelmia.

lukuun
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ULKOPINTOJEN PUHDISTAMINEN

Kayta ikkunanpesuaineella kostutettua pehmeda
liinaa. Ala kayta hankausainetta tai -sienta.

A Varoitus

Al3 kdyti laitteen lasioven puhdistamiseen
hankaavia tuotteita, hankaussienta tai
kovaa metallikaavinta, silla nama voivat
naarmuttaa pintaa ja rikkoa lasin.

UUNIN SISAPUOLEN PUHDISTUS

On suositeltavaa puhdistaa uuni ja poistaa
kaikki laitteen ulko- ja sisapuolelle jaaneet ruoat
saannollisesti. Kayta saippuaveteen kostutettua
sientd. Jos luukku tai luukun tiiviste on
vahingoittunut, uunia ei saa kayttad ennen kuin
pateva henkild on korjannut ne. Jos uuni haisee
tai se on likainen, kiehauta mukissa vettd, johon
on lisdtty sitruunamehua tai viinietikkaa 2 minuutin
ajan ja puhdista seindmdt pienella maaralla
astianpesuainetta.

VALON VAIHTAMINEN

Ota kaikissa valoon liittyvissa huoltotdissa
yhteys huoltopalveluun tai merkin jalleenmyyjan
valtuutettuun ammattilaiseen.

8 Asetukset

8.1 vaLikko

Voit muokata uunin eri asetuksia. Tama ta-
pahtuu seuraavasti:

Passet asetustilaan painamalla ©®, kunnes
ndayttéon ilmestyy VALIKKO. Paina sitten
uudelleen ®, jotta paasisit valitsemaan eri-
laisia asetuksia.

Ota kayttoon tai poista kaytosta eri asetuk-
set painikkeilla V ja . Katso seuraava
taulukko. Poistu «VALIKKO»-tilasta paina-
malla painiketta ©, kunnes néyttéoén ilmes-
tyy kellonaika.

Ota kayttodn/poista
kaytosta painikkeiden
aanimerkit

G of

Ota kayttéon/poista
kaytdsta asetusdemo

Ota kayttéon/poista
kdytosta muistidemo

Lampimana pito -toi-
minto:

ON-asento, toiminto kay-
tossa.

OFF-asento, toiminto pois
kaytosta.

LAMPIMANA PITO -TOIMINTO

Jos luukkua ei avata kypsennyksen jalkeen,
uuni siirtyy 2 minuutin jalkeen lampimana pito
-toimintoon 15 minuutiksi, «<HH» ilmestyy nayttoon.

Voit korjata itse joitakin pienia hairidita

Uuni ei lampene. Tarkista wuunin
virtakytkentd ja ettd uunia ei ole kytketty
irti sulakkeesta. Tarkista, ettei uuni ole
demotilassa (katso asetukset-valikko).
Uunin valo ei toimi. Vaihda lamppu tai
polttimo. Tarkista uunin virtakytkennat.
Uunin jaahdytyspuhallin jatkaa
toimintaansa uunin sammuttamisen
jalkeen. Téama on normaalia.
Jaahdytyspuhallin voi toimia jopa enintdaan
1 tunnin ajan kypsentamisen jalkeen uunin
sisa- ja ulkopuolella olevan lampdtilan
laskemiseksi. Jos puhallin toimii yli tunnin
ajan, ota yhteys huoltopalveluun.
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YMPARISTONSUOJELU

Taman laitteen pakkausmateriaalit voidaan kierrattaa.

Tue kierratystd ja suojele ymparistda viemalla

pakkausmateriaalit niille tarkoitettuihin kunnallisiin

kerdyspisteisiin.

Laite sisaltdd monia kierratyskelpoisia materiaaleja.
Laite on merkitty logolla, joka osoittaa,
ettd kaytettyd laitetta ei saa laittaa
sekajatteisiin.

Laitteen kierratys suoritetaan oikein
lajiteltuna  eurooppalaisen direktiivin

I (02/96/EY (sshko- ja elektroniikkaromut)

mukaisesti.

Ota yhteys kuntasi jatehuoltoon tai jalleenmyyjddsi

ja pyyda tietoa asuinpaikkasi ldhelld olevista

kerdyspisteista.

Kiitdmme sinua ympariston suojelemiseksi tekemastasi

yhteistyosta.

1M1

ASIAKASPALVELU

Huolto- ja varaosa-

Lisatietoja tuotteistamme 16ydat verkkosivuiltamme:
www.brandt.com

Voit ottaa meihin yhteytta:
> sivustomme kautta: www.brandt.com
otsikko PALVELUT

> seuraavan sahkopostiosoitteen kautta:
relations.consommateurs@groupebrandt.com

SUOMI

KORJAUSTOIMET

Laitteen mahdolliset korjaustoimet on annettava
valmistajan valtuuttaman ammattihenkilon

suoritettaviksi. Voidaksemme vastata paremmin
kyselyihinne koskien laitettasi varaudu esittdmaan
kaikki laitettasi koskevat tiedot (tuotenumero,
huoltotiedot ja sarjanumero). Nama tiedot l6ytyvat
tuotteen tyyppikilvesta.

,,,,,,, a8 _
SERVICE : TYPE |
,,,,,,, e _m.a
: |
,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,, T TR
H
C m | ' m

B : Tuotenumero
C : Huoltotiedot
H : Sarjanumero

ALKUPERAISET OSAT
Pyyda kdyttdmaan huoltotoimissa vain alkuperdisia
sertifioituja varaosia.

PIECE

o

on S
STRUCY



SUOMI

TOIMINTOJEN SOVELTUVUUSTESTIT

Toimintatestaus standardien CEI/EN/NF EN 60705 mukaisesti;

Kansainvalinen sahko- ja elektroniikka-alan standardisointijarjestd, SC.59K, on laatinut eri
mikroaaltouuneille suoritettuun suorituskykya vertaavaan testaukseen liittyvan standardin.
Alla suosituksemme télle laitteelle:

. . Aika Valinta- PP
Testi Paino . . Astiat/vinkit
(noin) kiekko
Kananmunaa | 1000g | 16-18 min b OHC;’[I‘ZXI :ftzse”a
sisaltavat vanuk- y
kaat 500 W
(12.3.1) 7509 | 13-15 min et o2
o Pydrivalla lautasella
Keksikakku . Pyrex 827
(12.3.2) 4759 | 6-7'min 700w PyGrivalld lautasella
. Pyrex 838
L'r(‘f;“é’f)ke 900g | 14 min 700 W Peita muovikelmulla.
- Pydrivalla lautasella
Lihan
sulatus 500g | 11-12 min 200 W Pydrivalla lautasella
(13.3)
Vadelmien su- ey i
. Littealla lautasella
s el AU PyGrivalla lautasella
(B.2.1)
Peruna- . -
L . Mediumgrilli Pyrex 827
gratiini 1100 g | 23-25 min +700 3v Pybrivgllé lautasella
(12.3.4)
. . |Aseta grilliritilalle + tippa-alusta,
24-26 min VO'T;'SSSV\?HH' 45mm. Aseta tasolle 1 alhaalta.
I Kaanna puoliajalla
Broileri 1200
(12.3.6) 9
Kiertoilma Emaloidussa savipadassa
35-40 min 200 °C Aseta alas tasolle 1 asetetulle
+200 W ritilalle
Kiertoilma
Kakut . Pyrex 828
7009 20 min 220 °C e
(12.3.5) + 200 W Aseta ritila tasolle 1




ISTRUZIONI UTENTE IT ]

Forno combinato microonde
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SICUREZZA E PRECAUZIONI IMPORTANTI

ISTRUZIONI DI SICUREZZA IMPORTANTI. LEGGERE ATTENTAMENTE E
CONSERVARE PER UN UTILIZZO FUTURO.
E possibile scaricare le istruzioni per l'uso sul sito Internet del marchio.

m Alla consegna dell’appa-

recchio, estrarlo immediata-
mente dall'imballaggio. Verificarne le
condizioni generali. Scrivere le even-
tuali riserve sul modulo di consegna,
una copia del quale dovra essere
conservata.

Questo apparecchio deve essere
installato ad un’altezza superiore a
850 mm dal suolo.

— Non installare I'apparato dietro
una porta decorativa, al fine di evi-
tarne il surriscaldamento.

— Centrare il forno nel mobile in
modo da garantire una distanza mi-
nima di 10 mm dal mobile vicino. il
materiale del mobile da incasso deve
resistere al calore (0 essere rivestito
con questo materiale). Per una mag-
giore stabilita, fissare il forno nel mo-
bile con due viti passanti attraverso
gli appositi fori.

Deve essere possibile scolle-

gare I'apparecchio dalla rete
di alimentazione sia con una spina,
sia incorporando un interruttore nelle
canalizzazioni fisse, conformemente
alle regole d’installazione.
— La spina di alimentazione elettrica
deve essere accessibile dopo I'ins-
tallazione.
— Se il cavo di alimentazione & dan-
neggiato, va sostituito dal costrut-
tore, dal suo servizio post vendita
o da una persona qualificata onde
evitare pericoli.

AVVERTENZA:

E’ pericoloso (eccetto per
le persone competenti) effettuare
operazioni di manutenzione o di ri-
parazione per le quali & necessario
togliere il coperchio che protegge
dalle microonde.

— Questo apparecchio & stato
ideato per cuocere le pietanze con
la porta chiusa.

— Questo dispositivo & destinato
a essere utilizzato in applicazioni
domestiche e similari, quali: Angoli
cottura riservati per il personale dei
negozi, uffici e altri ambienti di la-
voro.Aziende agricole. Utilizzo da
parte dei clienti di alberghi, motel e
altri ambienti di carattere residen-
zZiale; ambienti di tipo bed and break-
fast.

— Questo apparecchio pud essere
utilizzato da bambini di al meno otto
anni di eta e da persone con capa-
cita fisiche, sensoriali o mentali ri-
dotte oppure senza esperienza né
conoscenze se sono sorvegliati o
sono stati previamente istruiti al suo
utilizzo in modo sicuro e ne hanno
capito i possibili rischi.

— | bambini non dovrebbero gio-
care con l'apparecchio. La pulizia
e la manutenzione non dovrebbero
essere eseguite da bambini privi di
sorveglianza.

— Si consiglia di sorvegliare i bam-
bini per accertarsi che non giochino
con I'apparecchio.

AVVERTENZA: L’apparecchio e le
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SICUREZZA E PRECAUZIONI IMPORTANTI

sue parti accessibili si riscaldano
durante l'uso. Fare attenzione a
non toccare i termoelementi situati
all'interno del forno. | bambini fino a
8 anni devono essere tenuti a dis-
tanza a meno che non siano costan-
temente sorvegliati.

AVVERTENZA:

Se I'apparecchio funziona
in modalita combinata, si consiglia
di non lasciare utilizzare il forno ai
bambini se non sorvegliati da una
persona adulta, a causa delle tem-
peratureerogate.

— Utilizzare soltanto gli utensili
adatti ad un forno a microonde.

— Non & permesso usare recipienti
metallici per alimenti e bevande per
la cottura al microonde.

— |l forno a microonde serve a
scaldare alimenti e bevande. L’as-
ciugatura di alimenti o di bucato e il
riscaldamento di cuscini riscaldanti,
pantofole, spugne, bucato umido e
altri articoli simili possono provocare
rischi di lesioni, combustione o in-
cendio.

AVVERTENZA: | liquidi o altri

alimenti non vanno riscaldati
in recipienti ermetici in quanto
rischiano di esplodere.
— Durante il riscaldamento di der-
rate alimentari in contenitori di plas-
tica o di carta, controllare a vista il
forno per via dei possibili rischi d’in-
flammazione.
— Se appare del fumo, spegnere
o scollegare il forno e mantenere
chiusa la porta per soffocare le even-
tuali fiamme.

— Riscaldare bevande nel mi-

croonde puo causare la fuoriuscita
improvvisa e differita del liquido in
ebollizione, vanno prese pertanto le
debite precauzioni nel manipolare il
recipiente.

— |l contenuto dei biberon e degli
omogeneizzati per neonati va agitato
e la temperatura va controllata prima
del consumo, onde evitare ustioni.
— Si consiglia di non riscaldare le
uova nel guscio o le uova sode in-
tere nel forno a microonde giacché
rischiano di esplodere, anche dopo
la fine della cottura.

— Si consiglia di pulire il forno re-
golarmente e di togliere i residui di
alimenti.

— Se l'apparecchio non viene
mantenuto in buono stato di pulizia,
la superficie rischia di deteriorarsi,
influire negativamente sulla durata
di vita operativa del forno e indurre
situazioni pericolose.

AVVERTENZA: Se la porta o

la sua guarnizione sono dan-
neggiate, il forno non deve essere
utilizzato se non dopo essere stato
riparato da una persona qualificata.
— Non utilizzare prodotti abrasivi o
spugne metalliche dure per pulire il
vetro della porta del forno, in quanto
la superficie potrebbe essere scalfita
e provocare I'esplosione del vetro.
— Non utilizzare un apparecchio per
la pulizia al vapore.
— Lasciate che i bambini utilizzino il
forno non sorvegliati solo dopo avere
dato loro le debite istruzioni affinché
possano utilizzare il forno in modo
sicuro e capiscano i pericoli incorsi
in caso di utilizzo improprio.
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1 g Presentazione del forno

1.1 PRESENTAZIONE DEL FORNO
0 Pannello dei comandi

@ Porta
Q Maniglia

1l forno dispone di 3 posizioni di guide per gli ac-
cessori: guide da 1 a 3.

1.2 pispLAY
SCHERMO DESTRO

Durata di cottura
Fine della cottura

8 Blocco della tastiera
& Timer

9 Indicatore di peso

SCHERMO SINISTRO

L __iec

N wes

°C Indicatore di temperatura
W Indicatore di potenza

O Indicatore di Guida di cucina
& Spegnimento piatto girevole

1.3 1as11

®

0] B

A\

® Avvio (pressione breve) e Arresto (pressione
lunga)

® Regolazione durata

@Regolazione temperatura/Regolazione potenza

A\ Tasto +, navigazione menu
V Tasto -, navigazione menu
B3 Funzioni di cottura

OK Convalida

1 4 ACCESSORI (a seconda del modello)

e La griglia (1.4.1)

Permette di tostare, dorare o grigliare. La griglia
non deve in nessun caso essere utilizzata con altri
recipienti metallici in funzione microonde, grill +
microonde o convezione + microonde.

Tuttavia si puo riscaldare un alimento in una va-
schetta in alluminio isolandolo dalla griglia con un
piatto.

¢ Teglia multiuso, leccarda 45 mm (1.4.2)
Puo essere utilizzata riempiendola d'acqua fino a
meta altezza per una cottura a bagnomaria in fun-
zione termoventilazione. Puo servire da piatto di
cottura.

@ Nota:

Provvedere a centrare bene la leccarda
nelle griglie laterali per non modificare la cir-
colazione dell’aria.

e La griglia +Teglia multiuso, leccarda 45
mm (1.4.3)

Per arrostire e per recuperare i sughi di cottura,
mettere la griglia sulla leccarda.

o I ripiani (1.4.4)
2 ripiani agganciabili permettono di utilizzare la gri-
glia su 3 livelli.

o Il piatto girevole (1.4.5)

Il piatto girevole permette una cottura omogenea
dell'alimento senza bisogno di manipolarlo.
Questo gira in entrambe le direzioni. Se il piatto
non gira, verificare che tutti gli elementi siano
posizionati correttamente.

Puo essere utilizzato anche come piatto di cottura.
Per rimuoverlo, prenderlo utilizzando le zone di
accesso previste nella cavita.

II perno di rotazione permette al piatto in vetro
di girare.

Se si toglie il perno di rotazione, evitare di fare
penetrare dell’acqua nel foro dell’asse motore.
Non dimenticare di rimettere il perno di rotazione,
il supporto a rotelle e il piatto girevole in vetro.
Non provare a far girare manualmente il piatto in



vetro, altrimenti si rischia di deteriorare il sistema di
rotazione. In caso di rotazione scorretta, assicurarsi
dell'assenza di corpi estranei sotto il piatto.

In posizione spento, il piatto permette I'utilizzo di
grandi piatti su tutta la superficie del forno. In que-
sto caso € necessario girare il recipiente o mescolare
il suo contenuto a meta programma.

1 5 PRINCIPIO DI FUNZIONAMENTO
Le microonde utilizzate per la cottura sono
onde elettromagnetiche. Queste si trovano
comunemente nell’ambiente, come le onde
radioelettriche, la luce o i raggi infrarossi.
La loro frequenza si situa nella banda di
2450 MHz.
Il loro comportamento:

e Sono riflesse dai metalli.

e Attraversano tutti gli altri materiali.

e Vengono assorbite dalle molecole
d’acqua, di grasso e di zucchero.
Quando un alimento & esposto alle micro-
onde, ne consegue un‘agitazione rapida delle
molecole, che provoca un riscaldamento.
La profondita di penetrazione delle onde
nell’alimento é di circa 2,5 cm. Se l'alimento
€ piu spesso, la cottura al centro verra effet-
tuata per conduzione, come avviene in una
cottura tradizionale.
E opportuno sapere che le microonde pro-
vocano all’interno dell’alimento un semplice
fenomeno termico e che non sono nocive per
la salute.

2 Installazione

2.1 p1simBALLO

Alla consegna dell’'apparecchio, estrarlo
immediatamente dall'imballaggio. Verificarne le
condizioni generali. Scrivere le eventuali riserve
sul modulo di consegna, una copia del quale dovra
essere conservata. Rimuovere tutti gli elementi di
protezione. Verificare e rispettare le caratteristiche
dell’apparecchio che figurano sulla targhetta
segnaletica (2.1.1)

2.2SCELTA DELLA COLLOCAZIONE E
INCASSO
Questo apparecchio deve essere installato a
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colonna, come indicato nello schema di installazione
(da 2.2.1 a2.2.3).

Non utilizzare immediatamente |'apparecchio
(aspettare circa da 1 a 2 ore) dopo averlo trasferito
da un luogo freddo verso un luogo caldo, perché
la condensa puo provocare un malfunzionamento.
Centrare il forno nel mobile in modo da garantire
una distanza minima di 10 mm dal mobile vicino.
II materiale del mobile da incasso deve resistere
al calore (o essere rivestito con un materiale
resistente al calore).

Per una maggiore stabilita, fissare il forno nel
mobile con due viti passanti attraverso gli appositi
fori.

2.3 COLLEGAMENTO ELETTRICO

Attenzione:

L'installazione deve essere eseguita da
installatori e tecnici qualificati.
La sicurezza elettrica deve essere garantita da
un incasso corretto. Il collegamento elettrico va
effettuato prima della collocazione dell’apparecchio
nel mobile.
Verificare che:
- la potenza dell'impianto sia sufficiente (16 A).

Attenzione

II filo di protezione (verde-giallo) &
collegato al terminale & dell’apparecchio
e deve essere collegato al terminale di
terra dell'impianto
Se il forno presenta una anomalia, scollegare
I'apparecchio o rimuovere il fusibile
corrispondente alla linea di collegamento
del forno.
Non saremo ritenuti responsabili in caso
di incidente causato dalla mancanza di
collegamento alla terra, o da un collegamento
difettoso e non idoneo.
Sel'impianto elettrico della propria abitazione
richiede una modifica per il collegamento
dell’apparecchio, rivolgersi ad un elettricista
qualificato.
Durante le operazioni di manutenzione,
I'apparecchio deve essere scollegato dalla
rete elettrica e i fusibili devono essere
staccati o rimossi.
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3 Regolazione dell’ora

3.1 REGOLAZIONE DELL'ORA

Alla messa sotto tensione il display lampeggia a
12:00.

Regolare l'ora con i tasti NV o/\.

Convalidare con OK.

3.2 MODIFICA DELL'ORA

1l forno deve obbligatoriamente essere spento.
Premere 2 volte il tasto (® l'ora del giorno
lampeggia.

I\}({iiﬁcare la regolazione dell'ora con i tasti V' o

Convalidare con OK.

3.3 TIMER

Questa funzione puo essere utilizzata
unicamente con il forno spento.
Premere il tasto O©. II timer lampeggia. Regolare
il timer con i tasti NV e /\ . Premere OK per
convalidare, inizia il conto alla rovescia.
Quando il conto alla rovescia & terminato, viene
emesso un segnale sonoro. Per fermarlo premere un
tasto qualsiasi.

NOTA: E possibile modificare o annullare la
programmazione del timer in qualsiasi momento. Per
annullare, tornare al menu del timer e regolare su
00.00.

3.4 BLOCCO DELLA TASTIERA

Quando il forno & spento, premere
contemporaneamente i tasti \V e /\ fino
a quando il simbolo & non viene visualizzato
sul display. Per sbloccare, effettuare la
stessa operazione.

35 ARRESTO DEL PIATTO GIREVOLE

Se si ritiene che le dimensioni del piatto

gli impediscano di girare correttamente,

programmare la funzione di cottura,

poi selezionare |'opzione “Arresto piatto

girevole”:

Premere contemporaneamente i tasti ® e
per arrestare la rotazione del piatto. Un

segnale acustico ne conferma l'arresto.

Per rimetterlo in funzione, premere i tasti

® e O contemporaneamente.

@.Consiglio:

Ruotare il recipiente a meta programma
e mescolare mentre la funzione Arresto
piatto girevole & attiva.

NOTA: L'arresto del piatto girevole
non puo essere usato con le funzioni
di scongelamento.

am

MODALITA DI COTTURA

Attenzione
Quando si utilizza solo il microonde, non
utilizzare il piatto smaltato.

ioo0w

Riscaldamento rapido di bevande, acqua
e piatti contenenti una grande quantita di
liquido.

Cottura di alimenti che contengono molta
acqua (zuppe, salse, pomodori, etc.).

900w
100 W

9oow/100W

800W/700W:

Cottura di verdure fresche o surgelate.
600W:

Fusione del cioccolato.

500W:

Cottura di pesci e crostacei. Riscaldamento
su 2 livelli.

Cottura lenta di verdure secche.
Riscaldamento o cottura di alimenti delicati
a base di uova.

400W/300W:

Cottura lenta di latticini e marmellate.
200W:

Scongelamento manuale.
burro e il gelato.

100W:

Scongelamento di prodotti di pasticceria che
contengono crema.

SCONGELAMENTO

Ammorbidire il



Nota: In funzione combinata con microonde
@ possibile utilizzare la teglia smaltata con la
griglia.

TERMOVENTILAZIONE +
MICROONDE

Questa funzione combinata

la cottura in microonde con

in termoventilazione, permettendo

risparmiare molto tempo.

I livelli di potenza delle microonde disponibili

sono: 100W-200W-300W.

La temperatura di cottura pud essere

regolata da 50° a 200°C.

associa
la cottura
di

NN
EZAS

GRILL FORTE + MICROONDE
Questa funzione combinata permette
di utilizzare simultaneamente il grill + il
microonde, assicurando una cottura rapida.
E possibile associare indifferentemente uno
dei livelli di grill (da 1 a 4) con uno dei livelli
di potenza del microonde disponibili (da
100W a 700W).

Aoaad
EZ/A

GRILL MEDIO + MICROONDE
Questa funzione combinata permette
di utilizzare simultaneamente il grill + il
microonde, assicurando una cottura rapida.
E possibile associare indifferentemente uno
dei livelli di grill (da 1 a 4) con uno dei livelli
di potenza del microonde disponibili (da
100W a 700W).

@ MEMO 1/2/3 (Funzione memorie)
La funzione "memorie” permette di salvare 3
programmi di cottura (o di scongelamento)
frequenti che potranno essere utilizzati in
seguito grazie a una selezione rapida.

AN

* GRILL VENTILATO

La funzione grill ventilato permette di
ottenere arrosti e pollame croccanti, e di
realizzare una cottura veloce di cosce e
costata di manzo senza preriscaldamento.
La cottura si effettua, in alternativa,
dall’elemento superiore e dalla ventola di
ricircolazione d'aria.

La temperatura di cottura pud essere
regolata da 50° a 200°C.

A d

GRILL

La funzione grill permette di cucinare e
dorare gli alimenti come gratin e carne. Pud
essere utilizzata prima o dopo la cottura, in
funzione della ricetta.

Esistono 4 livelli di grill: da 1 a 4, che vanno
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dal grill debole a molto forte.

@ TERMOVENTILAZIONE

La funzione termoventilazione permette di
cucinare e dorare gli alimenti come in
un forno tradizionale. La cottura avviene
tramite I'elemento riscaldante sul fondo del
forno e tramite la ventola di ricircolazione
d’aria.

La temperatura di cottura pud essere
regolata da 50° a 200°C.

EIB‘ GUIDA DI CUCINA

La funzione "“Guida sapore”, seleziona i
parametri di cottura appropriati in funzione
dell’alimento da preparare e del suo peso.

£
[Iﬁ SCONGELAMENTO AUTOMATICO
Funzione automatica di scongelamento a se-
conda del peso
Scongelare gli alimenti surgelati grazie al
forno a microonde permette di risparmiare
molto tempo.

4.1 uTILIZZO DELLA FUNZIONE MICRO-
ONDE

Selezionare la funzione 1000W con il tasto
U%na durata viene visualizzata in maniera
predefinita (1 minuto e mezzo) e la potenza
massima (1000 W) & pre-programmata.

Per modificare questa durata, premere il
tasto Opoi regolarla con i tasti V' e /\.
Confermare premendo il tasto OK. Il forno
si avvia.

La funzione 900W/100W permette
scegliere il livello di potenza.

Per modificare il livello di potenza, premere
il tasto @, poi regolare la potenza con i tasti \V
e /\.

E possibile anche regolare la durata
premendo il tasto O, poi i tasti \V/ e /\.
Confermare premendo il tasto OK. Il forno
si avvia.

di
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4.2 uso DELLE FUNZIONI
MICROONDE COMBINATE

Selezionare la funzione con il tasto EI.
La durata appare in maniera predefinita (30
minuti) sullo schermo destro.

La potenza (300 W) e la temperatura (200°C)
pre-programmati appaiono alternativamente
sullo schermo sinistro.

Per modificare questa durata, premere il
tasto Opoi regolarla con i tasti V' e /\.
Confermare premendo il tasto OK. Il forno
si avvia.

Per modificare il livello di potenza delle
microonde o della temperatura, premere il

tasto & poi regolare i parametri con i tasti \V/
e /\.
Confermare premendo il tasto OK. Il forno
si avvia.

4.3 Uso DELLE FUNZIONI DI COTTURA
TRADIZIONALI:

=[] @]

Premere il tasto B e selezionare una funzione
di cottura tradizionale.

II forno raccomanda una temperatura mo-
dificabile con i tasti \V e /\ . Premere
OK per avviare immediatamente la cottura.
L'indicatore della temperatura lampeggia
fino a quando non viene raggiunta la tem-

Per regolare la temperatura, premere @.
Regolare la temperatura con V' e
Convalidare premendo OK.

II forno si riscalda e la funzione di cottura
lampeggia. Viene emessa una serie di bip
quando il forno raggiunge la temperatura

Premendo il tasto ©, la durata della cottura
lampeggia ad indicare che e possibile
impostare i valori.

Premere e /\ per regolare la durata
di cottura.

Convalidare con OK.

Il forno & dotato della funzione “SMART
ASSIST” che durante la programmazione
di durata suggerira una durata di cottura
modificabile in funzione della modalita di

cottura scelta.

RACCOMANDA-]
FUNZIONE DI COTTURA ZIONE
DURATA

AN

| ™ I 15 min
GRILL VENTILATO

@ 10 min
GRILL MEDIO

| ® | 30 min
TERMOVENTILAZIONE

4.4 cOTTURA PARTENZA DIFFERITA
Procedere come per una durata
programmata. Dopo la regolazione della
durata di cottura, premere il tasto Q.
L'ora di fine cottura lampeggia.

Regolare I'ora di fine cottura con i tasti \/
e/\ . Convalidare premendo OK. Il display
di fine cottura non lampeggia piu.

45 FUNZIONE MEMO ACTIVE.

II forno & dotato di funzione “MEMO
ACTIVE”, che agisce in questo modo:

- Se durante le ultime tre cotture la funzione
di cottura utilizzata & identica, verra me-
morizzata e sara proposta automaticamente
alla prossima cottura.

- Per ognuna delle funzioni di cottura, se
viene modificata per 3 volte la temperatura
suggerita con la stessa impostazione, que-
sta verra salvata come nuova temperatura
suggerita.

@] Questa funzione é disattivata in
maniera predefinita. Per attivarla,
andare nel menu impostazioni (vedere

paragrafo impostazioni).
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51 FUNZIONE “GUIDA DI CUCINA"

La funzione “Guida di cucina ”, seleziona i
parametri di cottura appropriati in funzione
dell’'alimento da preparare e del suo peso.
Selezionare la funzione “Guida di cucina”. Scegliere
un alimento pre-programmato nella seguente lista:
PO1: Piatto pronto surgelato

P02:
PO3:

Piatto pronto fresco (funzione combinata)
Pizza surgelata (funzione combinata)
P04: Pizza surgelata (cottura tradizionale)
PO5: Pizza fresca

P06: Quiche

P07: Torta salata

P08: Pollame

P09: Manzo

P10: Maiale

P11: Piatto pronto fresco (microonde)
P12: Pesce

P13: Verdure fresche fibrose

P14: Verdure fresche

P15: Verdure congelate

Selezionare la funzione con B5.

Scegliere I'alimento con V' e /\ poi confermare
premendo OK.

A seconda dell'alimento scelto, viene proposto un
peso (o una durata di cottura), che lampeggia sullo
schermo.

Modificare il parametro desiderato con i tasti vV
e /\ poi confermare premendo OK.

NOTA: Durata non modificabile per P06 e P07.
Premendo © si accede alla regolazione di fine
cottura (cottura differita).

Se necessario, regolarla con i tasti V' e /\ poi
confermare premendo nuovamente OK.

FUNZIONI DI SCONGELAMENTO
AUTOMATICHE

Le funzioni di scongelamento automatiche
selezionano i parametri di cottura appropriati in
funzione dell'alimento da preparare e del suo peso.
Selezionare un alimento pre-programmato nella
seguente lista:

PO1: Scongelamento di carne, pollame e piatti
pronti*

P02: Scongelamento del pesce*

P03: Scongelamento del pane*

* Queste posizioni non consentono un avvio differito.

ITALIANO

Selezionare la funzione scongelamento automatico
(@3,

Selezionare un programma e inserire il peso
dell'alimento con V' e /\ (con intervalli da 50 g),
poi confermare premendo OK. Il forno si accende.
A meta della durata del tempo di cottura, il forno
indica di girare gli alimenti mediante un bip e vi-
sualizzando “TURN".

N [E] vizomemo]

6.1 MEMO 1/2/3 (Funzione memorie)
La funzione "memorie” permette di salvare 3
programmi di cottura (o di scongelamento)
frequenti che potranno essere utilizzati in
seguito grazie a una selezione rapida.

Programmazion iun memori
Programmare innanzitutto una cottura a
sceltaconiltasto B (es. termoventilazione).
Regolare la temperatura e la potenza (es.
220 °C) poi la durata di cottura (es. 25
minuti).

Salvare il programma di cottura con una
pressione lunga sul tasto OK fino a quando
“"MEMO -1-" non appare sul display.
Scegliere uno dei programmi liberi da
memorizzare: 1 — 2 0 3 con i tasti V e/\
per passare da uno all’altro. La durata
lampeggia. Per confermare premere OK. Un
bip conferma la registrazione. Altrimenti,
per uscire dalla programmazione, effettuare
una pressione lunga su @ .

Utilizzo di un programma memorizzato
Selezionare la funzione @& con il tasto .
“MEMO ---" appare sul display.

Scegliere la memoria desiderata 1 — 2 o0 3
con VvV e/\ per passare da una allaltra.
Premere il tasto OK per lanciare
immediatamente il programma memorizzato.

Nota:

Seguire la stessa procedura per sostituire la
programmazione precedente.

E possibile memorizzare tutte le funzioni
eccetto i programmi automatici.
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PULIZIA DELLA SUPERFICIE ESTERNA

Utilizzare un panno morbido imbevuto di detersivo
per vetri. Non utilizzare creme per lucidare né

A Avvertenza
Non utilizzare prodotti abrasivi per lucidare,
spugne abrasive o metalliche per pulire

il vetro della porta del forno, in quanto
la superficie potrebbe essere scalfita e
provocare |'esplosione del vetro.

PULIZIA DELL'INTERNO

Raccomandiamo di pulire regolarmente il forno e di
rimuovere qualsiasi deposito alimentare all'interno e
all'esterno dell'apparecchio. Utilizzare una spugnetta
inumidita con acqua e sapone. Se la porta o la
guarnizione della porta sono danneggiate, il forno
non deve essere utilizzato prima di essere stato
riparato da una persona competente. In caso di
odore o di forno sporco, far bollire dell’acqua con
succo di limone o aceto in una tazza per 2 minuti e
pulire le pareti con un po’ di liquido per piatti.

SOSTITUZIONE DELLA LAMPADA

Per qualsiasi intervento sulla lampada, contattare il
Servizio post-vendita o un professionista qualificato

8 (& T

8.1 menu

E possibile intervenire su diversi parametri
del proprio forno, per fare questo:

Premere il tasto © fino alla visualizzazione
di “MENU" al fine di tornare nella modalita
regolazione, poi premere di nuovo il tasto®
per selezionare le diverse regolazioni.
Attivare o disattivare con i tasti V et /\ i
differenti parametri, vedere tabella di
seguito. Per uscire dalla modalita “MENU”
premere il tasto © fino a quando non appa-
re |'ora.

Attivare/disattivare il
bip dei tasti

G of

Sllan

Attivare/disattivare la
regolazione di dimo-
strazione

Attivare/disattivare la
modalita memo

Funzione Mantenimento
al caldo:

Posizione ON, funzione
attivata.

Posizione OFF, funzione
disattivata.

oF

FUNZIONE MANTENIMENTO AL CALDO

Se al termine della cottura la porta non viene
aperta, dopo 2 minuti il forno passa alla modalita
Mantenimento al caldo per 15 minuti e sul display
appare HH.

9 Anomalie e soluzioni

E possibile risolvere autonomamente alcune
piccole anomalie:

Il forno non riscalda. Verificare che il
forno sia correttamente collegato o che
il fusibile del proprio impianto non sia
fuori servizio. Verificare che il forno non
sia regolato in modalita di dimostrazione
(vedere menu regolazioni).

La lampada del forno non funziona piu.
Sostituire la lampada o il fusibile. Verificare
che il forno sia correttamente collegato.

La ventola di raffreddamento continua
a girare dopo lo spegnimento del forno.
E normale, la ventilazione pud continuare
fino a un’ora al massimo dopo la cottura
per far diminuire la temperatura interna ed
esterna del forno. Dopo un’ora, contattare il
Servizio post-vendita.
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TUTELA DELL'AMBIENTE

I materiali d’imballaggio di questo apparecchio sono
riciclabili. Per partecipare al riciclaggio e contribuire
alla tutela dell'ambiente, si consiglia di gettare
Iimballaggio negli appositi contenitori messi a
disposizione dal comune.
Anche |'apparecchio contiene molti
materiali riciclabili. L'apparecchio reca
questo logo ad indicare che gli apparecchi
usati non devono essere smaltiti con i
rifiuti urbani.
. riciclaggio degli apparecchi predisposto
dal fabbricante avverra cosi nelle migliori condizioni,
conformemente alla direttiva europea 2002/96/CE
relativa allo smaltimento di apparecchiature elettriche
ed elettroniche.
Rivolgersi al comune o al rivenditore per conoscere
i punti di raccolta di apparecchi usurati pit vicini al
proprio domicilio.
La ringraziamo per il Suo contributo alla tutela
dell'ambiente.

111

RELAZIONI CONSUMATORI

Servizio post-vendita

Per saperne di pill sui nostri prodotti & possibile con-
sultare il nostro sito:
www.brandt.com

E possibile contattarci:
> Tramite il nostro sito, www.brandt.com
Rubrica “SERVIZI".

> Per e-mail all'indirizzo seguente:
relations.consommateurs@groupebrandt.com

ITALIANO

INTERVENTI

Gli eventuali interventi sull'apparecchio devono essere
effettuati da personale qualificato e autorizzato dalla
ditta concessionaria del marchio. Prima di chiamare,
per facilitare la presa in carico della richiesta, munirsi
dei riferimenti completi dell’apparecchio (riferimento
commerciale, riferimento servizio, numero di serie).
Queste informazioni sono riportate sulla targhetta
segnaletica.

,,,,,,, a8 _
SERVICE : TYPE |
,,,,,,, e _m.a
: |
,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,, T TR
H
C m | ' m

B: Riferimento commerciale
C: Riferimento servizio
H: Numero di serie

PEZZI ORIGINALI
In occasione di un intervento di manutenzione,
richiedere |'uso esclusivo di ricambi originali
certificati.

PIECE

o
on S
STRUCY
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TEST DI IDONEITA ALLA FUNZIONE

Verifica di idoneita al funzionamento secondo le norme CEI/EN/NF EN 60705:

La commissione elettrotecnica internazionale SC.95K ha stabilito una norma relativa alle veri-
fiche comparative delle prestazioni effettuate su differenti forni a microonde.

Per questo apparecchio raccomandiamo quanto segue:

+200 W

Durata
- . . Selettore s -
Verifica Carico|approssi-| . Contenitori/consigli
. di potenza
mativa
1000 g. | 16-18 min Pyrex 227
Sul piatto girevole
Crema
500 W
(221 . Pyrex 220
RN e Sul piatto girevole
Pan di Spagna . Pyrex 827
(12.3.2) 4759 | 6-7min 700w Sul piatto girevole
Pyrex 838
Polpettone . Coprire con una pellicola in
(12.3.3) 2l0g || A mim D plastica.,
Sul piatto girevole
Scongelamento
della carne 500g | 11-12 min 200w Sul piatto girevole
(13.3)
SIS Su un piatto piano
dei lamponi | 2509 | 6-7 min 200W ' piatio p
Sul piatto girevole
(B.2.1)
Gratin . .
dipatate | 1100 | 23-25min | CrMedio oy b2t
(12.3.4) pratio g
Poggiare sul gruppo
. griglia + leccarda 45 mm.
24-26 min (el Inserire a livello 1
+ 500 W .
a partire dal basso
Pollo ) R
(12.3.6) 1200 g Girare a meta cottura
- In un piatto in terra cotta smal-
Termoventilazione tato
35-40 min 200°C . L .
Poggiare sulla griglia inserita a
+200 W . .
livello 1 a partire dal basso
Termoventilazione
Dolce . o Pyrex 828
(12.3.5) 7009 20 min 220°C Poggiare sulla griglia livello 1
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Geachte klant,

U heeft zojuist een product van BRANDT gekocht. We danken u dan ook voor uw
vertrouwen in onze producten.

We hebben dit product ontworpen en geproduceerd met uzelf, uw levenswijze en
uw noden in ons achterhoofd om ervoor te zorgen dat het zo goed mogelijk aan uw
verwachtingen voldoet. U vindt er onze knowhow, onze innoveringsgeest en alle passie
in terug die ons al meer dan 60 jaar drijft.

Aangezien we er voortdurend naar streven zo goed mogelijk te beantwoorden aan uw
eisen, staat onze klantendienst geheel te uwer beschikking en biedt ze u een luisterend
oor voor al uw vragen of suggesties.

Kijk ook op onze site www.brandt.com, daar vindt u al onze producten en nuttige en
aanvullende informatie.

BRANDT is verheugd om u dagelijks te begeleiden en wenst u heel veel plezier met uw
aankoop.

Belangrijk: Alvorens uw apparaat aan te zetten, lees eerst aandachtig deze
installatie- en gebruikshandleiding zodat u sneller vertrouwd bent met de
werking ervan
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VEILIGHEIDSINSTRUCTIES

BELANGRIJKE VEILIGHEIDSINSTRUCTIES - LEES ZE
AANDACHTIG EN BEWAAR ZE VOOR TOEKOMSTIG GEBRUIK.

U kunt deze handleiding downloaden op de website van het merk.

Belangrijk:

Alvorens uw apparaat aan te
zetten, lees eerst aandachtig deze
installatie- en gebruikshandleiding
zodat u sneller vertrouwd bent
met de werking ervan. Bewaar
deze handleiding bij uw apparaat.
Indien het apparaat wordt
doorverkocht of overgedragen
aan een andere persoon, zorg
er dan voor dat de handleiding
wordt meegeleverd.

Lees deze instructies véor
installatie en gebruik van uw
apparaat. Ze zijn geschreven voor
uw veiligheid en die van anderen.

— Dit apparaat is bestemd voor
huishoudelijk en vergelijkbaar
gebruik, zoals: keukenhoeken
voor het personeel in
magazijnen, kantoren en
andere beroepsomgevingen;
boerderijen, gebruik door klanten
van hotels, motels en andere
woonomgevingen; omgevingen
zoals bed and breakfasts.

— Dit apparaat mag worden
gebruikt door kinderen vanaf
8 jaar, en door personen met
lichamelijke, sensorische of
geestelijke beperkingen of door

personen zonder ervaring en
kennis, als ze onder toezicht staan
of vooraf instructies gekregen
hebben over hoe ze het apparaat
veilig moeten gebruiken, en
begrepen hebben aan welke
risico’s ze zich blootstellen.
Kinderen mogen niet met het
apparaat spelen. De reiniging
en het onderhoud mogen alleen
onder toezicht aan kinderen
overgelaten worden.

— Laat kinderen nooit onbewaakt,
om te vermijden dat ze met het
apparaat zouden spelen.

WAARSCHUWING:

Het apparaat en de
bereikbare onderdelen ervan
worden warm tijdens het
gebruik. Zorg ervoor dat u de
verwarmingselementen in de
oven niet aanraakt. Het apparaat
moet buiten het bereik van
kinderen jonger dan 8 jaar
worden gehouden, tenzij ze
voortdurend in het oog worden
gehouden.

Het is voor iedereen behalve
competente personen verboden
om onderhoud en reparaties
uit te voeren waarbij het deksel
dat tegen blootstelling aan
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VEILIGHEIDSINSTRUCTIES

microgolven beschermd moet
worden verwijderd.

Warm vloeistoffen en andere
voedingsmiddelen nooit op in een
hermetische gesloten verpakking,
om ontploffingsgevaar te
vermijden.

Vanwege de hoge temperaturen
wordt het aangeraden
om kinderen de oven in
gecombineerde modus nooit
zonder toezicht van volwassenen
te laten

gebruiken.

— Gebruik alleen keukengerei
dat geschikt is voor gebruik in de
magnetron.

— Houd bij het opwarmen van
voedingsmiddelen in plastic of
papieren verpakkingen de oven
in de gaten vanwege eventueel
brandgevaar.

— Als rook verschijnt, de
magnetron uitschakelen of de
stekker uit het stopcontact halen
en de deur dicht laten, zodat
eventuele vlammen worden
verstikt.

— Bij het verwarmen van dranken
in de magnetron kan de kokende
vloeistof plotseling en vertraagd
krachtig gaan borrelen. Ga heel
behoedzaam te werk wanneer
u de vloeistof uit de magnetron

haalt.

— De inhoud van zuigflessen en
potjesvoeding voor de baby’s
moet eerst worden geschud
of geroerd en de temperatuur
moet voor consumptie worden
gecontroleerd, om verbranding
te voorkomen.

— Metalen houders voor eet- en
drinkwaren zijn niet toegestaan
voor een bereiding d.m.v.
microgolven.

— Warm geen eieren in de schaal
of hele, harde eieren in een
magnetron; deze kunnen, zelfs
na het koken, uit elkaar spatten.
— Dit apparaat is ontworpen voor
gebruik met gesloten deur.

— De magnetronoven is bedoeld
voor het verwarmen van eet- en
drinkwaren.

Het drogen van levensmiddelen of
wasgoed en het verwarmen van
verwarmingskussens, pantoffels,
sponzen, vochtig wasgoed en
andere gelijkwaardige artikelen
kunnen letsel, ontbranding en
brand veroorzaken.

WAARSCHUWING: Als de

deur of de afdichting
beschadigd zijn, mag de oven
niet worden gebruikt voordat dit
door een competent persoon is
hersteld.
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— Het wordt aangeraden om de
oven regelmatig de reinigen en
alle etensresten te verwijderen.
— Als het apparaat niet goed
schoon wordt gehouden kan
het oppervlak beschadigen. De
levensduur van het apparaat
wordt hierdoor onvermijdelijk
verkort en dit kan tot gevaarlijke
situaties leiden.

— Gebruik geen stoomreiniger.
— Gebruik geen schurende
reinigingsproducten of harde
metalen krabbers om de glazen
ovendeur te reinigen. Dit kan
het oppervlak van het glas
beschadigen en doen barsten.

Het stopcontact moet na de

installatie goed bereikbaar
zijn.
Het apparaat moet van het
elektriciteitsnet kunnen worden
afgekoppeld, door middel van
een stekker in het stopcontact of
door een schakelaar te installeren
op de vaste voedingsleidingen,
volgens de installatieregels.
De beveiligingsdraad (groen-
geel) moet worden aangesloten
op de aardaansluiting van
het stopcontact of op de
aardaansluiting van de installatie.
Indien de voedingskabel is

beschadigd, moet deze door
de fabrikant, de klantenservice
of een ander gekwalificeerd
persoon veiligheidshalve worden
vervangen.

Centreer de oven in het meubel
en bewaar daarbij een afstand
van minstens 10 mm tot het
meubel ernaast. Het materiaal
van het inbouwmeubel moet
warmtebestendig zijn (of bekleed
zijn met dergelijk materiaal).
Bevestig de oven voor meer
stabiliteit in het meubel met
behulp van 2 schroeven door de
daartoe voorziene gaten.

Dit apparaat moet worden
geinstalleerd op een hoogte van
minstens 850 mm van de grond.

Het apparaat mag niet achter
een decoratieve deur worden
geplaatst, om oververhitting te
voorkomen.
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1 g Voorstelling van de oven

1.1 PRESENTATIE VAN DE OVEN
0 Bedieningspaneel

@ Deur

Q Handgreep

Deze oven heeft 3 niveaus voor de accessoires:
niveau 1 tot 3.

1.2 WEERGAVE
RECHTER SCHERM

(» Baktijd

(4  Einde baktijd

g Vergrendeling toetsenbord
& Timer

g Gewichtsindicator

LINKER SCHERM

°C Temperatuurindicator
W Vermogensindicator
o Kookgidsindicator

= Stilstand van het draaiplateau

1.3 ToETSEN

®

® B

(MAan (korte druk) / Uit (lange druk)
(© Instelling Baktijd

@ Instelling temperatuur/Instelling Vermogen

A Toets +, navigatie menu
\v Toets -, navigatie menu
9 Bakfuncties
OK Bevestiging

1 4 ACCESSOIRES (volgens het model)

¢ Het rooster (1.4.1)

Om te roosteren, een goudbruin korstje te geven of
te grillen. Het rooster mag in geen geval gebruikt
worden met andere metalen houders in de functie
magnetron, grill + magnetron of hetelucht +
magnetron.

U kunt echter voedingsmiddelen opwarmen in een
aluminium bakje en het van het rooster isoleren
door hier een bord op te plaatsen.

* Bord voor meervoudig gebruik, druippan 45
mm (1.4.2)

Ze kan half gevuld met water gebruikt worden voor
bain marie in de functie

hetelucht. Ze kan als braadslee gebruikt worden

Opmerking:

Zorg dat de lekbak goed in het midden
van de zijroosters geplaatst wordt, zodat de
luchtcirculatie niet gewijzigd wordt.

e Het rooster + Bord voor meervoudig
gebruik, druippan 45 mm (1.4.3)

om te roosteren en de jus te recupereren plaatst
u het rooster op de druippan 45 mm.

e De niveaus (1.4.4)
2 niveaus met hun houders om het rooster op 3
niveaus te kunnen plaatsen.

o Het draaiplateau (1.4.5)

Het draaiplateau zorgt dat het voedsel zonder
roeren gelijkmatig verwarmd wordt.

Het draait willekeurig in beide richtingen. Als het
niet draait, controleer dan of de elementen goed
geplaatst zijn.

Het kan gebruikt worden als bakplaat. Om het uit
te nemen, maakt u gebruik van de toegangszones
in de ovenruimte.

Het aandrijffmechanisme zorgt dat het glazen
plateau draait.

Als u het aandrijfmechanisme verwijdert, zorg dan
dat er geen water in het gat van de motoras komt.
Vergeet niet het aandrijfmechanisme, de houder



met wieltjes en het glazen draaiplateau terug te
plaatsen.

Probeer niet om het glazen plateau met de hand te
draaien, want dit zou het aandrijfsysteem kunnen
beschadigen. Kijk, wanneer het plateau niet goed
draait, of er zich geen vreemde deeltjes onder het
plateau bevinden.

Met het plateau in stilstand kunnen grote schalen
over het volledige oppervlak van de oven gebruikt
worden. In dat geval moet halverwege het
programma de houder gedraaid worden of de
inhoud omgeroerd worden.

1 . 5 WERKINGSPRINCIPE

De voor het koken gebruikte microgolven zijn
elektromagnetisch. Deze komen veel voor in onze
omgeving, zoals radio-elektrische golven, licht en
infrarode straling.
Hun frequentie ligt in de band van 2450 MHz.
Hun gedrag:

e Zij worden weerkaatst door metalen.

e Zij gaan dwars door alle andere materialen

heen.

e Zij worden geabsorbeerd door water-, vet-
en suikermoleculen.
Wanneer een voedingsmiddel wordt blootgesteld
aan microgolven, gaan de moleculen snel bewegen,
waardoor verwarming optreedt.
De golven dringen ca. 2,5 cm in het voedingsmiddel,
als dit dikker is, wordt de kern hiervan d.m.v.
geleiding verwarmt, net zoals bij een traditionele
bereiding.
Het is goed om te weten dat microgolven binnen
in het voedingsmiddel een eenvoudig thermisch
fenomeen veroorzaken en niet schadelijk voor de

2 Installatie

2.1 urTPAKKEN

Pak na ontvangst het apparaat uit of laat dit
onmiddellijk uitpakken. Controleer het algemeen
aanzicht. Laat eventuele opmerkingen noteren
op de vrachtbrief waarvan u een kopie bewaart.
Verwijder al het verpakkingsmateriaal. Controleer
en let op de kenmerken van het apparaat
aangegeven op het typeplaatje (2.1.1)

NEDERLANDS

2.2 KEUZE VAN DE PLAATSING EN INBOUW
Dit apparaat moet in een inbouwkast worden
geinstalleerd, zoals te zien is op het installatieschema
(2.2.1 tot 2.2.3).

Gebruik uw apparaat niet onmiddellijk (wacht 1
tot 2 uur) na het van een koude ruimte naar een
warme ruimte gebracht te hebben, want door de
condens kan er een storing optreden.

Centreer de oven in het meubel en bewaar daarbij
een afstand van minstens 10 mm tot het meubel
ernaast. Het materiaal van het inbouwmeubel
moet warmtebestendig zijn (of bekleed zijn met
dergelijk materiaal).

Bevestig de oven voor meer stabiliteit in het
meubel met behulp van 2 schroeven door de
daartoe voorziene gaten.

2.3 ELEKTRISCHE AANSLUITING

Opgelet:

De installatie mag uitsluitend worden
uitgevoerd door gekwalificeerde installateurs
en monteurs.

De elektrische aansluiting moet verzekerd worden
door een correcte inbouw. De elektrische aansluiting
moet verwezenlijkt worden voordat het apparaat in
het meubel geplaatst wordt.

Contoleer dat:

- het vermogen van de installatie voldoende is
(16 Ampere).

Opgelet:

Debeveiligingsdraad (groen-geel) isaangesloten
op de aardaansluiting van het apparaat en moet
worden aangesloten op de @ aardaansluiting van
de installatie.

Als de oven om het even welk probleem geeft, koppelt
u het toestel af of verwijdert u de zekering die met de
lijn overeenkomt waarop de oven is aangesloten.
Onze verantwoordelijkheid zal niet worden geclaimd
in het geval van een ongeval of incident als gevolg van
een onbestaande, defecte of onjuiste aarding.

Als de elektriciteitsinstallatie van uw woning gewijzigd
moet worden om uw apparaat aan te sluiten, doet u het
beste een beroep op een gekwalificeerde elektricien.
Bij onderhoudsverrichtingen moet het toestel
afgekoppeld worden van het elektriciteitsnet, moeten
de zekeringen afgekoppeld of verwijderd worden.
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3 Inschakeling van de tijd

3.1 INSCHAKELING VAN DE TIID

Bij het opstarten knippert het scherm op 12:00.
Stel de tijd in met de toetsen \V of /\.
Bevestig met OK.

3.2 WIIZIGING VAN DE TIID

De oven moet uit staan.

Druk 2 keer op de toets © het uur van de dag
knippert, de tijd kan dan ingesteld worden.
Verander de instelling van de tijd met de toetsen
NV of /\.

Bevestig met OK.

3.3 TIMER
Deze functie kan alleen gebruikt worden
wanneer de oven uit staat.

Druk op de toets ®©. De timer knippert. Stel de
timer in met de toetsen " en /\\. Druk op OK om
te bevestigen, het aftellen begint.

Wanneer de tijd verstreken is, klinkt er een
geluidssignaal. Om dit te stoppen, drukt u op een
willekeurige toets.

OPMERKING: Het is mogelijk om op elk gewenst
moment de timerprogrammering te wijzigen of te
annuleren. Keer voor het annuleren terug naar het
menu van de timer en zet deze op 00:00.

3.4 VERGRENDELING TOETSENBORD
Druk, wanneer de oven uit is, tegelijkertijd op de
toetsen \V en /\ totdat het symbool & wordt
weergegeven op het scherm. Voer dezelfde
handeling uit om te ontgrendelen.

35 STILSTAND VAN HET DRAAIPLATEAU
Als u vindt dat door de grootte van uw schaal het
draaiplateau niet goed kan draaien, programmeert
u uw bakfunctie en vervolgens de optie “Stilstand
van het draaiplateau”:

Druk tegelijkertijd op de toetsen @ en © om het
draaien van het plateau te stoppen. Een pieptoon
bevestigt de stilstand.

Om het weer te laten draaien, drukt u tegelijkertijd
op de toetsen @ en O,

@ Advies:

De houder moet halverwege het
programma gedraaid worden en de inhoud
hiervan moet omgeroerd worden wanneer de
optie Stilstand draaiplateau is ingeschakeld.

LET OP: De stilstand van het draaiplateau
kan niet gebruikt worden met de
ontdooifuncties.

4 (T

BEREIDINGSWIJZEN

Let op : Gebruik de geémailleerde schaal
niet.

1000W

Snel verwarmen van dranken, water en schalen met
een grote hoeveelheid vloeistof.

Koken van voedingsmiddelen die veel water bevatten
(soepen, sauzen, tomaten, enz.).

900 W

vl 900w / 100W
800W / 700W:

Koken van verse of diepgevroren groenten.

600W:
Chocolade smelten.

500W:

Koken van vis en schaaldieren. Opwarmen op
2 niveaus.
Koken van peulvruchten op laag vuur. Opwarmen of
koken van fijne voedingsmiddelen op basis van ei.
400W / 300W:
Koken van zuivelproducten, jam op laag vuur.
200W:
Handmatig ontdooien. Boter, ijs zacht maken.
100W:
Ontdooien van roomgebak.

ONTDOOIEN



Let op : In combinatie met de magnetron
kunt u de geémailleerde ovenschaal met het
rooster gebruiken.
-\
@ HETE LUCHT + MAGNETRON
Deze gecombineerde functie combineert koken in
de magnetron met bakken met hete lucht, zodat u
aanzienlijk tijd kunt besparen.
De volgende vermogensniveaus voor de magnetron
zijn beschikbaar: 100W-200W-300W.
De baktemperatuur kan worden ingesteld tussen 50°C
en 200°C.

A
EZAN

KRACHTIGE GRILL + MAGNETRON

Deze gecombineerde functie biedt de mogelijkheid
om gelijktijdig de grill + de magnetron te gebruiken,
waardoor een snelle bereiding mogelijk is. U kunt om
het even wel niveau van de grill (1 tot 4) combineren
met een van de beschikbare vermogensniveaus van
de magnetron (100W tot 700W).

AN
)5\
228] GEMIDDELD KRACHTIGE GRILL +

MAGNETRON

Deze gecombineerde functie biedt de mogelijkheid
om gelijktijdig de grill + de magnetron te gebruiken,
waardoor een snelle bereiding mogelijk is. U kunt om
het even wel niveau van de grill (1 tot 4) combineren
met een van de beschikbare vermogensniveaus van
de magnetron (100W tot 700W).

@ MEMO 1/2/3 (Geheugenfunctie)

Met de geheugenfunctie kunt u 3 bak- (of ontdooi-)
programma’s registreren die u vervolgens d.m.v. een
snelle selectie kunt gebruiken.

VAN

- GRILL PULSE

Met de grill pulse functie krijgen uw rollades en
gevogelte een krokant laagje en kunt u uw lamsbouten
en runderribben zonder voorverwarmen goed uit te
bakken. Het bakken gebeurt afwisselend met het
verwarmingselement aan de bovenzijde van de oven
en de luchtmengingsschroef.

De baktemperatuur kan worden ingesteld tussen 50°C
en 200°C.

Ao d

GRILL

Met de grillfunctie kunt u voedingsmiddelen als
ovenschotels en vlees bakken en een goudbruin
korstje geven. Deze kan voor en na het bakken
gebruikt worden, afhankelijk van het recept.

Er bestaan 4 grillniveaus: van 1 tot 4, van een matig
warme tot zeer hete grill.
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@ HETELUCHTFUNCTIE

Met de heteluchtfunctie kunt u voedingsmiddelen
bereiden en een goudbruin korstje geven zoals in
een traditionele oven. Het bakken gebeurt met het
verwarmingselement aan de achterzijde van de oven
en de luchtmengingsschroef.

De baktemperatuur kan worden ingesteld tussen 50°C
en 200°C.

q.ﬁ KOOKGIDS

De functie «Smakengids» kiest voor u de
gepaste bakparameters volgens het te bereiden
voedingsmiddel en zijn gewicht.

£
EI” AUTOMATISCH ONTDOOIEN
Automatische ontdooifunctie op gewicht
Door diepgevroren voedingsmiddelen te ontdooien in
uw magnetron, bespaart u aanzienlijke tijd.

4.1 GEBRUIK VAN DE
MAGNETRONFUNCTIE

Selecteer de functie 1000W met de toets %

Er wordt een standaardtijd aangegeven (1.30
minuten) en het maximale vermogen (1000W) wordt
voorgeprogrammeerd.

Om deze tijd te wijzigen, drukt u op de toets ® en
daarna stelt u deze in met de toetsen /" en /\\.
Bevestig door een druk op de toets OK, uw oven
start.

Met de functie 900W/100W kunt u het
vermogenshiveau kiezen.

Om het vermogensniveau te wijzigen, drukt u op de
toets @, en stelt u het vermogen vervolgens in met de
toetsen \V/ en

U kunt ook de tijdsduur instellen door een druk op
d/e\toets Oen vervolgens op de toetsen \/ en

Bevestig door een druk op de toets OK, uw oven
start.
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4.2 GEBRUIK VAN DE FUNCTIES
GECOMBINEERDE MAGNETRONOVEN

Selecteer de functie met de toets E.

Er wordt een standaardtijd weergegeven
(30 minuten) op het rechter scherm.

Het vermogen (300 W) en de temperatuur
(200°C) die werden voorgeprogrammeerd, worden
weergegeven op het linker scherm.

Om deze tijd te wijzigen, drukt u op de toets ® en
daarna stelt u deze in met de toetsen \V en /\..
Bevestig door een druk op de toets OK, uw oven
start.

Voor het wijzigen van het vermogensniveau van de
magnetron of de temperatuur drukt u op de toets
(% en past u de parameters aan met de toetsen \/
en /\.

Bevestig door een druk op de toets OK, uw oven
start.

4.3 GEBRUIK VAN DE TRADITIONELE
BAKFUNCTIES :

ESli|[e]

Druk op de toets = en selecteer een traditionele
bakfunctie.

Uw oven geeft een temperatuur aan die u kunt
wijzigen met de toetsen /" en /\.. Druk op OK
het bakken begint onmiddellijk.

De temperatuurindicator knippert zolang de
ingestelde temperatuur niet bereikt is.

Voor het instellen van de temperatuur drukt

uop @.
Pas de temperatuur aan met NV en /\.
Bevestig door op OK te drukken.

De oven verwarmt, de bakfunctie knippert. Een
reeks geluidssignalen weerklinkt wanneer de
oven de ingestelde temperatuur bereikt.

Druk op de toets O, het display van de baktijd
knippert om aan te geven dat deze ingesteld kan
worden.

Druk op \V en /\ om de baktijd in te stellen.
Bevestig met OK.

Uw oven is voorzien van de functie “SMART
ASSIST” die tijdens het programmeren van de
tijdsduur u een baktijd aanbeveelt die u aan de
hand van de gekozen bakwijze kunt wijzigen.

Zie onderstaande tabel:

AANBEVOLEN
BAKFUNCTIE TIJDEN
AN
15 min
GRILL PULSE
MIDDELHOGE GRILL
HETELUCHTFUNCTIE

4.4 BAKKEN MET UITGESTELDE START
Procedure =zoals bij de geprogrammeerd
tijdsduur. Druk na het instellen van de baktijd op
de toets ©, het einde van de baktijd knippert.
Stel daarna het einde van de baktijd in met de
toetsen " en /\.. Bevestig door op OK te
drukken. Het display met het einde van de
baktijd stopt met knipperen.

45 FUNCTIE MEMO ACTIVE.

Uw oven is voorzien van de functie “"MEMO
ACTIVE”", deze werkt als volgt:

- Als tijdens de laatste drie keer bakken
dezelfde bakfunctie gebruikt is, zal deze in het
geheugen worden opgeslagen en wordt deze de
volgende keer automatisch voorgesteld.

- Voor al deze bakfuncties geldt dat als u 3

keer de aanbevolen temperatuur met dezelfde
instelling wijzigt, zal deze geregistreerd worden
als de nieuwe aanbevolen temperatuur.

Deze functie is standaard

‘uitgeschakeld. Ga om deze in te
schakelen naar het instellingenmenu (zie
paragraaf instellingen)
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5.1 FUNCTIE “KOOKGIDS”

De functie “Kookgids [@]” kiest voor u de
gepaste bakparameters volgens het te bereiden
voedingsmiddel en zijn gewicht. Kies de “Kookgids”
functie. U moet een voorgeprogrammeerd
voedingsmiddel uit de volgende lijst kiezen:

PO1: Diepvriesmaaltijd

P02: Verse maaltijd (Gecombineerde functie)
P03: Diepvries pizza (Gecombineerde functie)
PO04: Diepvries pizza (Traditionele bereiding)

PO5: Verse pizza

P06: Quiche

PO07: Hartige taart

P08: Gevogelte

P09: Rundvlees

P10: gebraad

P11: Verse maaltijd (Magnetron)

P12: Vis

P13: Verse vezelachtige groenten

P14: Verse groenten

P15: Diepvries groenten

Selecteer de functie met E=.

Kies uw voedingsmiddel met \ en /\ en bevestig
door een druk op OK.

Afhankelijk van het gekozen voedingsmiddel wordt
u een gewicht (of een baktijd) voorgesteld en
knippert het scherm.

Wijzig de gewenste parameter met de toetsen \V
en /\ bevestig daarna door een druk op OK.
OPMERKING: Deze tijd kan niet gewijzigd worden
voor P06 en P07.

Door te drukken op (® krijgt u toegang tot het
instellen van het einde van de baktijd (bakken op
een later moment).

Stel deze, indien nodig, in met de toetsen \ en /\
en bevestig door opnieuw op OK te drukken.

AUTOMATISCHE ONTDOOIFUNCTIES

De automatische ontdooifuncties kiezen voor u
de juiste bakparameters volgens het te bereiden
voedingsmiddel en zijn gewicht. Selecteer een
voorgeprogrammeerd voedingsmiddel uit de
volgende lijst:

PO1: Viees, gevogelte en maaltijden ontdooien*
P02: Ontdooien van vis*

P03: Brood ontdooien*

* Met deze functies is geen uitgestelde start
mogelijk.
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Selecteer de functie automatisch ontdooien (3.
Selecteer een programma en vul het gewicht van het
voedingsmiddel in met V' en /\ (in stappen van
50 g) en bevestig met een druk op OK. De oven
schakelt in.

Halverwege de kooktijd geeft de oven door middel
van een pieptoon en de weergave van “TURN” aan
dat u de voedingsmiddelen moet omkeren.

S [B]  Gonkmeno

61 MEMO 1/2/3 (Geheugenfunctie)

Met de geheugenfunctie kunt u 3 bak- (of ontdooi-)
programma’s registreren die u vervolgens d.m.v.
een snelle selectie kunt gebruiken.

Programmering van een geheugentoets
Programmeer allereerst de bakwijze van uw keuze
met de toets B (bijv. hetelucht).

Pas de temperatuur en het vermogen aan (bijv.
220°C) en daarna de baktijd (bijv. 25 minuten).
Registreer uw bakprogramma door een lange
druk op de toets OK totdat:

MEMO -1- op de display knippert. Kies een van de
vrije programma’s om op te slaan: 1 — 2 of 3 met
de toetsen \V en /\ om van de ene naar de
andere te gaan. Bevestig met de toets OK, een
pieptoon bevestigt het registreren.

Gebruik van een in het geheugen opgeslagen
programma.

Selecteer de functie @ met de toets .

MEMO verschijnt op de display.

Kies het gewenste geheugen 1 — 2 of 3 met \V en
/\ om van de ene naar de andere te gaan.

Druk op de toets OK, het in het geheugen
opgeslagen programma wordt weergegeven. Druk
nogmaals op de toets OK, de oven gaat aan en het
programma start.

Opmerking:

Volg dezelfde procedure
programmering te vervangen.
U kunt alle functies in het geheugen opslaan,
behalve de automatische programma’s.

om de vorige
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REINIGEN VAN HET BUITENOPPERVLAK

Gebruik een zachte, vochtige doek met glasreiniger.
Gebruik geen schuurmiddelen noch harde spons.

Let op

Geen schuurmiddelen, schuursponsjes
of harde metalen krabbers gebruiken om de
glazen deur van de oven schoon te maken.

Deze kunnen krassen op het opperviak en
breuk van het glas veroorzaken.

REINIGEN VAN DE BINNENKANT VAN DE OVEN

Het wordt aangeraden om de oven regelmatig
te reinigen en voedselresten aan de binnen- en
buitenkant van het apparaat te verwijderen. Gebruik
een vochtige spons en wat zeep. Als de deur of de
deurpakking beschadigd is, mag de oven niet gebruikt
worden, voordat deze door een competente persoon
hersteld is. Laat bij reuk of een vuile oven water met
citroensap of azijn in een kopje 2 minuten koken en
reinig de wanden met een beetje afwasmiddel.

VERVANGING VAN DE LAMP

Neem voor handelingen aan de lamp contact op
met de servicedienst of een door het merk erkende
monteur.

8 Instellingen

8.1 mMenu

U kunt diverse parameters van uw oven zelf
instellen, ga daarvoor als volgt te werk:

Druk op de toets (® totdat "MENU” wordt
weergegeven en u toegang heeft tot de
instellingsmodus, druk daarna opnieuw op
de toets ® om de verschillende instellingen

te kiezen.
Schakel met de toetsen VvV en /\ de
verschillende parameters in of uit, zie

onderstaande tabel. Druk voor het verlaten
van de modus "MENU" op de toets (® totdat
de tijd wordt weergegeven.

De pieptonen van de
toetsen in-/uitschakelen

De demo-instelling
in-/uitschakelen

I
| ChoF

De memomodus
in-/uitschakelen

Functie Warmhouden:
Stand ON, functie
ingeschakeld.

Stand OFF, functie
uitgeschakeld.

Shak

FUNCTIE WARM HOUDEN

Als de deur na het koken niet geopend wordt, zal de
oven na 2 minuten overgaan op de warmhoudfunctie
gedurende 15 minuten, er wordt HH op het scherm
weergegeven.

9 Storingen en oplossingen

U kunt zelf een aantal kleine storingen oplossen:
De oven wordt niet warm. Zorg ervoor dat
de oven goed is aangesloten en controleer of
de elektrische zekering niet is uitgeslagen.
Controleer of de oven niet in de demo-modus
staat (zie menu instellingen).

De ovenverlichting werkt niet. Vervang
de lamp of zekering. Zorg ervoor dat de oven
correct is aangesloten.

De koelventilator blijft aan na het
uitschakelen van de oven. Dat is normaal, de
ventilatie kan tot maximaal 1 uur na het bakken
werken om de temperatuur binnen en buiten de
oven te laten zakken. Bij langer dan een uur,
contact opnemen met de servicedienst.
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RESPECT VOOR HET MILIEU

Het verpakkingsmateriaal van dit apparaat is
recyclebaar. Doe mee aan de recycling en draag bij
aan de bescherming van het milieu door dit materiaal
in de hiervoor bestemde gemeentecontainers te
deponeren.
Uw apparaat bevat eveneens tal van
recyclebare materialen. Daarom is het
voorzien van dit logo, dat aangeeft dat
de gebruikte apparaten van ander afval
dienen te worden gescheiden.
I - recyclage van de apparaten die door
uw fabrikant wordt georganiseerd, wordt op deze
manier onder de beste omstandigheden uitgevoerd,
overeenkomstig de Europese richtlijn 2002/96/EG
betreffende elektrisch en elektronisch afval.
Informeer bij uw gemeente of bij uw verkoper
naar de dichtstbijzijnde inzamelplaats voor uw oude
apparaten.
Wij danken u voor uw bijdrage aan de bescherming
van het milieu.
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Servicedienst

INTERVENTIES

Eventuele interventies aan uw apparaat moeten
worden uitgevoerd door een gekwalificeerde
professionele technicus van het merk. Om bij
het opbellen de verwerking van uw verzoek te
vergemakkelijken, gelieve de volledige referentie
van uw apparaat bij de hand te houden
(commerciéle referentie, servicereferentie,
serienummer). Deze informatie wordt
weergegeven op het identificatieplaatje.

,,,,,,, a8 _
SERVICE : TYPE |
,,,,,,, e _m.a
: |
,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,, T TR
H
C m | ' m

B: Commerciéle referentie
C: Servicereferentie
H: Serienummer

ORIGINELE ONDERDELEN
Eis bij een interventie het gebruik van uitsluitend
gecertificeerde reserveonderdelen.

PIECE

o
on &,
STRUCS
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e BEKWAAMHEIDSPROEVEN VOOR DE FUNCTIE

Bekwaamheidsproeven voor de functie volgens de normen IEC/EN/NF EN 60705;

De Internationale Commissie Electrotechniek heeft een norm vastgesteld inzake vergelijkende
prestatieproeven, uitgevoerd op verschillende magnetrons.
Wij bevelen het volgende aan voor dit apparaat:

+200 W

. Tijd bij Verm ns- .
Test Lading ijd b'.j ermogens Houders / Adviezen
benadering| schakelaar
. Pyrex 227
Eierpudding eog ||l Op het draaiplateau
(iP22L) 2o Pyrex 220
750g | 13-15min yrex 2
Op het draaiplateau
Savooiegebak . Pyrex 827
(12.3.2) 4759 6 -7 min row Op het draaiplateau
Pyrex 838
e T 14 min 700 W Bedekken met huishoudfolie.
(12.3.3)
- Op het draaiplateau
Ontdooien van het
vlees 500 g 11-12 min 200 W Op het draaiplateau
(13.3)
Ontdooien van
frambozen 250g | 6-7min 200 W I CI e
(B.2.1) Op het draaiplateau
Gegratineerde . .
i . Middelhoge grill Pyrex 827
aaz;ig%pi;en 11009 23 - 25 min +700 W Op het draaiplateau
Plaatsen op de rooster
. . + druippan 45 mm combinatie
24 - 26 min Kricgggev\g/;rlll Invoeren in niveau 1
Ki van beneden te beginnen
g alverwege draaien
1 g 6 1200 Hal draai
(12.3.6) Heteluchtfunctie In een geémailleerde terra cotta
35 - 40 min 200°C schaal
+200 W Plaatsen op het rooster op niveau 1
vanaf de onderkant
Gebak 700 20 min Heteléjggzgmctle Pyrex 828
(12.3.5) g Plaatsen op het rooster niveau 1
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VIKTIGE SIKKERHETS- OG FORHOLDSREGLER

VIKTIGE SIKKERHETSINSTRUKSJONER - LES DEM GRUNDIG OG
OPPBEVAR DEM TIL FRAMTIDIG BRUK.
Denne bruksanvisningen er tilgjengelig for nedlasting pa Internett-siden il

varemerket.

m Nar apparatet mottas,
pakk det ut eller fa det pakket
ut umiddelbart. Sjekk det ge-
nerelle utseendet. Ta even-
tuelt skriftlig forbehold pa
leveringsseddelen som du
beholder et eksemplar av.

Dette apparatet ma monteres
i en hgyde ma minimum 850
mm over golvet.

— For a forhindre overopphe-
ting ma apparatet ikke instal-
leres bak en dekorativ dar.

— Sentrer ovnen i mgbelet for
a kunne garantere en avstand
pa minst 10 mm med mgbelet
ved siden av. Materialet i det
mabelet hvor ovnen skal byg-
ges inn ma tale varme (eller
veere belagt med et varmebes-
tandig materiale). For bedre
stabilitet, feste ovnen til magbe-
let med 2 skruer gjennom de
hullene som er forutsett for
dette.

m Det ma veere mulig a
koble apparatet fra stramnet-
tet, enten ved hjelp av et stagp-
sel eller ved a sette inn en
avbryter i det faste lednings-

nettet i overensstemmelse
med installasjonsforskriftene.
— Stagpselet ma veere tilgjen-
gelig etter montering.

— Hvis strgmledningen er
skadet, skal den av sikkerhets-
messige grunner skiftes ut av
fabrikanten, dennes kunde-
service eller en person med
lignende kvalifikasjon for a
unnga fare.

— Dette apparatet er beregnet
til a foreta steking med lukket
dar.

— Dette apparatet kan brukes
av barn fra 8 ar og oppover,
og av personer med nedsatte
fysiske, sensorielle eller men-
tale funksjonsevner, eller av
personer uten erfaring eller
kunnskaper, hvis de har fatt
tilsyn eller har fatt forutgaende
oppleering om bruk av appara-
tet under sikre forhold og har
forstatt de risikoer de utsetter
seg for.

Barn skal ikke leke med ap-
paratet. Rengjarings- og ved-
likeholdsoperasjoner skal ikke
utfgres av barn uten tilsyn.

— Hold tilsyn med barn for
a forsikre deg om at de ikke
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VIKTIGE SIKKERHETS- OG FORHOLDSREGLER

leker med apparatet.

ADVARSEL: Apparatet og de
tilgjengelig delene pa dette
kan bli varme under bruk. Vaer
forsiktig og unnga & bergre
varmeelementene inne i
ovnen. Barn yngre enn 8 ar
bagr holdes pa avstand, med
mindre de ikke blir holdt gye
med hele tiden.

— For det foretas pyrolyse-
rengjgring av ovnen, ta ut alt
tilbehgret og fijern det verste
sglet.

— Nar rengjgringsfunksjonen
er i gang, kan overflatene bli
varmere enn ved normal bruk.
Barn bar defor holdes pa avs-
tand.

— Ovnen skal alltid slas av for
den rengjagres innvendig.

VAR OPPMERKSOM: Du bgr
pase at apparatet er koblet
fra stremmen for du skifter ut
lampen for & unnga enhver ri-
siko for elektrisk stgt. Foreta
inngrepet nar apparatet er
avkjglt. Nar du skal skru av
lampens beskyttelsesglass og
lyspeeren, bgr du bruke gum-
mihansker for & fa bedre grep.
— lkke bruk vedlikeholdspro-
dukter med slipemiddel eller
harde metallskraper for a ren-
gjere ovnens glassdgr, da

dette kan risse opp overflaten
og fare til at glasset sprekker.
— lkke bruk rengjgringsappa-
rater med dampfunksjon.

Dette apparatets karakteristik-
ker ma av sikkerhetsmessige
hensyn ikke endres.

Ikke bruk ovnen til oppbeva-
ring av matvarer eller annet
utstyr etter bruk.
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1 g Presentasjon av ovnen

1.1 PRESENTASION AV OVNEN
0 Kontrollpanel

@ Dgr
Q Handtak

Denne ovnen har 3 rilleposisjoner for tilbehgr: ril-
ler 1 til 3.

1.2 pispLAY
HOYRE SKJERM

®  Steketid

G Stekeslutt

8 Tastelds

& Minuttnedtelling

0  Vektindikator

VENSTRE SKJERM

°C Temperaturindikator
W  Styrkeindikator

O Indikator for Tilberedningsguide
& Stans av dreieplaten

1.3 TAsTER

®

0]

A4

@ Pa (kort trykk) og Av (langt trykk)
® Innstilling av steketid
® Innstilling av temperatur/Innstilling av styrke

\ Tast +, menynavigering
Vv Tast -, menynavigering
B Tilberedningsfunksjoner
OK Bekreftelse

14 TILBEH@R (avhengig av modell)

¢ Risten (1.4.1)

Denne gjer det mulig & toaste, brune eller grille.
Risten m& aldri brukes sammen med andre ko-
kekar i metall p& funksjonene mikrobglger, grill
+ mikrobglger eller varmluft + mikrobglger.

Du kan imidlertid varme opp en rett i en alumi-
numsform dersom denne er isolert fra risten med
tallerken.

o Grillstativet + Flerbruksbrett, dryppbrett,
45 mm (1.4.2)

Den kan brukes halvfylt med vann til 3 koke mat
med viftevarme. Den kan tjene som en matrett.

Merk:
Vzer ngye med & plassere stekebrettet pa
midten av sideristene slik at luftsirkulasjo-
nen ikke blir pdvirket.

e Grillstativet + Flerbruksbrett, dryppbrett,
45 mm (1.4.3)

For & steke og lagre kokesaften, plasser grillristen
pd dryppbrettet, 45 mm.

o Rillene (1.4.4)
2 riller som kan henges opp gjgr det mulig d bruke
risten i 3 nivder.

e Dreieplaten (1.4.5)

Dreieplaten gjgr det mulig & f3 til jevn steking av
maten uten inngrep fra deg.

Den kan dreie i begge retninger. Dersom den ikke
dreier, sjekk at alle elementer er riktig plassert.
Den kan ogsd brukes som stekefat. Ta fordypningene
inne i ovnen til hjelp ndr du skal ta den ut.
Drivakselen far glassplaten til & dreie.

Dersom du fjerner drivakselen, unngd & sgle vann
i hullet til motoraksen.

Ikke glem & sett drivakselen, stgttehjulene og
glassplaten tilbake pd plass.

Ikke forsgk & dreie glassplaten for hdnd da dette



kan gdelegge drivsystemet. Dersom platen ikke
roterer som den skal, forsikre deg om at det ikke
finnes fremmedlegemer under denne.

N&r platen befinner seg i stopp-posisjon, kan man
bruke store fat som dekker hele ovnens overflate. I
dette tilfellet er det helt ngdvendig a dreie kokekaret

1.5 DRIFTSPRINSIPP

Mikrobglgene som brukes til steking er elek-
tromagnetiske bglger. De finnes hele tiden
i vart miljg som radioelektriske bglger, lys
eller infrargde strdler.
Frekvensen befinner seg pd 2450 MHz-b&n-
det.
Bglgenes atferd:

e De reflekteres av metaller.

e De gdr gjennom andre metaller.

e De blir absorbert av vann-, fett- og
sukkermolekyler.
Ndr en matvare utsettes for mikrobglger set-
tes molekylene i rask bevegelse, noe som
fgrer til oppvarming.
Bglgenes penetrasjonsdybde i matvaren er
pd ca. 2,5 cm. Dersom matvaren er tykkere,
vil stekingen foregd med konduktivitet som
ved tradisjonell steking.
Det er greit & vite at mikrobglgene fordrsa-
ker kun et termisk fenomen inne i matvaren,
og at de ikke er helseskadelige.

2 Installasjon

2.1 uTPAKKING

N&r apparatet mottas, pakk det ut eller f& det pakket
ut umiddelbart. Sjekk det generelle utseendet. Ta
eventuelt skriftlig forbehold p& leveringsseddelen
som du fér et eksemplar av. Fjern all emballasje og
beskyttelse. Kontroller og ta hensyn til apparatets
karakteristikker som st&r pd merkeskiltet (2.1.1)

2.2 VALG AV INSTALLASIONSSTED OG
INNBYGGING

Dette apparatet ma installeres hgyden som angitt
pé installasjonstegningene (2.2.1 til 2.2.3).

Ovnen ma ikke brukes umiddelbart (vent ca. 1-2
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timer) etter d ha flyttet den fra et kaldt til et varmt
sted fordi kondens kan fgre til funksjonsfeil.

Sett ovnen midt i innredningen slik at det er minst
10 mm avstand mellom ovnen og skapet ved siden
av. Innredningen som ovnen skal bygges inn i m&
tale hgye temperaturer (eller vaere belagt med et
materiale som téler hgye temperaturer).

For at ovnen skal bli s3 stabil som mulig, bgr du
montere den fast i innredningen med to skruer i
hullene som er forutsett for dette.

2.3 ELEKTRISK TILKOBLING

Viktig:

Montering er forbeholdt kvalifiserte
installatgrer og fagfolk.
Den elektriske sikkerheten skal ivaretas gjennom
riktig montering. De elektriske koblingene
md utfgres for apparatet monteres pd plass i
kjokkeninnredningen.
Sjekk at:
- styrken p& det elektriske anlegget er tilstrekkelig
(16 Ampere).

Viktig:

Jordlederen (gul-grgnn) er koblet til
ovnens tilkoblingsklemme &), og m4 vaere
koblet til anleggets jord.

Hvis ovnen ikke fungerer som den skal, koble
den fra eller fjern sikringen som tilsvarer
ovnens tilkobling.

Vi kan ikke holdes ansvarlig for ulykker eller
hendelser som skyldes manglende, defekt
eller feilaktig jording.

Dersom det elektriske anlegget i ditt hjem
ma endres for & installere apparatet, kontakt
en kvalifisert elektriker.

Nar det foretas vedlikehold skal apparatet
veere koblet fra stremnettet, og sikringene
skal brytes eller tas ut.



NORSK

3 Innstilling av klokke

3.1 INNSTILLING AV KLOKKESLETTET

N3r ovnen kobles til stikkontakten, blinker klokke-
slettet 12:00.

Still klokkeslettet med tastene vV og /\.
Bekreft med OK.

3.2 ENDRING AV KLOKKESLETTET
Stekeovnen skal veere slatt av.

Trykk 2 ganger pé tasten, (® klokkeslettet blinker
og kan nd endres.

Still klokken med tastene \/ eller /\ .

Bekreft med OK.

3.3 TIDSUR

Denne funksjonen kan bare brukes nar
stekeovnen er slatt av.
Trykk p& tasten O©. Tidsuret blinker. Still tidsuret
med tastene V' og /\ . Trykk pd OK for 3
bekrefte, og nedtellingen starter.
N&r tiden er omme, hgres et lydsignal. Trykk pd
hvilken som helst tast for & sl& av lyden.

NB! Du kan ndr som helst endre eller avbryte en
programmert tid pd tidsuret. For 8 avbryte nedtellingen
mé& du ga til menyen for minuttnedtelling og stille uret
pé 00:00.

3.4 1asTELAS

Na&r stekeovnen er sldtt av, trykk samtidig pd
tastene \V og /\ helt til symbolet &
vises pd displayet. Gjgr det samme for & |3se
tastene.

35 STANS AV DREIEPLATEN

Dersom du antar at stgrrelsen pa
stekefatet ditt vil forhindre dreieplaten i
4 dreie korrekt, programmer fgrst gnsket
stekefunksjon og velg deretter opsjonen
"Stans av dreieplaten":

Trykk samtidig pd tastene ® og O for
3 stanse rotasjonen av platen. En pipelyd
bekrefter at den er stanset.

For & sette den i gang igjen, trykk samtidig
p& tastene @ og O.

@ Rad:

N3r Stans av dreieplaten er
aktivert er det helt ngdvendig a dreie
kokekaret eller rgre i innholdet halvveis
i programmet.

NB! Stans av dreieplaten kan kun
brukes sammen med funksjonene
for tining.

A -

STEKEMODUS

Kausjon

Nar du kun bruker mikrobglgeovn, ikke
bruk emaljefatet.

1000W

Rask oppvarming av drikker, vann og retter som
inneholder stor vaeskemengde.

Tilberedning av matvarer som inneholder mye vann
(supper, sauser, tomatet, osv.).

%) 900w / 100W

800W / 700W:

Tilberedning av friske eller frosne grgnnsaker.
600W:

Smelte sjokolade.

500W:

Tilberedning av fisk og skalldyr. Oppvarming pd 2
nivaer.

Tilberedning av tgrkede grgnnsaker ved svak varme.
Oppvarming eller tilberedning av delikate, eggbaserte
matvarer.

400W / 300W:

Tilberedning av melkeprodukter, syltetgy ved svak
varme.

200W:

Manuell tining. Mykgjgring av smgr, is.

100W:

Tining av bakverk med krem.

TINING



Merk: I kombinert funksjon med
mikrobglgeovn kan du bruke emaljepannen
med gitteret.

VARMLUFT + MIKROB@LGER

Denne funksjonen kombinerer tilberedning
med mikrobglger og samtidig med varmluft, noe som
gjer at du sparer mye tid.
Felgende styrkenivder for mikrobglger er tilgjengelig:
100W-200W-300W.
Steketemperaturen kan justeres fra 50°C til 200°C.

KRAFTIG GRILL + MIKROB@LGER

Denne kombifunksjonen gjer det mulig &
bruke grill + mikrobglger samtidig noe som gir
rask steking. Du kan vilkdrlig kombinere de ulike
grillnivdene (1 til 4) med et av de tilgjengelige
styrkenivene for mikrobglger (fra 100W til 700W).

A
EZAN

MIDDELS GRILL + MIKROB@LGER

Denne kombifunksjonen gjgr det mulig &
bruke grill + mikrobglger samtidig noe som gir
rask steking. Du kan vilkdrlig kombinere de ulike
grillnivdene (1 til 4) med et av de tilgjengelige
styrkenivaene for mikrobglger (fra 100W til 700W).

AN
AN

MEMO 1/2/3 (Minnefunksjon)

Med "minne"-funksjonen kan du lagre 3
tilberedningsprogrammer (eller tining) som brukes
ofte slik at disse deretter kan velges raskt.

VAN

%" | GRILL M/VARMLUFT

Funksjonen grill m/varmluft gjor det mulig
3 f& til en sprg overflate pd steker og fjeerkre,
samt kjernesteke lammesteker og oksekoteletter
uten formvarming. Stekingen foregdr vekselvis med
overelementet og varmluftsviften.
Steketemperaturen kan justeres fra 50°C til 200°C.

GRILL
Grillfunksjonen gjgr det mulig & steke og
brune matretter som gratenger og kjgtt. Den kan
brukes fgr eller etter tilberedningen avhengig av
oppskriften.
Det er 4 grillnivaer: fra 1 til 4 som strekker seg fra
svak grill til veldig kraftig.

VARMLUFT

@ Varmluftfunksjonen gjgr det mulig & steke og
brune matretter p& samme méate som i en tradisjonell
ovn. Stekingen utfgres av varmeelementet bakerst i
ovnen og med varmluftsviften.

Steketemperaturen kan justeres fra 50°C til 200°C.
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U.ﬁ Tilberednings GUIDE

Funksjonen "Smaksguide" velger
stekeinnstillingene som egner seg best for typen
matvarer og vekt.

H’X‘ AUTOMATISK TINING
2] Automatisk tiningsfunksjon ut i fra
vekt
Tine opp dypfrosne matvarer ved hjelp av
mikrobglgeovnen gjgr at du sparer mye tid.

4.1 BRUK AV MIKROBOLGEFUNKSIONEN

Velg funksjonen 1000W med tasten %

En standardtid (1,30 minutter) vises
og maksimumsstyrken (1000 W) er
forhdndsprogrammert.

For & endre denne tiden, trykk p3 tasten @,
og still den deretter inn med tastene V' o0g/\.
Bekreft ved & trykke p& tasten OK. Ovnen
slér seg pa.

Med 900W/1000W-funksjonen kan du stille
inn styrkenivéet.

For 3 endre styrkenivdet, trykk p3 tasten ®
, 0g still deretter inn styrken med tastene V' og
/\.

Du kan ogsé stille inn tiden ved & trykke pd
tasten ©, og deretter pa tastene \V og /\

Bekreft ved & trykke p& tasten OK. Ovnen
sldr seg pa.
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4.2 BRUK AV KOMBINERTE
MIKROB@LGEFUNKSIJONER

Velg -funksjonen med tasten E‘.

En standardtid (30 minutter) vises p& den
hgyre skjermen.

Styrken (300 W) og temperaturen (200°C),
som er forhdndsprogrammerte, vises
vekselvis pd den venstre skjermen.

For & endre denne tiden, trykk pd tasten C)
,/o\g still den deretter inn med tastene \V  og

Bekreft ved & trykke pd tasten OK. Ovnen
sldr seg pa.

For & endre styrkenivdet p& mikrobglgene
eller temperaturen, trykk pd tasten @, og
still deretter inn parametrene med tastene \V  og

4.3 BRUK AV TRADISIONELLE
TILBEREDNINGSFUNKSJONER:

=] ] (@]

Trykk p& tasten E| og velg en tradisjonell
tilberedningsfunksjon.

Ovnen anbefaler en temperatur som kan
endres med tastene \V og /\ . Trykk p&
OK for & starte tilberedningen umiddelbart.
Temperaturindikatoren blinker sd lenge
settpunkttemperaturen ikke er nadd.

For & stille inn temperaturen, trykk p& @.
Temperaturen justeres med og /\ .
Bekreft ved & trykke pd OK.

Ovnen varmes opp, stekefunksjonen blinker.
N&r ovnen ndr gnsket temperatur, piper den
flere ganger.

Trykk pd tasten ©, steketiden blinker for &
angi at det er mulig 3 stille den inn.

Trykk p& \V og /\ for & stille inn
steketiden.
Bekreft med OK.

Ovnen er utstyrt med funksjonen "SMART
ASSIST" som anbefaler en steketid nér
du programmerer en varighet. Denne
tiden kan endres avhengig av hvilken
tilberedningsmodus du har valgt.

Se tabellen nedenfor:

ANBEFALT
STEKEFUNKSJON STEKETID
AN
15 min
GRILL M/VARMLUFT
MEDIUM GRILL
VARMLUFT

4.4 STEKING MED UTSATT START

Still inn steketid pd vanlig mdate. Nar du
har stilt inn steketiden, trykk p& tasten O©.
Klokkeslettet for stekeslutt blinker.

Still s& inn klokkeslettet for stekeslutt med
tastene V' og /\ . Bekreft ved & trykke
pd OK. Klokkeslettet for stekeslutt slutter &
blinke.

45 FUNKSJONAKTIVT MINNE.

Stekeovnen er utstyrt med funksjonen
"AKTIVT MINNE". Den fungerer slik:

- Hvis stekefunksjonen var den samme de
tre siste gangene ovnen ble brukt, vil den
lagres i minnet og foreslds automatisk neste
gang ovnen brukes.

- For hver av stekefunksjonene, hvis du en-
drer den anbefalte temperaturen 3 ganger
med samme settpunkt, vil denne nye tempe-
raturen lagres som den nye anbefalte tem-
peraturen.

@] DPenne funksjonen er deaktivert

som standard. For & aktivere den,
gé til menyen innstillinger (se avsnittet
innstillinger).
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51 FUNKSJON "TILBEREDNINGSGUIDE"
Funksjonen "Smaksguide [ velger
stekeinnstillingene som egner seg best for typen
matvarer og vekt. Velg fuksjonen
"Tilberedningsguide" Du md velge en
forhandsprogrammert matvare fra listen nedenfor:
PO1: Frossen ferdigmat

P02:
PO3:

Fersk ferdigmat (Kombinert funksjon)
Dypfryst pizza (Kombinert funksjon)
P04: Dypfryst pizza (Tradisjonell steking)
PO5: Fersk pizza

P06: Quiche

P07: Middagspai

PO08: Fjaerkre

P09: Okse

P10: Svin

P11: Fersk ferdigmat (Mikrobglger

P12: Fisk

P13: Fiberholdige, friske grgnnsaker
P14: Friske grgnnsaker

P15: Frosne grgnnsaker

Velg funksjonen med .

Velg matvaren med V' og /\ , bekreft deretter
ved 3 trykke pd OK.

Avhengig av den valgte matvaren, vil det bli foreslatt
en vekt (eller en steketid) som blinker p& skjermen.
Endre gnsket parameter med tastene v og /\

, 0g bekreft deretter ved & trykke p& OK.

NB! Tiden kan ikke endres for P06 og P07.

Ved & trykke p8 © f&r du tilgang til innstilling av
steketidens slutt (utsatt start).

Still inn denne tiden hvis ngdvendig med tastene
N 0g”\ , og bekreft deretter ved & trykke igjen
pé& OK.

AUTOMATISKE TININGSFUNKSJONER

De automatiske tiningsfunksjonene velger de
stekeparametrene som egner seg best for den
typen matvarer som skal tilberedes og vekten pd
den. Du ma3 velge en forhandsprogrammert matvare
fra listen nedenfor:

PO1 : Tining av kjgtt, fjeerkre og ferdigmat*

P02: Tining av fisk*

P03: Tining av brgd*

* Utsatt start er ikke mulig med disse posisjonene.
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Velg automatisk tiningsfunksjon .
Velg et program og tast inn matvarens vekt med
N og /\ (50 g av gangen), og bekreft deretter

ved 3 trykke pd OK. Ovnen starter opp.

Halvveis i steketiden angir ovnen med en pipelyd
at du md snu matvarene, og "TURN" vises pd
skjermen.

(B vicovmeno.

6.1 MEMO 1/2/3 (Minnefunksjon)
Med "minne"-funksjonen kan du lagre 3
tilberedningsprogrammer (eller tining) som
brukes ofte slik at disse deretter kan velges
raskt.

Programmerin Vv _en minn
Programmer fgrst den stekefunksjonen du
gnsker med tasten B (f. eks.: varmluft).
Still inn temperaturen og styrken (f. eks.:
220°C) og deretter steketiden (f. eks.: 25
minutter).

Lagre stekeprogrammet med et langt trykk
pd OK-tasten helt til "MEMO -1-" vises pd
displayet.

Velg at av de ledige programmene for &
lagre: 1 — 2 eller 3 med tastene V og /\
for veksle fra det ene til det andre. Tiden
blinker. Trykk p& OK for & bekrefte. En
pipelyd angir at programmet er lagret, hvis
ikke, trykk lenge p8 (O for & g& ut av
programmeringen.

Bruk av et lagret program

Velg funksjonen & med tasten & .

"MEMO ---" vises pé& displayet.

Velg gnsket minne 1 — 2 eller 3 med \V og
/\ for & g8 fra det ene til det andre.
Trykk pd OK-tasten og programmet starter
med en gang.

Merk:

G3 fram pd samme mdte for & erstatte den
forrige programmeringen.

Du kan lagre alle funksjonene unntatt de
automatiske programmene.
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7 T

RENGJZRING AV UTVENDIG OVERFLATE

Bruk en myk klut dynket i rengjgringsmiddel for
glass. Ikke bruk skurekrem eller skuresvamp.

A Advarsel
Ikke bruk vedlikeholdsprodukter med
slipemiddel eller harde metallskraper for &

rengjgre ovnens glassdgr, da dette kan risse
opp overflaten og fore til at glasset sprekker.

RENGJZRING AV OVNEN INNVENDIG

Det er anbefalt & rengjgre ovnen regelmessig, og
3 fjerne matrester og smuss bdde innvendig og
utvendig. Bruk en svamp fuktet med s&pevann.
Dersom dgren eller dgrpakningen er skadet, ma
ikke ovnen brukes fgr dette er blitt reparert av en
kompetent person. I tilfelle lukt eller tilsmusset ovn,
kok opp vann tilsatt sitronsaft eller eddik i en kopp
i 2 min., og rengjgr deretter de innvendige flatene
med litt oppvaskmiddel.

UTSKIFING AV LYSPARE

For alle inngrep i forbindelse med lyspaeren, ta
kontakt med kundeservice eller en fagperson som

8 Innstillinger

8.1 meny

Du kan stille inn flere ulike parametere pd
ovnen. For & gjgre dette:

Trykk p& tasten O inntil displayet viser
"MENY" for & foreta innstillinger. Trykk pa
nytt pd tasten © for 8 velge de ulike inn-
stillingene.

Aktiver eller deaktiver de ulike innstillinge-
ne med tastene V og . Se tabellen
nedenfor. For & g8 ut av "MENY"-modus,
trykk p& tasten ®© helt til klokkeslettet
vises.

Aktivere/deaktivere
tastelyd

G of

Aktivere/deaktivere
demonstrasjons-inn-
stilling

Aktivere/deaktivere
memo-modus

Hold varm-funksjon
ON-posisjon, aktivert
funksjon.

OFF-posisjon, deaktivert
funksjon.

HOLD VARM-FUNKSJON

Dersom ovnsdgren ikke &pnes etter stekeprosessen,
vil den etter 2 minutter gé over i hold varm-modus i
15 minutter, og "HH" vises pd skjermen.

9 Feil og l@sninger

Du kan selv Igse enkelte smé& problemer:
Ovnen blir ikke varm. Sjekk at ovnen
er tilkoblet strgm eller om sikringen i
strgmanlegget har gdtt. Sjekk at ovnen ikke
er innstilt p& demonstrasjons-modusen (se
avsnittet innstillinger).

Lampen i ovnen fungerer ikke. Skift
lyspaeren eller sikringen. Sjekk at ovnen er
tilkoblet strgm.

Kjoleviften fortsetter & gd etter at du
har skrudd av ovnen. Det er normalt.
Viften kan fortsette inntil hgyst 1 time etter
steking for & senke temperaturen inni og
utenpd ovnen. Hvis den gér mer enn 1 time,
ta kontakt med kundeservice.
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RESPEKT FOR MILJQET

Dette apparatets emballasje kan resirkuleres. Bidra til
gjenvinning av emballasjen og dermed til miljgvern
ved & sortere avfallet og kaste det i kommunale
containere beregnet pd dette.

Apparatet inneholder ogsd mange resirkulerbare
materialer. Derfor har det en logo som
angir at gamle apparater ikke skal blandes
med annet avfall.

Resirkuleringen av apparatet som utfgres

av fabrikanten, vil dermed gjennomfgres
L pd best mulig mdte i samsvar med
europeisk direktiv 2002/96/EF om avfall fra elektrisk
eller elektronisk utstyr.

Ta kontakt med kommunen eller forhandleren for 3

fa rede pd innsamlingssteder for gamle apparater i

naerheten av hjemmet ditt.

Takk for at du bidrar til miljgvern.

(A oesrce

KUNDESERVICE

Du finner mer informasjon om vare produkter pd var
hjemmeside:
www.brandt.com

du kan kontakte oss:
> P4 vdr hjemmeside, www.brandt.com
rubrikk "SERVICES".

> P§ e-post:
relations.consommateurs@groupebrandt.com

NORSK

REPARASJONER

Eventuelle reparasjoner pd apparatet md utfgres
av en fagperson som er kvalifisert til & reparere
merket. N&r du kontakter kundeservice, gér det
raskere & behandle henvendelsen din hvis du
oppgir alle apparatets referanser (salgsreferanse,
servicereferanse, serienummer). Disse referansene
stdr pd merkeskiltet.

,,,,,,, a8 _
SERVICE : TYPE |
,,,,,,, e _m.a
: |
,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,, T TR
H
C m | ' m

B: Salgsreferanse
C: Servicereferanse
H: Serienummer

OPPRINNELIGE DELER
Hvis deler skal skiftes ut, m& det kun brukes
sertifiserte, originale reserverdeler.

PIECE
o
O@Q‘*
STRUCS
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EGNETHETSTESTER

EGNETHETSTESTER | HENHOLD TIL STANDARD IEC/EN/NF EN 60705;

International Electrotechnical Commission, SC.59K, har opprettet en standard for sammenlig-
nende ytelsestester utfert pa ulike mikrobglgeovner.
Vi anbefaler fglgende for dette apparatet:

+200 W

Omtrent-
. Styrke- .
Test Vekt lig Kokekar / Rad
- velger
tid
. Pyrex 227
. 10 | = e A Pa dreieplaten
Karamellpudding
500 W
(12.3.1)
750g | 13- 15 min Pyrex 220
9 Pa dreieplaten
Sukkerbrad . Pyrex 827
(12.3.2) 4759 | 6-7min 700w Pa dreieplaten
. . Pyrex 838
Kjettpudding | 9545 | 14 min 700 W Dekk til med plastfolie.
(12.3.3) o o
Pa dreieplaten
Tining
av kjatt 500g | 11-12 min 200 W Pa dreieplaten
(13.3)
Tining av bringe- o
beer 2509 | 6-7min 200 W ':,aé er‘et;"elst‘s:
(B.2.1) P
Gratinerte . .
. Medium grill Pyrex 827
poteter 1100 g | 23 - 25 min . .
(12.3.4) +700 W Pa dreieplaten
Legg pa grillrist + dryppbrett, 45
. Kraftig grill mm.
2= 28 + 500 W Sett inn pa niva 1 fra bunnen
Kylling Snu ved pause
(12.3.6) 12 g
Varmluft | et glasert terracotta-fat
35 - 40 min 200°C Plasser pa risten satt inn pa
+200 W niva 1 nedenfra
Varmluft
Kake . o Pyrex 828
(12.3.5) 7009 20 min 220°C Plasser pa risten pa niva 1
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Szanowni Klienci!

Serdecznie dziekujemy za zaufanie okazane naszej firmie poprzez dokonanie zakupu
produktu marki BRANDT.

Produkt ten zostat zaprojektowany i wytworzony myslac o was, waszym stylu zycia i
potrzebach - nasza firma zawsze stara sie spetni¢ wszystkie oczekiwania swoich klientow.
Opracowali$my go, wykorzystujac catos¢ naszej wiedzy, ducha innowacyjnosci oraz pasje,
ktdra stanowi kluczowy czynnik naszej dziatalnosci od ponad 60 lat.

Starajgc sie wcigz w lepszy sposob spetnia¢ oczekiwania naszych klientow, dziat obstugi
klienta naszej firmy bierze pod uwage wszystkie Pafistwa uwagi i udziela odpowiedzi na
jakiekolwiek pytania lub sugestie.

Prosimy o kontaktowanie sie z naszg firmg za posrednictwem witryny www.brandt.
com, na ktdrej publikowane s3 informacje dotyczace naszych najnowszych innowadji, a
takze wszelkie uzyteczne informacje dodatkowe.

Firma BRANDT z wielkg przyjemnoscig towarzyszy Panstwo w codziennym zyciu i zyczy
petnego zadowolenia z zakupionego produktu.

niniejszg instrukcje instalacji i obstugi, aby szybciej zapoznac sie z zasadami
jego dziatania.

mUwaga: Przed uruchomieniem urzadzenia nalezy dokladnie przeczytac
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WAZNE ZALECENIA BEZPIECZENSTWA

WAZNE ZALECENIA BEZPIECZENSTWA - UWAZNIE PRZECZY-

TAC I ZACHOWAC DO WGLADU.

Niniejszg instrukcje obstugi mozna pobrac na stronie internetowej

marki.

Po odbiorze dostarczonego
urzadzenia nalezy natychmiast je
rozpakowac. Sprawdzi¢ ogolny wy-
glad urzadzenia. Wpisa¢ wszelkie
ewentualne zastrzezenia na po-
twierdzeniu dostawy i zachowac
jego jeden egzemplarz.

— Urzadzenie to jest przeznaczone
do uzytku domowego i podob-
nego, takiego jak: Kuchenki
przeznaczone dla pracownikdw
sklepow, biur i w innych miejs-
cach pracy.Gospodarstwa rolne.
Uzywanie przez gosci hotelowych,
motelowych i innych obiektow
mieszkalnych; pokoje goscinne.

— Urzadzenie moze by¢ uzywane
przez dzieci w wieku powyzej 8 lat
i 0soby, 0 ograniczonych mozliwos-
ciach fizycznych, czuciowych lub
umystowych lub pozbawionych
do$wiadczenia lub wiedzy, jezeli s
one pod nadzorem lub wczesniej
otrzymaty instrukcje dotyczace
pewnej obstugi urzadzenia i zro-
zumiaty zagrozenia, ktdrym moga
podlegaC. Dzieci nie mogg wykor-
zystywaé urzadzenia do zabawy.
Czyszczenie i konserwacja nie
mogg byC¢ wykonywane przez dzieci
pozostawione bez dozoru.

— Nalezy nadzorowac dzieci,
aby upewniC sie, ze nie bawig sie
urzadzeniem.

OSTRZEZENIE: Urzadzenie i

jego elementy dostepne po-
dczas uzywania go stajq sie gorace.
Nalezy uwaza¢, zeby nie dotykac
elementdw grzejnych znajdujacych
sie wewnatrz piekarnika. Dzieci w
wieku ponizej 8 lat nalezy trzymac z
dala od urzadzenia, chyba ze znaj-
dujg sie pod statym nadzorem.
Wykonywanie czynnosSci zwig-
zanych z konserwacjg lub naprawa,
ktdre wymagajg zdjecia pokrywy
zabezpieczajgcej przed ekspozycjg
na energie mikrofal, stwarza za-
grozenie dla wszystkich osob nie
bedacych osobami wykwalifiko-
wanymi.
Plyny i inne produkty nie powinny
by¢ podgrzewane w hermetycznie
zamknietych pojemnikach, po-
niewaz mogg eksplodowac.
Jezeli piekarnik pracuje w try-
bie kombinowanym, zaleca sie,
by dzieci korzystaty z piekarnika
wylacznie pod nadzorem osdb do-
rostych z powodu generowanych
temperatur.
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WAZNE ZALECENIA BEZPIECZENSTWA

— Uzywac tylko przyboréw kuchen-
nych przeznaczonych do stosowania
w kuchenkach mikrofalowych.

W czasie podgrzewania
produktow spozywczych w
plastikowych lub papierowych
pojemnikach nalezy uwaznie nadzo-
rowac kuchenke z powodu ryzyka
zapalenia.

— W przypadku pojawienia sie
dymu nalezy kuchenke wylaczyc i
odtgczy¢ od zasilania oraz pozos-
tawi¢ zamkniete drzwiczki w celu
sttumienia ewentualnych ptomieni.
— Podgrzewanie napojow w
kuchence mikrofalowej moze
doprowadzi¢ do gwattownego wy-
trySniecia wrzacego plynu i z tego
wzgledu trzeba zachowal szcze-
golng ostroznos¢ przy wyjmowaniu
naczynia.

— Zawarto$¢ butelek do karmienia
dziedi i stoiczkow z pozywieniem dla
niemowlat nalezy rozmieszac lub
wstrzasnac i sprawdzi¢ temperature
przed podaniem do zjedzenia, zeby
unikna¢ oparzen.

— Metalowe naczynia na produkty
spozywcze i napoje hie mogg byc
uzywane w kuchence mikrofalowej.
— Nie zaleca sie podgrzewania w
kuchence mikrofalowej jajek w
skorupkach oraz catych jajek ugo-
towanych na twardo, poniewaz
mogg eksplodowad nawet po za-
korczeniu gotowania.

— Urzadzenie jest zaprojektowane
do pieczenia przy zamknietych
drzwiczkach.

— Kuchenka mikrofalowa jest
przeznaczona wytacznie do
podgrzewania produktéw spozywc-
zych i napojow.

Suszenie produktéw spozywczych
lub odziezy oraz podgrzewanie
poduszek grzewczych, pantofli,
gabek, mokrej odziezy oraz innych
artykutéw podobnego rodzaju grozi
odniesieniem obrazen, zaptonem i
pozarem.

OSTRZEZENIE: Jezeli drzwiczki

lub uszczelka drzwiczek s3
uszkodzone, nie wolno korzystac z
piekarnika do chwili wykonania
naprawy przez wykwalifikowang
osobe.

— Zaleca sie regularne czyszcze-
nia piekarnika i usuwanie wszelkich
Sladéw po zywnosci.

— Jezeli urzadzenie nie jest utr-
zymywane Ww czystosci, jego
powierzchnia moze ulec zniszcze-
niu i skréci¢ nieodwracalnie czas
eksploatacji urzadzenia oraz do-
prowadzi¢ do niebezpiecznych
sytuadji.

— Nie uzywac urzadzenia do
CzZyszczenia parg.

— Nie stosowac do czyszczenia
szklanych drzwi piekarnika Scier-
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WSKAZOWKI BEZPIECZENSTWA

nych preparatéw czyszczacych ani
twardych metalowych drapakdw,
poniewaz mozna porysowac powie-
rzchnie i spowodowac pekniecie
szkia.

Gniazdko pradu powinno by¢

dostepne po instalacji.

Musi by¢ mozliwe odfgcze-
nie urzadzenia od sieci zasilania za
pomocg wtyczki podtgczonej do
gniazdka lub poprzez uzycie wy-
tgcznika zamontowanego na state w
instalacji zgodnie z obowigzujgcymi
zasadami. Przewdd zabezpieczajacy
(zielono-z6tty) musi by¢ podtgczony
do wtyku uziemienia gniazdka za-
silania lub do wtyku uziemienia
instalagji.

Jedli kabel zasilania jest uszko-
dzony, powinien zosta¢ wymieniony
przez producenta, jego serwis pos-
przedazny lub osoby o podobnych
kwalifikacjach w celu unikniecia za-
grozenia.

Ustawi¢ piekarnik wewnatrz szafki
w taki sposdb, aby odlegtos¢ od
sgsiedniego mebla wynosita co
najmniej 10 mm. Mebel do za-
budowy kuchenki powinien by¢
wykonany materiatu odpornego na
wysokg temperature (lub pokryty
takim materiatem). Dla zapewnie-
nia wiekszej stabilnosci nalezy

przymocowac piekamik w szafce za
pomocg 2 Srub w przewidzianych
do tego otworach.

Urzadzenie powinno by¢ zainsta-
lowane na wysokosci powyzej 850
mm od podiogi.

Aby unlknac przegrzania, urzadze-
nia nie nalezy montowac za
drzwiami ozdobnymi.
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1 g Prezentacja kuchenki

1.1 PREZENTACIA KUCHENKI
Q Pasek elementéw sterowania

@ Drzwiczki
0 Uchwyt

Kuchenka zapewnia 3 roézne pozycje
stopni na akcesoria: stopnie od 1 do 3.

1.2 wysSwiETLACZ
EKRAN Z PRAWEJ] STRONY

® Czas pieczenia

(@ Zakonczenie pieczenia
A Blokada klawiatury

& Minutnik

9  Wskaznik wagi

EKRAN Z LEWEJ STRONY

°C Wskaznik temperatury
W  Wskaznik mocy
o Wskaznik trybu Przewodnik Kulinarny

= Wytaczanie ptyty obrotowej

1.3 przyciski

®

® B

@W’chzanie/Wy’faczanie
(© Ustawienie czasu pracy
@Ustawienie temperatury/Ustawienie mocy

“N\ Przycisk +, nawigacja w menu
V Przycisk -, nawigacja w menu
8 Funkcje pieczenia

OK Zatwierdzenie

1.4 AKcesoRIA (w zaleznosci od modelu)

e Ruszt (1.4.1)

Umozliwia opiekanie, przypiekanie lub grillowanie.
W trybie dziatania kuchenki mikrofalowej, grilla +
kuchenki mikrofalowej lub termoobiegu + kuchenki
mikrofalowej kratka nie moze by¢ w zadnym wy-
padku uzywana wspdlnie z innymi naczyniami me-
talowymi.

Niemniej jednak, mozna podgrzewac¢ produkty
znajdujace sie na tacce aluminiowej, oddzielajac ja
od kratki za pomoca talerza.

e Naczynie uniwersalne, brytfanna 45 mm
(1.4.2)

Moze zosta¢ wypetniona wodg do potowy i uzyta
do gotowania w kapieli wodnej po wybraniu funkgcji
termoobiegu. Moze ona by¢ wykorzystywana jako
naczynie do pieczenia.

Uwaga:

Nalezy uwaza¢, aby umiescic brytfanne
doktadnie na $rodku kratek bocznych, aby
nie zaktdci¢ przeptywu powietrza.

e Ruszt +Naczynie uniwersalne, brytfanna
45 mm (1.4.3)

w celu pieczenia i zbierania ociekajgcego soku,
nalezy umiescic kratke na brytfannie 45mm.

e Stopnie (1.4.4)
2 mocowane stopnie umozliwiajg umieszczenie
rusztu na 3 poziomach.

o Plyta obrotowa (1.4.5)

Ptyta obrotowa zapewnia rownomierne pieczenie
produktdw bez jakichkolwiek dodatkowych
czynnosci.

Ptyta obraca sie w 2 kierunkach. Jezeli ptyta
nie obraca sie, nalezy sprawdzi¢, czy wszystkie
elementy zostaty wiozone prawidtowo.

Moze ona by¢ wykorzystywana jako naczynie
do pieczenia. Aby ja wyjaé, nalezy wykorzystac
miejsca umozliwiajgce dostep wewnatrz kuchenki.
Element napedowy zapewnia obroty ptyty szklanej.
W przypadku wyjmowania elementu napedowego
nalezy uwazac¢, aby woda nie mogta przedostac sie
do otworu osi silnika.

Nie nalezy zapomnie¢ o ponownym zatozeniu



elementu napedowego, wspornika rolkowego i
szklanej ptyty obrotowe;j.

Nie nalezy usitowac obraca¢ wspornika rolkowego
recznie, poniewaz moze to spowodowac
uszkodzenie ukfadu napedowego. Jezeli obroty sg
nieprawidtowe, nalezy upewnic sie, ze pod ptytg nie
sq obecne zadne ciata obce.

Wylgczenie obrotow ptyty umozliwia wykorzystywa-
nie duzych naczyn, zajmujacych catg powierzchnie
kuchenki. W takim przypadku w potowie wykonywa-

1.5 zasapa pziAtANIA

Mikrofale uzywane w celu pieczenia produktéw
sq falami elektromagnetycznymi. Sa one zawsze
obecne w naszym otoczeniu, w postaci fal ra-
dioelektrycznych, $wiatta lub promieniowania po-
dczerwonego.

Ich czestotliwo$¢ nalezy do pasma 2450 MHz.
Zachowanie fal jest nastepujace:

¢ S3 one odbijane przez metale.

e Przechodzg przez wszystkie inne materiaty.

e S wchtaniane przez czasteczki wody, ttuszczu i
cukru.

Kiedy produkt spozywczy jest poddany dziataniu
mikrofal, nastepuje szybki ruch jego czasteczek, co
powoduje ich podgrzanie.

Glebokos$¢ penetracji fal do wnetrza produktow
wynosi okoto 2,5 cm - jezeli grubo$¢ pieczonego
produktu jest wieksza, pieczenie odbywa sie na za-
sadzie przewodzenia ciepta, jak w piekarniku trady-
cyjnym.

Nalezy wiedzie¢, ze mikrofale powodujg wewnatrz
produktéw jedynie zwykte zjawisko cieplne i nie sg
w zaden sposdb szkodliwe dla zdrowia.

2 Instalacja

2.1 rozPAKOWANIE

Po odbiorze dostarczonego urzadzenia nalezy
natychmiast je rozpakowac. Sprawdzi¢ ogdiny
wyglad urzadzenia. Wpisa¢ wszelkie ewentualne
zastrzezenia na potwierdzeniu dostawy i zachowac
jego jeden egzemplarz. Wyjgé wszystkie elementy
zabezpieczajgce.  Sprawdzi¢c  prawidtowosc
parametréw urzadzenia zamieszczonych na
tabliczce danych znamionowych (2.1.1).

2.2 WYBOR MIEJISCA INSTALACII I
WBUDOWANIA
Urzadzenie moze by¢ zainstalowane w kolumnie,

POLSKI

jak pokazano na schemacie instalacji (2.2.1 do
2.2.3).

Nie nalezy natychmiast uzywal urzadzenia
(zaczeka¢ okoto 1 do 2 godzin), ktore zostato
przeniesione z miejsca o niskiej temperaturze do
pomieszczenia cieptego, poniewaz kondensacja
moze spowodowac nieprawidtowe dziatanie.
Ustawi¢ kuchenke wewnatrz szafki w taki sposob,
aby odlegto$¢ od sasiedniego mebla wynosita co
najmniej 10 mm. Mebel do zabudowy kuchenki
powinien by¢ wykonany z materiatu odpornego
na wysokg temperature (lub pokryty takim
materiatem).

Dla zapewnienia wiekszej stabilnosci nalezy
przymocowa¢ kuchenke w szafce za pomocg 2
$rub w przewidzianych do tego otworach.

2.3 PODLACZENIA ELEKTRYCZNE

Uwaga:
Prace dotyczace instalacji moga
zostac wykonane wylacznie przez

wykwalifikowanych instalatoréw i technikow.
Bezpieczenstwo elektryczne musi zostac zapewnione
poprzez prawidlowe wbudowanie. Podfaczenie
energii elektrycznej powinno zostac przeprowadzone
przed wbudowaniem urzadzenia do mebla.

Nalezy sprawdzi¢, czy:

- moc instalacji jest wystarczajaca (16 amperéw).

Uwaga:

Zyla ochronna (zielono-z6tta) jest

podiaczona do styku & urzadzenia i powinna
by¢ polaczona z uziemieniem instalacji. W razie
jakiegokolwiek uszkodzenia kuchenki nalezy
natychmiast odlaczy¢ urzadzenie od zasilania
lub wyjac¢ bezpiecznik jego instaladji zasilania.
Nasza firma nie ponosi zadnej odpowiedzialnosci
w razie jakichkolwiek wypadkéw Ilub szkoéd
spowodowanych brakiem lub nieprawidiowym
wykonaniem uziemienia, badz niewlasciwym
podiaczeniem urzadzenia. Jezeli w celu
podigczenia urzadzenia domowa instalacja
elektryczna musi zosta¢ zmodyfikowana,
nalezy zleci¢ wykonanie niezbednych prac
wykwalifikowanemu elektrykowi.
Podczas wykonywania jakichkolwiek prac
dotyczacych konserwacji, urzadzenie musi
by¢ odiaczone od zasilania elektrycznego, a
bezpieczniki powinny by¢ odciete lub wyjete.
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3 Ustawienie godziny

3.1 USTAWIENIE GODZINY

Po pierwszym podtgczeniu zasilania na wyswiet-
laczu miga godzina 12:00.

Godzina mnze zostac ustawiona za pomoca przy-
ciskow lub /\..

Zatwierdzi¢ wciskajac OK.

3.2 MODYFIKACIA USTAWIENIA GODZINY
Kuchenka musi by¢ wytgczona.

Wcisna¢ 2 razy przycisk © - godzina miga i moze
zosta¢ zmodyfikowana.

Ustawi¢ godzine za pomocg przyciskéw \/ lub
/\ . Zatwierdzi¢ wciskajac OK.

3.3 MINUTNIK

Funkcja moze by¢ uzywana wylacznie, kiedy
kuchenka jest wytaczona.

Wcisng¢ przycisk ®. Wskazanie minutnika miga.
Ustawi¢ minutnik za pomoca przyciskow N\ i /\ .
Wcisng¢ OK, aby zatwierdzi¢ - rozpoczyna sie
odliczanie.

Kiedy ustawiony czas uptynie, wiaczy sie sygnat
dzwiekowy. Aby go wytaczy¢ wystarczy wcisngé
dowolny przycisk.

UWAGA: zaprogramowanie minutnika moze zostac
zmodyfikowane lub anulowane w dowolnej chwili.
Aby anulowa¢, nalezy powroci¢ do menu minutnika
i ustawi¢ 00:00.

3.4 BLOKADA KLAWIATURY

Kiedy kuchenka jest wytgczona, wcisngc
réwnoczeénie i przytrzymaé przyciski \V i /\
do chwili, kiedy na ekranie wyswietlony zostanie
symbol B, Aby odblokowaé¢ klawiature, nalezy
wykonac te samg czynnos¢.

3.5 WYLACZENIE PLYTY OBROTOWE]

Jezeli rozmiary naczynia uniemozliwiajg jego
prawidtowe obracanie, nalezy zaprogramowac
funkcje wytaczania ptyty obrotowej, a nastepnie
wybrac funkcje ,Wytaczenie ptyty obrotowej”.
Wcisnaé réwnoczeénie przyciski @ i - aby
wylgczy¢ obroty ptyty. Sygnat dzwiekowy
potwierdza ich wylgczenie.

Aby ponownie wigczy¢ obroty, nalezy wecisngé
réwnoczeénie przyciski @ i ©.

@ Porada:
Jezeli wybrana zostata funkcja
wylaczania plyty obrotowej, w potowie
czasu wykonywania programu nalezy obrdcic¢
naczynie i zamieszac¢ jego zawartosc.

E UWAGA: Funkcja wylaczania plyty
obrotowej nie moze by¢ wykorzystywana
z funkcja rozmrazania.

4 (X T

TRYBY PIECZENIA
Uwaga : Nie uzywac¢ emaliowanego nac-
zynia.

1000W

Szybkie podgrzewanie napojow, wody i
zawierajgcych duzg ilos¢ cieczy.

Pieczenie produktéw zawierajgcych duzg ilos¢ wody
(zupy, sosy, pomidory itp.).

1%Wlgoo W / 100 W

800 W / 700 W:

Pieczenie warzyw $wiezych lub mrozonych.

600W:

Roztapianie czekolady.

500W:

Pieczenie ryb i skorupiakdw. Podgrzewanie na 2
poziomach.

Pieczenie suchych warzyw na wolnym ogniu.
Odgrzewanie lub pieczenie produktéw delikatnych
na bazie jajek.

400W / 300W:

Pieczenie na wolnym ogniu produktéw mlecznych i
konfitur.

200W:

Rozmrazanie reczne. Rozmiekczanie masta lub lodow.
100W:

Rozmrazanie ciastek zawierajgcych krem.

ROZMRAZANIE

dan



Wskazowka: W potaczeniu z kuchenka
mikrofalowa mozna uzy¢ emaliowanego
naczynia do pieczenia z grillem.

TERMOOBIEG + KUCHENKA

MIKROFALOWA

Ta funkcja kombinowana polega na potaczeniu
pieczenia w kuchence mikrofalowej z termoobiegiem,
co zapewnia zdecydowang oszczedno$¢ czasu.
Dostepne sg nastepujgce poziomy mocy mikrofal :
100 W-200 W-300 W.

Temperatura pieczenia moze zostaC ustawiona w
zakresie od 50°C do 200°C.

Ao d
EZAN

MOCNY GRILL + KUCHENKA
MIKROFALOWA

Funkcja umozliwia réwnoczesne wykorzystywanie
grilla i kuchenki mikrofalowej, co zapewnia szybkie
pieczenie. Mozna wybrac¢ dowolny poziom grilla (od
1 do 4) wspdlnie z jednym z dostepnych ustawien
mocy kuchenki mikrofalowej (od 100 W do 700 W).

Ao d
EZA

SREDNI GRILL + KUCHENKA
MIKROFALOWA

Funkcja umozliwia réwnoczesne wykorzystywanie
grilla i kuchenki mikrofalowej, co zapewnia szybkie
pieczenie. Mozna wybrac¢ dowolny poziom grilla (od
1 do 4) wspdlnie z jednym z dostepnych ustawien
mocy kuchenki mikrofalowej (od 100W do 700W).

@ PAMIEC 1/2/3 (Funkcja pamieci)
Funkcja pamieci umozliwia zapamietanie 3
najczesciej uzywanych programéw pieczenia (lub
rozmrazania), ktdre mogg zosta¢ nastepnie szybko
wybrane.

AN

- GRILL IMPULSOWY

Funkcja grilla impulsowego umozliwia uzyskanie
chrupigcych pieczeni i drobiu oraz dogtebne
pieczenie udzca jagniecego i zeber wotowych
bez rozgrzania wstepnego. Pieczenie odbywa
sie naprzemiennie za pomocg goérnego elementu
grzewczego i wentylatora mieszajgcego powietrze.
Temperatura pieczenia moze zostaC ustawiona w
zakresie od 50°C do 200°C.

POLSKI

GRILL

Funkcja grilla jest przeznaczona do smazenia i
przypiekania dan takich, jak zapiekanki oraz mieso.
Moze ona zosta¢ wykorzystana zaréwno przed, jak i
po zakonczeniu pieczenia, w zaleznosci od przepisu.
Dostepne s3 4 poziomy ustawienia grilla: od 1 do 4,
czyli od grilla stabego do bardzo silnego.

@ ERMOOBIEG

Funkcja termoobiegu jest przeznaczona do smazenia
i przypiekania dan w taki sam sposdb, jak w
tradycyjnym piekarniku. Pieczenie odbywa sie za
pomocg elementu grzewczego w dnie kuchenki i
wentylatora mieszajacego powietrze.

Temperatura pieczenia moze zosta ustawiona w
zakresie od 50°C do 200°C.

GB PRZEWODNIK KULINARNY

Funkcja ,Przewodnik kulinarny” umozliwia dobor
parametrow pieczenia na podstawie dania i jego
wagi.

2%
a" ROZMRAZANIE AUTOMATYCZNE
Funkcja rozmrazania automatycznego w zaleznosci
od wagi.
Mozliwo$¢ rozmrazania zamrozonych produktow w
kuchence mikrofalowej umozliwia zaoszczedzenie
duzej ilosci czasu.

4.1 0BSLUGA FUNKCII KUCHENKI
MIKROFALOWEJ

Wybrac¢ funkcje 1000 W za pomocg przycisku %
Wyswietlony zostanie domysiny czas (1 min. 30 sek.)
i zaprogramowana zostaje wstepnie moc maksymalna
(1000 W).

Aby zmieni¢ ustawienie czasu, nalezy wcisng¢ przycisk
® | ustawié czas za pomoca przyciskow NV i /\.
Zatwierdzi¢, wciskajac przycisk OK - kuchenka wigcza

sie.

Funkcja 900 W/100 W umozliwia wybranie poziomu
mocy.

Aby zmieni¢ ustawienie mocy, nalezy wcisna¢ przycisk
@ i ustawi¢ moc za pomoca przycisksw \ i /\.
Mozna réwniez ustawi¢ czas, wciskajac przycisk @,
a nastepnie przyciski NV i /\.

Zatwierdzi¢, wciskajac przycisk OK - kuchenka wigcza
sie.
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4.2 0BSLUGA FUNKCII
MIKROFALE W TRYBIE KOMBINOWANYM

Wybra¢ funkcje za pomocg przycisku B,
Domyslne ustawienie czasu (30 minut) zostanie
wyswietlone na ekranie z prawej strony.

Wstepnie zaprogramowane ustawienia mocy (400
W) i temperatury (200°C) sg wyswietlane na ekranie
z lewej strony.

Aby zmieni¢ ustawienie czasu, nalezy wcisngc

gz\ycisk O i ustawié je za pomoca przyciskow \ i

Zatwierdzi¢, wciskajgc przycisk OK - kuchenka
wilacza sie.

Aby zmieni¢ ustawienie mocy mikrofal lub
temperatury, nalezy wcisna¢ przycisk @ i ustawi¢
parametry za pomoca przyciskow N/ i

Zatwierdzi¢, wciskajgc przycisk OK - kuchenka
wiacza sie.

4.3 O0BSLUGA FUNKCII PIECZENIA
TRADYCYJINEGO :

Edfmil]

Wcisng¢ przycisk ﬁ i wybra¢ jedng z funkgcji
pieczenia tradycyjnego.

Kuchenka zaproponuje temperature, ktora moze
zosta¢ zmodyfikowana za pomoca przyciskow /\
i \/. Wcisng¢ OK - pieczenie rozpocznie sie
natychmiast.

Lampka kontrolna temperatury miga przez caty
czas, dopoki nie zostanie osiggnieta ustawiona
temperatura

Aby ustawi¢ temperature, wcisna¢ przycisk ().
Ustawi¢ temperature za pomoca
przyciskow N/ i . Zatwierdzi¢ wybor,
wciskajac przycisk OK.

Rozpoczyna sie nagrzewanie kuchenki i lampka
kontrolna funkcji pieczenia miga. Po osiggnieciu
przez kuchenke zadanej temperatury rozlega sie
seria sygnatow dzwiekowych.

Wcisngé przycisk O - wskazanie czasu pieczenia
miga, co oznacza, ze warto$¢ moze zostac
zmodyfikowana.

Ustawi¢ czas pieczenia za pomocg przyciskdw
N/ i /\. Zatwierdzi¢ wciskajac OK.

Kuchenka jest wyposazona w funkcje
~INTELIGENTNEJ POMOCY"”, ktora podczas
programowania czasu zaproponuje mozliwe do
zmodyfikowania ustawienie dla wybranego trybu
pracy.

Patrz w ponizszej tabeli:

ZALECANE

FUNKCJA PIECZENIA USTAWIENIE CZASU

< GRILL IMPULSOWY 15 min.
Ifl GRILL SREDNI 10 min.
@ TERMOOBIEG 30 min.

4.4 PIECZENIE ROZPOCZYNANE Z
OPOZNIENIEM

Nalezy wykona¢ te same czynnosci, co w
przypadku programowania czasu pieczenia. Po
ustawieniu czasu pieczenia nalezy wcisngc
przycisk ® - wskazanie godziny zakonczenia
pieczenia zacznie migac.

Ustawi¢ godzine zakonczenia pieczenia za
pomoca przyciskéw N i /\. Zatwierdzi¢
wybdr, wciskajac przycisk OK. Wskazanie
godziny zakonczenia pieczenia przestaje migac.

4.5 FUNKCIA PAMIEC AKTYWNA.

Kuchenka jest wyposazona w funkcje ,PAMIEC
AKTYWNA"”, ktérej zasady dziatania sa
nastepujace:

- Jezeli wykorzystywana funkcja pieczenia jest
identyczna trzy razy z rzedu, zostanie ona zapa-
mietana i bedzie proponowana automatycznie
podczas nastepnego pieczenia.

- Dla kazdej z funkcji pieczenia, jezeli uzytko-
wnik ustawi 3 razy z rzedu taka sama tempe-
rature, zostanie ona zapamietana jako nowe
domysIne ustawienie temperatury.

Domyslnie funkcja ta jest wytaczona.

‘Aby ja wiaczy¢, nalezy przejs¢ do
menu ustawien (patrz paragraf
Ustawienia)




5 @ Przewodnik kulinarny

5. 1 FUNKCJA ,PRZEWODNIK KULINARNY"”
Funkcja ,Przewodnik kulinarny [@]” umozliwia
dobdr parametréw pieczenia na podstawie dania i
jego wagi. Wybrac funkcje ,,Przewodnik kulinarny”.
Nalezy wybraé¢ jeden z zaprogramowanych

produktow z nastepujacej listy:

PO1:
P02:
P0O3:
P04:
PO5:
P06:
P0O7:
P08:
P09:
P10:
P11:
P12:
P13:
P14:
P15:

Dania zamrozone gotowe

Dania $wieze gotowe (funkcja kombinowana)
Pizza zamrozona (funkcja kombinowana)
Pizza zamrozona (pieczenie tradycyjne)
Pizza $wieza

Quiche (tarta)

Pikantne tarty

Dréb

Wotowina

Wieprzowina

Dania $wieze gotowe (kuchenka mikrofalowa)
Ryba

Warzywa $wieze widkniste

Warzywa $wieze

Warzywa zamrozone

Wybraé funkcje za pomoca przyciskéw .
Wybraé program za pomoca przycisku NV i /\, a
nastepnie zatwierdzi¢ przyciskiem OK.

W zaleznosci od produktu, na ekranie miga
proponowana waga (lub czas pieczenia).
Zmieni¢ odpowiedni parametr za pomoca
przyciskow Vi /\ zatwierdzi¢ wciskajgc OK.
UWAGA: W przypadku programéw P06 i P07
czas nie moze zosta¢ zmieniony.

Weiéniecie przycisku ® umozliwia przejécie do
ustawien zakonczenia pieczenia (pieczenie z
op6znieniem).

W razie potrzeby ustawic je za pomoca przyciskdw
N i /\, a nastepnie zatwierdzi¢, ponownie
wciskajac przycisk OK.

FUNKCJE AUTOMATYCZNEGO ROZMRAZANIA
Funkcje automatycznego rozmrazania umozliwiajg
dobdr najbardziej odpowiednich parametrow
pieczenia na podstawie dania i jego wagi. Nalezy
wybra¢ jeden z zaprogramowanych produktow z
nastepujacej listy:

PO1: Rozmrazanie miesa, drobiu i dar gotowych.
P02: Rozmrazanie ryb*

P03: Rozmrazanie chleba*

* W przypadku tych pozycji wybranie pieczenia
rozpoczynanego z opdOznieniem nie jest mozliwe.

POLSKI

Wybrac funkcje rozmrazania automatycznego (oF),
Wybra¢ program i wpisa¢ wage produktow za
pomoca przyciskéw i /\ (w przedziatach po 50
g), a nastepnie zatwierdzi¢, wciskajac OK. Kuchenka
uruchamia sie.

W potowie czasu pieczenia, kuchenka zasygnali-
zuje konieczno$¢ odwrdcenia produktéw, emitu-
jac sygnat dzwiekowy i wyswietlajgc komunikat
TURN.

S [B] Ovssovomic

6.1 PAMIEC 1/2/3 (Funkcja pamieci)
Funkcja pamieci umozliwia zapamietanie 3
najczesciej uzywanych programow pieczenia (lub
rozmrazania), ktére mogq zostac nastepnie szybko
wybrane.

Programowanie przycisku pamieci

Zaprogramowac wybrang funkcje pieczenia za
pomoca przycisku B (np.: termoobieg).

Ustawi¢ temperature i moc (np.: 220°C), a
nastepnie czas pieczenia (np.: 25 minut).
Zapamieta¢C wybrany program pieczenia,
przytrzymujac wcisniety przycisk OK az do chwili,
kiedy:

symbol MEMO -1- zacznie miga¢ na wysSwietlaczu.
Wybra¢ jeden z wolnych programéw do
zapamietania: 1 — 2 lub 3 za pomocg przyciskdow
N i /\, aby przelaczaé sie pomiedzy nimi.
Zatwierdzi¢ przyciskiem OK - sygnat dzwiekowy
potwierdzi zapamietanie.

Wykorzystanie zapamietanego programu

Wybra¢ funkcje ® za pomocg przycisku =.
Symbol MEMO zacznie migac¢ na wyswietlaczu.
Wybra¢ pamie¢ 1 — 2 lub 3 za pomocg przyciskdw
N i /\, aby przetgczac sie pomiedzy nimi.
Wcisng¢ przycisk OK, wyswietlony zostanie
program pamieci. Ponownie wcisng¢ przycisk OK,
kuchenka wtaczy sie i rozpocznie wykonywanie
programu.

Uwaga:

Nalezy postagpi¢ w taki sam sposob, aby zastgpic
poprzednie programowanie.

Mozliwe jest zapamietanie wszystkich funkgcji, za
wyjatkiem programéw automatycznych.
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7 Czyszczenie

CZYSZCZENIE OBUDOWY ZEWNETRZNE]

Nalezy uzywa¢ miekkiej szmatki nawilzonej
produktem do mycia szyb. Nie nalezy uzywac kremoéw
nabtlyszczajgcych, ani gabek Sciernych.

Ostrzezenie
Do czyszczenia szklanych drzwiczek
piekarnika nie nalezy uzywac $ciernych

srodkéw czyszczacych Ilub gabek
metalowych, poniewaz moze to spowodowac
zarysowanie powierzchni i pekniecie szyby.

CZYSZCZENIE WNETRZA

Zalecamy systematyczne czyszczenie kuchenki i
usuwanie jakichkolwiek pozostatosci produktdéw,
jakie mogag gromadzi¢ sie wewnatrz i na zewnatrz
urzadzenia. Nalezy uzywac szmatki nawilzonej woda
z mydtem. Jezeli drzwiczki lub uszczelka drzwiczek sg
uszkodzone, nie wolno korzystac z kuchenki do chwili
wykonania naprawy przez wykwalifikowang osobe.
W razie nieprzyjemnych zapachéw lub powaznego
zabrudzenia kuchenki, nalezy doprowadzi¢ do wrzenia
wode z dodatkiem soku cytrynowego lub octu w
filizance przez 2 min. i wyczysci¢ Scianki, uzywajac
niewielkiej ilosci ptynu do mycia naczyn.

WYMIANA LAMPKI

Jakiekolwiek prace dotyczace lampki mogg byc
wykonywane wyfacznie przez serwis naprawczy lub
wykwalifikowanego specjaliste, autoryzowanego
przez marke.

8 Ustawienia

8.1 menu

Uzytkownik moze modyfikowa¢ réznorodne
parametry swojej kuchenki w nastepujacy
sposob:

Wciska¢ przycisk © az do chwili, kiedy
wyswietlony zostanie symbol ,MENU”, aby
przej$¢ do trybu regulacji, a nastepnie
wcisngé ponownie przycisk O, aby wybraé
poszczegdlne ustawienia.

Wigczy¢ lub wytaczy¢ poszczegdlne parametry
za pomocg przyciskow \/ i - patrz w
ponizszej tabeli. Aby wyg)éc’ z trybu ,MENU",
nalezy wcisngc¢ przycisk O az do chwili, kiedy
wyswietlona zostanie godzina.

Wtaczenie/wytaczenie
sygnatu dzwiekowego
przyciskow

Wtaczenie/wytaczenie
regulacji trybu demo

Wiaczenie/wytaczenie
trybu pamieci

Funkcja utrzymywania

w cieple:
p— Potozenie Wt., funkcja
|:||-I EIF wigczona.
Potozenie WYL., funkcja
wytgczona.

FUNKCJA UTRZYMYWANIA W CIEPLE

Jezeli po zakonczeniu pieczenia drzwiczki nie zostang
otwarte, po uptywie 2 minut kuchenka przetaczy sie
na 15 minut do trybu utrzymywania w cieple - na
wyswietlaczu widoczny bedzie symbol HH.

9 Rozwigzywanie problem¢

Niektdre drobne awarie mogg by¢ usuwane przez
uzytkownika:

Kuchenka nie nagrzewa sie. Sprawdzi¢, czy
kuchenka jest podtgczona prawidtowo lub czy
bezpiecznik instalacji nie przepalit sie. Sprawdzi¢,
czy kuchenka nie znajduje sie w trybie ,DEMO”
(patrz menu ustawien).

Lampka kuchenki nie dziata. Wymienic
zarowke lub bezpiecznik. Sprawdzi¢, czy
kuchenka jest prawidtowo podiaczona.

Po wytaczeniu kuchenki wentylator
chtodzenia wcigz dziata. Jest to normalne -
wentylacja moze dziata¢ jeszcze maksymalnie
przez 1 godzine po zakonczeniu pieczenia, aby
zapewni¢ obnizenie temperatury wewnetrznej i
zewnetrznej kuchenki. Jezeli wentylacja dziata
dtuzej, niz przez godzine, nalezy skontaktowac
sie z serwisem naprawczym.



10 Ochrona Srodowiska

OCHRONA SRODOWISKA

Materiaty opakowaniowe tego urzadzenia nadaja
sie do recyklingu. Zachecamy do ich recyklingu i
do umieszczenia ich w przewidzianych w tym celu
pojemnikach, a tym samym do przyczynienia sie w ten
sposob do ochrony Srodowiska.
Urzadzenie zawiera rowniez wiele
materiatéw podlegajacych recyklingowi.
Na produkcie znajduje sie symbol, ktory
oznacza, ze zuzyte urzadzenia nie powinny
_ Ey(: m[eszane z inn}/mi odpgdami.
ecykling urzadzen organizowany przez
producenta sprzetu, zostanie wykonany w najlepszych
dla Panstwa warunkach, zgodnie z dyrektywa
europejskg 2002/96/WE dotyczaca zuzytego sprzetu
elektrycznego i elektronicznego.
W celu uzyskania informacji na temat najblizszych
punktow zbidrki zuzytego sprzetu nalezy zwrdcic sie
do wtadz lokalnych lub sprzedawcy.
Dziekujemy za Panstwa wspotprace na rzecz ochrony
Srodowiska.

POLSKI

(RN e o ooy

DZIAL RELACII Z KLIENTAMI

Dodatkowe informacje dotyczace produktow naszej
firmy sg dostepne na naszej stronie internetowe;j:
www.brandt.com

PRACE NAPRAWCZE

Ewentualne interwencje przy urzadzeniu powinny
by¢ wykonywane przez osoby wykwalifikowane,
autoryzowane przez marke. Aby utatwié
rozwigzanie problemu, podczas rozmowy z
serwisem naprawczym nalezy poda¢ kompletne
dane referencyjne posiadanego urzadzenia
(nazwa handlowa, numer serwisowy, numer
seryjny). Informacje te znajduja sie na tabliczce
znamionowej.

a '
e @ e g T i
,,,,,,, oA
; !
,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,
H
[" [H] l '

B: Nazwa handlowa
C: Numer serwisowy
H: Numer seryjny

ORYGINALNE CZESCI ZAMIENNE
Podczas prac naprawczych nalezy zada¢ uzywania
wytacznie oryginalnych cze$ci zamiennych.

PIECE

cse
B
4/3"?“0\$
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*TESTY ZDOLNOSCIDO WYKONYWANIA OKRESLONEJ FUNKCJI

Testy zdolnosci do wykonywania okreslonej funkcji zgodnie z normg CEI/EN/NF EN

60705;

Miedzynarodowa Komisja Elektrotechniczna SC.59K opracowata norme dotyczacag prze-
prowadzania poréwnawczych testéw wydajnosci kuchenek mikrofalowych.
W odniesieniu do tego urzgdzenia nasze zalecenia sg nastepujace:

Obcigze-| Czas Przetgcznik .
Test a 4 Naczynia / Porady
nie ok mocy
1000g |16 - 18 min. pyrex 227
. Na plycie obrotowej
Krem jajeczny 500 W
sy 7509 [13-15min Pyrex 220
9 : Na ptycie obrotowe;j
Ciasto biszkop- . Pyrex 827
towe (12.3.2) 4759 6 -7 min. 700w Na ptycie obrotowe;j
Pasztet migsny i
(12.3.3) 900 g 14 min. 700 W Przykryc folig plastikowa.
e Na ptycie obrotowe;j
Rozmrazanie
miesa 500g |11-12 min. 200 W Na plycie obrotowej
(13.3)
Rozmra;ame . Na ptaskim talerzu
malin 2509 6 - 7 min. 200 W Na plvcie obrotowei
(B.2.1) Py J
Zapiekanka S .
ziemniaczana 1100 g |23 - 25 min. Grill Sredni Py.rex 827 .
+700 W Na ptlycie obrotowej
(12.3.4)
Umiescic na kratce z
brytfanng 45mm
. Grill mocny Ustawi¢ na poziomie 1
24 - 26 min. +500 W od dotu
Kurczak Obréci¢ w potowie czasu
(12.3.6) 1200 g Digczenia :
Termoobieg i nacg%r;'ﬁoc\;?;imr:znym
35 - 40 min. 200°C S Y :
Wstawi¢ na ruszcie ustawio-
+200 W L
nym na poziomie 1 od dotu
Ciasto Termoobieg Pyrex 828
(12.3.5) 700 g 20 min. 220°C Ustawi¢ na ruszcie na
e +200 W poziomie 1
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PORTUGUES

Caro(a) cliente,

Acaba de adquirir um produto BRANDT e agradecemos a confianca que depositou
em nds.

Desenhamos e fabricAmos este produto pensando em si, no seu modo de vida e
nas suas necessidades, para poder responder da melhor forma possivel as suas
expectativas. Usamos 0 nosso conhecimento especializado, o nosso espirito inovador
e toda a paixdo que nos motiva desde ha mais de 60 anos.

Com a preocupacao constante de melhor satisfazer as suas exigéncias, 0 Nnosso
servico ao consumidor esta a sua disposicao para responder a todas as suas ddvidas
ou sugestoes.

Visite também o nosso site www.brandt.com onde encontrard as mais recentes
inovagdes, bem como informacdo Util e complementar.

A BRANDT tem o prazer de acompanha-lo(a) na sua vida quotidiana e espera que
desfrute da sua compra da melhor forma possivel.

Importante: Antes de ligar o seu aparelho, leia com atencao este guia de
instalacao e utilizagdo, para se familiarizar mais rapidamente com o seu
funcionamento.
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INSTRUCOES DE SEGURANCA

INSTRUCOES DE SEGURANCA IMPORTANTES - LEIA COM
ATENCAO E GUARDE PARA FUTURAS UTILIZAGOES.

Este manual esta disponivel para download no sitio Internet da marca.

Importante:

Antes de colocar o seu aparelho
em funcionamento, leia com
atencao este manual de
instalagao para se familiarizar
mais rapidamente com o seu
funcionamento. Conserve este
manual de utilizacago com o
seu aparelho. Se o aparelho for
vendido ou cedido a outra pessoa,
certifique-se de que entrega
também o manual de utilizacgo.
Deve tomar conhecimento destes
conselhos antes de instalar e
utilizar o seu aparelho. Foram
redigidos para a sua seguranca e
para a seguranca dos outros.

— Este aparelho destina-se
a ser utilizado em aplicacoes
domésticas e analogas, tais como:
Areas de cozinha reservadas ao
pessoal de lojas, escritorios e
outros ambientes profissionais.
Quintas. Utilizacao por clientes de
hotéis, motéis e outros ambientes
de caracter residencial; em
ambientes do tipo quarto de
hotel.

— Este aparelho pode ser utilizado
por criancas com 8 anos ou mais,

e por pessoas com capacidades
fisicas, sensoriais ou mentais
reduzidas, ou desprovidas de
experiéncia e conhecimentos, se
beneficiarem de uma supervisao
ou de instrugOes prévias acerca
da utilizacao do aparelho de
maneira segura e tiverem
entendido os riscos corridos. As
criangas nao devem brincar com
o aparelho. As operacdes de
limpeza e de manutengao nao
devem ser realizadas por criancas
sem supervisao.

— Convém supervisionar as
criancas, para se certificar de
que estas nao brincam com o
aparelho.

CUIDADO: O aparelho e as

partes acessiveis ficam
guentes durante a utilizacao. Nao
toque nos elementos de
agquecimento que se encontram
no interior do forno. As criancas
com menos de 8 anos devem ser
mantidas afastadas, a menos que
estejam  sob  vigilancia
permanente.
E perigoso para uma pessoa que
nao tenha competéncias efectuar
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INSTRUGOES DE SEGURANGCA

operacoes de manutengao ou de
reparacao em que se tenha de
retirar a cobertura que protege o]
utilizador da exposicdo a energia
de microondas.

Os liquidos ou outros alimentos
nao devem ser aquecidos em
recipientes hermeticamente
fechados, pois poderiam explodir.
Se 0 aparelho funcionar em modo
combinado, é recomendado que
as criangas so utilizem o forno
sob vigilancia de adultos, devido
as temperaturas geradas.

— Utilize apenas os utensilios
adequados para uma utilizacao
no forno microondas.

— Durante o aquecimento
dos géneros alimentares em
recipientes plasticos ou de papel,
esteja atento ao forno, devido a
possibilidade de inflamacao.

— Se aparecer fumo, pare
ou desligue o microondas e
mantenha a porta fechada para
abafar as eventuais chamas.

— O aquecimento de bebidas
com o microondas pode provocar
uma projeccao brusca e diferida
de liquido em ebulicdo, por isso
devem ser tomadas precaucoes
guando se manuseia o recipiente.
— O contetdo dos biberdes e

boides de alimentos para bebés
deve ser mexido ou agitado e a
temperatura deve ser verificada
antes de consumir, para evitar
queimaduras.

—Nao sdo permitidos recipientes
metalicos para alimentos e
bebidas na cozedura por micro-
ondas.

— Recomenda-se nao aquecer
0S OVOS COM a casca hem 0s
ovos cozidos inteiros num forno
microondas, pois poderiam
explodir, mesmo apos a cozedura.
— Este aparelho foi criado para
fazer cozeduras com a porta
fechada.

— O forno micro-ondas é
indicado para aquecer alimentos
e bebidas.

A secagem de alimentos ou
de roupa; o aquecimento de
almofadas aquecedoras, chinelos,
esponjas, roupa humida e artigos
semelhantes pode provocar
riscos de ferimentos, de ignicao
ou incéndio.

CUIDADO: No caso da porta

ou da junta da porta estarem
danificadas, o forno nao devera
ser utilizado antes de ser reparado
por uma pessoa habilitada.
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— Recomendamos que limpe o
forno regularmente e que retire
quaisquer depdsitos de alimentos.
— No caso de o aparelho nao ser
mantido limpo, a sua superficie
pode degradar-se, afectando
inexoravelmente o seu tempo de
vida util e proporcionando uma
situacao perigosa.

— Nao utilize aparelhos de
limpeza a vapor.

— Nao utilize produtos de
limpeza abrasivos ou raspadores
metalicos duros para limpar a
porta em vidro do forno, pois
isso pode riscar a superficie e dar
origem a ruptura do vidro.

A ficha da tomada de

corrente deve ficar acessivel
apos a instalagao.
Deve ser possivel desconetar o
aparelho da rede de alimentacao,
ou por intermédio de uma
tomada elétrica, ou incorporando
um interruptor nas canalizagdes
fixas, de acordo com as regras
de instalacao. O fio de protecao
(verde-amarelo) deve ser ligado
ao terminal de terra da ficha
de tomada de corrente ou ao
terminal de terra da instalagao.
Se o cabo da alimentacao ficar
danificado, devera ser substituido

pelo fabricante, o servico pds-
venda, ou uma pessoa igualmente
habilitada, de modo a evitar
qualquer perigo.

Centre o forno no mével, de
modo a garantir uma distancia
minima de 10 mm com o mdvel
ao lado. O material do mével de
encastramento deve resistir ao
calor (ou estar revestido com um
material resistente ao calor). Para
mais estabilidade, fixe o forno no
mével com 2 parafusos, através
dos orificios previstos para o
efeito.

Este aparelho deve ser instalado
a uma altura superior a 850 mm
do chao.

O aparelho nao deve ser
instalado atras de uma porta
decorativa, para evitar o seu
superaquecimento.
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1 g Apresentacao do forno

1.1 APRESENTACAO DO FORNO
0 Médulo de comandos

@ Porta
Q Pega

Este forno tem 3 posicGes de encaixes para os
acessorios: encaixes de 1 a 3.

1.2 INDICADOR
ECRA DO LADO DIREITO

® Duracdo da cozedura
(4  Fim da cozedura

g Blogueio do teclado
& Temporizador

g Indicador de peso

ECRA DO LADO ESQUERDO

L __iec

N wes

°C Indicador de temperatura
W Indicador de poténcia
oo Indicador do guia culinario

o= Paragem do prato giratorio

1.3 BoTOES

®

® B

@Ligar (pressao curta) / Desligar (pressdo longa)
(® Ajuste da duragao
® Ajuste da temperatura/ajuste da poténcia

“\ Boto +, navegagao do menu
 Boto -, navegagao do menu
B Fungdes de cozedura

0K Validagéo

1 4 ACESSORIOS (consoante o modelo)

¢ Grelha (1.4.1)

Permite tostar, alourar ou grelhar. A grelha ndo
deve em nenhum caso ser utilizada com outros
recipientes metalicos na fungdo microondas,
grelhador + microondas ou calor giratério +
microondas.

No entanto, pode aquecer um alimento numa
forma de aluminio, isolando-o da grelha com um
prato.

¢ Prato multiusos, pingadeira de 45 mm
(1.4.2)

Pode ser utilizada com agua até meio para as
cozeduras em banho-maria na funcdo de calor
circulante. Pode servir de tabuleiro de cozedura.

@ Nota:

Tenha cuidado para centrar
correctamente a pingadeira nas grelhas
laterais, de forma a nao alterar a circulagao
do ar.

e Grelha + Prato multiusos, pingadeira de 45
mm (1.4.3)

para assar e recuperar os molhos da cozedura,
coloque a grelha na pingadeira de 45 mm.

e Encaixes (1.4.4)
2 encaixes que permitem utilizar a grelha em
3 niveis.

e Prato giratorio (1.4.5)

O prato giratdrio permite uma cozedura homogénea
do alimento sem manipulagdo.

Gira indiferentemente em ambos os sentidos. Se
nao girar, verifique se todas as pecas estdo bem
posicionadas.

Pode ser utilizado como prato de cozedura. Para
o retirar, segure-o utilizando as zonas de acesso
previstas na cavidade.

O acionador permite que o prato de vidro gire.

Se retirar o acionador, evite deixar entrar 4gua no
orificio do eixo de transmissdo.

Nao se esqueca de colocar novamente o acionador,



0 suporte de roletes e o prato giratorio.

Ndo tente rodar manualmente o acionador do
prato giratdrio, pois pode deteriorar o sistema
de acionamento. No caso de haver problemas
na rotagdo, certifique-se de que ndo ha corpos
estranhos por baixo do prato.

O prato bem posicionado permite a utilizacao de
pratos grandes sobre toda a superficie do forno.
Neste caso, é necessario girar o recipiente ou
misturar o seu contetdo a meio do programa.

1 .5 PRINCIPIO DE FUNCIONAMENTO

As micro-ondas utilizadas para a cozedura sao
ondas eletromagnéticas. Existem correntemente no
nosso ambiente tal como as ondas radioelétricas, a
luz, ou até os raios infravermelhos.
A sua frequéncia situa-se na faixa dos 2450 MHz.
O seu comportamento:

» S3o refletidas pelos metais;

o Atravessam todos os outros materiais.

e S3o absorvidas pelas moléculas de agua,
gordura e agucar.
Quando um alimento é exposto as micro-ondas,
ocorre uma agitacdo rapida das moléculas, o que
provoca um aquecimento.
A profundidade de penetragdo das ondas no alimento
€ de aproximadamente 2,5 cm; se o alimento for
mais espesso, a cozedura no centro sera feita por
conducdo como na cozedura tradicional.
Deve saber que as micro-ondas provocam no
interior do alimento um simples fenémeno térmico

2 Instalacao

2.1 DESEMBALAMENTO

Quando receber o aparelho, desembale-0 ou pega
a alguém para o desembalar imediatamente.
Verifique o seu aspeto geral. Faga todas as
eventuais indicagBes por escrito na nota de entrega
e guarde um exemplar da mesma. Retire todas
as pecas de protecdo. Verifique e respeite as
caracteristicas do aparelho que figuram na placa
informativa (2.1.1).

PORTUGUES

2.2 ESCOLHA DE POSICIONAMENTO E
ENCASTRAMENTO

Este aparelho pode ser instalado em coluna,
conforme indicado no esquema de instalagdo (2.2.1
a2.2.3).

Ndo utilize imediatamente o seu aparelho (aguarde
cerca de 1 a 2 horas) ap6s o ter transferido de
um local frio para um local quente, dado que a
condensagao pode provocar uma avaria.

Centre o forno no moével, de modo a garantir
uma disténcia minima de 10 mm com o mével
adjacente. O material do mével de encastramento
deve ser resistente ao calor (ou estar revestido de
um material que seja resistente ao calor).

Para maior estabilidade, fixe o forno no mdvel com
2 parafusos, através dos orificios previstos para
este efeito.

2.3 LIGAGAO ELETRICA

Atencao:

A instalagdo é reservada a instaladores
e técnicos qualificados.
A seguranga elétrica deve ser assegurada pelo
encastramento correto. Deve ser efetuada a ligagao
elétrica antes da colocagdo do aparelho dentro do
movel.
Verifique se:
- A instalagdo tem uma poténcia suficiente
(16 amperes);

Atengdo:

O fio de protecao (verde-amarelo) é
ligado ao terminal do aparelho @ e deve
ser feita uma ligacdo a terra.

Se o forno apresentar qualquer anomalia,
desligue o aparelho ou retire o fusivel
correspondente a linha de ligacdo do mesmo.
N3o nos responsabilizaremos em caso de
acidente ou incidente resultante de uma
ligagdo a terra inexistente, defeituosa ou
incorreta.

Se a instalacgdo elétrica da sua casa precisar de
ser alterada para poder ligar o seu aparelho a
rede, deve ligar a um eletricista qualificado.
Durante as operagées de manutencdo, o
aparelho deve ser desligado da eletricidade e
os fusiveis devem ser desligados ou retirados.
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3 Acertar a hora

3.1 ACERTAR A HORA
Quando se liga, o visor
a piscar.

Ajuste a hora com os botdes \V/ ou /\.
Valide com OK.

mostra 12:00

3.2 MUDANCA DA HORA

O forno deve estar desligado.

Prima 2 vezes o botdo © e a hora pisca, ja sendo
possivel o ajuste.

Ajuste a hora com os botdes \/" ou /\ .
Valide com OK.

3.3 TEMPORIZADOR

Esta funcao ndo pode ser utilizada com o
forno desligado.

Prima o botdo ®. O temporizador pisca. Ajuste o
temporizador com os botdes \ e /\. Prima OK
para validar e dar inicio a contagem regressiva.
Quando chega ao fim, é emitido um sinal sonoro.
Para parar, prima qualquer botdo.

NOTA: Tem a possibilidade de modificar ou anular
a programacao do temporizador a qualquer altura.
Para anular, volte ao menu do temporizador e
ajuste em 00:00.

3.4 BLOQUEIO DO TECLADO

Quando o forno estiver desligado, prima
simultaneamente os botdes V' e /\ até
aparecer o simbolo 8 no ecr3. Para desbloquear,
efetue a mesma operacgao.

3.5 PARAGEM DO PRATO GIRATORIO

Se achar que a dimens3o prato ndo lhe permite
girar corretamente, programe a fungdo de
cozedura e depois, selecione a opcao “paragem do
prato giratorio”:

Prima simultaneamente os botdes @ e ® para
parar a rotacdo do prato. Um sinal sonoro confirma
a paragem.

Para voltar a p6-lo em funcionamento, prima os
botdes @ e ® simultaneamente.

? Conselho:

E necessario girar o recipiente e mexer
o conteudo a meio do programa quando a
opcdao de paragem do prato giratorio tiver
sido ativada.

NOTA: A paragem do prato giratério ndo
pode ser utilizada com as fungdes de
descongelacgao.

4 (X T

MODOS DE COZEDURA
E Cuidado : Ndo utilizar o prato esmaltado.

1000w

Aquecimento rapido de bebidas, de 4gua e de pratos
com uma grande quantidade de liquido.

Cozedura de alimentos com muita agua (sopas, molhos,
tomates, etc.).

100#) 900w / 100W

800W / 700W:

Cozedura de legumes frescos ou congelados.

600W:

Fundir chocolate.

500W:

Cozedura de peixe e crustaceos. Aquecimento em
2 niveis.

Cozedura de legumes secos a fogo lento. Aquecimento
ou cozedura de alimentos frageis a base de ovo.
400W/300W:

Cozedura a fogo lento de produtos com laticinios,
compotas.

200W:

Descongelagdo manual. Amolecer manteiga, gelado.
100w:

Descongelagdo de pastelaria com natas.

DESCONGELAGAO



@ Nota: Em combinagdo com o microondas pod
utilizar a assadeira esmaltada com o grelhador.

CALOR VENTILADO + MICROONDAS

Esta funcdo combinada associa a cozedura em
microondas com a cozedura com calor ventilado,
permitindo ganhar um tempo consideravel.

Estdo disponiveis os niveis de poténcia do microondas
seguintes: 100W-200W-300W.

A temperatura da cozedura pode ser ajustada de
50°C a 200°C.

A
EZAS

GRILL FORTE + MICROONDAS

Esta fungdo combinada permite utilizar ao mesmo
tempo o grill e o microondas, o que permite uma
cozedura rapida. Podem associar indiferentemente
um dos niveis de grelha (1 a 4) com um dos niveis
de poténcia do microondas disponiveis (de 100W
a 700W).

EZ/A P
GRILL MEDIO + MICROONDAS

Esta fungdo combinada permite utilizar ao mesmo
tempo o grill e o microondas, o que permite uma
cozedura rapida. Podem associar indiferentemente
um dos niveis de grelha (1 a 4) com um dos niveis
de poténcia do microondas disponiveis (de 100W a
700W).

@ MEMO 1/2/3 (Fungdo de memoria)

A funcdo de memoria permite gravar 3 programas de
cozedura (ou de descongelacdo) correntes que pode
utilizar através de uma selegdo rapida.

VAN

- GRELHA PULSADA

A funcao de grelha pulsada permite obter um
resultado estaladico nos assados e aves e uma
cozedura no ponto das pernas de borrego
e costeletas sem pré-aquecimento. A cozedura
é efectuada, alternadamente, através do elemento
superior e da ventoinha de ventilagao de ar.

A temperatura da cozedura pode ser ajustada de
50°C a 200°C.

A d

GRILL

Esta funcdo permite-lhe cozer e alourar os alimentos
como gratinados e carnes. Pode ser utilizada antes
ou depois da cozedura, em funcdo da receita.
Existem 4 niveis de grelha: de 1 a 4, da grelha
fraca a muito forte.

PORTUGUES

@, CALOR GIRATORIO

A funcdo de calor ventilado permite cozer e dourar os
alimentos como num forno tradicional. A cozedura é
efetuada pelo elemento de aquecimento situado no
fundo do forno e pela hélice de movimentacgo de ar.
A temperatura da cozedura pode ser ajustada de
50°C a 200°C.

A% GUIA CULINARIO

A fungdo de “Guia Colunario” seleciona para si 0s
parametros de cozedura apropriados em funcdo do
alimento a preparar e do seu peso.

£
05 DESCONGELAGCAO AUTOMATICA
Funcdo automatica de descongelagdo por
peso
Descongelar alimentos congelados com o seu
microondas permite-lhe ganhar um tempo
consideravel.

4.1 urIL1ZACAO DA FUNCAO
MICROONDAS

Selecione as fungdes 1000W com o botdo %

Por defeito, aparece uma duracdo (1,30 minutos)
e poténcia maxima (1000 W) é pré-programada.
Para alterar esta duracdo, prima o botdo C) e depois
ajuste com os botdes Ve /\..

Confirme, premindo o botao OK, e o forno comega
a funcionar.

A fungdo 900W/100W permite ajustar o nivel de
poténcia.

Para alterar o nivel de poténcia, prima o botdo @,
e depois, ajuste a poténcia com os botdes
e /\.

Também pode ajustar a duracdo, premindo o botdo
(O, e depois os botdes \V e /\.

Confirme, premindo o botdao OK, e o forno comeca
a funcionar.
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4.2 uTILIZACAO DAS FUNCOES
MICRO-ONDAS COMBINADAS

Selecione a fungdo com o botdo &.

Aparece uma duracdo (30 minutos) no ecra da
direita.

A poténcia (300 W) e a temperatura (200°C)
pré-programadas aparecem no ecra da esquerda.
Para modificar a duracdo, prima o botdo e depois
ajuste com os botdes \V e /\..

Confirme, premindo o botdo OK, e o forno comega
a funcionar.

Para alterar o nivel de poténcia do microondas
ou a temperatura, prima o botdo e ajuste os
parametros com os botdes \/ e /\..

Confirme, premindo o botdo OK, e o forno comega
a funcionar.

4.3 uTILIZACAO DAS FUNCOES DE
COZEDURA TRADICIONAIS :

FEE

Prima o botdo ] e selecione uma funcéo de
cozedura tradicional.

O seu forno preconiza uma temperatura modificavel
com os botdes \ e /\.. Prima OK para a
cozedura arrancar imediatamente.

O indicador de temperatura pista enquanto nao for
atingida a temperatura recomendada.

Para ajustar a temperatura, prima ).

Ajustar a temperatura com \/ e /\ . Valide
premindo OK.

O forno aquece e a fungdo de cozedura pisca.
Quando o forno atingir a temperatura desejada,
ouvird uma série de sons.

Prima o botdo ©, e a duragdo da cozedura pisca
para indicar que o ajuste é possivel.

Prima \V e /\ para ajustar a duragdo da
cozedura.

Valide com OK.

O seu forno estd equipado com a fungdo
“"SMART ASSIST” que sugere uma duracdo de
cozedura modificavel durante a programagdo
da duracdo, modificavel consoante o modo de
cozedura selecionado.

Consulte a tabela abaixo:

FUNGAO DE COZEDURA TEMPO
AN
| GRELHA PULSADA 15 min
E] GRELHA MEDIA .
10 min
CALOR GIRATORIO 30 min

4.4 cozepuRA cOM INECIO DIFERIDO
Proceda como para uma duragdo programada.
ApOs ajustar a duracdo da cozedura, prima
o botdo ® e a hora de fim de cozedura pisca.
Agora, ajuste a hora de fim de cozedura com os
botdes \V/ e /\. Valide premindo OK.
O visor do fim da cozedura deixa de piscar.

4.5 FuNCAO MEMO ACTIVE.

O forno esta equipado com a fungdo “MEMO
ACTIVE”, que funciona como se segue:

- Se nas trés ultimas cozeduras a fungao

de cozedura utilizada for idéntica, esta sera
memorizada e serd sugerida automaticamente
na cozedura seguinte.

- Para cada uma das fungOes de cozedura, se
alterar 3 vezes a temperatura recomendada
com a mesma instrugdo, esta sera registada
como nova temperatura recomendada.

Esta funcdo é desativada por defeito.

‘Para ativar, va ao menu de ajustes
(consulte o paragrafo dedicado as
regulagoes).



5 @ Guia culinario

5.1 FUNCAO “GUIA CULINARIO”

A fungdo “Guia Culinario [@@" seleciona os
parametros de cozedura apropriados em funcdo
do alimento a preparar e do seu peso. Selecione
a funcdo “Guia Culinario”. Deve selecionar um
alimento programado previamente na lista
seguinte:

PO1: Prato congelado preparado

P02: Prato fresco preparado (fungdo combinada)
P03: Pizza congelada (fungdo combinada)

P04: Pizza congelada (cozinha tradicional)

PO5: Pizza fresca

P06: Quiche

PO7: Tarte salgada

P08: Aves

P09: Vaca

P10: Porco

P11: Prato fresco preparado (microondas)

P12: Peixe

P13: Legumes frescos fibrosos

P14: Legumes frescos

P15: Legumes congelados

Selecione a fungdo com .

Selecione o alimento com \V e /\ depois,
confirme premindo OK.

Consoante o alimentom selecionado, é sugerido
um peso (ou uma duracao de cozedura), que
pisca no ecra.

Altere o parametro desejado com os botdes \V e
/\ depois valide, premindo OK.

NOTA: Duragdo ndo modificavel para P06 e P07.
Prima (® para aceder a regulacdo do fim da
cozedura (cozedura diferida).

Ajuste se necessario com os botdes V' e /\
depois valide premindo novamente OK.

FUNCOES DE DESCONGELAGCAO AUTOMATICAS

As funcGes de descongelacdo automatica selecionam
para si os parametros de cozedura apropriados
em fungdo do alimento a preparar e do seu peso.
Selecione um alimento programado previamente
entre a lista seguinte:

PO1: Descongelagdo de carne, aves e pratos
preparados*

P02: Descongelagdo de peixe*

P03: Descongelagdo de pao*

* Estas posigbes nao permitem um arranque diferido.

PORTUGUES

Selecione a fungdo descongelamento automético [O%).
Selecione um programa e introduza o peso do
alimento com V' e /\ (por caixa de 50 g) e depois
valide premindo OK. O forno arranca.

A meio da cozedura, o forno indica que deve voltar
os alimentos com um sinal sonoro e mostrando
“TURN".

61 MEMO 1/2/3 (fungdo de memoria)

A funcdo de memoria permite gravar 3 programas
de cozedura (ou de descongelacdo) correntes que
pode utilizar através de uma selecdo rapida.

Programaca m botd ra a memori
Programe uma cozedura da sua escolha com
o botdio B (ex: calor circulante).

Ajuste a temperatura e a poténcia (ex. 220°C)
mais a duracdo da cozedura (ex. 25 minutos).
Grave 0 seu programa de cozedura com uma
pressao longa no botdo OK até que:

MEMO -1- pisca no visor. Escolha um dos
programas livres para memorizar. 1 — 2 ou 3 com
os botdes \V e /\ para passar de um ao outro.
Valide com o botao OK, e um sinal sonoro
confirma a gravagdo.

Utilizacdo de um programa memorizado

Selecione a fungdo @ com o botdo &,

Aparece MEMO no visor.

Selecione a memoria desejada 1 — 2 ou 3 com \V/
e /\ para passar de um ao outro.

Prima o botdo OK, e aparece o programa
memorizado. Prima novamente o botdo OK,
o forno liga-se e o programa arranca.

Observacgao:

Siga o mesmo procedimento para substituir
a programagao precedente.

Pode memorizar todas as funcOes a excecdo dos
programas automaticos.
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LIMPEZA DA SUPERFICIE EXTERIOR

Utilize um pano macio, embebido com um produto
limpa-vidros. Nao utilize cremes abrasivos nem palha-
de-aco.

Cuidado
Nao utilize produtos de limpeza abrasivos
ou raspadores metalicos duros para limpar

a porta em vidro do micro-ondas, pois isso
pode riscar a superficie e levar a rutura do
vidro.

LIMPEZA DA CAVIDADE

Recomendamos que limpe o forno regularmente
e remova qualquer depdsito alimentar no interior e
no exterior do aparelho. Utilize uma esponja himida
com sabdo. No caso de a porta ou a junta da porta
estarem danificadas, o forno ndo devera ser utilizado
antes de ser reparado por uma pessoa habilitada.
Em caso de odores ou de forno sujo, faga ferver
agua com sumo de limdo ou vinagre numa chavena
durante 2 minutos e limpe as paredes com um pouco
de detergente para a louga.

SUBSTITUICAO DA LAMPADA

Para qualquer intervencdo na lampada, contacte
0 SAV ou um profissional qualificado depositario da
marca.

8 (& T

8.1 mMenu

Pode intervir em diferentes parametros do forno;
para tal:

Prima o botdo (O até aparecer «MENU» para
entrar no modo de configuracdo e depois, prima
novamente o botdo O para selecionar diferentes
configuragdes.

Ative ou desative com os botdes \V e /\ os
diferentes parametros, consultando a tabela
abaixo: Para sair do modo de “MENU” prima
o botdo © até ver a hora.

Ativar/desativar os sinais
sonoros dos botdes

Ativar/desativar
0 ajuste demonstracao

I
| ChoF

Ativar/desativar
0 modo memo

Fungdo de manter

aquecido:
C Posicdo ON, funcdo
l:'l-' DF ativada.
Posicdo OFF, funcdo
desativada.

FUNGAO DE MANTER QUENTE

Se a porta ndo estiver aberta apds o processo de
cozedura, depois de 2 minutos, o forno passa para
a funcdo de manter quente durante 15 minutos,
e aparece “HH" no ecra.

9 Resolucao de avarias

Pode resolver estas pequenas avarias sem
a ajuda de um técnico:

O forno ndo aquece. Verifique se o forno esta
bem ligado ou se o fusivel da instalagdo ndo esta
fora de servigo. Verifique se o forno ndo esta
em modo «DEMO» (ver menu de configuragoes).
A lampada do forno nao funciona. Substitua
a lampada ou o fusivel. Verifique se o forno esta
bem conectado.

O ventilador de arrefecimento continua
a girar depois do forno apagado. E normal,
a ventilacdo pode funcionar até uma hora no
maximo apos a cozedura, para fazer baixar
a temperatura interior e exterior do forno.
Depois de uma hora, deve contactar o servigo
de assisténcia pds-venda.
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RESPEITO PELO MEIO AMBIENTE

Os materiais da embalagem deste aparelho sdo
reciclaveis. Participe na sua reciclagem contribuindo
para a protegdo do meio ambiente, eliminando-os nos
contentores municipais previstos para o efeito.
O seu aparelho também contém varios
materiais reciclaveis. Assim, inclui este
logétipo para indicar que os aparelhos
usados ndo devem ser misturados com
outros residuos.
Assim, a reciclagem de aparelhos usados
do fabricante sera realizada nas melhores
condigdes, em conformidade com a Diretiva Europeia
2002/96/CE em matéria de equipamentos elétricos
e eletronicos.
Consulte a sua cdmara municipal ou o seu revendedor
quanto aos pontos de recolha dos aparelhos usados
mais proximos da sua habitagdo.
Agradecemos a sua colaboragdo na protecdo do meio
ambiente.

PORTUGUES

Servico pds-venda

INTERVENCOES

As eventuais intervengdes no seu aparelho
devem ser efetuadas por um profissional
qualificado que trabalhe para a marca. Aquando
da sua chamada, para facilitar o processamento
do seu pedido, deve munir-se com as referéncias
completas do seu aparelho (referéncia comercial,
referéncia de servico, nimero de série). Estas
informagdes figuram na placa informativa.

,,,,,,, n__ . ..o
SERVICE : TYPE B
,,,,,,, @ _m.m
: :
,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,, e
H
[ m | i m

B: Referéncia comercial
C: Referéncia de servico
H: NUmero de série

PECAS DE ORIGEM
Durante uma intervengdo de manutengdo, peca para
utilizar exclusivamente pegas de substituicao

certificadas de origem.
PIECE
s
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- ENSAIOS DE APTIDAO PARA A FUNGAO

Ensaios de aptidao para a fungdo segundo as normas CEI/EN/NF EN 60705;
A comissao Electrotécnica Internacional, SC.59K, estabeleceu uma norma relativa a ensaios
de desempenho comparativos efectuados em diferentes fornos micro-ondas.
Recomendamos o que se segue para este aparelho:

Tempo Seletor de -
Teste Carga P o Recipientes/Conselhos
aprox. poténcia
1000 g | 16 - 18 min Pyrex 227
No prato giratério
Creme de ovos
(12.3.1) 500 W
7509 [13-15min Pyrex 220
No prato giratério
P3o-de-I6 (12.3.2)) 4759 | 6-7 min 700 W Pirex 827
No prato giratorio
P&o de carne RS
(12.3.3) 900 g 14 min 700 W Tapar com pelicula aderente.
o prato giratério
o N to giratori
Descongelacéo
de carne 500g | 11-12min 200 W No prato giratério
(13.3)
DERBEITE SEE Num prato raso
das framboesas | 250 g 6 - 7 min 200 W o
No prato giratorio
(B.2.1)
Batatas -
gratinadas 1100 g | 23 - 25 min Grilr;g(r)n\;avdla No Pér;x ?r2517tério
(12.3.4) pratog
Coloque no conjunto grelha
+ Prato multiusos, pingadeira
24 - 26 min Grelha forte de 45 mm
+ 500 W Insira no nivel 1 a contar de
F baixo
iEInigfe 1200 g Virar a meio do tempo
(12.3.6) - -
Num tabuleiro de vidro
Calor ventilado esmaltado
35 -40 min 200°C Coloque em cima da grelha
+200 W inserida no nivel 1 a contar
de baixo
Calor ventilado
Bolo . o Pyrex 828
(12.3.5) 7009 20 min 220°C Coloque na grelha nivel 1

+200 W
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SLOVENSKY

DOLEZITE BEZPECNOSTNE POKYNY A PREVENTIVNE OPATRENIA

DOKLADNE SI PRECITAJTE DOLEZITE BEZPECNOSTNE POKYNY A
ODLOZTE ICH PRE PRIPAD POTREBY.
Tento navod je mozné si prebrat’ na intemetovej lokalite znacky.

Po prevzati zariadenie okamzite
odbalte. Skontrolujte jeho celkovy
vzhfad. Akékolfvek vyhrady zaz-
namenajte na dodaci list a jeho
képiu si odlozte.

Tento pristroj je potrebné instalo-
vat’ na vyvySené miesto, 850 mm
nad zem.

— Pristroj sa nesmie nainstalo-
vat za ozdobné dvere, aby sa
zabranilo prehriatiu.

— Rdru umiestnite do stredu
nabytku tak, aby bola zaistena
minimalna vzdialenost 10 mm od
boCnej steny nabytku. Material
nabytku, do ktorého je zariade-
nie vstavané, musi odolavat teplu
(alebo byt pokryty takymto mate-
rialom). Kvoli vacsej stabilite raru
k nabytku pripevnite pomocou 2
skrutiek, ktoré umiestnite do otvo-
rov ur€enych na tento ucel.

Zariadenie sa musi dat

odpojit od napajacej siete
bud’ pomocou elektrickej zastrcky,
alebo vypinatom zabudovanym v
pevnom rozvode v sulade s insta-
laCnymi predpismi.
— Po instalacii musi zastrcka
zostat pristupna.
— Ak je napdjaci kabel posko-
deny, musi ho vymenit vyrobca,
jeho popredajny servis alebo po-
dobna kvalifikovana osoba, aby
sa predislo nebezpecenstvu.

mL}POZORNENIE:

Udrzbu alebo opravy, pri
ktorych sa odstranuje kryt, ktory
chrani pred vystavenim mikrovin-
nej energii, smu vykonavat len
kompetentné osoby. Inak hrozi
nebezpecenstvo.

— Toto zariadenie je urCené na
pecenie so zatvorenymi dvierkami.
Tento pristroj je urCeny
vyhradne na domace a podobné
pouzivanie ako napriklad: v ku-
chynskych kuatoch pracovnikov
obchodnych zariadeni, kancelarii
a inych profesionalnych odvetvi,
na farmach, pouzivanie klientmi
hotelov, motelov a inych priesto-
rov, ktoré maju ubytovaci charak-
ter, pouzivanie v priestoroch ako
hostovskeé izby.

— Tento pristroj mézu pouzivat
deti starSie ako 8 rokov a osoby,
ktoré maju znizené fyzicke,
zmyslové alebo mentalne schop-
nosti, alebo osoby, ktoré nemaju
na to skusenosti a vedomosti, iba
vtedy, ked' na nich dozera zodpo-
vedna osoba, alebo ak boli vopred
poucené o bezpeCnom pouzivani
pristroja a pochopili mozné rizika
suvisiace s jeho pouzivanim.

— Dbajte na to, aby sa deti s tymto
zariadenim nehrali. Deti nesmu
bez dozoru samostatne Cistit’ pris-
troj alebo vykonavat jeho udrzbu.
— Dohliadnite na to, aby sa s
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pristrojom nehrali deti.

UPOZORNENIE :

Zariadenie a jeho dostupné Casti
su pocCas pouzivania horuce.
Davajte pozor, aby ste sa nedotkli
ohrevnych Casti vnutri rury. Deti
mladSie ako 8 rokov by sa mali
nachadzat mimo dosahu, ak nie
su pod neustalom dohladom.

mUPOZORNENIE:

Ak pristroj funguje v kombinova-
nom rezime, odporuca sa, aby deti
pouzivali ruru len pod dohladom
dospelych oséb z dévodu genero-
vania vysokej teploty.

— V mikrovinnej rure pouZzivajte len
vhodny kuchynsky riad.

Pri priprave v mikrovinnej rure sa
nesmu pouzivat kovové nadoby na
potraviny a napoje.

— Mikrovinna rura je urCena na
ohrievanie potravin a napojov.
SuSenie potravin alebo utierok Ci
ohrievanie vyhrievacich podloZiek,
papuc, Spongii, vihkych handier a
podobne mo&ze spbsobit poranenie,
poziar a vznietenie.

m UPOZORNENIE:

Tekutiny a iné potraviny sa nesmu
ohrievat’ v uzavretych nadobach,
pretoze modzu explodovat.

— Pri ohrievani potravin v plasto-
vych alebo papierovych nadobach
davajte pozor na mikrovinnu ruru,
pretoze moze dojst’ k vznieteniu.
— Ak sa objavi dym, vypnite a
odpojte rdru a nechajte dvierka za-
tvorené, aby sa zahasili pripadné
plamene.

— Ohrievanie napojov v mikrovin-
nej rure mbze spdsobit oneskorené
privedenie tekutiny k varu. Preto
davajte pri manipulacii s nadobou
pozor.

— Obsah dojcenskych flias a
nadob s jedlom pre deti je potrebné
premiedat alebo pretrepat. Pred
konzumaciou je potrebné skontro-
lovat’ ich teplotu, aby nedoSlo k
popaleniu.

— Neodporuca sa ohrievat v mik-
rovinnej rudre vajcia v Skrupine a
celé vajcia na tvrdo, pretoZze mézu
explodovat, dokonca aj po uvareni.

— Odporuca sa pravidelne Cistit
mikrovinnu rdru a odstranit z nej
vSetky zvySky potravin.

— Pokial nie je zariadenie udr-
Ziavané nalezite Cisté, povrch sa
mobze poskodit a ovplyvnit tak Zi-
votnost' zariadenia, pripadne viest
k nebezpecnym situaciam.

UPOZORNENIE:

Ak dojde k poskodeniu dvierok
alebo ich tesnenia, rdra sa nesmie
pouzivat, kym ju neopravi kvalifiko-
vana osoba.

— Na Cistenie sklenenych dvierok
rary nepouzivajte drsné Cistiace
prostriedky ani drétenky, pretoze by
sa mohol poskrabat’ povrch, ¢o by
mohlo viest k prasknutiu skla.

— Zariadenie necistite parou.

— Nedovolte detom, aby pouzivali
ruru bez dozoru, iba ak boli vhodne
poucené, aby mohli raru bezpecne
pouzivat a aby pochopili nebezpe-
Censtvo, ktoré méze vzniknut pri
nespravnom pouzivani.
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1 g Popis rury

1.1 pop1s RURY
0 Ovladaci panel

@ Dvierka
Q Rukovat’

Tato rdra ma 3 polohy drZiakov na vloZenie prislu-
Senstva: drziak 1 aZ 3.

1.2 z0BRAZOVANIE
PRAVY DISPLE]

® Doba varenia

G Ukongenie varenia

8 Zaistenie klavesnice
& Casoval

9  Ukazovatel hmotnosti

LAVY DISPLEJ

°C Ukazovatel teploty
W Ukazovatel’ vykonu

O Ukazovatel kulinarskej prirucky
& Zastavenie toCne

1.3 TLACIDLA

®

0]

O, Zapnut’ (kratke stlatenie) a Vypnut’ (dlhé stla-
Cenie)
® Nastavenie doby

@ Nastavenie teploty/Nastavenie vykonu
A\ Tlagidlo +, navigacia ponukou

W Tlacidlo -, navigacia ponukou

B3 Funkcie varenia

OK Potvrdenie

1.4 pRiSLUSENSTVO (v zévislosti od modelu)

« Rost (1.4.1)

Umoziuje opekat’ hrianky, opekat’ do zlata alebo
grilovat. RoSt sa v ziadnom pripade nesmie pouzi-
vat’ s inymi kovovymi nadobami pri funkcii mikro-
vInnd rdra, grilu + mikrovinnd rura alebo varenie s
ventildtorom + mikrovinna rura.

Mozete si vSak ohriat’ jedlo v nadobe z hlinika,
ktora je izolovana od roStu pomocou taniera.

* Nadoba na viacnasobné pouzitie, panvica
45 mm (1.4.2)

Mozno ju pouzivat’ do polovice naplnent vodou na
pecenie nad vodnym kupel'om

s ohrievanim s ventilatorom. Moze sa pouzivat’ ako
zapekacia misa.

@ Poznamka:

Dbajte na to, aby bola odkvapkavacia nadoba
v strede rostu, aby sa nemenilo priadenie
vzduchu.

e Mriezka + Nadoba na viacnasobné pouzitie,
panvica 45 mm (1.4.3)
Na pecenie a zbieranie stavy z peCenia vlozte pod
panvicu mriezku 45mm..

e Drziaky (1.4.4)
2 drziaky vam umoznuju pouZzit’ rost na 3 Urov-
niach.

e Tocna (1.4.5)

Tocna vam umoZziuje rovhomerné varenie potravin
bez manipulacie.

Sama sa otda v 2 smeroch. Ak sa netodi,
skontrolujte, Ci st vSetky Casti spravne umiestnené.
Mozno ju pouzivat’ ako misku na varenie. Vyberte
ju pomocou pristupovych zon nachadzajlcich sa
vnutri rary.

Undsa¢ umoznuje otacanie sklenenej tocne.

Ak vyberiete unadsaC, davajte pozor, aby sa do
otvoru hriadela motora nedostala voda.
Nezabudnite znova vlozit' spat’ unasac, drziak s
kolieskami a sklenent toCiu.



Nesnazte sa otacat sklenent tocnu ru¢ne, v opacnom
pripade hrozi riziko poskodenia hnacieho systému.
V pripade nespravneho otacania skontrolujte, ¢i sa
pod tochou nenachadzaju cudzie predmety.

ToCha v zastavenej polohe umoznuje pouzivanie
velkych tanierov na celej ploche rary. V tomto pri-

1.5 PRINCIP FUNGOVANIA

Mikrovinné Ziarenie pouzivané na varenie
predstavuje elektromagnetické viny. Vysky-
tuju sa bezne v naSom prostredi, ako radiové
viny, svetlo alebo infraervené Ziarenie.
Ich frekvencia sa nachadza v pasme 2 450
MHz.
Ich spravanie:

e odrazaju sa od kovov,

e prechaddzaju cez vSetky ostatné mate-
rialy,

e pohlcuju ho molekuly vody, tuku a
cukru.
Ked' je jedlo vystavené mikrovinnému Ziare-
niu, dochadza k rychlemu pohybu molekdl,
ktory spdsobuje zahrievanie.
Hibka prieniku vin do potravin je priblizne
2,5 cm, ak je jedlo hrubsie, stred sa bude
zohrievat ako v pripade tradi¢ného varenia.
Upozoriiujeme, Ze mikrovinné Ziarenie spo-
sobuje vnutri jedal jednoduchy tepelny jav a
nie je zdraviu Skodlivé.

2 Instalacia

2.1 vyBarovanie

Po prevzati zariadenie okamzite rozbalte alebo ho
nechajte rozbalit. Skontrolujte jeho celkovy vzhl'ad.
Akékol'vek vyhrady zaznamenajte na dodaci list a
jeho kopiu si odlozte. Odstrante vsetky ochranné
prvky. Skontrolujte vlastnosti zariadenia uvedené
na vyrobnom stitku a dodrZiavajte ich (2.1.1).

2.2 VYBER MIESTA AZABUDOVANIE

Toto zariadenie sa musi nainstalovat’ do zvislej
skrinky v sUlade s instalacnou schémou (2.2.1 az
2.2.3).

Zariadenie nepouzivajte okamzite (pockajte

SLOVENSKY

priblizne 1 az 2 hodiny) po preneseni z chladného
miesta, pretoZze kondenzacia moéZe sposobit
poruchu.

RUru umiestnite do stredu skrinky tak, aby bola
zaistena minimalna vzdialenost’ 10 mm od bocnej
steny skrinky. Materiadl skrinky, do ktorej je
zariadenie vstavané, musi odolavat’ teplu (alebo
byt’ pokrytd takymto materialom).

Kvoli vacsej stabilite raru k skrinke pripevnite
pomocou 2 skrutiek, ktoré umiestnite do otvorov
urcenych na tento Ucel.

2.3 PRIPOIENIE K ELEKTRICKEJ SIETI

Upozornenie:

Instalaciu musia vykonat' kvalifikovani
instalatéri a technici.
Je potrebné zaistit’ elektrickl bezpecnost’ spravnou
montdzou. Pred montdZzou zariadenia do skriny je
potrebné vykonat' elektrické pripojenie.
Skontrolujte, ¢i:
— je instalacny vykon dostatocny (16 ampérov).

Upozornenie:

Ochranny vodi¢ (zeleno-zlty) sa
pripaja k svorke & zariadenia a musi byt'
pripojeny k uzemneniu instalacie.

Ak rara vykazuje akékol'vek anomalie,
zariadenie odpojte alebo vyberte poistku
zodpovedajlcu pripajaciemu vedeniu rury.
Nasa zaruka sa nevzt'ahuje na pripad nehody
alebo incidentu, ktoré boli sposobené
neexistujiicim, chybnym alebo nespravnym
uzemnenim.

Ak elektricka instalacia vo vasej domacnosti
vyzaduje uUpravu za ucelom zapojenia
zariadenia, poziadajte o zapojenie
kvalifikovaného elektrikara.

Pri udrzbe je potrebné zariadenie odpojit’
z elektrickej siete a poistky je potrebné
vypnut’ alebo vybrat'.
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3 Nastavenie Casu

3.1 NASTAVENIE ¢Asu

Pri zapnuti na displeii blika 12-00,

Pomocou tlatidiel Vv alebo /\ nastavte ¢as.
Potvrd'te tlacidlom OK.

3.2 UPRAVA EASU

Rdra musi byt’ bezpodmienecne vypnuta.

2-krat stlacte tlacidlo (®, zablika Cas dna a potom je
mozné  vykonat nastavenie.

Pomocou tlacidiel \ alebo /\ upravte
nastavenie casu.

Potvrdte tlacidlom OK.

3.3 éasovaé

'!'l’lto funkciu mozno pouzit' len pri vypnutej
rire.

Stlatte tlatidlo ®. Casova¢ zablikd. Casovad
nastavte pomocou tlacidiel V' a /\ . Stlacenim
tla¢idla OK natavenie potvrdte a spustite
odpocitavanie.

Po uplynuti doby sa ozve zvukové znamenie. Na
zastavenie stlacte l'ubovolné tlacidlo.

POZNAMKA: Naprogramovanie asovala mdzete
kedykol'vek zmenit' alebo zrusit. Zruste ho navratom
do ponuky ¢asovaca a nastavenim hodnoty 00:00.

3.4 zAISTENIE KLAVESNICE

Ked je rara vypnuta, sucCasne stlacajte
tlac¢idlo V' a /\, kym sa na @ displeji
nezobrazi symbol. Pri odistovani postupujte
rovnakym spdsobom.

35 ZASTAVENIE TOCNE

Ak mate pocit, ze velkost nadoby brani
spravnemu otacaniu, naprogramujte
funkciu varenia a potom vyberte moznost
,Zastavenie toCne":

Sucasnym stlacenim tlacidiel @ a O sa

zastavi otacanie tocCne. Pipnutie potvrdi
zastavenie.
Funkciu opatovne spustite sucasnym
stlatenim tlatidiel @ a ©.
Odporucanie:
Ked" je aktivovana moznost’

zastavenia toc¢ne, v polovici programu
je potrebné nadobu otocit’ a premiesat’
jej obsah.

E POZNAMKA: Toéiu nie
zastavit’ pri
rozmrazovania.

4 (X T

REZIMY VARENIA

je mozné
funkciach

m Doélezité : NepouzZivajte smaltovany riad.

1000w

Rychly ohrev napojov, vody a tanierov s
velkym obsahom tekutiny.

Varenie potravin, ktoré obsahuju vel'ké
mnozstvo vody (polievky, omacky, paradajky
atd'.).

2% 900 w/100 W

800 W/700 W:

Varenie Cerstvej alebo zmrazenej zeleniny.
600 W:

RozpUstanie Cokolady

500 W:

Varenie ryb a kérovcov. Ohrievanie na 2
Urovniach.

Varenie suSenej zeleniny pri nizkej teplote.
Ohrievanie alebo priprava krehkych potravin
z vajec.

400 W/300 W:

Varenie mlie¢nych potravin a dzemov pri
nizkej teplote.

200 W:
Manuélne
masla, l'adu.
100 W:
Rozmrazovanie peciva s obsahom krému.

ROZMRAZOVANIE

rozmrazovanie. Rozpustanie



Poznamka: V kombinacii s mikrovinnou rirou
mozZete pouzit' smaltovany pekac s mriezkou.

2| VARENIE S VENTILATOROM +
MIKROVLNNA RURA

Tato kombinovana funkcia spaja mikrovinnu
raru s varenim s ventilatorom, vd'aka ¢omu
moZete usSetrit znacné mnoZstvo Casu.

K dispozicii s nasledujice urovne vykonov
mikrovinnej rdry: 100 W — 200 W — 300 W:
Teplota varenia sa moOze upravit od 50 °C
do 200 °C.

SILNY GRIL + MIKROVLNNA
RURA

Tato kombinovana funkcia umoznuje sucasné
pouzivanie grilu + mikrovinnej rury, co
umoznuje rychle pecenie. Nezdvisle mozete
nastavit’ jeden vykon grilu (1 az 4) a jeden
z dostupnych vykonov mikrovinnej rary
(100 W - 700 W).

AN
EZAN

STREDNY GRIL + MIKROVLNNA
RURA

Tato kombinovana funkcia umoznuje sticasné
pouzivanie grilu + mikrovinnej rary, co
umoziuje rychle pecCenie. Nezavisle mozete
nastavit’ jeden vykon grilu (1 aZ 4) a jeden
z dostupnych vykonov mikrovinnej ruary
(100 W — 700 W).

AN
EZA

PAMAT 1/2/3 (Funkcie pamite)

Funkcia ,pamate® vam umozni
ulozit 3 bezné programy varenia (alebo
rozmrazovania), ktoré moézete pouzivat
nasledne vd'aka rychlemu vyberu.

Y| IMPULZNY GRIL

Funkcia impulzného grilu véam
umoziuje dosiahnu chrumkavost' peceného
médsa a hydiny a dobre upiect jahnacie
stehnd a hovadzie kotlety bez predhrievania.
Pecenie sa vykonava striedavo vrchnym
ohrevnym telesom a ventilatorom na
mieSanie vzduchu.
Teplota varenia sa mo0ze upravit od 50 °C
do 200 °C.

GRIL
Funkcia grilu vdm umoziuje piect a
zapekat’ potraviny, ako su zapekané

SLOVENSKY

misy a maso. Pouziva sa pred pecenim alebo
po peceni v zavislosti od receptu.
Existuji 4 Grovne grilu: od 1 do 4, od

najslabsieho grilu po najsilnejsi.

@ Funkcia varenie s ventilatorom vam
umozfuje varit a zapekat potraviny

ako v tradi¢nej rdre. Varenie zarucuje

ohrevné teleso v zadnej Ccasti rdry a

ventilator na miesanie vzduchu.

Teplota varenia sa mo6ze upravit od 50 °C

do 200 °C.
[I8| Kulinarsky SPRIEVODCA

Funkcia ,Kulinarsky sprievodca" za
vas vyberie vhodné parametre varenia
v zavislosti od potravin, ktoré chcete
pripravovat, a ich hmotnosti.

VARENIE S VENTILATOROM

[J%| AUTOMATICKE ROZMRAZOVANIE
Funkcia automatického rozmrazova-

nia podl'a hmotnosti

Rozmrazovanie zmrazenych potravin v

mikrovinnej rdre vadm umoziuje uSetrit

velké mnozstvo cCasu.

4.1 POUZIVANIE FUNKCIE MIKROVLNNEJ]
RURY

Pomocou tlatidla [ vyberte funkciu
1000 W.

Predvolene sa zobrazi doba (1,30 min.) a je
vopred naprogramovany maximalny vykon
(1000 W).

Ak chcete dobu upravit, stlacte tlacidlo €]
a potom upravte nastavenie pomocou tlacidiel Vv
a/\.

Nastavenie potvrdte stlacenim tlacidla OK a
rira sa zapne.

Funkcia 900 W/100 W vam umozni vybrat
Uroven vykonu.

Ak chcete upravit Gdroven vykonu, stlacte
tlatidlo @a potom vykon upravte pomocou
tlacidiel V' a /\.

Dobu mézete nastavit’ aj stlacenim tlacidla
® a potom tlatidla VvV a /\.

Nastavenie potvrdte stlacenim tlacidla OK a
rlira sa zapne.
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4.2 pouZivANIE FUNKCIi
KOMBINOVANA MIKROVLNNA RURA

Pomocou tlacidla vyberte funkciu Ei.
Predvolene sa na pravom displeji zobrazi
doba (30 minut).

Naprogramovany vykon (300 W) a teplota
(200 °C) sa budu striedavo zobrazovat na
avom displeji.

Ak chcete dobu upravit, stlacte tlacidlo ®a
potom upravte nastavenie pomocou tlacidiel V' a

Nastavenie potvrdte stlacenim tladidla OK
a rura sa zapne.

Ak chcete upravit Groven vykonu mikrovinnej

rury alebo teplotu, stlacte tlacidlo ®a

otom parametre upravte pomocou tlacidiel
a

Nastavenie potvrdte stlacenim tladidla OK

4.3 PouZiVANIE TRADIENYCH FUNKCIE
VARENIA:

=[] (@]

Stlacte tlacidlo B a vyberte tradi¢na funkciu
varenia.

Rura vam odporudi teplotu, ktori mozete
zmenit pomocou tlac¢idiel NV a /\. Stla-
¢enim tlacidla OK okamZite spustite vare-
nie.

Ukazovatel teploty blikd dovtedy, kym sa
nedosiahne nastavena hodnota.

TEPLOTU MOZETE nastavit' stlatenim tlagidl (%).
Teplotu upravte pomocou tladidla V' a/\
. Nastavenie potvrd'te stlacenim tlacidla OK.
Rlra sa zohrieva a funkcia varenia blika.
Ked sa dosiahne pozadovana teplota, zaznie
séria pipnuti.

Stlacte tlacidlo ®, bude blikat’ zobrazovanie
doby varenia, ktoré oznacuje, Ze mozete
nastavenie zmenit'.

Stladenim tlagidla NV a /\ nastavte dobu
varenia.

Potvrdte tlacidlom OK.

Rura je vybavend funkciou ,SMART
ASSIST", ktord pri programovani doby
odporuc¢i dobu varenia, ktorl je mozné
zmenit’ podl'a zvoleného rezimu varenia.

Pozrite si nizSie uvedent tabulku:

ODPORUCANA
FUNKCIA VARENIA DOBA
AN
. 15 min
IMPULZNY GRIL
STREDNY GRIL
. 30 min
VARENIE S VENTILATOROM

4.4 CONESKORENIE SPUSTENIA VARENIA
Postupujte ako pri naprogramovanej dobe.
Po nastaveni doby varenia stlacte tlagidlo ®
a zacne blikat' ¢as ukoncenia varenia.

Cas ukonéenia varenia nastavte pomocou
tla¢idiel NV a /\ . Nastavenie potvrdte
stlacenim tlacidla OK. Zobrazovanie Casu
ukoncenia varenia uz neblika.

4.5 FUNKCIA AKTIVNA PAMAT.

Rura je vybavena funkciou JAKTIVNA
PAMAT", ktora funguje nasledovne:

— Ak sa pocas troch poslednych vareni po-
uzila rovnaka funkcia, ulozi sa do pamate a
pri d'alSom vareni sa vam automaticky po-
nukne.

— Ak pri kazdej funkcii varenia 3-krat
upravite odporucant teplotu rovnakou na-
stavenou hodnotou, ta sa uloZi ako nova od-
porucana teplota.

@Této funkcia je predvolene
deaktivovana. Ak ju chcete

aktivovat’, prejdite do ponuky nastaveni

(pozrite odsek o nastaveniach).



5 @ Kulinarsky sprievodca

51 FUNKCIA ,,KULINARSKY SPRIEVODCA"
Funkcia ,Kulinarsky sprievodca" za vas vyberie
vhodné parametre varenia v zavislosti od potravin,
ktoré chcete pripravovat, a ich hmotnosti. Vyberte
moznost’ ,Kulinarsky sprievodca“. Z nasledujuceho
zoznamu musite vybrat' predprogramované
potraviny:

PO1: Mrazené hotové jedla

P02: Cerstvé hotové jedld (kombinovana funkcia)
P03: Mrazena pizza (kombinovana funkcia)

P04: Mrazena pizza (tradicné pecenie)

PO5: Cerstva pizza

P06: Slany kolac

P0O7: Slané kolace

P08: Hydina

P09: Hovadzie maso

P10: BravCové maso

P11: Cerstvé hotové jedla (mikrovinna rira)

P12: Ryby

P13: Cerstva vidknita zelenina

P14: Cerstva zelenina

P15: Mrazena zelenina

Funkcie vyberte pomocou tlacidla =.
Potraviny vyberte pomocou tlacidiel vV a /\ a
potom potvrdte stlacenim tlacidla OK.

V zavislosti od vybranych potravin rdra ponukne
hmotnost’ (alebo dobu varenia), ktora blika na
displeji.

PoZadovany parameter upravte pomocou tlacidiel
N a/\ a potom potvrdte stlatenim tlacidla OK.

POZNAMKA: Pri P06 a P07 sa doba neda upravit’.
Stlagenim tlacidla © médzete nastavit’ &as ukonéenia
varenia (odlozené varenie).

V pripade potreby ho nastavte pomocou tlacidiel
N a/\ apotom potvrd'te opatovnym stlacenim
tlacidla OK.

AUTOMATICKE FUNKCIE ROZMRAZOVANIA
Automatické funkcie rozmrazovania za vas
vyber( vhodné parametre varenia v zavislosti
od potravin, ktoré chcete pripravovat, a ich
hmotnosti. Z nasledujliceho zoznamu musite vybrat’
predprogramované potraviny:

PO1: Rozmrazovanie mésa, hydiny a hotovych
jedal*

P02: Rozmrazovanie ryb*

P03: Rozmrazovanie chleba*

* Tieto polohy neumoZznuju vyber oneskoreného
Startu.

SLOVENSKY

Vyberte funkciu automatické rozmrazovanie (o,
Vyberte program a pomocou tladidile VvV a /\
zadajte hmotnost’ potravin (zvysSujte po 50 g) a
nastavenie potvrdte stlacenim tlacidla OK. Rura sa
spusti.

V polovici doby varenia vam rura pipnutim a zobra-
zenim oznamenia ,TURN" oznami, aby ste otodili
potraviny.

6 PouZzivanie pamate

6.1 PAMAT 1/2/3 (Funkcie pamite)
Funkcia ,pamate" vam umozni ulozit' 3 bezné
programy varenia (alebo rozmrazovania),
ktoré mozete pouzivat nasledne vdaka
rychlemu vyberu.

Programovanie tlacidl méa

Najprv pomocou tlacidla El(napr.: varenie
s ventildatorom) naprogramujte varenie
podla vyberu.

Upravte teplotu a vykon (napr.: 220 °C) a
potom dobu varenia (napr.: 25 minut).
Program varenia ulozte dlhym stlacenim
tla¢idla OK, kym sa na displeji nezobrazi
JPAMAT -1-*,

Vyberte jeden z programov, ktoré sa daju
uloZit do paméate: pomocou tlacidiel V a
/N na vyber 1 — 2 alebo 3 a na navigéciu
medzi nimi. Blika doba. Ak chcete potvrdit,
stlacte tlacidlo OK, zvukové znamenie
potvrdi uloZenie, v opa¢nom pripade
ukoncite programovanie a dlho stlacte
tladidlo .

Pouzivanie programu uloZeného v pamaéti
Funkcie @ vyberte pomocou tladidla BH.
Na displeji sa zobrazi ,PAMAT ---,
Tlacidla VM a /\  pouzite na vyber
pozadovanej pamate 1 — 2 alebo 3 a na
navigaciu medzi nimi.

Stlacte tlaCidlo OK a spusti sa program
uloZzeny v pamati.

Poznamka:

Pri nahradzani predchadzajiceho programu
postupujte rovnakym spésobom.

Do pamate mozete ulozit vsetky funkcie
okrem automatickych funkcii.
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7 (2 T

CISTENIE VONKAJSIEHO POVRCHU

Pouzite jemnu handricku navlhéenl Cisticim
pripravkom na sklo. Nepouzivajte Cistiaci krém ani
drsnu Spongiu.

A Upozornenie

Na Ccistenie sklenenych dvierok ruary
nepouzivajte drsné prostriedky, drsné hubky
ani drotenky, pretoze by sa mohol poskrabat’
povrch a mohlo by déjst’ k prasknutiu skla.

CISTENIE VNUTRA RURY

Odporuca sa rdru pravidelne Cistit' a odstranovat’
vSetky usadeniny vnutri aj na vonkajSej strane
zariadenia. Pouzivajte Spongiu navlhéenu v
saponatovej vode. Ak ddéjde k poskodeniu dvierok
alebo ich tesnenia, rura sa nesmie pouzivat, kym
ju neopravi kvalifikovana osoba. V pripade zapachu
alebo pripalenin v rdre pocas 2 mindt v rire varte
vodu s citrénovou Stavou alebo octom v pohari
a vycistite steny malym mnozstvom tekutého
Cistiaceho prostriedku.

VYMENA SVETLA

V pripade akychkolvek zasahov do svetla sa
obrat'te na popredajny servis alebo kvalifikovaného
odbornika znacky.

8 (& T

8.1 ponuka

MozZete zmenit' rozne parametre rdry. Po-
stup:

Tladidlo © stlatajte dovtedy, kym sa na
displeji nezobrazi ,PONUKA", aby ste sa
dostali do rezimu nastavenia, a potom
znova stlatte tlagidlo ©, aby ste vybrali
rézne nastavenia.

ROzne parametre aktivuite alebo deaktivuj-
te pomocou tlacidiel V a , pozrite si
nizsie uvedenl tabulku. Ak chcete opustit
rezim ,PONUKA", tlacidlo ® stlacajte dovte-
dy, kym sa nezobrazi Cas.

Aktivovat//deaktivovat
pipnutia tlacidiel

Aktivovat'/deaktivovat
nastavenia ukazky

5d ofF

Aktivovat//deaktivovat
rezim pamate

Funkcia Udrziavanie v
teple:

Poloha ON (ZAP.), funkcia
je aktivovana.

Poloha OFF (VYP.), funk-
cia je deaktivovana.

FUNKCIA UDRZIAVANIE V TEPLE

Ak sa dvere neotvoria po skonceni pecenia, po 2
minutach prejde rura do funkcie Udrziavanie v teple
po dobu 15 minut a na displeji sa zobrazi ,HH".

9 Anomalie a rieSenia

Niektoré malé anomalie si mozete odstranit
sami:

Rira sa nezohrieva. Skontrolujte, ¢i je rura
dobre pripojena alebo Ci poistka inStalacie
nie je vyradend z prevadzky. Skontrolujte,
¢i rara nie je nastavend do rezimu ukazky
(pozrite odsek o nastaveniach).

Svetlo rury nefunguje. Vymente Ziarovku
alebo poistku. Skontrolujte, ¢i je rura
spravne pripojena.

Chladiaci ventilator sa nad'alej toci aj
po vypnuti rary. Je to normélne, ventilator
sa moze otacat maximalne 1 hodinu po
vareni, aby sa postupne znizila teplota
vnutri aj na povrchu rury. Ak to trva dlhsie,
obrat'te sa na popredajny servis.



10 Zivotné prostredie

OCHRANA ZIVOTNEHO PROSTREDIA

Baliace materidly tohto zariadenia st recyklovatelné.

Podielajte sa na recyklacii a prispievajte k ochrane

Zivotného prostredia a ulozte ich do komunalnych

kontajnerov ur¢enych na tento Ucel.

Toto zariadenie obsahuje tiez mnoho recyklovatelnych
materidlov. Je oznacené tymto logom,
ktoré oznaCuje, Ze opotrebované
zariadenia sa nesmU mieSat’ s ostatnymi
odpadmi.

Recyklacia zariadenia, ktorl organizuje

I vyrobca, bude v stlade s ustanoveniami

eurdpskej smernice 2002/96/ES o odpade z

elektrickych a elektronickych zariadeni.

opotrebovanych zariadeni ziskate od mestského Uradu
alebo predajcu.

Dakujeme vam za vaSu spolupracu v oblasti ochrany

Zivotného prostredia.

(NN oo s

VZTAHY SO ZAKAZNIKMI

Ak chcete vediet’ o nasich produktoch viac, mozete si
pozriet’ nasu lokalitu:
www.brandt.com

MozZete nas kontaktovat’:
> Prostrednictvom na3ej lokality www.brandt.com
rubrika ,SLUZBY".

> E-mailom prostrednictvom nasledujlcej adresy:
relations.consommateurs@groupebrandt.com

SLOVENSKY

ZASAHY

Pripadné zasahy na zariadeni musi vykonat
kvalifikovany odbornik znacky. PoCas telefonatu
si pripravte vsetky potrebné referencie zariadenia
(obchodnU referenciu, referenciu servisu, sériové
Cislo), aby sa zjednodusil proces vybavovania Ziadosti.
Tieto informacie sa nachadzaju na vyrobnom stitku.

,,,,,,, n___....B_______
Teeomom 5
: :
,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,
H
C m | ' m

B: Obchodna referencia

C: Referencia servisu

H: Sériové Cislo

ORIGINALNE DIELY

Pri (drzbe poziadajte o pouzivanie vyluéne
certifikovanych originalnych nahradnych

dielov.
PIECE
O
on S
STR U [
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TEST VHODNOSTI FUNKCIE

Skusky vhodnosti funkcie podla normy CEI/EN/NF EN 60705;

Medzinarodna elektrotechnicka komisia, SC.59K, stanovila normu pre porovnavacie skusky
vykonov vykonavané na réznych mikrovinnych rarach.

Pre toto zariadenie odporu¢ame:

. Hmot-| Prib. Voli¢ . .
Skuska , Nadoby/ti
nost’ doba vykonu yrpy
1000 g |16 - 18 min Vame sklo 227
G Na tocni
VajeCny krém
500 W
(%27) Varné sklo 220
750g [13 =15 min .
Na tocni
Savojsky kolac . Varné sklo 827
(12.3.2) 4759 | 6-7min 700w Na to&ni
Sekana Varné sklo 838
900 g 14 min 700 W Zakryt plastovou féliou.
(12.3.3) o
Na tocni
Rozmrazovanie
masa 500g |11 —12min 200 W Na tocni
(13.3)
REPEERELS Na plytkom tanieri
malin 2509 | 6—7min 200 W pkl’a e
(B.2.1)
Zapekané . Stredny gril Varné sklo 827
zemiaky 1100 g |23 — 25 min +700 W Na toéni
(12.3.4)
Polozte na cely gril + panvica
24 — 26 min Silny gril 45mm
+ 500 W Vlozte na uroven 1 odspodu
Kur¢a V polovici otocte
(12.3.6) 12009
Varenie s ventila- -
torom V smaltovanom pekadi
35 — 40 min 200°C Polozit na rost viozeny na
+200 W urovni 1 zospodu
Varenie s ventila-
Kolac . torom Varné sklo 828
(12.3.5) 700g | 20 min 220°C Polozit na rot na trovni 1
+ 200 W
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SAKERHET OCH VIKTIGA FORSIKTIGHETSATGARDER

VIKTIGA SAKERHETSANVISNINGAR. LAS NOGGRANT OCH FORVARA

FOR KOMMANDE ANVANDNINGAR.

Den har bruksanvisningen gar att hdmta pa markets webbplats.

m Packa upp eller lat packa

upp apparaten omedel-
bart vid mottagandet. Kontrol-
lera dess allmanna skick.
Notera eventuella férbehall
skriftigen pa leveransnotan
och spara ett exemplar av
denna.

Denna apparat skall installeras
minst 850 mm &ver golvnivan.
— FOr att undvika dverhettning
far apparaten inte installeras
bakom en skapslucka.

— Centrera ugnen i mdbeln sa
att ett mellanrum pa minst 10
mm sKkiljer den fran narmaste
mobel.

Materialet i inbyggnadsmaobeln
ska vara varmebestandigt (eller
vara klatt i sadant material).
Fast ugnen i mébeln med tva
skruvar i harfér avsedda hal for
hogre stabilitet.

m Det skall vara majligt att
koppla ifran apparaten
fran natuttaget, antingen via en
stickkontakt, eller genom att
montera en strombrytare pa de
fasta ledningskanalerna, i enli-
ghet med vedertagna installa-
tionsregler.
— Det maste ga att komma at
kontakten efter att apparaten

har installerats.

— Om stromskabeln ar ska-
dad, skall den ersattas av till-
verkaren, dess efterservice
eller av nagon med likvardig
kompetens for att undvika all
fara.

— Denna apparat ar avsedd att
tillreda mat med luckan stangd.
— Denna apparat kan anvan-
das av barn fran atta ars alder
och av person med begran-
sad fysisk, kanslomassig eller
intellektuell férmaga och av
person som saknar erfarenhet
eller kunskap, da sadan person
star under tillsyn eller i forvag
fatt anvisningar om hur appa-
raten anvands pa ett sakert
satt och forstatt vilka risker han
eller hon loper.

Barn far inte leka med appa-
raten. Rengorings- och unde-
rhallsatgarder far inte utforas
av barn som star utan tillsyn.
— IBarn boér hallas under upp-
sikt sa att de inte leker med ap-
paraten.

m VARNING:

apparaten och de delar
av den som gar att komma at
blir varma vid anvandning.
Var noga med att inte vidrora
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SAKERHET OCH VIKTIGA FORSIKTIGHETSATGARDER

nagon varmande del inuti
ugnen.

Barn under atta ars alder ska
hallas pa behorigt avstand,
med mindre de star under stan-

dig tillsyn.

— Alla tillbehor och storre stank
ska avlagsnas innan ugnen
rengors med hjalp av pyrolys.

— Nar rengoringsfunktionen
anvands kan ytorna bli varmare
an under normal anvandning.
Vi rekommenderar att barn
halls pa avstand.

— Ugnen maste vara avstangd
vid allt rengdringsarbete inne i
ugnen.

m VARNING: Se till att ap-
paratens stromkabel ar fran-
kopplad innan lampan byts for
att undvika all risk for stotar.
Utfér bytet nar apparaten val
svalnat. For att skruva loss
lampglaset och lampan,
anvand en gummihandske for
att underlatta demonteringen.

— Anvand inget skurpulver
eller harda skrapor av metall for
att rengora ugnens glaslucka,
eftersom det kan repa ytan och
orsaka sprickor i glaset.

— Anvand inga rengoringsap-
parater som anvander anga.

Andra inte apparatens
egenskaper. Det skulle me-
dfora fara for dig.

Anvand inte ugnen for forva-
ring av livsmedel eller for att
férvara foremal av nagot slag
efter anvandning.
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1 g Presentation av ugnen

1.1 PRESENTATION AV UGNEN
0 Mangverpanel

@ Lucka
Q Handtag

Ugnen har en ugnsstege med tre lagen for tillbe-
hor: niva 1 till 3.

1.2 pispLAY
HOGER SKARM

Tillagningstid

Sluttid for tillagning

8 L3sning av tangentbord
'y

Timer
9  Viktindikering
VANSTER SKARM

°C Temperaturindikering
W Effektindikering

O Indikering for Matlagningsguide
& Stoppa roterande plattan

1.3 knapPARrR

®

0] B

A4

O start (kort tryckning) och Stopp (lang tryckning)
O® Instalining av tid
@ Installning av temperatur/Installning av effekt

/N Knappen +, navigeringsmeny
v Knappen -, navigeringsmeny
E'Tillagningsfunktioner

OK Bekréfta

1.4 T1LLBEHOR (beroende p& modell)

o Galler (1.4.1)

For att rosta, gratinera eller grilla. Gallret f&r aldrig
anvandas med andra metallkarl med funktionerna
mikrovagor, grill + mikrov&gor eller varmluft + mik-
rovagor.

Man kan emellertid varma livsmedel i en alumi-
niumform genom att isolera den fran gallret med
hjalp av en tallrik.

o Multifunktionsbricka, droppbricka, 45 mm
(1.4.2)

Den kan anvandas halvt fylld med vatten for att
koka mat med flaktvarme. Den kan anvandas som
matlagningsfat.

@ Anmérkning:

Var noga med att skjuta in droppldten
mitt i ugnsstegarna sa att luftcirkulationen
inte paverkas.

e Grillgaller + multifunktionell bricka, dropp-
bricka, 45 mm (1.4.3)

For att steka och spara matlagningssaften kan du
placera grillgallret p& droppbrickan, 45 mm.

e Ugnsstegar (1.4.4)
Tva ugnsstegar som hakas fast och gor att man kan
anvanda gallret pa tre nivaer.

e Roterande platta (1.4.5)

Den roterande plattan gor att tillagningen blir
maten blir jamnt tillagad utan att man behdver
réra ndgot.

Den kan rotera at ena eller andra hallet. Kontrollera
att alla delar sitter ratt pd plats om den inte roterar.
Den kan anvandas som tillagningsfat. Ta ut den
genom att anvanda de sarskilda urtag som finns i
ugnsutrymmet.

Medforaren gor att glasplattan kan rotera.

L3t inte vatten komma in i hdlet fér motoraxeln om
du tar ut medféraren.

Glom inte att satta tillbaka medforaren, stodet med
hjul och den roterande glasplattan.

Forsok inte fora runt glasplattan for hand — du



riskerar att skada drivsystemet. Kontrollera att det
inte finns nagra frammande foremél under plattan
om denna roterar déligt.

Med plattan i stoppat lage kan man anvénda stora
fat pd hela ugnens yta. I s& fall mste man halv-
vags genom programmet vanda karlet eller rora om

1.5 FUNKTIONSPRINCIP

De mikrovdgor som anvéands fér tillagningen
ar elektromagnetiska vadgor. De &ar vanligt
forekommande i var miljo, som i form av
radioelektriska eller ljusvdgor eller infrardd
strdlning.
De har en frekvens pd omkring 2 450 MHz.
Vagornas egenskaper:

 De reflekteras frdn metall.

e De tranger igenom andra material.

e De absorberas av vatten-, fett- och
sockermolekyler.
Nar ett livsmedel exponeras fér mikrovagor
ger det upphov till att molekylerna satts i
snabb rorelse, vilket gor att varme utveck-
las.
Vagorna tranger in c:a 2,5 cm i livsmedlet
och om detta ar tjockare sker tillagningen i
mitten genom konduktion, som vid traditio-
nell tillagning.
Det ar bra att kanna till att mikrovdgorna
helt enkelt ger upphov till ett uppvarmnings-
fenomen inuti livsmedlet och att de inte ar

2 Installation

2.1 uPPACKNING

Packa upp eller 13t packa upp apparaten
omedelbart vid mottagandet. Kontrollera dess
allménna skick. Notera eventuella forbehdll pd
foljesedeln och behéll ett exemplar av denna. Ta

bort allt skyddsmaterial. Verifiera och respektera
de specifikationer for apparaten som aterfinns pa

markpldten (2.1.1).

2.2 VAL AV PLACERING OCH INBYGGNAD
Denna apparat ska installeras pd héjden som visas

SVENSKA

i installationsritningen (2.2.1-2.2.3).

Anvand inte apparaten omedelbart (vénta c:a
1-2 timmar) efter att ha flyttat den frén ett kallt
utrymme till ett varmt, eftersom kondensen kan
orsaka en felfunktion.

Centrera ugnen i mobeln s& att den garanterat ar
minst 10 mm frdn narmaste annan mabel. Materialet
i inbyggnadsmobeln ska vara varmebestandigt
(eller vara klatt med sddant material).

Fast ugnen i mobeln med tvd skruvar i harfor
avsedda hal fér hdgre stabilitet.

2.3 ELANSLUTNING

Observera:

Installationen far endast goras av
behoriga installatorer och tekniker.
Elsakerheten mdste garanteras genom en korrekt
inbyggnad. Elanslutning ska géras innan apparaten
satts pd plats i mobeln.

Verifiera foljande:
— att installationens effekt ar tillracklig (16 ampere).

Observera:

Jordningsledningen (gron-gul) ar
ansluten till apparatens plint & och ska
anslutas till installationens jordning.

Koppla ur apparaten eller plocka bort
motsvarande sakring om ugnen uppvisar ett
fel av ndgot slag.

Vikaninte hdllas ansvariga for olyckshindelse
eller incident som orsakas av att jordning
saknas, ar behaftad med fel eller inte ar ratt
gjord.

Kontakta en behorig elektriker om
elinstallationen i ditt hem behéver dndras for
att ansluta apparaten.

Vid underhdllsarbete ska apparaten vara
frdnkopplad elndtet och s&kringarna
franslagna eller urtagna.
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3 Stilla klockan

3.1 STALLA KLOCKAN

Vid strémsattning blinkar 12:00 p3 displayen
Stall in klockslag med knapparna eller .
Bekrafta med OK.

3.2 ANDRA KLOCKAN

Ugnen mdste vara avstangd.

Tryck tvd gdnger p& knappen (® — klockslaget
blinkar och kan da stallas in.

Stall in klockslaget med knapparna \/ eller /\.
Bekrafta med OK.

3.3 TIMER
Denna funktion kan bara anvidndas nar ugnen
ar avstangd.

Tryck p& knappen ©. Timern blinkar. Stéll in

timern med knapparna \ och /\ . Tryck pa OK
for att bekrafta och nedrakningen startar.

Nar tiden har gdtt ut hors en ljudsignal. Tryck pd
vilken knapp som helst for att stanga av ljudsignalen.

OBS: Man kan nar som helst andra eller avbryta
timerns programmering. Atergé till timerns meny och
stéll in den pd 00:00 for att avbryta.

3.4 LASA TANGENTBORDET
Med ugnen avstangd trycker du samtidigt pd
knapparna \/ och /\ tills symbolen &

visas pd displayen. Gor likadant for att 1&sa
upp.

3.5 STOPPA DEN ROTERANDE PLATTAN

Om du beddomer att ditt fat ar fér stort for

att g& runt ordentligt, programmerar du

forst tillagningsfunktionen och valjer sedan

alternativet Stoppa roterande platta:

Tryck samtidigt p& knapparna och
for att stoppa plattans rotation. En

ljudsignal bekraftar att den stannat.

Tryck samtidigt pd knapparna ® och O

for att starta den igen.

@Tips:

‘Halvvags genom programmet
madste man vanda karlet eller rora om i
innehdllet i den nér alternativet Stoppa
roterande platta ar aktivt.

OBS: Stopp av roterande platta kan
inte anvandas med
upptiningsfunktionerna.

4 (X T

TILLAGNINGSSATT

Forsiktighet : Anvand inte emaljskalen
nir du endast anviander mikrovdgsug-
nen.

1000w

Snabbt varma drycker, vatten och ratter
med som innehdller mycket vétska.
Tillaga livsmedel som innehdller
vatten (soppor, séser, tomater osv.).

2% 900 w/100 W

800 W/700 W:

Tillaga farska eller djupfrysta grénsaker.
600 W:

Smalta choklad.

500 W:

Tillaga fisk och skaldjur. Varma pd tvd
nivéer.

Tillaga torra gronsaker p& svag varme.
Varma eller tillaga kansliga livsmedel
baserade pd &gg.

400 W/300 W:

Tillaga mejeriprodukter, sylt p& 13g varme.
200 W:
Manuell
mjukare.
100 W:
Tina upp bakverk som innehdller gradde.

UPPTINING

Z\

mycket

upptining. Gora smor eller glass

VARMLUFT + MIKROVAGOR
Denna kombinerade funktion férenar
tillagning med mikrovdgor med tillagning
med varmluft och gor att du kan spara
mycket tid.

Foljande effektnivder for mikrovdgor ar
tillgangliga: 100 W — 200 W - 300 W.
Tillagningstemperaturen kan stdllas in pa
50-200 °C.



Observera : I kombinerad funktion med
mikrovagsugn kan du anvdnda emaljpannan
med gallret.

KRAFTIG GRILL + MIKROVAGOR
Denna kombinerade funktion gor
att man samtidigt kan anvanda grill och
mikrovagor, vilket ger en snabb tillagning.
Man kan knyta vilken grillnivd som helst (1-4)
med ndgon av de tillgdngliga effektnivderna
for mikrovdgor (100-700 W).

AN
EZAN

MELLANGRILL + MIKROVAGOR
Denna kombinerade funktion gor
att man samtidigt kan anvanda grill och
mikrovagor, vilket ger en snabb tillagning.
Man kan knyta vilken grillnivd som helst (1-4)
med ndgon av de tillgdngliga effektnivderna
for mikrovdgor (100-700 W).

A eo o d
A

MEMO 1/2/3 (minnesfunktion)

Med minnesfunktionen kan man
spara tre vanliga tillagningsprogram (eller
for upptining) som man sedan kan anvdnda
genom snabbval.

"‘:(" GRILLNING VARMLUFT

Med funktionen grillning med
varmluft kan du f38 krispiga stekar och
fjaderfa och genomstekta kylar och

T-benstekar utan forvarmning. Tillagningen
sker omvaxlande med 6vervarmen och med
hjalp av varmluftsflakten.
Tillagningstemperaturen kan stéllas in pa
50-200 °C.

GRILL

Med grillfunktionen kan man steka

och gratinera livsmedel som gratdnger och

kott. Beroende pd& recept kan den &ven

anvandas fore eller efter tillagningen.

Det finns fyra grillnivder: 1-4, som gar

fr&n latt grillning till mycket hard.
VARMLUFT

@ Med varmluftsfunktionen kan man
steka och gratinera livsmedel som i en
traditionell ugn. Tillagning sker med hjalp
av undervarmen och varmluftsflakten.
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Tillagningstemperaturen kan stdllas in p&

50-200 °C.
EI'; MatlagningsGUIDE

Funktionen Matlagningsguide valjer
lampliga tillagninginstaliningar at dig,
beroende pd vad som ska tillagas och hur
mycket det vager.

S AUTOMATISK UPPTINING

g&‘ utomatisk funktion for att tina upp
beroende pa vikt

Du kan spara mycket tid genom att tina upp

djupfrysta livsmedel med mikrovégsugnen.

4.1 ANVANDA MIKROVAGSFUNKTIONEN

Valj funktionen 1 000 W med knappen %
En tid visas som standard (1:30 minuter)
och maximal effekt (1 000 W) ar
forprogrammerad.

Tryck pd knappen ® och sedan pé knapparna

N/ och /\ for att 4ndra denna tid.
Bekrdfta genom att trycka p& knappen OK,
sd startar ugnen.

Med funktionen 900 W/100 W kan du valja
effektniva.

Tryck pd knappen @ for att andra effektniva
och stdll sedan in effekten med knapparna

N/ och /\.

Man kan ocksd stélla in tiden genom att
trycka pd knappen @, och sedan pa
knapparna \ och /\..

Bekrdfta genom att trycka p& knappen OK,
sd startar ugnen.
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4.2 ANVANDA FUNKTIONERNA
KOMBINATIONER MED MIKROVAGOR

Valj funktionen med knappen E].

En tid visas som standard (30 minuter) pd
displayen till hoger.

Forprogrammerad effekt (300 W) och
temperatur (200 °C) visas omvéxlande p&
displayen till vanster.

Tryck pd knappen O for att andra tiden och
stall sedan in den med knapparna " och /\.
Bekrafta genom att trycka p& knappen OK,
s& startar ugnen.

Tryck pd knappen & fo6r att andra effektnivd
eller temperatur foér mikrovdgorna och
justera sedan installningarna med knapparna \/'
och /\.

Bekrafta genom att trycka pd knappen OK,
s& startar ugnen.

4.3 ANVANDA FUNKTIONERNA FOR
TRADITIONELL TILLAGNING:

=] ] @]

Tryck p& knappen E| och vdlj en funktion for
traditionell tillagning.

Din ugn rekommenderar en temperatur som
kan andras med knapparna \ och /\.
Tryck pd OK sd startar tillagningen ome-
delbart.

Temperaturindikeringen blinkar tills tempe-
raturborvardet uppnas.

Tryck pé fbr att stdlla in temperaturen.
Stall in temperaturen med \V och /\.
Bekrafta genom att trycka p& OK.

Ugnen varms och temperaturindikeringen
blinkar. En serie ljudsignaler hérs ndar ugnen

Tryck p& knappen ®© - tillagningstiden
blinkar pd displayen for att ange att den gar
att stalla in.

Tryck p& \V och /\ for att stilla in
tillagningstid.
Bekrafta med OK.
Ugnen har en SMART ASSIST-funktion som
rekommenderar en tillagningstid som kan
andras beroende péd valt tillagningssatt, nar
man programmerar tillagningstid.

Se tabellen nedan:

REKOMMENDE- |
TILLAGNINGSFUNKTION RAD
TID
AN
| ™ I 15 min
GRILLNING VARMLUFT
@ 10 min
MEDIUM GRILL
|@| 30 min
VARMLUFT

4.4 TILLAGNING MED FORDROID START

Go6r som for en programmerad tid. Tryck pd
knappen@efteratt ha stalltintillagningstiden,
s& blinkar indikeringen av nér tillagningen
ar klar.

Stall dd in vid vilket klockslag tillagningen

ska vara klar med knapparna \ och /\.

Bekrafta genom att trycka pd OK. Displayen
med klockslaget nar tillagningen ar klar
slutar blinka.

45 FUNKTIONEN MEMO ACTIVE.

Ugnen ar utrustad med funktionen MEMO
ACTIVE, som fungerar sd har:

— Om samma tillagningsfunktion anvants vid
de tre senaste tillagningarna, sparas denna
funktion och foreslds automatiskt vid néasta
tillagning.

— Om man andrar rekommenderad tempera-
tur tre gdnger med samma boérvarde, sparas
detta som ny rekommenderad temperatur.

@] Denna funktion dr som standard

avstdangd. Den aktiveras i
instdllningsmenyn (se stycket om
installningar).



5 @ Matlagningsguide

5.1 FUNKTIONEN MATLAGNINGSGUIDE
Funktionen Matlagningsguide valjer lampliga
varden for tillagning 8t dig beroende pd vad som ska

tillagas och hur mycket det vager. Valj funktionen

Matlagningsguide. Du maéste vélja ett
férprogrammerat livsmedel frén foljande lista:

PO1:

P02:
PO3:

Djupfryst fardig ratt

Farsk fardig ratt (kombinerad funktion)
Djupfryst pizza (kombinerad funktion)
P04: Djupfryst pizza (traditionell tillagning)
PO5: Farsk pizza

P06: Quiche

P0O7: Matpaj

P08: Fagel

P09: Notkott

P10: Flaskkott

P11: Farsk fardig ratt (mikrovagor)

P12: Fisk

P13: Farska fiberrika gronsaker

P14: Farska gronsaker

P15: Djupfrysta gronsaker

Valj funktion med E.

Vélj livsmedel med V' och /\  bekrifta genom
att trycka p& OK.

Beroende pa vilket livsmedel som valts foreslds en
vikt (eller en tillagningstid) och blinkar pa displayen.
Andra onskat virde med knapparna v och /\
och bekréfta genom att trycka pa OK.

OBS: For P06 och P07 kan tiden inte éndras.
Genom att trycka p& © kan du g8 till instéllning
av nar tillagning ska vara klar (fordrdjd tillagning).
Stall vid behov in klockslaget med knapparna \%
och 7\ och bekréfta igen genom att trycka pa OK.

FUNKTIONER FOR AUTOMATISK UPPTINING
Funktionerna for automatisk upptining valjer
lampliga varden for tillagning at dig beroende pa
vad som ska tillagas och hur mycket det vager. Valj
ett forprogrammerat livsmedel frén listan nedan:

PO1: Upptining av kott, f&gel och fardiga ratter *
P02: Upptining av fisk *

P03: Upptining av brod *

* Med dessa lagen ér fordréjd start inte méjlig.
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Valj funktionen automatisk upptining (o,
Valj ett program och ange livsmedlets vikt med VvV
och /\ (i steg om 50 g) och bekréfta genom att

trycka pd OK. Ugnen startar.

Efter halva tillagningstiden signalerar ugnen med
en ljudsignal och genom att visa TURN att du bor
vanda livsmedlen.

Anvanda minnet

6.1 MEMO 1/2/3 (minnesfunktion)
Med minnesfunktionen kan man spara
tre vanliga tillagningsprogram (eller for
upptining) som man sedan kan anvanda
genom snabbval.

Programmera en minnesknapp
Programmera forst onskad tillagning med

knappen [ (t.ex. varmluft).

Stall in temperatur och effekt (t.ex. 220 °C)
och sedan tillagningstid (t.ex. 25 minuter).
Spara tillagningsprogrammet genom en
1dng tryckning pd knappen OK, tills MEMO
-1 visas pd displayen.

Vélj ett program som ér ledigt for att spara:
1, 2 eller 3, med knapparna V och /\ for

att gd frdn ett till nasta. Tiden blinkar.
Bekrafta genom att trycka pd OK, sé&
bekraftar en ljudsignal att det sparats. Vill
du i stdllet avbryta programmeringen gor
du en 18ng tryckning pd .

Anvdnda ett sparat program
Vilj funktionen @ med knappen 5.

MEMO --- visas p& displayen.

Vilj 6nskat minne, 1, 2 eller 3, med V och
/\ for att g& frén ett till nasta.
Tryck pd knappen OK, sd& startar
sparade programmet direkt.

det

Anmarkning:

Gor pd samma satt for att ersatta foregdende
programmering.

Man kan spara alla funktioner utom de
automatiska programmen.
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7 T

UTVANDIG RENGORING

Anvand en mjuk trasa fuktad med

glasrengdringsmedel. Anvand inte skurpulver eller
svampar som repar.

A viktigt
Anvand inget skurpulver, svampar som repar
eller metallskrapor for att rengora ugnens

glaslucka. Det skulle kunna repa ytan och
orsaka sprickor i glaset.

INVANDIG RENGORING

Vi rekommenderar att man go0r ugnen ren
regelbundet och tar bort alla avsattningar av smuts
in- och utvandigt pd apparaten. Anvand en svamp
fuktad med tv8lvatten. Ar luckan eller luckans
tatning skadad far ugnen inte anvandas forran den
reparerats av en behdrig person. Koka en kopp
vatten med citronsaft eller vinager tillsatt i tvd
minuter om ugnen luktar illa eller &r igensatt och
rengOr vaggarna med lite diskmedel.

BYTA GLODLAMPA

Kontakta serviceavdelningen eller behérig av
market godkand fackman for allt arbete med

8 Installningar

8.1 mMeny

Du kan &ndra instéllningarna for din ugn sd
har:

Tryck p8 knappen O tills MENY visas fér
att gd till instéliningslaget och tryck sedan
pd knappen O© igen for att vilja de olika
installningarna.

SIa pa eller av de olika instéllningarna med

knapparna Vv och /\. Se tabellen nedan.
Lamna MENY-laget genom att trycka pa
knappen O tills klockslaget visas.

SI& pd/av ljudsignaler
for knapparna

G of

SI18 pd/av demoinstall-
ning

SI1& p&/av demolage

Varmhaliningsfunktion:
Lage ON, funktionen pa.

Lage OFF, funktionen
avstangd.

VARMHALLNINGSFUNKTION

Oppnas inte luckan efter avslutad tillagning, dverg8r
ugnen efter tvd minuter till funktionen varmhalining
i en kvart. HH visas pd displayen.

9 Problem och lésningar

Vissa sméfel kan du dtgarda sjalv:

Ugnen blir inte varm. Verifiera att ugnen
ar ansluten till elndtet och att sakringen for
installationen inte har 16st ut. Verifiera att
ugnen inte stdr i demoldge (se stycket om
installningar).

Ugnslampan fungerar inte. Byt glodlampa
eller sakring. Verifiera att ugnen ar ansluten
till elnatet.

Kylflikten fortsitter att gd efter att
ugnen stoppat. Det dar normalt att flakten
kan gd upp till hogst en timme efter
tillagning, for att sdnka ugnens in- och
utvandiga temperatur. Kontakta kundservice
om den &r pd langre dn en timme.
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RESPEKTERA MILION

Materialet i apparatens forpackning kan atervinnas.

Medverka till att det dtervinns och bidra dérmed till att

skydda miljon, genom att Iamna det i harfor avsedd

kommunal container.

Aven apparaten inneh8ller mycket material som kan
tervinnas. For att ange att en uttjant
apparat inte far blandas med annat avfall
ar den darfor markt med denna logotyp.
D3 kan den A&tervinning av apparaten
som anordnas av tillverkaren genomforas

o under basta forutsattningar, i enlighet med

EU-direktiv 2002/96/EG om avfall som utgors av eller

innehdller elektriska eller elektroniska produkter.

Vand dig till din kommun eller till din dterforsaljare for

information om vilket uppsamlingsstalle for uttjanta

apparater som befinner sig narmast din bostad.

Tack for att du hjdlper till att vérna om miljon.

(A oo

KONSUMENTKONTAKT

For att veta mer om vara produkter kan du besoka
var webbplats:
www.brandt.com

Du kan kontakta oss:
> Via var webbplats, www.brandt.com
under rubriken SERVICE.

> per e-post pd féljande adress:
relations.consommateurs@groupebrandt.com
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ATGARDER

Eventuella 3tgérder pd apparaten ska utféras av
behorig fackman som auktoriserats av market.
Underlatta handlaggningen av ditt arende genom att
ha samtliga referenser for din apparat (kommersiell
bendmning, servicereferens, serienummer) till hands
nér du ringer. Dessa uppgifter st&r pd markplaten.

n ‘
,,,,,,, ,.,,,,,,,;,,,,,,,,E!,,,,,,,,,,E
Teee s :
: :
,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,
H
C m | ' m

B: Kommersiell beteckning
C: Servicereferens

H. Serienummer

ORIGINALDELAR
Krév vid servicedtgarder att endast certifierade
originalreservdelar anvands.

PIECE

O
. &
STRUCY
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FUNKTIONSTEST

Funktionsprovning enligt standarden SS-EN 60705:

International Electrotechnical Commission, SC.59K, har slagit fast en standard for funktions-
provning av mikrovagsugnar for hushallsbruk.

Vi rekommenderar foljande for denna apparat:

. | Ungefar-
. Kvanti- g Effekt- T
Provning lig - Karl/Tips
tet - valjare
tid
. Pyrex 227
. . 1HEYg || e 18 mi Pa den roterande plattan
Brylépudding 500 W
(221 . Pyrex 220
e el il Pa den roterande plattan
Sockerkaka . Pyrex 827
(12.3.2) 4759 | 6-7min 700w Pa den roterande plattan
P Pyrex 838
Kozﬁfgrg'g;pa 900g | 14 min 700 W Tack n);ed plastfilm.
o Pa den roterande plattan
Upptining
av kottet 5009 11-12 min 200 W Pa den roterande plattan
(13.3)
eI 37 P4 en platt tallrik
hallon 2509 6-7 min 200 W c P
(B.2.1) Pa den roterande plattan
Potatis- . )
. . Medium grill Pyrex 827
?{gtglg) 1100g | 23-25 min + 700 W Pa den roterande plattan
Placera den pa grillgall-
. . Stark grill ret + dropplada, 45 mm.
28 Gl +500 W [Satt in pa niva 1 underifran.
Kyckling Vand pa halvtid
(12.3.6) 12009
Varmluft P4 ett fat av glaserat lergods
35-40 min 200 °C Stall pa gallret pa niva 1 under-
+200 W ifran raknat
Varmluft
Kaka 700g | 20 min 220 °C . JPyrex88
(12.3.5) + 200 W Stall pa gallret pa niva 1
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